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Agustin Martinez Peldez
Justo Romero Torres

Imana
de al-Andalus

El vino en la poesia mu

INTRODUCCION

La inclinacién y admiracién que los arabes sentian hacia la poesia se remonta a
tiempos anteriores a la aparicion del Islam, De hecho, cuando Mahoma consigue
unificar a las tribus bajo la religién revelada e inicia la politica expansionista del
Islam en el afio 634, los drabes ya disponian desde el siglo VI de una poesia cuya
versificacion, cuadros y géneros estan ya implantados.

La naturaleza de la cultura isldmica, sustentada en el aprendizaje del Corén,
hace que ella sea, ante todo, lingtistica. Los nifios desde pequefios comienzan su
ensefianza en el aprendizaje memoristico del Coran. En al-Andalus la ensefianza
iba alin mas alla, segun informa Ibn Jaldun, se les proporcionaba a los nifios un
conocimiento general de la lengua éarabe, forman su estilo y su caligrafia y los
recursos de la poesia.

Que la poesia era cultivada con profusién queda fuera de toda duda cuando
constatamos que su empleo no se limitaba sélo a la literatura propiamente dicha.
Asi, observamos como la casi totalidad de las obras cientificas en al-Andalus se
hallan trufadas de poemas.

El gusto por la poesia era tal que no existia ninguna clase social que no la prac-
ticara, desde los mas humildes artesanos hasta los altos dignatarios y principes.
No eran infrecuentes los casos de poetas que no sabian leer ni escribir pero que
estaban dotados de un especial ingenio para la versificacion. Y otro tanto ocurria
con los ciegos, ya que fueron numerosos los andaluces que a pesar de su desgra-
cia cultivaron la literatura y las ciencias musulmanas. Entre ellos destacaron lbn
Sidah de Murcia y el ciego de Tudela (al-A'ma al-Tufili).

Tampoco debemos olvidar la aportacién de los campesinos a la vida literaria,

B Universidad de Granada — Espafia.
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que pasa por ser de las mas destacadas. No podia ser de otro modo ya que el
contacto con la naturaleza se refleja profundamente en su poesia, y estos poetas,
mas tarde en la ciudad aportaran las imdgenes mas frescas y mas potentes,
dotando a la poesia andaluza de un tono bucélico que recuerda al género geor-
gico de la de Grecia y Roma. lbn Saraf, lbn Mugara, Ibn Ammar son algunos de
estos poetas cuyo origen es campestre.

Entre las clases altas era dificil encontrar a quien no supiera versificar. En muchos
casos los mismos reyes eran poetas consumados como ocurrié con al-Mutamid de
Sevilla y otros de no menor valia como el rey al-Mutasim de Almeria y su hija Umm
al-Kiram, la princesa Walada de Sevilla y Hafsa y Nazhun de Granada. En otras oca-
siones los reyes si no eran poetas mostraban gusto por el cultivo de la poesia. Es el
caso de al-Muzaffar de Badajoz. Igualmente los principes de Toledo y Zaragoza
eran conocidos por haberse dedicado a la astronomia y a las matematicas, pero
eran, a la vez, protectores de los letrados y particularmente de los poetas.

Naturalmente, si las cortes eran tan proclives a la actividad poética el favor de
los reyes hacia los poetas de valia era algo frecuente, a los que dispensaban un
generoso mecenazgo, del mismo modo que un buen nimero de cientificos y
escritores que estaban en la némina del monarca, como ocurria en la corte de al-
-Hakan Il (?61-976) donde poetas como lbn Hudhayf, al-Mushafi o Sujays entraron
al servicio de la corte tras superar una prueba. En la corte nazari (1232-1492) los
emires granadinos fueron protectores de las artes y las letras e incluso tenian sus
circulos literarios; aunque se mantienen las formas de la tradicion poética arabe y
se percibe un apagamiento paulatino.

Por otro lado, ademas de la poesia oficialmente “dirigida” de los poetas fun-
cionarios al servicio de la corte califal, existia la poesia libre ciudadana, en fuerte
contraste con aquella, que ejercia la critica y empleaba la satira aun en contra del
propio califa.

Con la abolicién del califato en el 1031 surge en Cérdoba una generacion lite-
raria pequefa pero de calidad y exquisita sensibilidad; defensores de la pureza
literaria arabe frente a los géneros de caracter popular; criticos de los maestros
rutinarios y de los métodos pedagdgicos envejecidos. Destacan especialmente
lbn Hazm e Ibn Shuhayd, ambos nacidos en Cérdoba, hijos de altos funcionarios
de la administracién califal bajo el mandato de Almanzor, ambos fueron ministros
durante el efimero mandato de Abd ar-Rahman V.

EL VINO Y SUS TEMAS

Dentro de la poesia musulmana de al-Andalus, la presencia del vino como
tema ocupa un lugar destacado junto con el amor y los jardines.
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En primer lugar, vamos a estudiar cuales eran las prescripciones coranicas
acerca del vino dado que, como veremos, es un asunto controvertido y sobre el
que no hay acuerdo. Independientemente de la interpretacion que se haga del
texto cordnico, en su lectura advertimos la contradiccidn. En la sura de la Abeja
(Coran, XVI, 67-71) Mahoma llama beneficios de Allah al agua, hecha descender
por El para dar vida a la tierra, la leche que fluye dulcemente por la garganta de
los que la beben, la bebida embriagante, el buen alimento sacado de los frutos
de la vid y de la palma, y la miel que hacen las abejas. Pero en otro momento (I,
216) se equipara al vino con los juegos de azar advirtiendo que son mayores los
prejuicios que los provechos que de su consumo derivan. Se llama la atencién (1V,
46) a los fieles para que se abstengan de rezar embriagados, y que esperen hasta
poder ser conscientes de sus actos. El texto (V, 29) que més se acerca a su prohibi-
cién, sin que esta sea explicita, es aquel que dice: «Oh vosotros los creyentes! En
verdad, el vino, los juegos de azar, las estatuas, las flechas adivinatorias, son sélo
una abominacién de Satands».

Este precepto, que como se ha dicho no implicaba una prohibicion absoluta
del vino, cred un cisma entre las diferentes escuelas juridicas del Islam, que no lle-
garon a ponerse de acuerdo. Los malikies acentuaron el rigorismo, llegando a cas-
tigar, como veremos después, duramente a los transgresores. Por su parte, los
hanafies consideraron licito consumir vino de datil (nabid), siempre y cuando se
bebiera con moderacién y no condujese a la embriaguez. Sea como fuere, lo
cierto es que tanto en el Oriente como en el Occidente musulman el mandato
corénico fue, desde sus comienzos, frecuentemente infringido: se sabe que los
omeyas sirios primero, y los abasies de Irag después, bebian regularmente vino.

En al-Andalus ocurria otro tanto, mas adn, si tenemos en cuenta que sus vinos
eran famosos antes ya de la llegada de los musulmanes a la Peninsula. En realidad,
el consumo de vino no estaba autorizado ya que hubiera ido en contra del corén y
la Tradicién, pero si era tolerado con tal que Nno se provocasen graves desérdenes.
No obstante, algunos califas de al-Andalus para intentar acabar con el vino llega-
ron incluso a prohibir las plantaciones de vifias; pero la convivencia con la pobla-
cién cristiana hizo imposible su erradicacién. En Cordoba existia un famoso vino lla-
mado vino de monasterio, que era adquirido por los musulmanes en los conventos
cristianos y consumido en reuniones que se celebraban, al alba o al anochecer, en
hermosos jardines y lugares de solaz, con la participacién de bellas mujeres y
esbeltos coperos que impedian que las copas permanecieran vacias. Ibs Shuhayd
(992-1031) poeta cordobés en un poema titulado “Vino del monasterio” dice:

«Cudntas veces en la taberna del monasterio he
bebido el vino de la juventud con los

mas puros vinos;

Entre jévenes gue toman los odres como
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reclinatorio, empequeneciéndose ante el superior,
que, dirigiéndose a mi con su mirada y con

sus manos me inclina la cabeza para echarme un
buen trago.

Toca la campana para su oracién y su

repicante sonido me hace abrir los ojos.

Nos servian el vino vestidos de azafréan, como
gacelitas a las que ruboriza la mirada de su guardian».

En casos puntuales la transgresion de los preceptos coranicos sobre el vino era
severamente castigada, como ocurrié con el visir Simaya al-Sin hayi, preceptor del
principe ziri de Granada Abd Allah que mostré un rigor ejemplar contra los bebe-
dores de vino: los culpables eran condenados a muerte salvo que pagasen una
fuerte multa’. Ahora bien, lo que sucedié con esta sancién es que se fue transfor-
mando poco a poco en un impuesto que constituyé uno de los recursos mas
importantes del Estado.

Como ya se ha dicho, el nabid era el Gnico vino que los hanafies permitian
consumir, a condicién de que su ingesta fuese mesurada. Este vino se obtenia en
Oriente a partir de los datiles de la palmera, pero en Espafia como todavia no
existia la abundancia de este éarbol, salvo en Levante, se extraia de las uvas, ya
fuera fresca, ya pasas. Por otro lado, los musulmanes espafioles no consideraban
el nabid prohibido y su consumo estaba bastante extendido.

La existencia de tabernas queda recogida por varios poetas a las que aluden
en frecuentes ocasiones. El poeta al-Gazal (siglo XI) de Jaén dice de ellas:

«Cuando vi a los demds comparieros sin
vino, cogi el odre y corté mi cancidn.

Me fui a la taberna y llamé a su duefio
que, sobresaltado acudié a mi llamadax»?®.

Algunos de estos locales eran regentados, segin el poeta lbn al-Labbam por
mujeres:
«jA cuantas taberneras he despertado
cuando ya el cielo habia quebrado
las perlas del rocio!l»?.

Naturalmente, aunque la taberna, en nuestro imaginario actual, es el lugar
natural para degustar buenos vinos, en la cultura andalusi existian otros lugares en
los que se daban a tan exquisito placer. Los jardines, las florestas, las riberas de

PERES, Henri — Esplendor de al-Andalus. Madrid, 1983, p. 369.
Litoral. N.° 139-140-141, p. 69.
PERES, E. - 0. c., p. 371.
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los rios o aquellos lugares donde hubiera juegos de agua eran los preferidos de
los andaluces para sus reuniones. Ahmad ibn al-Mugit menciona algunos de estos
lugares en sus poemas:

«Bebed en el jardin servidos por la mano de aquella

que os da de beber de su boca y de sus ojos.

Contemplad el gran érbol envuelto en su manto de

hojas y la luna llena con el collar de sus halos.

Mientras que el ciprés, a la orilla del rio,

parece un nadador que se ha arremangado de su trajes™.

Sobre este mismo asunto insisten otros poetas. Los jardines con su manifesta-
cién de vistosas y perfumadas flores eran los lugares predilectos para la tertulia y
el deguste de embriagadores caldos. Ibn Hisu, secretario del rey al-Mutamid de
Sevilla, dice:

«Bebe vino junto a la fragante azucena que ha
florecido y forma de mafana tu tertulia, cuando se
abre la rosa»®.

En las reuniones era frecuente beber durante toda la noche, hasta después del
amanecer. Son numerosos los poetas que describen escenas en las que la luz del
nuevo dia sorprende a los invitados a la fiesta bebiendo. Veamos una de lbn Abi
Ruh de Algeciras (siglo XII):

«Delante del rio de la Miel, parate y pregunta
por una noche que pasé alli hasta el alba,

a despecho de los censores,

bebiendo el delicioso vino de la boca o cortando
la rosa del pudom®.

En esta otra del famoso poeta almeriense lbn Jatima (siglo XIV), advertimos
cémo el placer baquico se prolonga hasta la aurora, argumentando la fugacidad
del tiempo e intentando apurar el placer al maximo:

«;Hasta cuando ha de llamarte la voz de la musica?

Responde a su llamada, no duermas mas.

Despierta a tus ojos de su suefo,

pues ya el gotear de la lluvia ha despertado al jardin.

¢No ves las estrellas como collares cuyas perlas ha

robado la aurora?

Al amanecer, las tinieblas han replegado sus colas, asustadas y nuestro jardin

PERES, E. - 0. c., p. 375.
B GARCIA GOMEZ, Emilio — Poemas arabigoandaluces. Madrid, 1980, p. 66.
B GARCIA GOMEZ, Emilio - 0. ., p. 82.
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se muestra como una novia

a quien la luz del alba vistié con la tinica del pudor.

Sobre las ramas inclinadas se han ensartado las perlas

del rocio que cayd sobre ellas,

y sobre nosotros se alzan drboles frondosos, como cielos, cuyas flores pare-
cen las estrellas.

Sirvenos el vino, escancia a los amigos,

alivia nuestras penas, borra preocupaciones!

Y aprovecha el descuido del tiempo,

que el que triunfa en la vida es el atrevido»’.

Era costumbre que se bebiera por la mafiana antes de que el muecin llamara a
la oracién. Asi nos lo recuerda Ibn Mugana de Lisboa (siglo XI) en su panegirico
de Idris Ibn Yahya Il de Mélaga:

«Ya lucié para mi el primer clarol del alba.
Dame a beber, antes que el almuédano entone
su «Ala es grande»®.

Segun se deduce de las frecuentes alusiones que los poetas nos ofrecen de lo
que se llama el “trago de la mafiana”, éste instante parece ser uno de los momen-
tos més celebrados entre los comensales. El poeta almeriense Ibn Saraf (siglo XII)
en un poema que lleva por titulo "Bebida al amanecer”, apunta brevemente:

«Sirveme vino, pues la aurora aparece ya
en el horizonte como un vestido desgarradox?.

Pero mas explicito es el rey al-Mutamid en sus versos:

«Bebe en el momento de la aurora y mira las flores de camomila.

Eres un ignorante en tanto no creas en el trago de la mafana como un dogma.

El tiempo te parecers frio si no lo calientas con vino»'0.
La aficién al “
das ironias, como aquella en la que lbn Gush hace burla de la llamada a la oracién
del almuédano:

«El misionero de la alegria se ha levantado

trago de la mafiana” llega a poner en boca de los poetas sona-

para llamar: Venid al anfora para saquearla!
Y el anfitrion se ha enorgullecido de ver
a la gente apifarse en su puerta»'.

GIBERT, Soledad — Poetas arabes de Almeria (siglo X-XIV). Almeria, 1987, p. 231.
GARCIA GOMEZ, Emilio - 0. c., p. 68.

Ed GIBERT, Soledad - o. ¢, p. 107

PERES, Henri - o. c., p. 377.

PERES, Henri - o. c., p. 378.
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Como ya se ha dicho, vulnerar la prescripcién coranica sobre el vino era
moneda corriente entre la poblacién andalusi; pero habia un dia en el que se abs-
tenian de beber vino: el viernes. Adn asi, los habia que no respetaban ni ese dia.
La jornada de la batalla de Sagrajas o Zalaca, en la que los ejércitos castellanos de
Alfonso VI fueron desechos por los almorévides, que tuvo lugar en viernes, lbn al-
-Yasa pide vino en los siguientes términos:

«Tengo sed, le decia; es bueno que tus manos viertan una

lluvia fina y continua, y me derrito de amor aunque el

objeto de mis deseos esté tan cerca.

Alivia, pues aunque sélo sea un poco, el tormento que sufro, pues no es
Jjusto que un exilado sea abandonado.

Procdranos una gran cantidad de vino para que se nos vea

ebrios; jdespués de la batalla nos arrepentiremos!»'2.

Y el incentivo para infringir el mandato corénico sobre el vino era ain mayor si
el argumento que se esgrimia era el intenso frio de los inviernos, tal y como lo
expresa en su visita a Granada el poeta portugués de Santarén Ibn Sara (siglo XII).
Llega, incluso, a considerar que es justificable abstenerse de la oracién ritual (uno
de los cinco preceptos que forman los pilares del Islam):

«En esta tierra se puede dejar de hacer la
oracién y hasta beber vino, aunque sea cosa
prohibida,

para poder ganar el fuego del infierno,

que siempre serd mas dulce y agradable que
el frio de Shulayr (Sierra Nevada).

Cuando sopla el viento del norte, jqué
felicidad para el creyente hacerse acreeedor
al infierno!

Y afiadiré, sin poner exageracién en mis
palabras, lo que ya ha dicho antes que yo
otro poeta:

Si mi Sefior me arroja en el infierno,

en un dia como el de hoy, me parecera
delicioso»!3.

De todos los asuntos relacionados con el vino, sin duda alguna, dos sobresalen
del resto: la figura del copero y el tema del amor.

Respecto del primero, el copero, se puede decir que aunque, puntualmente, el
huésped de la casa o algunos de sus hijos o hijas sirvieran el vino a los invitados,

PERES, Henri - o. c., p. 373.
Litoral. N° 139-140-141, p. 71.
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lo habitual era que esta funcién la desempefiara una persona exclusivamente des-
tinada a este fin. Esta persona era el copero, que en Oriente llevaba el nombre de
saqui, y se ocupaba de llenar las copas y ofrecerselas a los invitados. Como las
veladas se alargaban hasta el amanecer, era necesario que estos escanciadores
fueran mocetones de robusta constitucién para aguantar convenientemente el
cansancio de tan prolongada jornada.

La costumbre de los andalusies de elegir como copero un joven y bello varén y
no a una mujer (aunque ocasionalmente lo sean) recuerda el mito de Ganimedes y
Hebe, en el que el primero raptado por Zeus, enamorado de su belleza, le hizo
copero en el Olimpo para servir néctar y ambrosia a los dioses, sustituyendo a la
misma hija de Zeus, Hebe, diosa de la juventud.

Estos atractivos jovenes llamaban la atencién de los comensales por su porte
esbelto y de gran prestancia. Al-Mutamid en uno de sus poemas mas hermosos y que
lleva por titulo: “El copero, la copa y el vino", se expresa en maravillosa metéfora, asi:

«Aparecid, exhalando aromas de sandalo,

al doblar la cintura por el esbelto talle.
cuantas veces me sirvié, aquella oscura noche,
en agua cristalizada, rosas liquidas!»'*.

Los poetas nos informan también de la belleza de sus rostros, la forma de mirar

y la elegancia de sus movimientos. |bn Jafacha de Valencia (1085-1138) en una
escena baquica ha dejado consignados estos versos:

«El copero de mirada langida esté en el apogeo de

su hermosura: no hay paciencia que resista y sufra

su belleza.

En sus mejillas arde un fuego de amor, que, sin

embargo, aun no levanta humo de vello en sus

sienes.

Escancid el vino cuando la media luna brilla en

la tarde, curva como el hierro de la lanza, que se

dobla al chocar con la coraza del héroe...»'>.

Sobrino de lbn Jafacha es Ibn al-Zaggaq (1095-1135). Este poeta, al igual que
su tio, llevé una existencia desahogada. Esto le permitié dedicarse a la poesia de
forma bastante libre, como hombre bien situado que era, sin necesidad de ejercer
como panegirista aulico, y que, si bien, celebraba a los poderosos, festejaba los
grandes acontecimientos y se condolia en los tristes no lo hacia sometido u obli-
gado a las reglas de la corte. Hay que recordar que en el tiempo que le tocd vivir,

Poesias de al-Mutamid ibn‘abbad. Madrid, 1987, p. 119.
GARCIA GOMEZ, Emilio - o.c., p. 135.
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la época almoravid (1091-1146), la literatura quedd temporalmente colapsada, y
en particular la poesia experimenté un eclipse sorprendente y sélo explicable por
ser la lengua materna de los almorévides el beréber. Y anuque Valencia se escapd
a la intolerancia religiosa almoravid por estar en poder temporal del Cid (1094-
-1101), se debid sentir la influencia de la decadencia estética.

Como deciamos, el copero es un personaje imprescindible en toda ocasién
baquica, centrado la atencién de los comensales, de los que recibe piropos.
Veamos lo que dice de él al-Zaggag en uno de sus poemas, cuya riqueza en meta-
foras es extraordinaria:

«Allé al albor, nuestro copero grécil
llenaba y avivaba nuestros vasos.

Nos mostraba el jardin sus amapolas;
nos daba el arrayan su aroma de dmbar.
"~ ¢Pero y la margarita? " "~ Del copero
- jdijo el vergel - yo la celé en la boca”.
El mozo lo negaba, y a la postre

delatd su sonrisa el escondite»®.

En estas deliciosas metéforas al-Zaggaq equipara la boca con la margarita. Los
comensales estédn en un jardin al amanecer. Reparan en las amapolas y el arrayan,
pero no ven la margarita y preguntan por ella. El jardin responde que la ha ocul-
tado en la boca del copero, pero este lo niega, hasta que, al sonreir, deja ver los
dientes, la margarita que echaban de menos. Es decir que los dientes se compa-
ran con los pétalos de la margarita.

En este otro poema sobre el copero la rosa se compara con la mejilla y la
mejilla con el vino:

«Sirve el copero, por la tarde, el vino,
que tiene el fulgor mismo de su frente.
Su caliz tiende embriagador, més otro
no menos inebriante: su mirada.

Su purptrea mejilla se te ofrece

como fragante rosa prematura.

El vino de su mano, en su mejilla;

el de su rostro por su mano bebo»'.

Pero, sin duda alguna, el amor es el tema preferido de los poetas andalusies y,
por lo tanto, aparece reflejado profusamente en relacién con el vino. Si bien, no
se puede decir que a través de las metéforas entre el amor y el vino que estable-
cen los poetas podamos realizar un estudio que nos muestre plenamente cémo

Poesias de Ibn al-Zagqaq. Madrid, 1986, p. 51.
Poesias de Ibn al-Zagqgag, p. 49.
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entendian la relacién amorosa (algo que es mas evidente en la poesia amatoria), si
nos aclara la importancia que el fruto de la vid tiene cuando se pone en corres-
pondencia con la mujer y el amor.

La mujer ocupa en el imaginario amoroso del hombre andalusi un lugar desta-
cado. Esta es la conclusién que se saca al leer todos aquellos poetas en los que la
combinacién vino-mujer se halla presente. El trato y el favor que se otorga a la
mujer mediante la poesia nos pone en relacién con un lenguaje exquisito y refi-
nado donde las metéforas son de una delicadeza maravillosa. Una muestra de lo
que decimos son los poemas de |bn al-Zaggaq:

«Era alegre esplendor de mi jornada
su esbeltez singular y luminosa.

Vino me daba; pero a veces era

su misma boca mi extasiante vino.
Nectar y labios apuraba a un tiempo
(ambrosia en cristal y en margaritas);
en sus mejillas sendos arreboles
besaba, circundados de la aurora,

y cuando, al fin, de la embriaguez vencida,
ramo era leve que curvaba el viento,
déabale yo por cabezal mis hombros,

y al alba amanecia entre mis brazos»'8.

Las metaforas de este poeta sobre el vino son muiltiples. En el siguiente poema
el poeta compara el vino que le sirve su amada con la saliva y también, en una
traslaciéon de significado verdaderamente audaz y compleja, colaciona el vino con
sus ojos. Es decir, que los ojos de la bella son las burbujas del vino:

«Llegd a la media noche, cuya sombra
era igual que su pelo o que azabache.
Copas de vino puro me tendia,

que daban aromético perfume.

Otro nuevo licor vino a anadirse,
prensado por sus ojos, por sus dientes.
Me embriagué por tres veces: de su copa,
de su saliva y de sus ojos»'?.

El vino, por supuesto, produce los mismos efectos que el amor: es dulce,
embriagador y hace perder la cabeza, la razén del que lo bebe. Mejor no lo
puede expresar al-Zagqgaq en este breve poemita:

«Me escancia con su diestra y con sus labios.

Poesias de Ibn al-Zagqaq, p. 55.
Poesias de Ibn al-Zaggaq, p. 59
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A un lado y otro la embriaguez me lleva.
A fuerza de apurar caliz y boca,
ya no sé, dulce amor, cuél es el vino»20,

Otro poeta de gran enjundia, como es el cordobés Ibn Zaydun (1003-1070),
cuyos amores con la princesa Wallada, hija del califa omeya al-Mustakfi, igual-
mente poetisa, y la posterior ruptura de su relacién sentimental, han dejado her-
mosos poemas donde la inevitable comparacién con el vino vuelve a estar pre-
sente. Las metaforas de Ibn Zaydun son menos fuertes que las de al-Zaqqgaq, pero
las comparaciones que utiliza entre el amor y los buenos “caldos” son de una per-
fecta nitidez. Véase esta que lleva por titulo “Vino y rosas”:

«Cudntas veces pedi vino a una gacela

y ella me ofrecia vino y rosas,

pues pasaba la noche libando el licor de sus labios
y cogiendo rosas en su mejilla»?!.

O esta otra donde las cualidades del vino y los efectos que produce son evi-
dentes:
«Tiene cardcter dulce, talle perfecto,
y una gracia como el aroma o la euforia del vino.
Me ofrece solaz charla, tan deliciosa
como la unién amorosa lograda tras la ausencia»??.

Para los andalusies, tanto el jardin como el vino estaban directamente asocia-
dos al concepto de placer. Si el jardin hispanoérabe se concibe como un paraiso,
es decir, un lugar donde confluyen todos aquellos elementos recogidos en el
Coran como deseables y como premio a los creyentes en la otra vida, el vino, aun-
que prohibido y tolerado, es delectacién: el placer del gusto unido al placer visual
del jardin y al placer auditivo del rumor del agua que fluye en los jardines. Si a
esto unimos el amor, podemos comprender la profusién de poemas que los anda-
lusies han dedicado a describir sus alegres escarceos amorosos, acompafados de
copiosas libaciones

Todo esto lo ha sintetizado maravillosamente Ibn Zaydun en unos versos en honor
al recuerdo de su amada Wallada, a los que pone por titulo “Tu recuerdo es mi vino”:

«TU, entre toda la creacién,

eres mi alegria

y la méxima aspiracidn

que al Tiempo pido.
Poesias de Ibn al-Zaggag, p. 53.

Poesias de lbn Zaydun. Madrid, 1985, p. 47.
Poesias de Ibn Zaydun, p. 51.
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Siempre que la angustia me acomete
tu recuerdo es mi vino y mi arraydn»23.

La pérdida o ausencia del ser amado produce tal sentimiento en el poeta, que
éste compara la carencia de su amor con lo que mas aprecia y su mayor fuente de
placer: el jardin (sintetizado en el arrayan) y el vino.

El principe omeya al-Talig (siglo X) en el poema intitulado “La hermosa en la
orgia” desarrolla unas cuantas metéforas, de uso comun entre los poetas, sobre el
vino y el amor:

«Estaba en el apogeo de su belleza, como la rama
cuando se viste de hojas.

El vaso lleno de rojo néctar era, entre sus dedos
blancos, como un creplisculo que amanecié encima
de una aurora.

Salia el sol del vino, y era su boca el poniente, y

el oriente la mano del copero, que al escanciar
pronunciaba férmulas corteses.

Y al ponerse en deliciosos ocaso de sus labios,
dejaba el creptisculo en su mejillay.

Las férmulas se repiten en casi todos los poetas y el juego de las metéforas es
comun a todos ellos. Es casi una regla general e inviolable que todo poeta que se
precie debe conocer y respetar. En términos generales, se puede decir de las
metaforas que competen al vino lo siguiente: el vino — cuyas burbujas nos miran
como ojos diminutos — se compara, en fuerza embriagadora, a la mirada del ser
amado o a su saliva, y, en su color, a la mejilla de la amada, al rojizo del atardecer,
o al color de las rosas. Su brillo se parece a la frente del ser amado o al fulgor de
un astro cuyo orto es la mano del copero y cuyo ocaso son los labios del bebedor.

Entre otras virtudes, el vino, como es sabido, posee la del olvido temporal, es
decir que sirve como lenitivo para el amor. El dolor que causa la ausencia del ser
amado, o el rechazo de este, hace que el amante ahogue sus penas en él. El
poeta almeriense al-Hasimi, que vivié en el siglo XIV, se conduele por la indiferen-
cia de su amada en los siguientes términos:

«Mis lagrimas caen por el exceso de mi pasién

y un fuego intenso abrasa mi pecho.

Qué triste es esto, cuando tu corazon es duro

y no me resigno a tu larga ausencial

Perdi mi verglienza en el lugar de las citas

entre el canto de las tértolas y la fuerza del vino»?*.

Poesias de lbn Zaydun, p. 63.
GIBERT, Soledad - Poetas drabes de Almeria (siglo X-XIV), p. 191.
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Se ha dicho ya que la figura del copero esta representada, en términos genera-
les, por un hombre, un joven y esbelto mocetén que son el objeto de las miradas
de los comensales por su belleza abisal. Aqui, pues, cabria hablar del amor entre
hombres que, si bien no es declarado abiertamente en los poemas, su presencia
es muy evidente. La homosexualidad, naturalmente, estaba prohibida en la socie-
dad andalusi, al igual que en el resto del mundo musulman, lo cual no implica que
fuera algo que, dentro de lugares apartados, no se practicara.

Si la proliferacién de piropos hacia estos jovenes de cuerpos perfectos es tan
frecuente en los poemas, no se puede dudar de que existia una cierta inclinacién
hacia la homosexualidad por parte de la poblacion. En el "Elogio de Idris Il de
Malaga” que hace Ben Mugana de Lisboa leemos lo siguiente:

«Agrada beber con donceles nobles y generosos,
que cambian entre si arrayanes de galanteria.
Ademas, beben otro vino en la mejilla del copero,
bello, como una gacela; mejilla donde florecen

la rosa y el jazmin.

Es prodigioso contemplar el azabache de su pelo
sobre el marfil de su frente.

La rama de su talle se curva sobre el montdn de
arena de su cadera, y la noche de sus cabellos surge
sobre la clara aurora de su rostro»?°.

En este otro poema la adulacién hacia el copero por parte de los presentes y

su preeminencia es evidente:
«Qué belleza aquella nochej Desde que nos envié de
prisa a su mensajero, la pasamos contemplando a los
Gemelos del Zodiaco en sus orejas, como pendientes.
Y la pasé también con nosotros un copero que se
rebelaba contra la oscuridad con su rostro, candela
de aurora, a la que no hay que despabilar y que no
se apaga.
Habia en su voz un dejo nasal como el runrin de
la gacela; era fragante; la molicie hacia ligero su
talle, mientras el licor hacia pesados sus pérpados,
de abundantes pestafias.
El temblor del vino no le dejé mano, ni la vejacién
del curvarse para llenar los vasos, cintura.
Diriase que sus caderas eran un montén de arena
sobre el que se cimbrea la cafia del talle: Es que

GIBERT, Soledad - o. c., p. 69.
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no conocéis la cafa y el montén de arena.
Nuestros lechos sirvieron de vestido para nuestro
vino, y para cubrirnos, la tiniebla rasgd sdbanas de
piel.

De corazdn a corazdn se acercaba el amor;

de labio a labio volaba el beso»?®

Un aspecto poco estudiado es el de el éxtasis espiritual provocado por el vino.
No es facil, ciertamente, penetrar el sentido de algunos poemas en los que el vino
pasa a ser el simbolo del conocimiento de Dios, porque con frecuencia estas com-
posiciones tienen un significado ambivalente. En el siguiente poema titulado “Los
vasos”, de Idris lbn al-Yaman, de Ibiza tenemos un ejemplo clarisimo de ello:

«Eran pesados los vasos cuando vinieron a nosotros;
pero, cuando estuvieron llenos de vino puro,

se aligeraron y estuvieron a punto de volar con lo

lo que contenian, del mismo modo que los cuerpos
se aligeran con los espiritus»®’.

Es sabido que el vino como simbolo de iniciacién y conocimiento no es
extrafio a tradiciones como la griega, hebrea, cristiana, china, hindd, etc. En el
Islam posee la doble interpretacién ya mencionada: sea a propésito de los goces
profanos como para designar la embriaguez mistica. De hecho los sufies dan una
interpretacién mistica del versiculo 76, 21 del Coran, que dice «Su Sefior les hard
beber una bebida pura»; el versiculo 83, 25: «Se les dard de beber un vino perfu-
mado y selladon; y los versiculos 47, 16; 37, 44-46; 56, 18; 78, 34; 76, 5, etc., que
hablan de bebida, de vino, de copas, de fuentes y de escanciadores. El gran mis-
tico persa Bayazid de Bistham (siglo IX) dice: «Yo soy el bebedor, el vino y el
escanciador. En el mundo de la unificacién, todos son uno». Para los iniciados, se
lee en el tratado de sufismo de Mahmud Shabestari, el vino «representa el amor,
el deseo ardiente y la embriaguez espiritual».

El mismo Shabestari escribe que el vino, la antorcha y la belleza, son las epifa-
nias de Dios. «Bebe a largos tragos, dice, el vino de la aniquilacién. Bebe el vino,
pues la copa es la cara del Amigo». En fin, este simbolismo es constante. Aparece
también repetidamente el simbolismo del escanciador (Dios otorgando su gracia,
o el Maestro del conocimiento mistico, etc.) y el de la taberna, que puede desig-
nar el lugar de reunién de los amigos o confidentes, es decir de los que compar-
ten los mismos secretos espirituales; o en un sentido ain mas mistico, un centro
de iniciacion.

GIBERT, Soledad - o. ¢, p. 93-94.
GIBERT, Soledad - o. c., p. 125.
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La “intrahistoria” del vino: de los cantarcillos

b

populares al romancero moderno

«Casi nunca me equivoco, desconfio de los hombres
que hablan mucho y beben pocos. (Anénimo)

El Diccionario de la Real Academia de la Lengua Espafiola define la “intrahisto-
ria” como «la voz introducida por Unamuno para designar la vida tradicional, que
sirve de trasfondo permanente a la historia cambiante y visible».

Unamuno escribié en 1902 que «las olas de la historia, con su rumor y su
espuma, que reverbera al sol, ruedan sobre un mar continuo, hondo, inmensa-
mente mas hondo que la capa que ondula, sobre un mar silencioso y a cuya
dltima hondura nunca llega el sol. Todo lo que cuentan a diario los periédicos, la
historia toda del «presente momento histérico» no es sino la superficie del mar,
una superficie que se hiela y cristaliza en los libros y registros, y una vez cristali-
zada asi, una capa dura, no mayor con respecto a la vida intrahistérica que esta
pobre corteza en que vivimos con relacién al inmenso foco ardiente que lleva
dentro»'. Es precisamente ahi donde pretendemos aproximarnos en estas pagi-
nas, a ese «inmenso foco ardiente que lleva dentro» la historia cambiante y visible
que se recoge en los textos, es decir, a la intrahistoria. Para ello intentaremos ofre-
cer un acercamiento a la historia textual del vino, estudiando algunas muestras de
la cultura popular reflejada en tos textos.

Veremos en un primer momento qué funcién temética cumple el elemento vini-
cola en algunos poemas de ese inmenso corpus formado por la literatura de tradi-
cién oral y, en segundo lugar, observaremos cual es la funcién textual que la vid,
el vino y sus consecuencias ejercen en dichos poemas.

H Universidad de Cadiz.
H UNAMUNO, M. — La tradicién eterna. «<En torno al casticismon. Barcelona: Biblicteca Moderna de
Ciencias Sociales, 1902. Vol. 4, p. 56.
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De este modo, pretendemos vislumbrar las consideraciones que el vino ha
merecido en determinados momentos histéricos, intentando entrever la visidon
que, desde la Edad Media, nos ha dejado el vulgo a través de la literatura de tra-
dicién oral. Se trata de un tipo de literatura creada por un autor en algin
momento deteterminado de la historia, pero que el pueblo haré suya, remodelan-
dola y modificdndola cada vez que lo necesite. De tal modo que de un mismo
poema podemos encontrar distintas versiones, pues las caracteristicas principales
de estas canciones son la apertura y la recreacién a través del tiempo y del espa-
cio. Se transmiten oralmente, ya que viven en la mente de una comunidad ile-
trada, aunque dichas creaciones — nos referimos a las medievales y a las renacen-
tistas — han llegado hasta nosotros porque en algiin momento aparecieron en
forma escrita bajo el acicate de alguna razén practica que incité a ello.

En la actualidad seguimos encontrando canciones de este tipo, algumas con una
tradicién de varios siglos. Se trata de un pasado que no ha muerto, un pensamiento
que resurge del olvido cada vez que un informante lo rescata melodiosamente de
su memoria dormida. Se trata de una herencia singular que no se encuentra en los
testamentos; una herencia que durante siglos se ha transmitido de generacién en
generacién, guardadndose inconscientemente como el tesoro mas preciado; una
herencia poética y musical que, como toda literatura, arroja, en muchas ocasiones,
luz sobre los acontecimientos histéricos, sobre la realidad extra-literaria y sobre la
mentalidad de aquellos que la guardan cuidadosamente en el recuerdo.

El titulo de esta comunicacién habla también de “cantarcillos populares” y de
“Romancero moderno”, para ser mas exactos los textos analizados en el presente
estudio pertenecen a la lirica tradicional? y al Romancero - tanto al viejo, como al
moderno tradicional y al nuevo®. No se trata de una delimitacién arbitraria del
conjunto textual, sino que su eleccidén posee una profunda razén de ser. Al
comenzar nuestras investigaciones sobre el vino como elemento literario en el
admbito de la poesia de tradicién oral, elegimos como marco poético delimitado
para el estudio el Romancero viejo — aquél que nacié en la Edad Media y que se
recogié por escrito en los Siglos de Oro. Nuestra sorpresa fue enorme al descobrir
que el vino practicamente no aparecia tratado como tema en dichos textos.

¢Por qué no se trataba el tema del vino en el Romancero viejo?, nos pregunta-
mos. ;Era acaso algo que no interesaba a sus recreadores? ;Suponia un tabu can-

Para la lirica tradicional medieval y de los Siglos de Oro hemos utilizado, sobre todo, FRENK ALA-
TORRE, Margit — Corpus de la antigua lirica popular hispanica (siglos XV a XVIl). Madrid: Castalia,
1997 y para la tradicién oral moderna RODRIGUEZ MARIN, Francisco — Cantos populares espafio-
les. Madrid: Atlas, 1981.

Esencialmente nos hemos centrado en el Romancero de Andalucia — sobre todo en el de Cadiz -,
aunque en algunos casos utilizamos otras colecciones pertenecientes al dmbito hispanico que
siempre aparecen citadas. También destacamos el tratamiento que el vino recibe en el Romancero
sefardi (ver bibliografia).
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tarle al fruto de la vid? No podia ser, pues desde el siglo Xl existia en la Romania
una tradicién de poesfa culta escrita en latin que homenajeaba a este preciado
liquido, eran los goliardos que cantaban al licor y a sus cualidades al mismo tiempo
que rellenaban sus vasos en la taberna; en el mundo andalusi los poemas arabes
que trataban el tema béaquico eran bastante conocidos; Berceo pedia de beber
como pago a sus historias; también el colofén del Poema del Mio Cid nos muestra
la peticion del juglar que dice “detnos del vino”; los debates entre el agua vy el
vino fueron abundantisimos durante todo el medievo:; Y, ni que decir tiene, que en
La Celestina y en El Lazarillo fue un tema recurrente eso de empinar el jarro.

¢Qué ocurrié entonces en el Romancero? La respuesta habra que buscarla en
la funcionalidad que éste tenia en aquella época. No es lo mismo, sin duda, el
Romancero viejo que el de tradicién oral moderna, al menos en cuanto a la refle-
Xion que merece en relacion con el reflejo de la cultura oficial. Los primeros
romances de los que tenemos noticias escritas son de tema novelesco, éstos triun-
faron en la Corte desde el siglo XV. Los de caracter noticiero y celebrativo prevale-
cieron en el gusto de los cortesanos del siglo XVI, aunque alguna de las historias
épicas que cuentan hacen referencia a acontecimientos histéricos del siglo XIIl.
Las colecciones que recogian dichos textos estaban destinadas al publico corte-
sano, publico que vivia inmerso en la cultura oficial.

Por otro lado, el Romancero viejo estaba formado por un tipo de poesia narra-
tiva seria y formal en la mayoria de los casos, que posefa un tono solemne en el
lenguaje e, igualmente, un tratamiento de temas que casf siempre eran graves.

Ahora bien, para no perder el hilo de esta exposicidn necesitamos explicar qué
tiene esto que ver con que el tema del vino no se utilice en el Romancero viejo.
Veamos pues; beber vino en la vida cotidiana no tenia nada de extraordinario
mientras no se tomara en exceso; los abusos culinarios - tanto de comida como
de bebida - sélo estaban permitidos en las fiestas y es ahi donde se anima el
ambiente con un tipo de poesia musical menos seria que el romance, se trata de
un tipo de lirica tradicional, concretamente de los poemas lirico-burlescos que en
el titulo hemos llamado “cantarcillos populares” simplemente porque los cantaba
el pueblo, pero que, evidentemente, cumplen todos las caracteristicas de la litera-
tura de tradicién oral expuestas algunas lineas mas arriba.

Vemos entonces como la poesia de tradicién oral en la Edad Media y en los
Siglo de Oro se empleaba para acompafar bailes y danzas en ocasiones festivas
del calendario anual y para deleitar algunos acontecimentos lidicos, entre otras
funciones. Pero todo parece indicar que el Romancero estaba més proximo a la
cultura oficial - y por lo tanto a las fiestas cortesanas — y que la lirica tradicional se
encontraba méas cercana a eso que en la teorfa bajtiniana se llama “cultura popu-
lar”, es decir, la que se halla en |a plaza publica, entre una multitud delirante y car-
navalesca. De este modo, el tema del vino sélo serd tratado en un contexto fes-
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tivo popular, el tnico que hasta el momento parece permitirlo. Por ello, aparece
en la lirica tradicional y no en el Romancero vjejo.

Hay que tener en cuenta que en el siglo XVIII el Romancero parece terminar su
proceso de separacién de la cultura oficial para quedar emplazado como patrimo-
nio del pueblo. Si a esto le sumamos que toda la poesia de tradicién oral — tanto
la lirica como la romancistica — cumplian una funclén laboral, es decir, que se utili-
zaba para dar ritmo a los trabajos del mundo rural y para amenizar las tareas
domeésticas, podemos observar como, con el paso de los siglos, la mecanizacion
de las tareas rurales y la aparicion de la radio y la televisién han provocado que el
primitivo caracter funcional del Romancero se perdiese. De este modo, en la
actualidad, el Gnico contexto en el que este surge espontédneamente es en la
fiesta, especialmente en la fiesta popular.

En Andalucia, por ejemplo, cuando se acercan los agasajos navidefios, los veci-
nos de algunos pueblos se retinen en los patios de las casas y en las plazas a can-
tar y a bailar, es entonces cuando, dentro de su repertorio musical, ain pueden
escucharse versiones de romances antiguos, junto a poemas narrativos menos
serios conocidos como romances erdtico-burlescos. Es ahora, en esta nueva tema-
tica del Romancero moderno tradicional —, surgida gracias al cambio de funciona-
lidad, del campo a la fiesta y de la cultura oficial, cortesana a la popular, al que el
Romancero ha sido obligado —, cuando el vino se trata como tema en estos popu-
lares poemas narrativos que se guardan en la memoria del pueblo.

Por lo tanto, en el momento en que el Romancero comienza a tener una fun-
cién ludica y festiva es cuando el vino pasa a ser un tema narrativo. De este modo,
teniendo en cuenta la intemporal relacién de la literatura oral con la realidad en
que vive, podemos concluir en primer lugar que el tema del vino aparece siempre
en poesfas que se cantan en momentos festivos populares, arguyendo este con-
texto ludico como Unico posible y valido para referirse a tan preciado liquido.

En segundo lugar, pasaremos al anélisis del tratamiento que recibe el tema del
vino en la lirica tradicional y en el Romancero moderno y veremos como los textos
no parecen ser simples reflejos de una realidad extra-literaria concreta, sino tam-
bién de una mentalidad determinada.

Comenzando por la lirica observamos que existen en ella un tipo de textos que
cantan a la buena vendimia, elogiando sus beneficiosos resultados y expresando
la alegria que ésta produce en los vifiadores:

«Que si ha sido la siega linda,
buena ha sido la vendimia;

que si ha sido la siega buena
buena vendimia es la nuestra».*

FRENK ALATORRE, Margit — Lirica espafola de tipo popular. Catedra, 1989, p. 185.
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Esta cancidn exalta las faenas del mundo vinicola, a la vez que suministra ritmo
y poesia a determinado oficio: el de vifiador. Igualmente el poema que comienza:
“A la vifia, vifiadores, /que sus frutos de amores son [...]">, también desempefia
una funcién social concreta en el contexto de la vendimia, pues eran versos que
se entonaban para alegrar la monotonia del trabajo rural.

A este primer tratamiento del tema vinicola en la lirica tradicional lo hemos
llamado vertiente cotidiano-laboral y es, quiza, el que menos nos interese en
nuestro estudio, aunque por ello no es menos digno de mencién®.

Sin embargo, nos parece mucho mas interesante un segundo aspecto que
hemos denominado: vertiente lidico-festiva. Ya hemos hablado de que el con-
texto mas usual, casi el Gnico aceptado socialmente, para cantarle al fruto de la
vid y a sus consecuencias era, y sigue siendo, la fiesta.

En la Edad Media y en el Renacimiento el mundo de las formas cémicas y
todas las manifestaciones de la risa se oponian a la cultura oficial, al tono serio,
religioso y feudal de la época. Nos referimos a |as fiestas publicas carnavalescas, a
los ritos y cultos cdmicos, llenos de bufones y de bobos, de gigantes, enanos y
monstruos, de payasos de todas las categorias y estilos y, también, a las fiestas
particulares, especialmente a los banquetes de bodas. Durante el tiempo que
éstas duraban se ofrecia una visién del mundo, del hombre y de las relaciones
humanas totalmente diferente; parecian haber construido al lado del mundo ofi-
cial, un segundo mundo y una segunda vida, donde los tabtes quedaban suprimi-
dos, donde se podia comer y beber en exceso y cantar libremente a todo lo posi-
tivo que tenia el caldo vinatero’:

«Bendito sea Noé,
que las vifias plantd,
para quitar la sed

Y alegrar el corazén»®.

Es en estas fiestas donde se le canta, por ejemplo, a la mujer bebedora que
deja sus obligaciones laborales por la aficidn, a la bebida, asi la hilandera «m4s
bebe que hila»? mientras exclama: «Perdi la mi rueca / llena de hilo; / hallé una
bota / llena de vino [...]»'?, o se hace burla de la sefiora de avanzada edad que
«sospira como mozuela / dice que amor la desvela, / non tiene diente ni muela, /
rumia al comer, como una oveja» mientras todos le cantan a la vez «all3 irds, dofa

ELBERS, Marfa J. P. - Lirica tradicional espafiola. Madrid: Taurus, 1987, p. 96.

B MONTERO CURIEL, Pilar — Usos de la poesia popular. «Anuario de estudios filologicos». Tomo 18
(1995) p. 305-322.

BURKE, Peter — La cultura popular en la Europa Moderna. Madrid: Alianza Editorial, 1991.

FRENK ALATORRE, Margit — Lirica espafiola..., p.243.

El FRENK ALATORRE, Margit - o.c., p. 190.

[ FRENK ALATORRE, Margit — o.c., p. 235.
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vieja, / con tu pellejal»''. Pero aqui nadie se salva, y como en la fiesta los tabues
se anulan por el ambiente carnavalesco que se respira, hasta los curas reciben su
parte de burla: «Al cura que aqui tenemos, / ;cémo le pelaremos? [...]/ Al buen
cura Andrés Bochero, / que es abad y ballestero, / amigo de jarro y cuero, / Pues
aqui no le tenemos, / jcémo le pelaremos?»2.

Lo més interesante, a nuestro parecer, es que todos los textos medievales y rena-
centistas donde se canta al vino dentro de esta vertiente lidico-féstiva reciben un
tratamiento burlesco muy particular. Se hace uso de una comicidad sin censura, des-
tacando el aspecto mas positivo de la risa, anulando, de este modo, la critica social
que podia acarrear el beber en exceso. No importa la borrachera, no importa quién
beba ni lo que haga, lo importante es reirse, pero no irénicamente, no censurando o
criticando, sino llenandolo todo de alegria, de libertad, de optimismo; es lo que
Mjail Bajtin define como humor carnavalesco o festivo, es decir, un humor que es
patrimonio del pueblo, universal y ambivalente'3. Vemos como lo superior y lo infe-
rior se unen en un canto alegre y dichoso, pero al mismo tiempo bromista y mordaz:

«Si Dios esté ordenando
gue me he de acostar borracha,
daca el jarro, muchacha»'*,

Por el contrario, los textos romancisticos donde aparece tratado el tema vinicola
ya en época moderna, ofrecen una visidon completamente distinta. Estan cargados
de critica social y de cierta censura. Apenas aparece el aspecto positivo del vino, si
la mujeres beben son castigadas, como ocurre en Las tres comadres borrachas:

«Se ajurtaron en un cuarto las comadres todas tres.
Una lleva treinta huevos para cada una diez;
otra lleva una pelleja de vino para beber,
otra lleva una ternera de dos afios para tres.
Estandose convidando, llega el marido de Inés.

— Compadre, vaya un vasito, alld va pa’ lao de usted.
Una vara que traia pa la una, pa las tres».15

ALIN, José Maria — Cancionero tradicional. Madrid: Clasicos Castalia, 1991, p. 94.

B ALIN, José Maria — Cancionero tradicional, p. 327-328. Existen muchos mas textos, pero es imposi-
ble citarlos todos, remitimos al Corpus de la antigua lirica popular hispanica de Margit FRENK
citado en la nota 2.

«La risa carnavalesca es ante todo patrimonio del pueblo [...]; todos rien, la risa es «general»; en
segundo lugar, es universal, contiene todas las cosas y la gente [...], el mundo entero parece
cémico y es percibido y considerado en un aspecto jocoso, en su alegre relativismo; por ultimo
esta risa es ambivalente: alegre y llena de alborozo, pero al mismo tiempo burlona y sarcéstica,
niega y afirma, amortaja y resucita a la vez». BAJTIN, Mijail — La cultura popular en la Edad Media y
en el Renacimiento. El contexto de Francois Rabelais. Madrid: Alianza Universidad, 1990, p. 17.

FRENK ALATORRE, Margit — Lirica espafola..., p. 234.

ATERO BURGOS, Virtudes — Romancero de la provincia de Cadiz. Cadiz: Fundacion Machado-
Universidad de Cadiz-Diputacion Provincial de Cédiz, 1996, p.478.
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Beber vino se convierte en sinénimo de embriaguez y ésta recibe una fuerte
carga negativa, se critica lo perjudicial que este caldo tiene para los seres huma-
nos. Es ilicito, segin la mentalidad del Romancero, que el vino sea tomado por
mujeres — no podemos olvidar que en el Romancero el protagonismo, en la
mayoria de los casos, es femenino, para bien y para mal; también lo es que los
hombres lo tomen en demasia pues se vuelven ladrones — como en El mozo
arriero y los siete ladrones: «ellos, como eran ladrones, / se miraro(n) y se rieron;
/ ellos, como eran borrachos, / a la taberna se fueron»'® — o pegan a sus mujeres
por culpa de dicho licor — asi ocurre en La vida de los casados : «Luego, después
que se casan, / vuelven el pliego malvado, / son bebedores de vino, / fumadores
de tabaco»'’.

Se censura por lo tanto el exceso de bebida en la vida cotidiana. Junto a esto
sélo dos caracteristicas positivas se resaltan en el Romancero, éstas no hacen refe-
rencia al tratamiento que el vino recibe por parte de los poseedores de la memo-
ria tradicional, si no que subrayan hechos reales e innegables. No se trata de la
opinon que el pueblo transmite en sus poemas, sino de cierto reflejo de la reali-
dad que éstos mismos traslucen. En primer lugar, nos referimos a que el vino es
un elemento imprescindible en la fiesta, y si falta los banquetes de boda, por
ejemplo, no se pueden celebrar, como ocurre en El Piojo y la pulga: «- Contentos
estamos / que carne tenemos; / tristes de nosotros, que vino queremos. —
Contesté un mosquito / de lo alto una jarra: / — Haganse las bodas, yo doy una
carga»'®. Y en segundo lugar, como no podia ser menos, se menciona una de las
cualidades més intemporales del vino, se trata de su aspecto consolador: «de la
uva sale el vino / y el vino a mi me consuela»'?, dir4 un romance. A pesar de estas
dos referencias a la realidad extra-literaria, lo méas destacado en el Romancero
sigue siendo el realce que recibe el aspecto pejorativo del zumo de la uva.

Es curioso que mientras que todos andan en la realidad con vasos y copas en
la mano, alegres por el vino y la comida, cantando y bailando sin parar, no se elo-
gie la alegria de la fiesta en el canto, no se aproveche ese momento de libertad
especial para cantarle a todos los elementos que sacados fuera de su cotidianidad
se convierten en tables, entre los que se encontraria el vino. En cambio, en lugar
de reirse de lo prohibido, de alegrarse por el exceso que el contexto festivo per-
mite, ellos — los recreadores de los textos — cambian la comicidad regeneradora
por una satira critica, que ciertamente permite |a risa, pero una risa llena de ironia
censuradora. Y es que, como podemos observar, existe una diferencia esencial
que separa la risa festiva popular - medieval y renacentista — de la risa puramente

ATERO BURGOS, Virtudes - o.c., p. 523.
il ATERO BURGOS, Virtudes — o.c., p. 478.
Il ATERO BURGOS, Virtudes - o.c., p. 490.
ikl TRAPERO, M. - Romancero tradicional canario. Madrid: Biblioteca Béasica Canaria, 1984, p. 142,
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satirica — definidora de la modemidad —, se trata de un cambio que el transcurso
de los siglos ha provocado en la nocién de fiesta.

Bajo la influencia de la cultura burguesa, la nocion de fiesta no ha hecho sino
reducirse y desnaturalizarse, aunque nunca ha llegado a desaparecer, puesto que
la fiesta es la categoria primera e indestructible de la civilizacién humana. Pero, si
antes |a fiesta era colectiva y universal, ahora se ha vuelto privada e individual. De
este modo, mientras que la lirica medieval y de los Siglos de Oro nos presenta las
imagenes de la fiesta popular, donde el beber es un acto social colectivo, el
Romancero moderno nos ilustra la embriaguez corriente, que es criticada y censu-
rada. Se trata, por tanto, de la expresién del disfrute individual y no del triunfo del
conjunto del pueblo.

Ahora bien, ;qué ocurre en la lirica tradicional moderna de la que aln no
hemos hablado? Esta mantiene, por un lado, la herencia medieval y de los Siglos
de Oro de cantarle al aspecto positivo del vino: «Dicen que del cielo vino / La
semilla de la cepa; / Y siendo el vino divino, / Bebamos mientras nos quepa»0;
pero, por otro lado, parece haberse dejado influenciar por ese ambiguo mundo
de la apariencia, del aparentar, que trajo consigo la burguesia y que, quizas, sea el
causante de que en la Edad Moderna se le cante al vino en su aspecto mas nega-
tivo: «Tabaco, vino mujer / Matan a la juventud, / Y en usandolos con regla, / Son
para el hombre salud»?'.

Todo esto nos lleva a pensar que, tal vez, el distinto tratamiento que el vino
recibe en la Edad Media y en los Siglos de Oro, frente al que recibe en la Edad
moderna, no se deba sélo al cambio que el concepto de fiesta sufre en ese paso
se lo colectivo a lo individual, sino que quizés tenga que ver también con una
diferencia genérica; es decir, el Romancero, por su caracter narrativo y por su
mayor apego durante algunos siglos a la cultura oficial, se presta mas a la critica
social que refleja el mundo de la apariencia burguesa; mientras que la lirica tradi-
cional, siempre mas cercana a la cultura popular, debido a su caracter expresivo
acoge en su seno con mayor facilidad el elogio a la alegria de este licor.

Después de haber visto como el tinico contexto posible para cantarle al vino y
a sus cualidades es el festivo, y cémo cambia la concepcion de dicho caldo con el
paso de los siglos de algo positivo, licito, incluso beneficioso para la sociedad, a
algo negativo, perjudicial y censurable en su exceso; trataremos a continuacién un
ultimo punto a estudiar a partir de los textos. Se trata de la utilizacién de éste
como elemento puramente textual.

Son tres los usos que la vid y el vino tienen en la literatura de tradicién oral
como componentes estructurales de su poética, veamos de cuéles se trata.

RODRIGUEZ MARIN, Francisco — Cantos populares..., p. 400, n.° 7668.
RODRIGUEZ MARIN, Francisco — o.c., p- 216, n.° 6773.
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En primer lugar, pueden aparecer como metéforas simbélicas en la lirica tradicio-
nal. Asf la vifia se iguala a la mujer — en muchos casos a su virginidad — y la vendimia
es la imagen figurada del acto sexual. Asi leemos: «De Monzén venia el mozo; /
mozo venia de Monzén. / La moza guardaba la vifa; / el mozo por ahi venia. / Mozo
venia de Monzén»?2. O este otro que dice: «Un viejo recién casado / Guardaba
mucho su vifia; / se encontro con el rebusco, / cuando fue a hacer la vendimian?3.

Quizéd estd motivada esta simbologia por la antigua relacién entre la vid, el
vino y la fecundidad. En la literatura clasica, por ejemplo, el vino era un elemento
esencial para que el enamorado cobrase valor?4, pero también, con frecuencia, el
vino es asociado a la sangre, es entonces consecuentemente el elixir de la vida.
En la Grecia antigua el vino sustituia a la sangre de Dionisos y representaba el
licor de la inmortalidad?®.

En segundo lugar, aparece formando parte de una férmula juglaresca en el
Romancero: «Si quiere usted que le cante / la tonada de los huevos / me ha de dar
medio cuartillo / pa mi y pa mi comparieron?®. Ya desde Bereco — escritor espafiol
natural de La Rioja - se solia pedir “un vaso de bon vino” como pago de la narra-
cién de sus historias. Sin duda, se trata de una férmula y, como tal, pertenece al dis-
curso textual, pero se nos antoja que no es casual que desde el siglo XllI se reclame
como soldada un trago de tinto, porque Berceo era riojano y la peticién de un vaso
de buen vino en aquella regién no dejaba de ser un hecho plausible en la realidad.
Desde entonces hasta nuestros dias, jcuantos vasos de vino habrén corrido entre
estrofa y estrofal, pues no podemos olvidar que el contexto extra-literario donde se
cantaban estos versos era, y sigue siendo, la fiesta, y no hay fiesta sin vino.

En tercer y Gltimo lugar, hallamos al vino como unidad indicial-formal estereoti-
pada, concretamente, como motivo simbélico. Se trata de la expresion poética
del motivo funcional “demostracién de afecto”?’. Este se puede manifestar en el
nivel de la expresiéon como “regalar joyas, caballos, dinero” — como sucede en el
Romancero viejo —, o bien como “preparar una cena con carne, pan y vino” como
ocurre en Esse rey de los romanos (Tarquino y Lucrecia): «plsole a comer pan
blanco /'y a beber vino sin agua»; en El sevillano (Pensése el villano): «<mesas vidi
puestas / con ricas comidas: / pichones assados, / gallinas refritas. / El trincha la

FRENK ALATORRE, Margit — Lirica espafiola..., p. 116-117.

RODRIGUEZ MARIN, Francisco — o. c., p- 338, n.° 7346.

MARTO TRUJILLO, M.* Luisa — Vino y amor en la literatura latina. «Anuario de estudios filologicoss.
Tomo 19 (1996) p. 277-287

CHEVALIER, Jean y GHEERBRANT, Alain — Diccionario de los simbolos. Barcelona: Herder, 1988,
siglo v: Vino, p. 1072.

ATERO BURGOS, Virtudes — Romancera..., p. 482.

Para la definicién del motivo ver VAZQUEZ RECIO, Nieves — Una yerva enconada. Sobre el con-
cepto de motivo en el Romarcero tradicional. Cdiz: Servicio de publicaciones de la Universidad de
Cadiz-Fundacién Machado, 2000,
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carne / y ella la comia; / él escarcia el vino / y ella lo bebia»; o como en Al salir i
yo a un rebasque (El cautivo del renegado): «cuando el amo se iba de caga / me
quitaba la cadena; / me daba a comer pan blanco / de lo que el amo comiera; /
me daba a beber del vino, / de lo que el amo bebiera»?8.

Y, como caso extremo, podemos observar qué ocurre en Dofa Arbola??,
donde el motivo funcional “demostracion de afecto” es el que estructura todo el
romance, el que lo hace avanzar. El poema cuenta la historia de una mujer emba-
razada — la hija del rey en algunos casos — que vive lejos de su familia y se pone
de parto cuando el marido esté ausente. La suegra le dice con malicia que se vaya
a su casa tranquila que ella cuidara de su esposo, utilizando para ello las siguien-
tes palabras: «que si viniera D. Bueso / yo le diera de cenar. / Yo le diera blanco
vino, / yo le diera blanco pan». En cambio cuando él regresa y pregunta por su
mujer, la mala madre le responde: «Tu Enarbola, hijo mio, / por esos caminos va, /
dando voces como loca, / va diciendo de ti mal; / que la cerrabas el vino, / que la
cerrabas el pan». Volviéndose de este modo el motivo en su contrario. El romance
contintia con la blsqueda de ella por parte de su marido para matarla, ella lo
recibe, en cambio, con carifio y alegria, a pesar de que ha oido sus maldiciones.
Es entonces cuando el lenguaje romancero vuelve a hacer uso de este alomotivo
o motivo simbdlico que remite al motivo funcional (demostracién de afecto): «si es
mi esposo madre mia, / mandale que suba acd, / que beba del tinto vino, / que
coma del blanco pan». El romance acaba con la muerte de la esposa como cas-
tigo por su supuesto desprecio, aunque el recién parido habla y cuenta la verdad
a su padre, convirtiéndose, de este modo, dofia Arbola o “Enarbola” en una vic-
tima inocente.

Este breve andlisis no tendria sentido si nos alejamos de la idea de motivo
como unidad etno-cultural. No cabe duda de que los motivos romancisticos - es
decir, los funcionales - y los simbdlicos se muestran fuertemente motivados por el
contexto cultural del que dependen y que les da su razén de ser. Asi, el hecho de
ofrecer una cena suculenta, donde no puede faltar la carne, el pan y el vino, como
sefial mas o menos simbdlica del afecto que un personaje manifiesta por otro —y
en algunos casos como predmbulo del acto amoroso —, tiene un origen medieval.
Las obras del medievo repiten que en la buena mesa no deben faltar «ni la carne
de caza mayor, ni el vino, elementos indispensables en una comida noble»30, De
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fl Todos estos ejemplos se encuentran en BENICHOU, Paul — Romancero judeo-espafiol de
Marruecos. Madrid: Castalia, 1968, p. 95, 129 y 205, repectivamente.
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este modo, si se aprecia a alguien, jqué mejor forma de demostrarselo que tratén-
dolo como a un rey — diriamos hoy en dia -, 0 cémo a un noble — si estuviéramos
en esa época donde el rey era un sefior feudal mas!

A modo de concluslén, segin hemos podido comprobar, el vino ha sido un
recurrente tema literario que ha llenado versos de poemas de caracter jocoso y
satirico, que sélo podian cantarse en un contexto festivo-lGdico determinado — el
popular -, en el mismo contexto donde era licito el exceso de la bebida como
acto de sociabilidad y celebracién. Este mismo vino y sus consecuencias eran
aplaudidos de forma positiva durante la Edad Media y los Siglos de Oro, mientras
que en al Edad Moderna se censura su exceso y se centra la atencién en algunos
de sus aspectos negativos.

También parece que su tratamiento como tema positivo o negativo tiene algo
que ver con cierta diferencia genérica, es decir, el Romancero, que durante siglos
estuvo mas cercano a la cultura oficial, admite mejor la critica y la censura que
trae consigo la mentalidad burguesa. Mientras que la lirica tradicional, que ha
sido patrimonio de la cultura popular, se resiste en la modemidad a acoger en su
seno el aspecto negativo del vino y, aunque en algunos casos los textos son sen-
tenciosos y moralizadores, en su mayorfa contintian siendo festivos y burlescos.

Al mismo tiempo hemos observado que se echaba mano de él como motivo
cohesionador - o estructurador — de historias. Todo esto no hace mas que confir-
mar hasta qué punto el vino forma parte de la cultura popular, de Ia cultura del
pueblo, que no sélo se lo bebe, sino gue lo inserta en una de sus manifestaciones
mas propias: la literatura de tradicién oral.

Recapitulando, si la literatura de tradicion oral es patrimonio del pueblo y este
posee el derecho de recreacién de los textos conforme a sus necesidades, dichos
textos nos mostrardn de una manera u otra cémo piensa determinado sector
social en cada momento de la historia. Si a esto sumamos que el vino es patrimo-
nio de todo ser humano y que el hecho de beber vino ha sido siempre, y continda
siendo hoy, un acto de sociabilidad, entonces lo que los textos tradicionales nos
cuentan sobre el vino podré ofrecemos algo de luz sobre la opinién popular que
habfa de éste. De este modo, nos alejamos de lo que dicen los idedlogos oficia-
les, acercandonos con cautela a la vida tradicional que sirve de trasfondo perma-
nente a la historia cambiante y visible, es decir a la intrahistoria.

Asi, después de haber entreabierto esta pequefia ventana al inmenso mundo
intrahistérico que constituye la cultura vinatera, estamos alin més seguros de que
llevaba razén quien dijo:

«Casi nunca me equivoco, desconfio de los hombres que hablan mucho y
beben pocos.
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Antdénio Cabral

A cantiga e o romance [popular

no Alto Douro

1. Comecgo por distinguir a poesia propriamente popular, tradicional ou nio,
da que tem uma intencéo literaria. A primeira procede por via oral e é mais sim-
ples nos seus processos, embora adopte esquemas e estruturas da poesia de
sempre, quantas vezes com uma beleza surpreendente; a segunda, salvo raras
excepgbes, ¢ escrita em livro ou outras publicacdes, muitas vezes em folhas que
aguardam a vinda & luz. Também é conveniente dizer que a poesia popular esco-
lhe formas (externas e internas) e temas varios, predominando nestes o amor e o
sentimento religioso, interagindo com frequéncia o fundo e os processos, che-
gando a transplantar-se de umas produgbes para outras. A forma externa é como
via de regra a quadra de versos heptassilabicos (redondilha maior) gue comegou a
ter grande fortuna nos cancioneiros espanhdis e portugueses do século XV e prin-
cipio do XVI.

2. 56 muito recentemente chegou ao meu conhecimento uma quadra, ouvida
a gente do povo, que considero de bem rara beleza. Ei-la:
«Maria, teu lindo nome,
quem to pds, quem to poria?
Baptizou-te a madrugada,
foi madrinha a cotoviax.

Cé esta o ritmo paralelistico, mais evidente no segundo verso, o simbolismo
alegdrico dos dois tltimos, a flexdo do verbo “P&r” na forma “poria” em jeito de
enalage, o vocativo inicial a demarcar um campo que a imaginagdo poética vai
abrir e toda a imagem sensorial dum baptizado livre e natural. A moga vai para o
campo trabalhar, antes do nascer do sol, caira ainda um pouco de orvalho, algum
chuvisco mesmo, com uma cotovia a aproximar o seu nome, riso de cantos.

H INATEL (vila Real).
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Sendo popular, levanta-se o problema da autoria individual ou colectiva. E
neste caso inquestionavelmente individual, pois a adoragdo amorosa espreita,
mas basta pensar num descante a acompanhar o trabalho ou mesmo numa des-
garrada, para vermos que o individual se dilata aos outros. Dizer que o povo nao
cria, apenas reproduz a arte das classes mais elevadas, € quanto a mim um erro
grosseiro — convém acrescentar.

3. Irei agora mostrar a relacdo entre alguma poesia lirica e narrativa (romance),
sem me preocupar aqui (até por falta de tempo) com anélise mais detalhada que
obrigaria a uma incurséo histérica. Quero evidenciar um romance de amor infeliz
(inicialmente fui tentado por uma oracdo/xacara sobre S. Bartolomeu) que se can-
tava na minha aldeia, h& uns bons sessenta anos. O amor mal sucedido ou desgra-
cado (a tragédia) perpassa também na cantiga de matriz lirica. Vejamos:

Rosa branca, rosa branca,

rosa branca verdadeira,

eu hei-de casar contigo,

antes que o teu pai ndo queira.

Atirei com bolas d”" ouro

a janela do morgado:

acertei na morgadinha

- ai Jesus, estou desgragado!

Mandei ler a minha sina

e a sina me respondeu:
um triste fugir ndo pode
a sorte que Deus lhe deu.

Coracéo tao vério e louco,
onde vais, que vais perdido?
Né&o sejas tdo elevado

onde ndo és pretendido.

Muitas voltas dé o rio
ao redor do amieiro.
Inda mais da o amor,
sendo leal, verdadeirol.

El Estas cinco quadras figuram no Cancioneiro Popular Duriense, do autor, Centro Cultural Regional
de Vila Real e Direccdo-Geral da Divulgacéo, Lisboa, 1983.
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Prestemos atengdo especial & segunda quadrinha que € muito sugestiva e con-
densa, embora na primeira pessoa, todo um romance tradicional. Imagine-se um
jovem plebeu a dirigir galanteios ou olhares demorados 2 filha ou herdeira dum
morgado, senhor de muitos haveres. Esses galanteios ou olhares acertaram em
cheio como bolas que se dirigem a um alvo - no caso “bolas d’ ouro”, interes-
sante simbolo metaférico da mensagem amorosa. Se acertaram, presume-se que
foram correspondidos segundo o seu desejo e aqui comega o sentido da des-
graga, porque ele e ela tém estatutos sociais diferentes, seja ela fidalga ou ndo.
Recorde-se que, mesmo depois da abolicio dos vinculos pela lei liberal do Duque
de Loulé (1863), os morgados continuaram como pacto familiar, sobretudo nas
zonas rurais, para além de haver a tendéncia a chamar morgado ao filho mais
velho. Numa palavra, rapaz de origem modesta nao devia, segundo o entendi-
mento geral, erguer os olhos para uma rapariga afortunada, devido as consequén-
cias que, na referida copla, sdo temidas, mais explicitas ainda na copla seguinte
da mesma cantiga e que é assim:

Ai Jesus, 'stou desgracado!
Ai Jesus, vou pra cadeial
Acertei na morgadinha
que estava fazer na meia.

Se as morgadinhas tinham um estatuto social elevado, as filhas dos grandes
proprietérios rurais gozavam no Douro de idéntico privilégio. A esses proprieta-
rios, donos de fartas vinhas ou quintas, dava-se por vezes o nome de fazendeiros,
embora a designagéo fosse e é mais usada no Brasil donde alids vinha grosso
dinheiro que permitia a compra de grandes fazendas ou quintas como ainda se vé
pelos ndo poucos solares “brasileiros” das encostas durienses. Ora o romance
popular que aqui vou transcrever e cujo contetido parece uma versao mais tragica
da cantiga das "bolas d' ouro”, fala precisamente da desdita da filha dum fazen-
deiro. Trata-se de facto dum poema narrativo, cantar de cegos que eu cheguei a
ouvir numa que noutra feira e romaria. Agora os cantares de cegos ouvem-se
menos, pois ndo tém lugar em supermercados e feiras com altifalantes ensurdece-
dores. E isso faz-me alguma pena, pois esses herdeiros dos jograis medievos, de
viola em punho e neto a pedir esmola, atraiam rodas de gente que depois ia can-
tar nas suas terras as pungentes histdrias que ouvia e que, como as velhas tragé-
dias draméticas, tinham sempre o efeito duma catarse (purificagdo, morigeracio).
Uma nota para esclarecer que no texto que vai seguir-se as estrofes segunda, ter-
ceira, quinta, sexta e sétima foram reconstituidas a partir de palavras e segmentos
isolados, com a esperanca de lhes manter a tonalidade patémica e o sentido. “Era
assim, era mais ou menos assim” — diz-me ainda hoje a minha irm3 (69 anos) que
vive em Castedo do Douro. A reconstrucio das estrofes deve-se & necessidade
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de, preenchendo lacunas da memdria, apresentar uma histéria adequada a um
espectéculo teatral do grupo Trupe da Vila, encenado em Vila Real (1998) por
Roberto Merino.

As reconstituicdes desagradavam a Leite de Vasconcelos, enamorado que
andava da pureza das composi¢des antigas transmitidas oralmente. Mas a ver-
dade é que a minha reconstituigéo é parcial e claramente indicada. Além disso,
tendo em conta outro romance (xé&cara) desta comunicagéo é preciso dizer que a
tradicdo medieval sofre logo no século XVII, sobretudo na poesia barroca espa-
nhola (escrita), a influéncia da écloga classica e no século XX poetas portugueses
escreveriam a seu modo romances cujo sistema formal é tributario das maviosas
e insinuantes narrativas da Idade Média, o mesmo acontecendo num dos melho-
res livros de Garcia Lorca, o Romancero Gitano. Belo, muito belo, é o Romance
de la Guardia Civil Espariola. Saliente-se todavia que distinguir a poesia popular
propriamente dita da literaria é uma necessidade, reconhecendo entretanto que
as fronteiras sdo méveis, como acontece entre o jogo popular e o desporto — o
primeiro tem dado origem ao segundo e vice-versa, caso este, por exemplo, do
Jogo da Bola, Bilros em Tras-os-Montes e Douro, que pelo século XVIII os nobres
abandonaram. Também algumas sequéncias das cangdes de gesta dos séculos
Xll e Xlll foram dando origem aos romances (rimances, romanzas, segadas) popu-
lares.

Ainda outra nota para dizer que em «A Filha do Fazendeiro» o pai se comporta
precisamente ao contrario do rei Gerinaldo de um romance tradicional, pois,
tendo este encontrado a filha (alids Gnica) a dormir com um criado, resolve caséa-
-los, em vez de se vingar (Ver J. Leite de Vasconcelos, Romanceiro Portugués,
Coimbra, 1958, vol. |, pp. 312, 313).

4. A FILHA DO FAZENDEIRO

«A filha do fazendeiro Mas a rosa tem espinhos,

foi sempre a moga mais linda. como veio a acontecer:
Namorava um serralheiro, entre os dois feroz destino
tinha-lhe amor verdadeiro, cometeu um desatino

um amor que nunca finda. que a fazia sofrer.

Ela chamava-se Rosa 0 pai da Rosa ndo qu'ria

e tinha um bom coragéo. que ela amasse um operario:
Téo bela como uma rosa, teve nele uma mania
sentia-se bem ditosa de a meter na burguesia,

dentro da sua paixao. casando-a ¢’ um milionéario.
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Era um homem j& de idade Perante tdo grande dor,
que tinha casas e jéias. numa arma o pai pegava:
Que tinha uma grande herdade, acabou com tanto amor,
moradias na cidade, matando o trabalhador
automoveis e tipdias. que a Rosa tanto adorava.
Mas a Rosa ndo queria Ao ver morto o namorado,
o dinheiro para nada. grande dor a Rosa tem.

O seu coragdo batia, Com o peito esfacelado

dia e noite, noite e dia, sobre o caixjo do amado
pelo rapaz que ela amava. a Rosa morreu também.

O pai dava-lhe vestidos E o pai da Rosa morreu,
para lhe mudar o norte. cheio de remorso e dor.

Ela sé tinha gemidos Um conselho aos filhos deu:
bem fundos e bem sentidos — Nunca fagam como eu.

— Oh meu Deus, que infeliz sorte! Quem vence sempre é o0 amors.

5. ADEUS, O ANA MARIA

Das vinte e cinco quadras que Augusto C. Pires de Lima incluiu no seu
Cancioneiro Popular de Vila Real 2, a comegarem por “adeus” segundo a ordem
alfabética de toda a recolha, a primeira abre com o verso «Adeus, adeus, ¢
Castedo» e inicia um romance popular do século XIX a que o etnégrafo nio se
refere. Trata-se de uma histéria que percorreu toda a regido transmontano-
-duriense e em que se pressente um drama de amor. Ao contrario do que sucede
em «A Filha do Fazendeiro», a vitima mortal foi aqui o pai tirano.

«Adeus, adeus, 6 Castedo, Adeus, jurados de Murga,
Adeus, tanque de dgua fria, testemunhas do Castedo.
Onde eu me ia banhar? Agora vou degredado,

A toda a hora do dia. Vou cumprir o que nio devo.

Adeus, adeus, 6 Castedo,
Cada casa tem seu baixo.
Vinte e cinco testemunhas
Contra mim juraram falso.

LIMA, Augusto C. Pires de — Cancioneiro Popular de Vila Real. Porto: Maranus, 1928.
Outra versdo ouvida pelo autor desta comunicagéo: «Onde as mogas véo lavars,
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Adeus, adeus 6 Castedo.
No meio tem um calhau®.

Com bolos de bacalhau,
Com comida envenenada.
Dizeis que eu matei meu pai Mas eu ndo lhe dei tais bolos.

Com bolos de bacalhau. Quem lhos deu foi a criadan.

Ora foi exactamente a propdsito duma quadra recolhida por A. C. P. de Lima
gue o escritor A. M. Pires Cabral me conjurou, numa das suas graciosas crénicas
no jornal Repdrter do Mardo, a pdr a Ana Maria «em pé de igualdade poética
com a sereia Lorelei» (do Reno, Alemanha). Se ndo consegui, pelo menos tentei.
Eis o rimance:

«Adeus, 6 Peso da Régua,
Ribeirinha de Jogueiros,
Adeus, & Ana Maria,
Perdicdo dos marinheiros».

1

Era uma vez uma histéria
que andava de m&o em mao
e as pessoas que a sentiam
abriam-lhe o coragéo.

Apenas a pressentiam,
prestavam logo atencéo,

que a histdria se ouvia, ouvia,
e ndo perdia o clardo.

Falava a histdria por ela

no seu cumprimento exacto.
Punha pratas, punha cismas,
punha ali mesmo o passado.

Quem era a Ana Maria

de seu nome tdo bordado
em segredo que floria

e tanto feria, tanto?

Rampa fragosa, hoje arruada, com o nome de Fraga
Dizem que eu...»

2

Casinha junto da escarpa
onde terminava a vinha,
casinha de pedra tosca
onde o luar se continha.

Assomavam os rabelos,

logo uma luz se acendia.
Quanto mais se aproximavam
muito mais a luz luzia.

N&o era a luz que nos cobre,
logo que nos rompe o dia.
Era uma luz que cantava

e, mal brilhava, se ouvia.

Tinha olhos, tinha voz

e corpo de malvasia.
Divagava o marinheiro
e em seu desejo crescia.

3

Hei-de ir &8 Régua de barco,
quando forem as vindimas.
A Régua tem casas brancas
na fala das raparigas.

. Outra versdo: «'Stas assente num calhau./
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Também ja tive nos olhos
vinhas, vinhas, vinhas, vinhas.
Fui vindimar as dos outros

e deixei ficar as minhas.

A vida é um sonho partido.
Perdi a outra metade.
Dava o sol e mais a lua

a quem ma fosse buscar.

Divagava o marinheiro,
como o barco, devagar.
E no cachdo mais ruim

gue o rio toca guitarra.

4
Néo tenho mulher nem filhos
nem um lenco a acenar.
Hei-de ir & Régua de barco
na torrente de cristal.

Cidade, minha cidade,
com ruas e casas de dgua,
onde ela for mais espelho,
ai me quero mirar.

Dizem que em Jogueiros passa
uma verde ribeirinha,

Quem a vé tem de subir,

de subir por ela acima.

Garga que lhe habita a margem
deve ser de ouro e marfim:

riso de moura encantada

que ficasse por ali...

5

Barco rabelo na Régua
nao passava sem parar,
como se um iman de fogo
o estivesse a chamar.

O rio logo avisava,

ndo parava de avisar.
Era a agua em remoinho
o seu modo de falar.

Mas quem ia convencer
os homens a regressar?
Subiam com passos novos,
subiam com o luar,

Quando voltavam ao barco
nunca sabiam contar

o que tinha acontecido
nessa noite de queimar.

6

Uns tinham os olhos fundos
como as grutas do alto mar,
outros traziam no gesto

a mesma estrela polar.

Perdidos o sangue e a alma,
viam-se ali a boiar.

Boiavam no grande rio,
circulos de prata e &mbar.

Sereia seria ela

que escolhesse este lugar,
ao fugir dos oceanos,

de algum encontro mortal.

Que mistério a acompanhava
nos ermos do seu estar

gue descrevé-la ninguém
sabia depois de a amar?

7

Um dia o arrais dum barco,
gue tinha mulher bem linda,
resolveu galgar a escarpa
com intengdo escondida.
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A sua mulher chamava-se
igualmente Ana Maria.
Ninguém soube ou saberd
aquilo que ele queria.

Vede-o chegar ao tugurio
onde logo se sumia.

Ouvi o grande siléncio
que na noite se escrevia.

Esperaram toda a noite
marinheiros de vigia.
Outros bateram a escarpa:
0 arrais ndo aparecia.

8

Até que entraram na casa
onde um borralhinho havia.
Cinza vivia, cinza morta,
linguagem tao esquiva.

Onde esta o nosso arrais?
Onde esta Ana Maria?
Quem perguntava escutava
a pergunta que fazia.

De manh&, um almocreve
chegou & escarpa sombria
— A mulher tem sortilégios
desconhecidos — dizia.

Um dizer que era de lume
naqueles homens do rio,

que quanto mais lume estava
mais eles arrefeciam.

%

Adeus, 6 Peso da Régua,
adeus, ¢ Ana Maria.

Cem pipas que o barco leve
todas elas vao vazias.

Vazias dos teus encantos

e cheias duma iluséao.

Ai de quem perde o que ganha,
se ganhou a perdigéo!

Por muito tempo pousou,
& entrada da ribeirinha,
uma garga que voava,
mal um rabelo se via.

Eis uma histéria, senhores,
que andava de mdo em mao.
As pessoas que a sentiam
abriam-lhe o coragdo.
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ANEXO 1
Atirei com bolas d’'ouro (Castedo)
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ANEXO 2
Cantares de Cegos
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As reflexdes de Sdo Tomas deAquino

sobre a embriaguez e as concepcéesibiblicas

acerca do consumo do vinho

5&0 Tomas, filésofo e tedlogo do séc. Xll, explora na Summa Theologica algu-
mas considera¢bes sobre o consumo do vinho. Numa abordagem teoldgica e filo-
sofica, esclarece as concepgdes medievais onde se reflecte uma cultura biblica
que alimenta toda uma teorizago de intensas influéncias aristotélicas. A Summa
Theologica tem um caracter essencialmente filosofico e, pretendendo pér cobro a
profusdo de questdes indteis que bastavam na Teologia, procura conferir uma
ordem cientifica a argumentagdo. Sao Tomas concilia a razdo e a f&, demons-
trando que uma e outra ndo se devem excluir.

A segunda parte da Summa Theologica estd muito voltada para a Teologia
Moral e concentra-se nos chamados “actos humanos”. Sio Toméas e os
Escolasticos consideravam “actos humanos” apenas aqueles que derivavam deli-
beradamente da vontade individual. Esta é capaz de agir em liberdade ou de se
condicionar. Nesta segunda parte, Sdo Tomés classifica como “actos humanos” os
vicios e as virtudes.

E neste contexto que o filésofo analisa as questdes suscitadas pelo consumo
do vinho, designadamente a moderacéo e o excesso. Uma das linhas fundamen-
tais da abordagem de Aquino assenta na analise dos efeitos do consumo sobre o
comportamento individual. E nesse sentido que se pergunta se a esperanca &
comum ao jovem e ao ébrio!. A excessiva confianga e a insensatez perante a
adversidade e o perigo parecem ser partilhadas por uns e por outros. Aquino cita
Aristoteles com uma passagem onde o fildsofo grego afirma gue «os jovens sao
pelo seu carécter inclinados para os desejos e levados a fazer o que desejam.
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Aligs, Aristoteles concretiza esta analogia entre jovens e ébrios afirmando que séo
«confiantes porque ainda ndo foram muito enganados; tal como as pessoas toma-
das pelo vinho, tém um calor que lhes vem da natureza |...]. A maior parte da sua
vida é preenchida pela esperanca»?.

A cultura biblica fornece igualmente varios exemplos que demonstram a forma
como o consumo do vinho e particularmente a embriaguez alteram o comporta-
mento. Atentemos nesta passagem de Sir. 31, 25-30:

«Com o vinho néo sejas fanfarrdo, porque o vinho tem perdido muitos. O fogo
pde a prova a dureza do ferro; assim o vinho dard a conhecer o coracdo dos
soberbos. O vinho é como a vida para os homens, se o beberes moderadamente.
Que vida é a do homem a quem falta o vinho? Desde o principio foi criado para
dar alegria. Alegria do coracédo e jubilo da alma é o vinho bebido a seu tempo e
moderadamente. O vinho é a amargura da alma, bebido em demasia e na efer-
vescéncia da paixdo. A embriaguez inspira audécia e faz pecar o insensato».
Efectivamente, esta passagem de Ben Sira vem ao encontro da tese de Aquino de
que a embriaguez insufla a va esperanca e a excessiva confianga no caracter
temerario do individuo. O vinho em excesso torna-o afoito e exacerba as paixdes.

O livro biblico dos Provérbios, texto especialmente vocacionado para a avalia-
¢do da natureza e do comportamento do homem, detém-se também sobre a per-
versidade dos efeitos perturbadores do vinho (Pr. 20, 1): «O vinho torna o homem
arrogante; as bebidas fortes incitam-no ao disturbio». Também Aristoteles se
preocupa com a questdo, chamando a atengdo para o facto de o vinho conduzir
os homens livres a excessos, o que alids constitui um argumento para que se evite
da-lo a escravos?®.

S&o Tomés levanta uma outra questdo paralela*: deveré a honestidade ser con-
siderada parte da temperanga? O autor pensa que sim e, respondendo a objecgéo
de que o vinho torna os pensamentos honestos e que, por conseguinte, a honesti-
dade é um atributo da intemperanca e ndo da temperanga, argumenta que,
quando um homem estd embriagado, a probidade e a franqueza dos seus pensa-
mentos correspondem antes ao conceito egocéntrico que o individuo constréi e
reproduz de si. Ainda assim, a tese de Aquino parece ser contrariada pela passa-
gem de Ben Sira ja citada: «o vinho dara a conhecer o coracao dos soberbos». Isto
leva-nos a concluir que embora a argumentagdo de Aquino se alimente no gene-
roso alfobre da cultura biblica, fé-lo apenas na justa medida em que esta possa aju-
dar a consolidar as suas teses.

Para Aquino, a temperanga deriva essencialmente do bom uso da razédo e
manifesta-se na moderacdo dos desejos maliciosos. Para além da passagem de

Rhétorique. Paris : Société d'Edition «Les Belles-Lettres», 1968. Tome deuxiéme, Il (12) [1389 a-b].
Economigue. Trad. André Wartelle. Paris : Société d'Edition «Les Belles-Lettres», 1968, |, 5 [1344al].
The Summa Theologica ..., Il, 2, questdo 145, art. 4.
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Ben Sira, ja citada, damo-nos conta de como a moderaco é uma ideia explorada
intensamente na Biblia. Em Pr. 23, 29-33, podemos ler: «Aqueles que se deixam
arrastar pelo vinho e fazem sem cessar novas misturas de &lcool sdo os que sen-
tem a miséria e o pesar; que andam sempre em contendas e lamentos; que sdo
feridos sem motivo e tém os olhos vermelhos. Nio te deixes tentar pela bela cor
do vinho que brilha no copo. Ele bebe-se com agrado, mas depois teras a
impresséo de teres sido mordido por uma cobra ou por um bicho peconhento.
Verés coisas estranhas e dirds coisas absurdas». Efectivamente, o consumo do
vinho néo &, regra geral, censurado no Antigo Testamento e no Novo Testamento.
Tanto na passagem de Ben Sira como nesta de Provérbios, torna-se evidente que
nao se trata de uma condenag¢do do vinho em si, mas antes uma censura da
intemperanca e do excesso.

S&o vérias as passagens biblicas que corroboram esta ideia, onde o vinho é
exaltado como um produto agradavel e descrito positivamente. E o caso de Ecl.
9, 7: «Anda, come com gosto o teu pdo e bebe o teu vinho com alegria, porque
Deus esta contente com aquilo que tu fizeste». O vinho constitui assim um prémio
para o individuo piedoso e fonte de alegria para o homem, como podemos alids
entender da leitura de Ecl. 10, 19: «Para festejar, faz-se um banquete e bebe-se
vinho para dar alegria a vida». E estreita, todavia, a distincia que separa o vinho
enquanto fonte de alegria e de prazer do vinho que leva o homem a perder-se,
como nos diz Pr. 23, 29-33 e Sir. 31, 25-30, que exacerba as paixdes e que o tolda,
perturbando-lhe a razdo. Torna-se claro que a origem do problema n&o estd no
objecto mas antes no sujeito. E sobre este que reside a responsabilidade, uma vez
que a moderagéo e a imoderacdo dependem da vontade do individuo. E a intem-
peranca, esse desvio da razo, que conduz & perda do individuo e que ndo deixa
de condicionar o seu progresso e a sua prosperidade. Pr. 21, 17 parece ir nesse
sentido: «Quem se entrega aos prazeres acabara na pobreza; o que ama o vinho
e os perfumes ndo enriquecera». Esta passagem confirma a censura social nio do
vinho, mas do excesso.

O Novo Testamento ¢ igualmente prédigo nos apelos & moderagio. Em Lc.
21, 34, podemos ler: «N&o se deixem cair nos exageros do comer e do beber.
Rm. 13, 13 destaca o ideéario do cristdo: «Portemo-nos honestamente como pes-
soas que vivem a luz do dia, ndo em comezainas e bebedeiras, ndo em imoralida-
des e vicios, ndo em rivalidades e invejas». Em 1 Pe. 4, 3, renega-se o passado de
excessos onde a idolatria e o paganismo surgem associados & intemperanca: «Ja
basta terem feito no passado o que agrada aos pagaos. Nesse tempo, viveram
em devassidao, em maus desejos, na embriaguez, em excessos no comer e no
beber e no culto detestéavel dos falsos deusesy. Ao homem velho, pagéo e desco-
medido, opde-se agora o novo homem, cristdo, moderado.

Algumas passagens do Novo Testamento vdo um pouco mais longe, radicali-
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zando o discurso moral e social acerca dos comportamentos desviantes em que
se inclui a embriaguez. E nesse sentido que parece ir 1 Cor. 5, 11, onde se desa-
conselha o contacto com os «que se dizem crentes e sdo imorais, gananciosos,
adoradores de falsos deuses, caluniadores, bébados ou ladrées». 1 Cor. 6, 10
garante mesmo que nao terao lugar no Reino de Deus. Também Gl. 5, 21 partilha
esta ideia.

Sem qgue se censure o consumo do vinho, como ja afirmémos, é a sobriedade
que € apontada como caminho recto, sobretudo como contraste com a intempe-
ranga. Aquino, a propdsito da sobriedade, afirma que esta esté inequivocamente
associada a observéancia da medida, isto €, dos limites social e moralmente razoa-
veis. A sobriedade é um tema que colhe a atengdo de Aquino, fundamentalmente
no que concerne a sua relagdo com o consumo do élcool. Vé-a como uma deriva-
3o da temperanca e da determinagio do individuo®.

O consumo imoderado do vinho e a embriaguez sdo censurados pela cultura
biblica, sobretudo na medida em que o excesso e a consequente auséncia de
sobriedade possam toldar a razéo e alterar a percepgao da realidade. Ja o havia-
mos visto em Pr. 23, 29-33. Is. 5, 11-12 da-nos um outro exemplo dessa incapaci-
dade de perceber a realidade: «Ai daqueles que se levantam cedinho, para logo
se embriagarem, e até altas horas da noite se aquecem com o vinho.
Embebedam-se ao som das harpas e da lira, dos tamborins e das flautas. Por isso,
ndo reparam nas obras de Deus, nem véem o que as suas maos realizam». A
embriaguez turva a prépria capacidade do individuo para compreender a reali-
dade que o cerca, isto é, tanto as obras divinas quanto as humanas.

N&o é apenas no plano individual que se questiona esta incapacidade de
entender a realidade, motivada pela auséncia de sobriedade. Encontramos outras
passagens biblicas em que se observa uma reprovagéo colectiva, como é o caso
de Os. 4, 11: «A vida desregrada e as bebedeiras fazem perder o juizo ao meu
povox. Noutro contexto, parece empregar-se o vinho numa dimensdo simbdlica e
metaférica. O Sl. 60, 5, por exemplo, sugere que é Deus quem oferece um vinho
que conduz a loucura: «Fizeste que o teu povo passasse duras provas; deste-nos
a beber um vinho que enlouguece». Também o Sl. 75, 9 parece sugerir o vinho
como instrumento da condenacéo divina: «Na mdo do Senhor ha um calice cheio
de vinho forte da sua ira, que ele dé a beber aos malvados da terra». Jr. 25, 15
oferece-nos uma ideia muito semelhante, a propdsito do tema do julgamento das
nacdes onde se incluem Jerusalém e Juda: «O Senhor Deus de Israel disse-me:
"Pega neste célice, cheio do vinho da minha ira e dé-o a beber a todas as nacoes
a quem eu te enviar. Quando beberem, vacilardo e enlouqueceréo, por causa da
guerra que mando contra eles”». Também o livro do Apocalipse apresenta algu-

The Summa Theologica..., I, 2, questdo 149, art. 1.
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mas passagens de conteldo e de linguagem similares. E o caso de Ap. 14, 8: «Ao
primeiro anjo seguiu-se um segundo que dizia: “J3 caiu a grande Babilénial A
que embriagou todas as nacées com o vinho do furor da sua imoralidadel”s (cf.
Ap. 14, 10 e 16, 19). Todas estas passagens, exceptuando Os. 4, 11, em que a
embriaguez parece derivar exclusivamente do livre arbitrio humano, tém em
comum a associacao simbdlica do vinho & condenacio divina e, consequente-
mente, a intervengdo de Deus na histéria. O vinho é apresentado como o instru-
mento de que Deus se serve para julgar e condenar os povos, incluindo
Jerusalém.

A censura da imoderagdo no que concerne ao consumo do vinho ganha con-
tornos ainda mais intensos quando se trata de discutir a responsabilidade de
quem toma decisdes. Aquino detém-se sobre esta questdo, defendendo que a
sobriedade se torna premente no caso daqueles que tém responsabilidades.
Argumenta que o consumo imoderado do vinho constitui um grande obstaculo ao
bom uso da razdo e retira dai a ilacio de que a sobriedade é especialmente
necessaria aos velhos, pois sdo estes que instruem os outros, aos bispos e a todos
os ministros da Igreja e aos reis®.

E na cultura biblica que Aquino encontra, certamente, a fundamentacdo para a
sua proposicdo. Efectivamente, s&o varias as passagens biblicas que aludem 2
moderagdo como principio ético que deve caracterizar o comportamento indivi-
dual, sobretudo o dos responsaveis. Comecemos por Pr. 31, 4-5: «N&o estd bem,
Lemuel, que reis e governantes bebam vinho e bebidas fortes; o beber pode
levé-los a esquecer a lei e a trair os direitos de todos os infelizesy. E também o
caso de Ecl. 10, 17: «Feliz o pais em que o rei é nobre de nascimento e em que os
ministros comem quando devem, para recompor as suas forcas e ndo para se
embriagarem». Os. 7, 5 insiste nesta ideia de ser o vinho a causa da mé liderancga:
«No aniversario do rei, por causa das bebedeiras, os chefes colaboram com os
agitadores». A responsabilidade social e politica devia ser completamente contra-
ria a intemperanca.

Esta responsabilidade era também de natureza religiosa, recaindo sobre aque-
les cuja lideranga espiritual e cultual tinha grande influéncia sobre a sua comuni-
dade. E nesse sentido que se podera ler Is. 28, 7, condenando-se a imoderacéo,
aqui alargada a sacerdotes e a profetas: « Vejam como o vinho e as bebidas fortes
desnorteiam e fazem cambalear as pessoas: sacerdotes e profetas ficam tontos e
cambaleiam por causa delas. As bebidas alcodlicas fazem-nos desnortear, véem
as coisas de maneira confusa e ndo consequem falar com clarezay. E evidente que
esta passagem reflecte também uma leitura teolégica institucional em que se con-
denam os chamados falsos profetas e os sacerdotes, enfim aqueles que represen-

H The Summa Theologica..., Il, 2, questdo 149, art. 4.
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tam na visdo biblica dominante e formal os desvios iddlatras. 1 Tm. 3, 3 define o
perfil do responsavel religioso, do bispo como aquele que dirige e orienta a
comunidade: «Ndo deve ser pessoa dada ao vinho, nem a levantar conflitos, mas
tolerante e calmo» (cf. também Tt. 1, 7-8).

O apelo & moderacdo e a sobriedade, sobretudo no caso daqueles que tém
responsabilidades sociais, politicas e religiosas, conduz em algum momento ao
enunciado de proibigdo do consumo de vinho? Em Lv. 10, 9, chega-se ao ponto
de proibir a Aardo e aos seus filhos o consumo de vinho, mas apenas quando
entrassem na tenda do encontro: «Quando tu e os teus filhos tiverem que entrar
na tenda do encontro, ndo devem beber vinho nem outras bebidas alcodlicas,
sendo correm o risco de morrer». Os nazireus constituem um caso especial.
Estando consagrados a Deus e condicionados pela observancia da promessa, a
proibigdo de consumir &lcool revela-se-lhes uma obrigagéo incontornavel.
Atentemos no que nos diz Nm. 6, 3-4 acerca deste grupo: «ndo deve beber vinho
nem outras bebidas alcodlicas, nem deve usar qualquer espécie de vinagre; tam-
bém n3o deve beber sumo de uvas nem comer uvas frescas ou passadas.
Enquanto durar a sua promessa, ndo deve provar nenhum produto da videira,
nem o vinho, nem sequer as grainhas ou as cascas das uvas». Também em Jz. 13,
4 ¢ 13, 7 sdo enunciadas estas prescrigdes a proposito, desta vez, do nascimento
do nazireu Sansdo. Lc. 1, 15 declara, referindo-se a Jodo Baptista, provavelmente
um nazireu: «O teu filho serd grande diante de Deus. Nao bebera vinho nem
qualquer bebida alcodlica e quando nascer ja vira cheio do Espirito Santo». Em
concluséo, ndo se regista no Antigo Testamento nem no Novo Testamento a proi-
bicdo geral e de principio do consumo de alcool e do vinho em particular. O que
se verifica, tanto na Biblia como em Aquino, é um apelo & moderagéo, a sobrie-
dade, sobretudo no que concerne aos que t&ém responsabilidades de lideranca.

Aquino introduz, por fim, a problemética do consumo do vinho ser ou nao ile-
gal e constituir ou ndo pecado. Esclarece que comer ou beber néo s&o nem
podem ser em si mesmos actos reprovéaveis’. Esta questdo vem ao encontro da
pratica e do pensamento que assentam nédo na proibicdo mas sim na moderagao.
Dai que discuta ndo o consumo de vinho mas sim a embriaguez. Explora a ques-
tdo em dois sentidos®. A embriaguez pode ser a consequéncia do vinho ser muito
forte sem que o individuo tenha consciéncia disso. Neste sentido, a embriaguez
ndo decorre do pecado, especialmente se ndo deriva da negligéncia individual.
Aquino cita, a propésito, Gn. 9, 21-22: «Noé foi agricultor e o primeiro a cultivar a
vinha. Certa ocasido bebeu vinho, ficou bébedo e despiu-se completamente den-
tro da sua tenda». De facto, Noé ndo conhecia os efeitos do vinho e portanto as

The Summa Theologica..., I, 2, questdo 149, art. 3.
The Summa Theologica..., II, 2, questdo 150, art. 1.
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consequéncias derivam essencialmente da sua ignorancia, ndo se podendo
sequer dizer que houve negligéncia. Efectivamente, Aquino acrescenta ainda que
ndo € pecado porque o individuo ndo conhece a forca do vinho.

Pelo contrério, se a embriaguez resulta da concupiscéncia, entdo, nesse caso,
sera um pecado, que deve ser compreendido no ambito da gula. Aquino ques-
tiona ainda se a embriaguez ndo serd um pecado mortal®. J4 tinha afirmado que
se o individuo ndo tem consciéncia de que a bebida pode ser imoderada e ine-
briante, entdo ndo é um pecado. Se, por outro lado, o individuo sabe gue o con-
sumo pode ser imoderado mas ndo tem consciéncia de que intoxica, entdo a
embriaguez pode envolver um pecado venial. Se, por fim, ele tem consciéncia das
duas coisas, entdo é um pecado mortal porque se priva conscientemente da
razao.

Na sequéncia desta argumentagéo, Aquino discute se a embriaguez desculpa
o pecado. Considera a embriaguez como consequéncia e como acto. Se como
consequéncia afecta a razéo, entéo pode desculpar o pecado, na medida em que
leva a que um acto seja involuntario. No entanto, do ponto de vista do acto,
Aquino considera uma distingdo. Se a embriaguez que resulta do acto nio
envolve pecado, o pecado subsequente esta desculpado. E o caso de Gn. 19, 32-
-35. Lot fora viver para a montanha com as suas duas filhas. Estas, preocupadas
por nao terem filhos, resolvem embriagar o pai e dormir com ele. Assim fizeram
duas noites seguidas. O pecado de Lot é desculpado porque deriva de um acto
precedente de que estd também ausente o pecado. Se, pelo contrério, o acto que
precede envolve pecado, entdo o pecado subsequente n3o é desculpado, pois
este € voluntario na medida em que deriva do caracter voluntario do acto prece-
dente.

Em concluséo, Aquino reflecte nas suas teses as concepgées biblicas sobre o
consumo do vinho. As linhas essenciais desta argumentacio assentam na ideia de
que o consumo do vinho em si ndo é proibido, salvo algumas excepcées. O
aspecto essencial é o consumo imoderado e consciente do vinho. Aquino preo-
cupa-se em discutir a natureza ilicita da embriaguez e das suas consequéncias. Al
sim parece concretizar uma reflexdo que vai um pouco mais Ionge. Ainda assim,
teoriza em torno de exemplos que a cultura biblica oferece. As concepcdes bibli-
cas e as teses de Aquino na Summa Theologica reflectem uma cultura de aceita-
¢do social do vinho, prépria do mundo mediterranico, que remonta a
Antiguidade. Aquino reprova, isso sim, a embriaguez na medida em que esta
tolda a razéo, aspecto essencial da sua filosofia.

Bl The Summa Theologica..., Il, 2, questdo 150, art. 2.
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O lagar romano de Aldeia Nova/Olival dos

Telhoes (Almendra, Vila Nova de Foz Cda)

O povoamento e economia romano na zona de Riba Cda, é tema pouco
conhecido por falta de estudos na éarea, quer arqueolégicos, quer documentais e
quando falamos da transicdo desta para a Alta Idade Média, entdo os conheci-
mentos sdo ainda menos e mais nubelosos.

Se a regido de Riba Cda é muito fértil em minas, o que nos leva a crer que
seria uma das actividades principais na época romana, ndo podemos deixar de
acreditar que a agricultura seria a base da economia das inimeras villae da zona.

O que se pretende nesta comunicagéo é apresentar um conjunto de estruturas
da estacdo arqueoldgica de Aldeia Nova/Olival dos Telhdes, que pensamos per-
tencerem a um lagar de vinho tardo romano.

A estagdo de que falamos fica situada na
zona mais a Este da Regido Demarcada do
Douro, pertencendo a freguesia de
Almendra, concelho de Vila Nova de Foz
Céa, distrito da Guarda (Fot. 1). Quem
vem de Vila Nova de Foz C6a e se dirige a
Almendra, pela estrada nacional n.® 222,
antes de chegar a Almendra encontramos

um cruzamento para a Estagdo de
Caminhos de Ferro de Almendra, seguindo
esta estrada, a n.° 332, e passando pela

capela de Nossa Senhora do Campo, apds
o quilémetro 4, encontramos a estacéo
arqueoldgica, logo visivel pelas estruturas
nos cortes da estrada. Aquando da aber-

Carta Militar do Poctugal N* 141 (1:25 000)

Fotografia 1

B Arquedloga. Investigadora do GEHVID.
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tura desta via, foi rompida a estagdo arqueolodgica, aproximadamente entre o qui-
l6bmetro 3,5 e o quilémetro 4 da dita estrada e que deixou esta estacdo brutal-
mente devassada, ndo se sabendo do paradeiro dos materiais encontrados, nem
da forma como os trabalhos decorreram, como consequéncia perdeu-se toda a
informac&o deste povoado numa extensdo de aproximadamente 2000 m?.

Trata-se de uma encosta de declive suave, virada a sudeste, para um curso de
dgua que hoje em dia sé existe, em forma de represa.

Com efeito, e tendo em conta que a &rea total da Estagdo ainda nao esta defi-
nida, os materiais e estruturas encontradas nas campanhas de escavagéo efectua-
das leva-nos a crer que estaremos perante uma villa tardo-romana e com ocupa-
cdo alto-medieval, até pelo menos ao século VII-VIIl. Pode dizer-se que neste
local, apesar da pouca area intervencionada e ainda em inicio de estudo, foram
encontrados materiais cerdmicos romanos e alti-medievais de muito boa quali-
dade.

Hoje, temos ja estruturas e materiais que nos permitem um melhor conheci-
mento do sitio arqueoldgico. Duas fibulas anelares, com aro e seccédo circulares,
com os extremos coroados por molduras anelares e com fusilhdo de aro, datados de
inicios do séc. | a.C a finais do séc. IV, tipologia Ponte B51. 2a (Ponte, 71, 458-47Q).
O espdlio numismaético encontrado até agora pertence aos séculos Ill-IV, nomea-
damente uma moeda cunhada entre 353-355 pelo imperador Magnentius e cujo
centro emissor é Lyons. Apesar disso, a estratigrafia ndo nos revela uma cronolo-
gia lata, os materiais ceramicos ai encontrados pelo contrario, abrangem uma
amplitude que vao do século Il d.C. ao século VI-VII d.C.

Quanto a recipientes de armazenamento, foram exumados varios fragmentos
pertencentes a varias tipologias e tamanhos de dolia. As anforas sdo objectos
raros nas varias escavacOes realizadas nesta zona se bem que nos tenha aparecido
uma tipologia de &nfora tardia e talvez de producéo local. O facto desta auséncia
de anforas pode ter trés explicagdes: a falta de escavagdes de lagares de vinho
romanos; a auséncia de comércio de vinho com esta zona do império; a existéncia
de uva e de lagares suficientes na zona que n&o justificassem esse comércio.

Com o alargamento da area intervencionada, e apds a camada de terras de
revolvimento, causada pelo arado, com cerca de 10 a 15 centimetros de espes-
sura, surge um primeiro derrube composto de pedras de xisto pequenas (UE-85),
onde destacamos o encontro de um movente e um dormente em granito, depois
da remocdo desse derrube fez surgir uma argamassa cér de rosa junto ao muro,
esta argamassa revestia o que se viria a revelar dois tanques de decantagéo de
produtos liquidos, com toda a certeza vinho.

No espaco fora dos tanques, o derrube de pedras pequenas, foi substituido
por pedras de maior tamanho e importéncia envoltas numa terra amarelada (UE-
-94) como sdo testemunhos o fragmento de fuste e um capitel toscano. A este
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derrube surge-nos outro de tegula e pedras pequenas (UE-103). Seguia-se uma
camada de terra cinzenta que envolvia um Gtimo derrube de pedras e tegula. (UE-
-104). Sob este ultimo derrube deparamos com uma terra amarela compacta com
alguma lages de xisto niveladas (UE-107), que pensamos poder tratar-se de um
piso de ocupacéo.

Dentro dos tanques fomos encontrar derrubes semelhantes aos do exterior,
quer na sequéncia da deposicdo, quer a nivel de materiais.

Assim, dentro do qual chamémos Tanque | (UE-90; Fot. 2), retirou-se o derrube
(UE-92), onde surgiram entre outros um fundo de &nforeta e um badalo com res-
pectivo guiso de um animal bovideo, muito utilizado na época romana, quer na
agricultura quer nos lagares de vinho e azeite.

Este Tanque | é constituido por muros de xisto e tijolo revestidos a uma arga-
massa composta de cal e cerdmica triturada, chamada de opus musivum. No
fundo tem um pequeno recipiente semiesférico de 10 centimetros de profundi-
dade por 40 centimetros de didmetro. O tanque tem 0,75 metros de largura, 2,15
metros de comprimento e 0,70 metros de profundidade e uma capacidade para
1130 litros.

Fotografia 2
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O tanque ao qual chamamos Tanque Il (UE-91; Fot. 3) foi escavado em duas
campanhas, devido a uma oliveira que se encontrava sobre ele. Assim, em 1999,
foi escavada uma parte até ao X-247, tendo sido atribuido ao derrube que se
encontrava dentro dele o n.° de UE-93. Na campanha de 2000, foi cortada a oli-
veira e alargada a é4rea até ao eixo X-249,70. Que depois da remogao da terra de
revolvimento do arado (UE-126), surge um derrube dentro do tanque ao qual se
deu o n.° de UE-122 e fora do tanque um outro com o n.° de UE-128.

O tanque I, com muros de xisto e tijolo revestidos a argamassa, igual a do tan-
gue . Os cantos apresentam uma espécie de tubo em argamassa, que depois foi
revestido com o mesmo material, de forma a tapa-lo, arredondando os cantos do
tanque (Fot. 4). Este tanque apresenta uma das paredes destruida pelas raizes de
uma oliveira. As suas dimensdes sido de 1,80 metros de largura, 2,92 metros de
comprimento e cerca de 50 centimetros de profundidade e uma capacidade de
2630 litros.

Ambos os tanques apresentam, no fundo, uma pequena depressdo semiesfé-
rica de 10 centimetros de profundidade por 30 centimetros de didmetro, o tanque
|, ao centro, e o tanque Il, chegado ao canto mais préximo do tanque |. Estas
depressdes tém como funcionalidade uma mais facil recolha de residuos do pro-
duto armazenado.

Fotografia 3 Fotografia 4
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Dentro da parte interior do muro UE-44 e apés o derrube de pedra midda, uma
outra camada de derrube (UE-86) sob a qual foi detectada uma estrutura circular.

Esta estrutura (UE-98; Fot. 5) é forrada de argamassa cor de rosa igual a dos
tanques acima referidos, tem um didmetro de cerca de 1 metro e na parte mais
preservada cerca de 20 centimetros de altura, ndo deveria ter muito mais; no
entanto, nunca o saberemos ao certo, pois todo o possivel piso de ocupagdo foi
destruido. Esta é uma zona de grande declive e em alguns locais a rocha base
estd quase a superficie (UE-96).

Destacamos ainda duas pedras bem fincadas junto a esta estrutura circular e
que serviriam de apoio a actividade de prensagem na estrutura circular.

Na sala contigua a estas estruturas apés varios derrubes, surge-nos um derrube
de tegula (UE-127) com vérios fragmentos de dolium. Apés este derrube surge-
-nos uma camada de terra negra (UE-134) com algumas lages relativamente nive-
ladas, onde destacamos um conjunto, no canto, formado pelas estruturas UE-44 e
UE-45, que nos parece ser um suporte de uma pega cerdmica de grande porte
como ¢ o caso dos dolia.

Apos esta descrigdo fisica das estruturas e estratigrafia passamos a sua cartac-
terizagdo funcional.

As descobertas deste ano, vém confirmar as nossas ideias anteriores de que
estamos a intervir na parte rdstica do povoado. Pensamos poder afirmar com
alguma seguranca estar perante um lagar de vinho de caracteristicas tipicamente
mediterranicas, com duas areas de tanques de decantacio impermeabilizados
com argamassa e com escoadores destinados a facilitar a recolha do liquido, com
uma capacidade de 3760 litros. A estrutura circular trata-se de um outro tanque,

Fotografia 5
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equipamento associado aos tanques vizinhos, que com ajuda de uma estrutura
em madeira conduziria o liquido para os tanques (Fot. 6). Um lagar semelhante
apareceu na villa de Freiria, que os arqueélogos responsaveis pe[a intervencao
classificam como lagar de azeite (Cardoso, 1999: 391-401).

O facto de a rocha base aqui, ser o xisto, pode ser a causa para a construgéo
deste tipo de lagares e assim se justificar a quase auséncia de lagares escavados
na rocha, o que ndo era sinénino da falta de producao vinica da regizo.

De qualquer forma, o certo é que, o interior Norte do pais tem essencialmente
falta de conhcimentos arqueolégicos para podermos realizar um estudo mais
aprofundado sobre a vitivinicultura da regido durante a antiguidade tardia.
Escavacdes arqueoldgicas rareiam, os lagares que se conhecem sdo essencial-
mente de prospecgdo, a maioria dos ditos lagares romanos escavados na rocha,
néo sdo romanos e na maioria dos casos ndo sdo realizadas escavagdes junto dos
mesmos, limitando-se a limpezas das lagaretas para fotografia e/ou desenho
sendo, assim, ainda dificil podermos esclarecer tantas dividas.

A verdade é que neste povoado se produzia vinho, e numa quantidade signifi-
cativa, durante a antiguidade tardia.

Fotografia 6
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A Lagareta de Co
da Quinta do Forte — N
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ongao

[tem mais se cumprirdo

As seguintes romarias,

Com muitas ave-marias

E ndo curem de Mongéo.

Gil Vicente, Pranto de Maria Parda

RESUMO

Este trabalho tem como objectivo a anélise de uma prensa de vinho existente
na Quinta do Forte — Moncéo, um dos Gltimos focos de ruralidade do centro his-
térico dessa vila do Alto Minho. Tentou-se uma breve abordagem histérica da pro-
dugdo e comércio dos vinhos de Mongdo e uma descri¢do suméria da tecnologia
tradicional da vinificagédo desta regido do pais.

ABSTRACT

This study presents an analysis of the Quinta do Forte's wine press, one of the
last remaining farms in Mongao historical centre, an Alto Minho village. We've
tried a brief historical approach to Mongdo wine's production and commercialisa-
tion, and a light description of traditional wine production technology as well.

1. INTRODUCAO

As primeiras referéncias' que conhecemos sobre o vinho de Mong3o remon-
tam ao mundo medievo, onde a produgdo vinicola teria ja alguma expressdo. A

E Nzo é nossa intencdo copiar o trabalho do Sr. Dr. José Gargdo Gomes, ilustre monganense que
esbogou uma singela histéria dos vinhos de Mongéo.
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qualidade dos vinhos da regido teriam alcangado grande fama durante este
periodo, tendéncia que viria a alicercar-se nas centdrias seguintes. A queda da
importéncia dos mesmos parece ter acontecido durante os finais do século XVIIl e
manteve-se em baixa até aos meados do século XX, alturas em que, gradual-
mente, comegaram a ter a projeccdo e importancia de antanho.

Este trabalho insere-se dentro das estratégias de promocéo, valorizacdo e pre-
servagdo de estruturas da tecnologia do vinho no concelho, particularmente no
centro histérico, onde as estruturas que restam ameagam desaparecer, devido a
press@o e expansao urbana, fenémeno a que a lagareta de contrapeso da Quinta
do Forte n&o esta alheada.

2. OS VINHOS DE MONCAO AO LONGO DOS TEMPOS

O cultivo do vinho em Moncéo aparece ja referenciado no Foral doado a
Mongé&o por D. Afonso Il em 12 de Margo de 1261: «Et ille qui domum feceriti aut
vineam aut hereditatem suam honorauerit, et uno anno in illa sederit, si postea in
alia terra habitare uoluerit, seruit ei sua hereditas ubinque habitauerit»?
(Magalh&es, 1998: 31; Lencastre, 1953: 113). No mesmo documento, o rei referia
que as suas searas e vinhas pagavam o mesmo foro que as dos habitantes de
Mongéo: «Et senarea et vinee domini Regis habeant tale forum quale senare et
vinee uestre habuerint» (Magalhdes,1998: 31;Lencastre,1953: 113).

Durante a Baixa Idade Média e até aos meados do século XVII, Mongéo pos-
suia um porto fluvial por onde se escoava muito vinho, cuja grande parte rumava
para Inglaterra. Esta relagdo parece ter sido iniciada nos finais do século XIV,
quando o Duque de Lencastre acordou os esponsais entre sua filha e o Mestre de
Avis na celebrada Ponte de Mouro. Os soldados da Casa de Lencastre teriam
apreciado o vinho monganense e passaram a importé-lo (Almeida,1987: 169).

A partir de meados do século XVI multiplas referéncias foram feitas, quer nos
livros de Acérdaos da Camara de Mongéo, visto ser esta instituicdo que almota-
gava os pregos do vinho & pipa e ao quartilho, a data das vindimas e o inicio da
venda do vinho novo, quer na Cdmara de Viana, onde embarcava parte do vinho;
salvo o facto de faltarem alguns tomos dos livros de acérdios de Mongao, a refe-
réncia ao vinho é constante.

A exploragdo vinicola para o comércio nacional e internacional parece ter evo-
luido favoravelmente para os produtores moncanenses até meados do século

«Aquele que quiser arrendar uma casa, a sua vinha ou herdade e ai permanecer durante um ano,
se depois quiser habitar noutra terra, conserve a sua herdade, ndo obstante habitar noutra parte».
(Magalhaes, 1998, p. 31; Lencastre, 1953, p. 113).
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XV, (exceptuando-se alguns maus anos agricolas e durante as guerras peninsula-
res3), como se pode verificar pelo estabelecimento de uma feitoria inglesa em
Viana em 15594 e pelo acérddo camarério datado de 10 de Maio de 1777: «sendo
hum dos principais Rendimentos/ em quesesustentavdo os pobos detodo elles/ a
grande extracao, eabultados lucros/ que nos vinhos travao pella sua coa/lidade e
por serem buscados ndo so/ pellos commerciantes Nacionais/ mas, ainda pellos
estrangeiros» (AMMLA, 1.20.2.11: fl. 168).

No mesmo acérddo, os senhores do senado apelam a rainha D. Maria | para
que pusesse fim a profunda decadéncia econémica que afectou a vila e seu Termo
durante estes anos. Tal crise ficou-se a dever, entre outros factores, a instituicio da
Real Companhia do Alto Douro e ao alvara de 4 de Agosto de 1776, o qual proi-
bia a exportacdo de vinhos que néo tivessem o selo da Real Companhia. Tal alvar
desferiu um rude golpe na produgéo vinicola das restantes regides portuguesas,
especialmente as que produziam para exportacdo, como era o caso de Mongao.
Pode-se ler que «da/nos aesta parte tem decahido conside/ravel mente, ndo so
acoalidade do/ genero mas tambem osmesmos ren/dimentos, econsequente
mente/ acultura isto pella Instetuhicdo/ dacompanhia doAlto Douro, mas/ tam-
bem pella prohibicdo do Al/varea de Coatro deAgosto de 1776/ prohivindo
aquella aextracdo/ pera as terras do Reyno, e este/ asahida por qualquer barra
delles» (AMMLA, 1.20.2.11: fl. 168-168v).

Estes factores levaram a que a cultura do vinho na regido decaisse, por nao
haver estimulo financeiro para os lavradores. Cresceu o absentismo e devido ao
facto de a maior parte dos terrenos serem arrendados, durante estes periodos nao
havia quem os quisesse arrendar, pois a produtividade vinicola ndo obteria os
lucros de outros tempos. O acérdao assim o refere: «o que deu motivo a que os
povos sedes/animasem, e a que totalm(ent)e tenhdo/ desampareado a cultura das
vinhas/ deixando-as de monte por nio/ ser proprio oterreno p(ar)a a outra
pro/ducédo reduzindo-se, ahuma Extre/ma miseria [...] alemdapou/ca extencao de
termo he coazetodo, de/ comendas, ede cazas daprincipal/ nobreza do Reyno [...]
que tudo considera/vel mente tem decahido nao ha/vendo cazeiros que queirdo
tomar/ asterras» (AMMLA, 1.20.2.11: fl. 168v).

A crise reflectiu-se na contribuicao piblica, ao ponto de se registarem as que-

Cyrne de Castro reporta-se em As Fronteiras do Minho em Cortes a destruigdo que os sucessivos
assaltos dos soldados estacionados a volta e em Mongdo aos vinhedos dos lavradores: «O sustento
e labranca daquela vila e termo consiste, a maior parte dele, de vinhas, e, no tempo das uvas,
fazem os soldados daquelas trés pracas, por serem muitos, grandissimos estragos, descompondo-
-se com os donos das vinhas sobre defenderem suas fazendas, do que procedem muitas vezes e
desordens» (Castro, 1981, p. 72-73).

Figueiredo da Guerra aludia em 1903, no «Jornal Horticolo-Agricolas, aos Red Portugal Wines, que
designavam o conjunto dos restantes vinhos portugueses, associados aos vinhos espanhdis
(Gomes, 1969, p. 7).
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das nas receitas camararias, devido a grande despesa e a pouca entrada de rendi-
mentos: «eomesmo sucede/ parea satisfazer as publicas contri/buicéens, pois
sendotamabultada aex/tracdo de Rendim(ent)os e pouca ounenhuma/ aentrada
de lucros sevao rreduzindo/ atotal decadencia». (AMMLA,1.20.2.11: fl. 168-168v).

Em 1788 a Camara reuniu com os ilustres do concelho para dar parte & monar-
quia gue os vinhos de Mongéo ndo eram maduros (Gomes, 1969: 11) e em 1791
procedeu ao estabelecimento de uma ou duas tabernas para preservar a quali-
dade e regular os precos do vinho (Gomes 1969: 12). Nos inicios do século XIX,
aquando das invasdes francesas, e por ordem do Juizo da Correcgdo da Comarca
de Viana, recenseou-se o preco da pipa de vinho, fixado em 19$200 réis nos anos
de 1809 e 1810 e de 24$000 réis em 1811 (AMMLA; 1.20.2.19: fl. 15).

Durante a Guerra Civil de 1832-1834, principalmente no periodo coincidente e
imediatamente posterior ao cerco do Porto, o exército regular em operagdes
necessitava de nutrir homens e animais, exigindo, para isso, as diferentes comar-
cas do Reino a prestagdo de mantimentos de diversa ordem. Desses géneros inte-
ressa-nos a procura do vinho que, para a Comarca de Viana e Termo de Mongéao
ndo teve grande impacto.

Assim, em oficio de 5 de Setembro de 1833 exigia-se a esta Comarca certas
quantidades de milho, trigo, centeio, palha, bois vivos e 200 pipas de vinho. O
Termo de Mongéao contribuiu com 16 pipas (AMMLA, 1.20.2.22: fl. 30). Em circular
datada de 16 de Dezembro desse ano, a administragdo militar do exército regular
demandava 100 pipas de vinho a comarca de Viana, de entre outros géneros, a
que o Termo de Mongédo cedeu 13 pipas, que rumaram para os depdsitos de
Ponte de Lima a 8 de Janeiro de 1834 (AMMLA, 1.2.20.22: fl. 40).

Estes elementos ddo-nos a ideia de que por estes anos a produgao de vinho
de Mongéo encontrava-se muito deficitaria, devido a baixa percentagem da con-
tribuicdo (entre os 8 e os 13%). No final de 1833, todavia, o preco do vinho estava
muito baixo devido a uma grande colheita, como nos atesta o acérddo de 28 de
Dezembro: «que pella extraordinaria/ colheita do Termo, egrande falta de
dinheiro ais/tdo vendendo os labradores por precos demi-/nutissimos, sendo
parea os vendeiros hum/ lucro exorvitante» (AMMLA, 1.20.2.22: . 38v.)

Durante as décadas seguintes o tabelamento dos precos do vinho subiu ligei-
ramente, mas a importancia dos mesmos decaiu gradualmente para, sé muito
mais tarde, se inverter o sentido de crise na produgédo e na distribuicdo.

A anélise que José Augusto Vieira ensaiou nos finais da década de oitenta do
século XIX (Vieira, 1889: 71-73) reporta-se a muitos aspectos da cultura da vinha
em Mongao. Desde as castas utilizadas® até aos precos correntes da época, este

José Augusto Vieira referia-se assim & variedade de castas empregues na producgéo dos vinhos
monganenses: «As castas de uvas sdo: o espadeiro de tinta ou de Basto ou negrdo; o espadeiro
mole; o redondo ou borracal; o feijao, que produz bastante; o bracelo, o pical, o dogal, o folhal, o
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recenseamento oferece-nos informagdes interessantes para a compreenséo da
importéncia da cultura vinica de Mongao.

Soubemos, pois, que a média de producdo em 1863, 1864 e 1865 foi de 2526
pipas e que se exportaram nesses anos 1770 pipas e se consumiram internamente
756. O prego médio da pipa de 20 almudes era de 25$000 réis® (Vieira, 1889: 71).
Mas atente-se a preciosa descri¢io da cultura:

«A cultura da vinha é geralmente em latadas, havendo aqui muito pouca
vinha de enforcado. [...]

As vindimas principiam em 20 de setembro. O vinho faz-se em lagares ordi-
narios de cantaria e em dornas de madeira. As uvas, depois de estarem 24 horas
nas dornas séo pisadas pelos homens e ficam em fermentacdo pelo espaco de 3
dias, durante os quaes sdo mexidos duas vezes por dia, de manh3 e 4 noite, e no
fim deste tempo, quando o cango abate, envasilha-se o vinho. Ao vinho branco
ddo sé 24 horas de fermentacio e envasilham-no antes de esta terminada.

Preparam trés qualidades de vinho: palhete, o branco e o tinto. O palhete &
cér de folha de rosa secca ou de granada, delgado, pouco verde, e ndo offerece
muita duragdo. O branco é de cér dourada, macio e pouco verde, mas ndo se
conserva mais d'um anno. O tinto é rubro purpureo, bastante encorpado, com
adstringencia e algum verdor, e susceptivel de se conservar em adegas frescas
por mais de dois annos.

Os melhores vinhos sdo os de Cambezes, Mazedo, Moreira e Lapella. Os
vinhos palhetes teem 8,2 por cento de alcool; os tintos chegam a ter 10 por
centor (Vieira,1889: 71-72).

A producéo vinicola decaiu progressivamente ao longo dos finais do século
XIX e até meados do século XX, altura da fundagdo da Adega Cooperativa de
Mongao, a qual veio dar um novo impulso & producio e distribuicio dos vinhos
monganenses.

A Adega Cooperativa de Monggo foi fundada em finais de 1958, contando
com 25 sécios; em 1971 eram 199, em 1982 eram 504 e em 1990 compunha-se
de 855 associados. A produgdo, consequentemente, evoluiu bastante: em 1975,
por exemplo, a adega registou 92 pipas de vinho branco e 500 pipas de vinho
tinto; em 1991 registaram-se 1700 pipas de vinho branco e 2500 pipas de vinho
tinto.

Neste momento a Adega Cooperativa situa-se em franco desenvolvimento e os
vinhos de Moncéo encontram-se novamente em plano preponderante no mercado,
quer nacional, quer internacional, 8 semelhanca de outros vinhos portugueses.

cainho miudo e o grosso, o brangal; o alvarinho, casta branca e muito produtiva; a loureira, o coi-
réo, o trinca dente, o martim, o ferrdo, e o moscatel branco e roxon. (Vieira, 1889, p. 71).

B A data da publicagio da obra de J. A. Vieira, os vinhos vendidos em feira rendiam por pipa de 480
litros: vinho velho 20000 réis e vinho novo 16$000 réis (Vieira, 1889: 73).
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3. A LAGARETA DE CONTRAPESO DA QUINTA DO FORTE

A Quinta do Forte’ situa-se na Vila de Moncdo, mais concretamente dentro da
fortaleza setecentista da vila (Fig. 1), a sul do Convento dos Capuchos e para
Norte do Baluarte do Souto. Esta, actualmente, muito descaracterizada pela cons-
trugdo de blocos de apartamentos nos terrenos onde outrora existiam campos,
mas resiste como um dos focos de ruralidade no centro histérico de Mongéo, a
par da Quinta dos Capuchos, situada imediatamente a norte da Quinta do Forte,
e da Quinta de S. Bento, implantada em pleno baluarte de S. Bento.

Figura 1

Estas trés quintas situam-se no Gltimo foco de ruralidade do centro histérico de
Mongao, nomeadamente aquele que esta dentro da fortaleza abaluartada. Todas
estas quintas utilizavam as lagaretas do tipo que a frente se descreve, o que nos
langa numa tentativa de descricdo das técnicas do processo de vinificagdo neste
territério e 4reas adjacentes. Por aquilo que conseguimos aferir nos locais atras
mencionados, a lagareta existente na Quinta do Forte é a que se encontra em
melhor estado de conservacéo.

A Quinta do Forte ndo teria, & primeira vista, a pujanca econémica das suas
congéneres, ndo sé pela drea de quintal de que dispunha mas também pela quan-
tidade de anexos e dependéncias organizadas em torno das outras. Podemos,
contudo, admirar a maior parte das estruturas que a compunham, como o edificio

Agradecemos ao Sr. Jodo Vieira pelas facilidades de acesso & Quinta do Forte, da qual é proprieta-
rio.
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principal, a adega, um canico de sequeiro e um pequeno quintal onde se cultivam
produtos horticolas (Fig. 2). O restante terreno, destinado ao cultivo do milho e da
batata, era vedado por um muro construido em métopas de pasta preenchidas
por seixo.

Figura 2

A vinha cultivada neste espaco era de pouca monta. Existiria, somente, uma
lata que circundaria o terreno junto ac muro de vedacio e o lateiro que cobria de
sombra o quinteiro e o acesso & escadaria de acesso ao espago nobre da casa,
bem ao jeito da casa tipica do Entre-Douro-E-Minho8 (Vasconcelos, 1983b: 164).
Pode-se ainda admirar uma pequena lata que percorria a extremidade nascente
do quintal. A produgéo vinicola da quinta centrava-se nas propriedades cultivadas
em Reiriz, lugar da vizinha freguesia de Troviscoso, posse dos proprietarios da
Quinta do Forte.

«A terra do Entre-Douro-E-Minho é muito estreita», escreveu um dia Severino de Faria, «ndo ha
lugar parea plantar vinhas nellas, a assi as enforcio nestes carvalhoss (Vasconcelos, 1980, p. 118).
A vinha de enforcado, nome dado & produgéo de vinha que cresce pelas arvores que marginam os
campos, ndo ¢ o fendmeno produtivo exclusivo do Alto Minho; também era cultivada em lateiros e
latas. A diferenca entre estas, & que os lateiros sdo estruturas de arames elevados em largura, sobre
o quinteiro da casa e espacos adjacentes, ensombrando estas areas, ao passo que as latas sdo mais
estreitas que cobrem caminhos ou simplesmente os limites dos campos (Vasconcelos, 1983, p. 164);
€ que no Alto Minho, estes eram muito valiosos para que se cultivasse exclusivamente vinha neles,
como se fazem em outras zonas do territério nacional, como na zona vinhateira do Douro ou do
Dao.

Lateiros, latas ou vinhas de enforcado, apesar de espacos reduzidos de cultivo, fornecem grande
quantidade de uva. Esta, depois de vindimada era levada para o lagar, estrutura que existia na
tipica casa agricola do Alto Minho, directamente ligada 4 adega.
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A casa, edificio em dois pisos de vocagdo eminentemente agricola, confina a
Norte com a estrada de Melgaco. Enquanto no piso superior o espaco foi dese-
nhado para a vivéncia da familia, o piso inferior estava reservado para o arrumo de
alfaias, cortes de animais, armazém de viveres e dormitério da criadagem.

A partir da casa desenvolve-se um quintal que confina a sul com a adega. Este
edificio desenvolve-se paralelamente a casa, orientando-se num eixo nascente/
poente. Entre a adega e a casa, mas adjacente a primeira, encontra-se o canico,
de orientacdo transversal em relacdo aos corpos supracitados. O canigo assenta
em quatro pilares de granito, tem o ripado em madeira e é coberto por telha tipo
marselha.

A adega possui trés portas: duas voltadas a norte e uma voltada a nascente. O
telhado ruiu ha poucos anos, restando apenas as paredes da estrutura. No interior
da adega armazenava-se o vinho em dornas com capacidade para meia, uma e
duas pipas. Aqui também se guardavam as alfaias e vasilhames ligados a vinifica-
cdo. A porta da adega, voltada a nascente, dé para um telheiro, adossado &
parede da adega, onde se encontra a lagareta. No telheiro pode-se observar o
travejamento original, em barrotes de carvalho, que era coberto por telha nacio-
nal. Actualmente estd coberto por chapa ondulada, ai colocada pelo proprietario
para proteger a estrutura da lagareta.

Como anteriormente foi referido, as partes componentes da lagareta encon-
tram-se em bom estado de conservagdo, podendo-se observar, desde nascente
para poente, o peso do lagar, o malus, o prelum, o mecanismo da interseccéo do
prelum com o malus, uma stipite e o encaixe desta, bem como a area (Fig. 3).

O peso do lagar é um bloco de granito de forma ovdide, com 0,60 metros de
altura e 0,50 metros de didmetro. Apresenta uma calha que sulca a sua superficie

Figura 3
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diametralmente, onde se colocou uma tabua de madeira para apoio do malus.
Essa tabua fixou-se na pedra por meio de dois ferros em jeito de grampos e rebi-
tados no granito. Funcionam de forma muito similar ao alicate do tipo forfex. O
peso possui ao centro da face superior um ligeiro entalhe céncavo, que permitia
uma facil rotagdo do malus.

O malus arranca do centro dessa concavidade, desde a base que é a tdbua de
madeira cravada ao peso, atravessando no topo o prelum. Mede 2,04 metros de
altura e 0,18 metros de didmetro. O malus apresenta-se com duas partes distintas:
a parte inferior, com 0,74 metros de altura, de seccéo hexagonal, tem dois orifi-
cios onde se colocavam as barras de ferro, através das quais se procedia & rotacdo
do malus; a parte superior, num comprimento de 1,30 metros, tem seccdo circular
e é a parte da espiral do parafuso. Entre a parte inferior e a parte superior do
malus, existe um elemento xiloglifico, constituido por um denticulado que con-
torna o arranque da secgéo circular da espiral. Ainda se notam restos de sebo na
espiral, utilizado como lubrificante.

Na propria parede da adega, na face nascente, situa-se a fresta onde se insere
o prelum. Este arranca da parede ladeado pelas pedras do eixo?, as quais se orga-
nizam em perpianho e possuem um orificio onde jogava o prelum num eixo em
ferro. O prelum é uma trave de carvalho de perfil irregular, com 5,20 metros de
comprimento, 0,30 metros de altura e 0,25 metros de largura e orientado no sen-
tido nascente/poente. Para além do orificio do eixo de movimento
ascendente/descendente anteriormente referido, possui um duplo orificio onde
maquinava a intersec¢do do malus.

Este orificio tem duas seccdes distintas mas com preocupacdes funcionais con-
jugadas: um dos orificios é tubular, atravessando o prelum de alto a baixo, pois é
o local onde o malus aponta no prelum; o outro orificio, de abertura rectangular,
secciona o prelum lateralmente, seccionando igualmente o orificio tubular referido
anteriormente. Estes orificios foram escavados na madeira do prelum para que o
movimento giratério do malus pudesse ser exercido com qualidade, isto &, sem se
deslocar lateralmente, e para que a espiral do malus possibilitasse © movimento
no sentido descendente do prelum, jogando no malhete'®, a tdbua que era colo-
cada no orificio rectangular. A maquinagdo giratéria do malus impelia no sentido
descendente o prelum, de modo a que este exercesse a pressdo sobre a pirdmide
de tabuinhas do canigo, fungéo que permitia a prensa do bagaco'.

Bl Leite de Vasconcelos refere em Etnografia Portuguesa que na Vidigueira estas pedras eram chama-
das de almofadas e a fresta era denominada por teiré (Vasconcelos, 1982, p. 618).

Num lagar de vinho de Senhorim, concelho de Nelas, descrito por Leite de Vasconcelos, esta pega
tem o nome de concha (Vasconcelos, 1982, p. 633).

No vizinho concelho dos Arcos de Valdevez chama-se brolho ao bagaco do vinho (Vasconcelos,
1982, p. 626).
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O prelum era, assim, forcado a correr no sentido ascendente/descendente por
meio de uma armagdo de madeira, constituida por duas stipites verticais. Apesar
de actualmente s6 subsistir uma dessas stipites, pode-se verificar facilmente que
ambas estavam, no topo, fixas a linha da asna, e na base assentes em dois enta-
lhes rectangulares lavrados num esteio granitico colocado no solo transversal-
mente ao prelum. Este esteio situa-se entre o peso do lagar e a area.

A area foi lavrada no granito e acha-se colocada no canto sudoeste da estru-
tura de abrigo da lagareta, onde existe uma estrutura murada que arranca da
parede da adega. Os propositos desta acgao eram simplesmente nivelar-se todo o
espago entre a area e as paredes da adega e do quintal, para que o trabalho de
colocagdo das pegas do canigo e carregamento do bagago dentro do mesmo fos-
sem facilitadas.

A area tem uma planta subcircular, com um didmetro médio de 1,26 metros.
Foi-lhe feito um rogo onde assentaria o canigo. Este teria um didmetro maximo de
0,96 metros. O entalhe de escoamento do liquido retirado do bagago a partir do
canigo rodeia toda a area e segue para a extremidade na parte da mesma voltada
a norte. Aqui, a pedra possui um grande entalhe na parte inferior, onde se encos-
tavam os recipientes que recebiam o liquido em queda. A bica da area tem restos
de cimento onde foi chumbado um tubo de metal que facilitaria a recep¢do do
mosto escoado no vasilhame, tubo esse do qual s6 restam pequenos fragmentos.
Para além disto, a area possui ao centro um engaste de granito de formato qua-
drangular, onde se colocava uma trave a partir da qual se centrava a porta'?, con-
junto de duas pranchas semicirculares em madeira que assentava sobre o bagago.
Sobre a porta colocavam-se os malhais, tdbuas curtas empilhadas par a par, devi-
damente centradas, até tocarem no prelum; o movimento descendente deste
sobre a pilha dos malhais permitia uma pressdo na porta e consequentemente
sobre o bagaco, que assim era espremido.

4. CONCLUSOES

Independentemente da maior ou menor heterogeneidade das técnicas ineren-
tes ao processo de vinificagdo, nomeadamente no que concerne a produgdo da
uva, uma certeza subsiste no final deste trabalho: em Mong&o, o recurso a laga-
reta de contrapeso, como é conhecido localmente o lagar de torcularium, genera-
lizou-se numa época que julgamos distante e a técnica disseminou-se por este ter-
ritorio sem grandes variacbes. Para tal centrdmos a nossa analise em alguns ele-
mentos que a seguir exploramos.

Em Senhorim chamava-se adufa (Vasconcelos, 1982, p. 633).
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A antiguidade do cultivo da vinha nesta area estd mais ou menos provada até
aos principios da nacionalidade. O foral de D. Afonso Il (Magalhdes, 1998:31;
Lencastre, 1953: 113) reporta-se claramente a uma cultura bem sedimentada e ja
com alguma tradigdo. O que é certo é que nos finais do século XIV surgem as pri-
meiras exportagdes para Inglaterra de vinhos de Moncao (Almeida, 1987: 169) e a
fama destes estendeu-se aquém e além fronteiras. Gil Vicente apregoava-os nos
Prantos de Maria Parda e até ao Alvard de 4 de Agosto de 1776 essa fama estaria
ainda incélume, pois Cruz e Silva referia, em meados do século XVIII, que os
vinhos de Mongdo eram, a par dos de Amarante, Basto, e Douro, dos melhores
vinhos do pais (Vasconcelos, 1980: 28). A procura dos vinhos de Mongio parece-
-nos ter sido de monta, o que condicionaria uma interessante producéo.

As técnicas de vinificagdo com recurso aos lagares de torcularium sedimentaram-
-se seguramente durante a Baixa |dade Média, apesar de marcada tradicdo romana
(Alarcdo, 1997: 145; Almeida, 1999: 97). O noroeste portugués nao estaria alheio a
esta realidade, principalmente numa area com tradicdo vinicola de grande monta,
como é o caso de Mongéo. Pode-se afirmar, sem embargo, que a vulgarizagéo dos
lagares de torcularium, e sem grandes preocupagées na balizagem cronolégica da
mesma (séculos XVI/XVII), se disseminou por todo o concelho de Moncdo, conhe-
cendo-se a existéncia dos mesmos em quase todas as freguesias, sendo comuns a
todos eles a tipologia e métodos de funcionamento. A lagareta de contrapeso da
Quinta do Forte surge, pois, como um exemplo caracteristico da realidade tecnols-
gica tradicional do processo de vinificacdo monganense e, até, altominhota'3 (Fig. 4).

Quinta do Forte - Mongiio
Algado tirado de Norte
Escaha 1120

L 020 040 050 080 1

Figura 4

Conhecemos, ainda, exemplos de lagares de torcularium semelhantes a este nos concelhos de
Valenga, Arcos de Valdevez, Ponte de Lima, Melgaco e Esposende.
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Essa realidade implicaria, muito sucintamente, o tratamento das uvas segundo
um preceito que é bem conhecido, mas que passamos a descrever. Apds a vin-
dima, as uvas eram transportadas para um tanque de pedra (calcatorium) onde
eram pisadas pelo pé humano; daqui resultava uma pasta de casca, polpa e sumo,
mais ou menos bem macerados. Encetava, entdo, o processo de fermentagédo, na
qual o mosto fervia. Finda a fermentacao, o liquido era encubado, isto é, envasi-
lhado em dornas de capacidades variaveis, mas tendo sempre como unidade de
capacidade a pipa (500 litros), subdividida em cabagos (12,5 litros) (pipa = 40
cabacos). O bagaco era depois retirado do calcatorium, armazenando-se em bal-
sas; daqui era transportado em quantidades menores para dentro do canigo.
Colocava-se sobre o bagaco a porta, uma prancha circular que tampava o canigo,
dispondo-se, sobre ela, os malhais, que eram empilhados dois a dois até tocarem
no prelum. Depois iniciava-se a rotagdo do malus, fazendo-se subir, assim, o peso,
até uma altura conveniente. O peso forgava o prelum a exercer a presséo sobre os
malhais e eles sobre a porta, a qual comprimia o bagago, espremendo-o e recu-
perando o liquido que ainda se encontrava nele. Este liquido é recolhido na bica
que sai da area e depois envasilhado.

A lagareta de contrapeso da Quinta do Forte insere-se perfeitamente neste sis-
tema, pois é a tipica tecnologia tradicional de accdo complementar ao processo
de vinificagdo; na adega da quinta situava-se o calcatorium e no exterior da
mesma jazia o sistema de prensa do bagaco. Em quintas mais abastadas ou com
produgdo mais especializada, chegava mesmo a existir um alambique, onde se
destilava o bagago depois de prensado na lagareta. E o caso da Quinta de S.
Bento, vizinha da Quinta do Forte.

Porta da Adega
Quinta do Forts - Planta
Bveals 1120 k\‘
e e ™ e ———
9 02 uAe o 080 1 2uwtres

Figura 5
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A Quinta do Forte ndo comportaria uma produgéo vinicola de enorme monta,
quedando-se pela manutengéo das despesas do quotidiano doméstico e algum
exc<edente para comércio. Dai ndo estarmos perante uma maquina de grande
porte, como seria a da Quinta dos Capuchos, pelo menos a avaliar pelo tamanho
do peso do lagar.

A balizagem cronolégica desta lagareta tradicional é de dificil precisdo, mas
acreditamos que teria sido montada na Quinta do Forte durante o século XIX.
Com o advento da mecanizagao, o funcionamento deste tipo de tecnologia tradi-
cional tornou-se obsoleto, nomeadamente pela profusdo das lagaretas de fuso
central e de macacos hidraulicos, mais comodos e eficientes, mas o proprietario
da quinta ainda se lembra de assistir aos trabalhos da mesma durante a década
de 70 do século XX.

Este é o inicio de um estudo local de recolha, valorizac&do e divulgagio de uma
tecnologia tradicional que tende a desaparecer, apesar de alguns esforcos de
manutengao e/ou recuperacdo, tentando-se a preservagdo da cultura popular por-
tuguesa.
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Agua y Vino en los Rituales de Culto en el

Suroeste de la Peninsula Ibérica

El vino como elemento empleado en la liturgia aparece en un periodo relativa-
mente avanzado de la historia del hombre, concretamente en la época romana;
sin embargo, a lo largo de la Antigliedad y en época prerromana, es posible
encontrar algunos indicios que pueden arrojar algo de luz sobre el por qué de la
presencia del vino en los rituales de culto de la Antigliedad. La religién, aun siem-
pre ha sido un tema enormemente resbaladizo, cuenta no obstante con una abun-
dante documentacién material y escrita que requiere un pormenorizado y exhaus-
tivo analisis para, al final de la investigacién, lograr discernir sobre cada una de las
cuestiones propias de la simbologia de los ritos y las practicas religiosas en la
Antigliedad.

Si bien el uso del vino en algunas sociedades complejas del Mediterraneo se
muestra como un elemento indispensable dentro de los ritos sacros, algunos ante-
cedentes nos muestran indicios para avanzar una posible propuesta sobre el ori-
gen de este elemento en la simbologia sagrada. En la Peninsula Ibérica, por cer-
cania y por la abundante muestra material que proporciona, resulta ser un espacio
privilegiado para iniciar nuestra investigacion.

Teniendo en cuenta las raices profundamente mediterraneas de la cultura
romana, cabe esperar que el ambiente en el que se fragué toda la tradicién reli-
giosa de Roma fuera eminentemente clasica, y por ende oriental, incluyendo la
introduccién del vino en la liturgia. En el extremo mas occidental del Mediterraneo,
y mas concretamente en un contexto cultural tartéssico, se han documentado una
serie de indicios que bien podrian servir como hilo conductor para argumentar los
planteamientos que pretendemos presentar en esta ponencia.

A pesar del privilegiado papel que el vino desempefié en los ritos y celebracio-
nes sacras en época romana, el concepto primigenio sobre su consumo desapare-
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cié ante la creciente parafernalia que en torno al vino se desarrollé en época cla-
sica. Con anterioridad, especialmente en época griega, el vino constituia un ele-
mento indispensable en las celebraciones y ritos de libacién, especialmente en
aquellas de cardcter funerario. Las fuentes clésicas recogen la tradicional triple
libacion, en la que tanto el vino, como otros elementos naturales, entre los que se
encuentra la leche, la miel y el agua, comparten protagonismo. En la Odisea, cita
obligada para el estudio de los ritos de libacién en la Antigliiedad, se describe
como «... libamos alli mismo al comun de los muertos primero de todo derraman-
doles leche con miel y después vino dulce, finalmente agua pura» (Od. XI, 28). En
esta ocasién, como en tantas otras, el vino aparece acompafiado de una amplia
variedad de elementos naturales, mientras que en determinadas circunstancias
asume un papel protagonista. No sucede lo mismo con la presencia de ritos lus-
trales, en los que el agua, como argumento Unico de la libacién, no aparece refle-
jado en los textos clasicos de la lliada o la Odisea. En cierto modo la intencidn
dltima de este trabajo es plantear la posible sustitucion de un elemento natural
indispensable, como lo fue el agua en los ritos de libacién de la Antigliedad, por
otra serie de fluidos que dadas sus caracteristicas fisicas, efectos secundarios y su
compleja elaboracion, relegaron a un segundo plano las libaciones lustrales pro-
pias de sociedades simples. En cierto modo, las fuentes escritas mas completas
de las que disponemos, como es el caso de la Iliada, la Odisea o Edipo en
Colonna, no hacen referencia alguna al papel preponderante del agua en los dife-
rentes rituales de culto, algo que contrasta significativamente con el protagonismo
que este elemento desempefa en las comunidades més simples o arcaicas del
Mediterraneo, como es el caso de Cerdefia, Etruria, Grecia micénica o, con poste-
rioridad, el ambito indigena peninsular, asi como en algunas de las obras méas des-
tacadas de la filosofia griega, como es el caso de Fragmentos y Testimonios de
Jendfanes de Colofén, que atribuye al binomio agua/tierra un papel trascendental
en la existencia del ser humano.

En este sentido cabe destacar en primer lugar la existencia de un tipo de prac-
ticas religiosas originariamente asociadas a ritos lustrales que de manera progre-
siva fueron sustituidas por otra serie de ofrendas, en este caso el vino, como liba-
cién preferida en el transcurso de las celebraciones sacras. El protagonismo que
este adquirié en las sociedades mas desarrolladas cultural y espiritualmente
podria deberse en primer lugar al color rojo tan caracteristico, consecuencia de un
proceso de oxidacién provocado por una prolongada exposicién al sol; en
segundo lugar a los llamativos y “placenteros” efectos secundarios, que todos sin
duda conocemos, pero que podria haber supuesto una de las razones principales
del consumo habitual de este tipo de bebida; en tercer lugar a su caracteristico
sabor acido, que nada tiene que ver con el resto de los elementos que propor-
ciona la naturaleza como la miel, la leche o el agua. Por dltimo, y sin que sea por
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ello la razén de menor peso, resulta fundamental hacer referencia a lo complejo, y
en cierto modo mistérico y oculto, que en origen pudo implicar su elaboracién, asi
como la obtencién a partir de una prolongada exposicién al sol del néctar, que
provoca el vistoso y sorprendente color rojizo del vino tino.

En principio, pocas son las semejanzas que aparentemente existen en el bino-
mio agua/vino, no obstante, y refiriéndonos a determinados comportamientos
religiosos, tales como las ofrendas o libaciones desarrolladas en el Mediterraneo,
es relativamente comun el empleo de estos dos elementos naturales, el segundo
de ellos consecuencia de una alteracién antrépica, en las festividades sacras de la
Antigiedad. Nuestros planeamientos no van mas alld de una mera propuesta que
intentaremos respaldar con argumentos arqueoldgicos, a partir de estructuras y
restos materiales, asi como de posibles consideraciones en torno a las creencias
religiosas del ser humano, basadas en los planteamientos filoséficos de Jendfanes
de Colofén (Farre, 1964).

En el mundo tardoantiguo, y méas concretamente en un contexto cultural
paleocristiano, el concepto «sangre de Cristo» se transmitia a través del vino, con-
siderando las estrechas semejanzas entre este elemento rojizo y la sangre de los
seres vivos. Los planteamientos y creencias precristianas se fraguaron y comenza-
ron a desarrollarse en el seno de la tradicién romana y helénica, en las que el vino,
como elemento proprio de las libaciones, era ampliamente conocido. No obs-
tante, hay que considerar que este fendmeno de sacralizaciéon de un liquido de
estas caracteristicas no surgié de manera espontanea, sino que es consecuencia
de un complejo sistema de creencias religiosas desarrolladas vy, posteriormente,
difundidas en el seno de las comunidades mediterraneas.

De igual modo que el mundo clasico comenzé a generalizar el empleo del vino
como ofrenda principal en los ritos de libacién, las comunidades indigenas del
Mediterraneo Occidental, aquellas comunidades tipificadas como sociedades
“rurales”, que carecian del conocimiento y de los medios necesarios para comen-
zar a desarrollar un liquido tan preciado, desarrcllaron con anterioridad otra serie
de planteamientos en los que posiblemente el agua desempefiaria un papel muy
destacado en el mundo de las ideas y la religion.

Es evidente que no conservamos actualmente ningtin tipo de referencia escrita o
material que nos permita dar como vélido este planteamiento, sin embargo, no hay
que desestimar la posibilidad de algunos indicios que en cierto modo si podrian
hacer referencia a este tipo de creencias, que por omisién pensamos que podrian
poner de relieve algunos aspectos poco tratados de las religiones antiguas, como
supone la préctica total ausencia de libaciones lustrales en las fuentes clasicas.

Las fuentes escritas, y una vez mas nos referimos a la lliada y la Odisea por la
minuciosa descripcion de ritos y creencias, se refieren en determinadas ocasiones
a la composicion primigenia del individuo, en agua y tierra; sin embargo, es preci-
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samente Jendfanes de Colofén quién describe por primera vez en sus Fragmentos
y Testimonios, el origen comun de los hombres, «todos hemos nacido de la tierra
y el agua» (fragm. 33) y «de la tierra provienen todas las cosas y a la tierra va a
terminar» (fragm. 27). Con relativa frecuencia, y teniendo en cuenta la escasa
informacién de que disponemos, algunos investigadores (Lopez Eire, 1997: 298;
Farre, 1964: 27) han querido ver en ciertos episodios de la lliada de Homero los
planteamientos que con posterioridad recogié Jenéfanes de Colofén en su obra.
De este modo, y siguiendo con la composicién primigenia del individuo, en la
lliada se recoge textualmente «més ojald que todos agua y tierra os volvierais
vosotros uno a uno ...» (Il. VII, 97).

El concepto que proponemos en este momento se refiere al binomio
tierra/agua, a la conjuncién de dos elementos naturales, que al igual que ocurria en
los textos del Génesis en el modelado de barro de la figura de Adéan, que dan
forma y vida al individuo respectivamente. El registro arqueolégico con el que par-
timos es relativamente escaso, pero significativamente sugerente (fig. 1); los restos
hallados en dos de los yacimientos mas representativos de la Protohistoria peninsu-
lar correspondientes al periodo orientalizante propiamente dicho, el santuario de
Cancho Roano (Zalamea de la Serena, Badajoz) y el edificio del Marqués de Saltillo
(Carmona, Sevilla), han revelado la presencia de restos de arcillas, de llamativo
color rojo, propias del lugar, en el interior de algunos de los recipientes interpreta-
dos como sacros o de uso ritual. En el primero de los casos, se trata de un
pequefio cuenco de apenas 10 cm. de didmetro, realizado a mano y acabado inte-
rior bruiido, que se encontraba incrustado directamente en una estructura de
barro interpretada como altar, de forma llamativamente singular, situado en el eje
central de la estancia principal del santuario (fig. 2). En cierto modo, y lo que nos
ha llevado hasta el espacio méas representativo de Cancho Roano es precisamente
la gruesa capa de arcilla roja, seca y compactada con el tiempo, hallada en el inte-
rior del cuenco, que daba al recipiente una tonalidad ocre. La finalidad para la que
estuvo disefiado el altar de Cancho Roano C es la recepcién de liquidos en el inte-
rior del cuenco, a través de una pequefia perforacién practicada en el borde de
barro de la estructura, favorecido por la superficie ligeramente abombada de la
base de la estructura que provoca un desnivel O/E en la parte central del altar, per-
mitiendo asi la rdpida filtracién de la libacion al interior del cuenco. La consecuen-
cia dltima producida por la mezcla agua/arcilla roja es precisamente la obtencién
de un liquido semejante a la sangre de los seres vivos, menos densa, y que, por
otra parte, conllevaria una fuerte dosis simbdlica referente al binomio agua/tierra
que ya hemos descrito anteriormente. El agua que nos da la vida y la tierra de la
que procedemos, un planteamiento ya conocido en la Antigiiedad a partir de las
tesis del filésofo Jendfanes de Colofén, en su trabajo Fragmentos y Testimonios.

Estarfamos ante la representacion material de la composicién original del indi-
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Figura 1
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Figura 2 Santuario C de Cancho Roano (Zalamea de la Serena, Badajoz)

T TR

Vista general del Altar
de Cancho Roanc C

cuenco incrustado en el
; S = . Altar de Cancho Roano

viduo, «...nacidos de la tierra y el agua...», que Jendfanes de Colofén recoge por
primera vez hacia el afio 580 a.n.e. aproximadamente. En cierto modo el empleo
de dos elementos naturales como son el agua, razén de ser del santuario de
Cancho Roano, y la arcilla roja, una constante en la vida cotidiana del recinto y de
los individuos que a él acudian, serfan en cierto modo las sefias de identidad de
cada uno de los peregrinos que frecuentaran el santuario.

Sin embargo nuestros planteamientos van mas alld de meras hipétesis argu-
mentadas a partir de la filosofia griega y de algunos restos materiales hallados de
manera puntual en yacimientos arqueoldgicos puntuales. Mientras este tipo de
ritos se desarrollaban en una de las fases més arcaicas del santuario, fechado hacia
mediados del siglo VI a.n.e., no conservamos evidencia alguna de consumo o pro-
duccién de vino, dado que no se han recuperado restos materiales como énforas,
kylikes o skyphos, infundibula, o crateras en fechas tan antiguas; no obstante, y
para regocijo nuestro, si hay muestras ampliamente demostradas de la presencia
de agua, a través de los manantiales subterrdneos sobre los que se sitda el santua-
rio, desde la fundacién misma del recinto. Esto nos indica, sin animo de ser tajan-
tes o inflexibles, pero si con firmeza y con una profunda conviccién, que si la razén
primera del enclave de Cancho Roano es el agua, podria muy posiblemente estar
asociado a las evidencias arqueoldgicas halladas hasta la fecha en la estancia prin-
cipal del yacimiento, sin olvidar una vez més el binomio agua/tierra que hasta aqui
nos ha traido (fig. 3).

Siguiendo con nuestros planteamientos, que mas tienen de propuesta que de
firme aseveracién arqueoldgica, en las fases mas modernas del santuario, en aquel-
las definidas como Cancho Roano By A, fechados en torno al siglo V-IV a.n.e., se ha
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Figura 3. Santuario de Cancho Roano (Zalamea de la Serena, Badajoz)

descrito una amplia variedad de instrumentos y recipientes asociados al consumo
del vino, si bien es cierto que en este caso en concreto no hay muestra alguna de
précticas religiosas, especialmente libaciones, relacionadas con este liquido.

Si anteriormente hemos planteado la posibilidad de un periodo de transito en
la sustitucion del agua en los ritos de libacién por el vino, teniendo en cuenta las
estrechas semejanzas existentes entre los dos, asi como los beneficios que este
ultimo proporciona, en el yacimiento de Cancho Roano pudo en cierto modo exis-
tir esta posible substitucién de rito agua/vino en las dltimas fases de ocupacién
del santuario, producido de manera paulatina entre los siglos V-IV a.n.e.

El binomio agua/arcilla presente en Cancho Roano igualmente se ha documen-
tado en el yacimiento de el Marqués de Saltillo, en Carmona, en una de las estan-
cias interpretadas como de uso ritual. En el interior de una de estas habitaciones
fueron hallados los fragmentos de tres grandes pithoi, de factura indigena, como
todo lo que estamos tratando hasta la fecha, decorados con llamativos motivos
vegetales y animales (fig. 4), semejantes a los hallados en cronologias anteriores en
los yacimientos orientalizantes de Setefilla, Los Alcores de Carmona, Estepa, Lora
del Rio, Aguilar de la Frontera, Colina de los Quemados (Aubet, 1982: 216) y
Montemolin (de la Bandera y otros, 1993: 319, 329-30), de los que desafortunada-
mente no conservamos anélisis quimicos del contenido o de las paredes interiores
de los recipientes. Este tipo de piezas, asi como la vistosa decoracién con la que se
han tratado las superficies, responde segin sus investigadores a un «lenguaje en
clave simbdlica» del que desconocemos su significado (Belén y Escacena, 1997:
106). Nosotros coincidimos enteramente con esta interpretacién, a la que se han
referido en miiltiples ocasiones como la representacion del ciclo vital de la flor de
loto, en el caso de los pihtoi con decoracién vegetal, en la que aparece represen-
tado de manera ciclica el nacimiento, en forma de capullo, la plenitud y la muerte
de la flor de loto. No obstante y siguiendo fieles a nuestra propuesta inicial noso-
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Figura 4. Los Pithoi Orientalizantes del Marqués del Saltillo (Carmona, Sevilla)

Pithos A

AR
.

Decoracién vegetal del pithos C,
procedente del Ambito 6

tros planteamos la posibilidad de que existiera una relacién estrecha entre los moti-
vos decorativos y el contenido de los recipientes (Belén y Escacena, 1997: 107).

En el interior de la estancia en la que fueron hallados estos tres recipientes,
Ambito 6, fueron hallados restos de una sustancia arcillosa de color rojo mezclada
con algunos fragmentos del pithos A (Belén, Escacena y otros, 1997: 144); sin
embargo, restos de esta materia arcillosa no fueron hallados en el interior de los
otros dos vasos B y C. Tras los anélisis quimicos se documentaron restos de hema-
tites con caliza y cuarzo (Navarro Gascon, 1997: 297), nédulos compactos de color
rojo granate, en el caso de los pithoi con decoracién de grifos, o en los recipien-
tes con decoracién vegetal restos verticales en las paredes exteriores a modo de
gotas, que podrian ser consecuencia del derramamiento del contendido de los
pithoi (Belén y Escacena, 1997: 107).

Los autores plantean la posibilidad de que pudiera tratarse de restos de vino,
ya que se desconoce el origen orgénico o inorganico de los tintes; sin embargo,
cabria la posibilidad que, de igual modo que en Cancho Roano hemos eviden-
ciado la existencia del binomio agua/arcilla, aqui en el edificio de el Saltillo
pudiera reproducirse este mismo fenémeno, evidentemente en un contexto cro-
nolégico més arcaico que el descrito en Cancho Roano.

En otros de los santuarios mas emblematicos de la Peninsula Ibérica, propios de
un contexto tartéssico, se han descrito restos de pellas de arcilla rojiza semejante a la
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hallada en el interior de los grandes pithoi de Saltillo o en el cuenco de Cancho
Roano. En este sentido cabe sefialar el recinto orientalizante de Montemolin, en el
que igualmente se han descubierto fragmentos de pithoi con decoracién vegetal y
animal tipo Lora, y en cuyo interior, procedentes del nivel C5, se han detectado
igualmente restos de arcilla (Torres, 2001: tesis doctoral; Chaves y de la Bandera,
1984: 149). Por dltimo, y para finalizar con la descripcidn de lugares en los que se
han documentado restos de ocre interpretados como de uso ritual, cabe sefalar los
terrones arcillosos, de color rojo cinabrio, procedentes del templo B de la llleta dels
Banyets (Campello, Alicante), interpretado como posibles restos de revoco, pero que
sin duda podrfan haber formado parte de la liturgia entorno al altar cuadrangular del
templo (Belén y Escacena, 1997: 108; Llobregat, 1983: 491), asi como el cuenco hal-
lado in situ procedente de los niveles oriantalizantes en un contexto de “no habita-
cion”, posiblemente de necropolis, del yacimiento de Sisapo (La Bienvenida, Ciudad
Real), colocado de forma invertida y calzado con una piedra de cinabrio’.

En el caso particular de los pithoi tipo Lora procedentes del Marqués del
Saltillo, cabe destacar que se encontraron asociados a una amplia muestra varie-
dad de recipientes propios de libacién y consumo de liquidos, en particular vasos
caliciformes, semejantes a los hallados en las cuevas-santuario ibéricas, grandes
recipientes de almacén como énforas o vasos de boca estrecha para liquidos y
vasos abiertos para beber.

Quedaria enunciada por tanto la posibilidad de la utilizacién, como recurso
simbdlico a modo de metéafora, del binomio agua/arcilla, semejante a la sangre
del individuo y por ende al vino, en la liturgia y las celebraciones religiosas de la
Antigledad.

Los investigadores Belén y Escacena (1997: 107) recogen algunas de las refe-
rencias descritas en el Antiguo Testamento relacionadas con el uso litirgico del
ocre en las ceremonias religiosas en el Oriente Antiguo. Caquot (1979: 169) consi-
dera la posibilidad del empleo de ocres, entendidos como sucedaneos de la san-
gre, en los ritos de purificacién (Belén y Escacena, 1997: 107), asi como en algu-
nos de los textos de Ugarit, mas concretamente en la Historia de Keret (KTU 1.14
iii 52.iv 8), que recoge Torres en su capitulo de Religién (2001: Tesis Doctoral), en
el que se describe toda la parafernalia sagrada de purificacién en el acceso del
monarca al interior del santuario, en el que el monarca realiza un bafio sagrado y
se unta con ocre el cuerpo a modo de ritual (Wyatt, 2000: 138).

La propuesta que presentamos en esta ocasién nos remite directamente a
planteamientos y conceptos religiosos propios del Mediterraneo oriental, en parti-
cular a la costa sirio-palestina; en la Peninsula Ibérica, y en particular en esta

ZARZALEJOS, M. — Sisapo. 3.000 afios de Historia. En «Conferencia Universidad Auténoma de
Madrid», 2001.
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regiéon suroccidental, las evidencias materiales y las fuentes escritas que conoce-
mos en la actualidad dan fe de la influencia que la cultura orientalizante ejercié en
la mentalidad y el comportamiento religioso y cultural de las poblaciones indige-
nas peninsulares. Buena muestra de ello es precisamente el rico y espectacular
registro arqueoldgico procedente de la baja Extremadura y el occidente andaluz.

La referencia més arcaica que conocemos en el registro arqueoldgico sobre el
consumo de vino entre las poblaciones indigenas de la peninsula ibérica no va
mas alld del siglo VIl a.n.e. (Celestino, ed. 1995).

A pesar de considerar detenidamente el tan discutido proceso de precoloniza-
cion de la peninsula ibérica, no parece un desacierto considerar la introduccion
del vino, como elemento propio del culto en el comportamiento religioso de las
comunidades indigenas. No obstante, y como venimos diciendo, con anterioridad
a la presencia del vino en la liturgia, cabe considerar el empleo de otra serie de
elementos naturales, igualmente recurrentes y simbdlicos, que pudieran desem-
pefar un papel destacado en el transcurso de la ceremonia. Las fuentes escritas
clasicas, especialmente en el caso de la lliada de Homero, que ha sido en cierto
modo el punto de partida de todos los planteamientos que aqui presentamos,
relegan a un discreto segundo plano el papel que desempenfa el agua lustral en
los ritos de libacién de la Antigiiedad, a favor de otra serie de elementos, espe-
cialmente el vino, que asumen un papel mas que relevante en este tipo de cere-
monias. El agua parece ser substituida por la presencia de otra serie de elemen-
tos, que dado el aspecto caracteristico, los efectos secundarios, o el misterio que
encierra su produccién, pasaron a formar el elenco principal en los ritos de liba-
cion. Parece ser éste, la sustitucién del agua por el vino en los ritos de libacién, un
proceso desarrollado en sociedades complejas en las que no sélo la mera produc-
cién de vino no suponia un deseo inalcanzable, dada la dificultad y los elevados
costes de produccidn, sino por la profunda transformacién de los esquemas men-
tales e ideoldgicos que supuso la aparicion de un nuevo elemento en los ritos
sacros de la Antigliedad. El agua, y por ende el binomio agua/tierra, permanece-
ria en aquellas sociedades simples, que en cierto modo mantienen unos sistemas
de vida tradicionales, propios de comunidades indigenas. La importancia que el
agua supuso para la subsistencia de estos grupos humanos, dependientes cultural
y econdmicamente de la Naturaleza, parece que pasé a un segundo plano en el
momento en el que estas sociedades comenzaron a hacerse, mas complejas,
como sucede en Egipto. En la tabla realizada por Bresciani (1990) se recoge una
muestra de las ofrendas realizadas a las divinidades egipcias, en la que el las liba-
ciones lustrales, recogidas bajo el simbolo hh, aparecen muy por debajo de otra
serie de elementos, en especial aquellos que requieren una compleja elaboracion
como el vino (f), habitualmente acompafiado de clepsidras (o), cerveza (g),
incienso (h), ungtientos (d), e incluso cosméticos (cc) (fig. 5).
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Figura 5
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No obstante, y volviendo al tema que nos ocupa, los lugares en los que, hasta
la fecha, se ha descrito el hallazgo de grandes recipientes y copas tipo Lora, como
en el yacimiento de el Marqués del Saltillo (Carmona, Sevilla), Montemolin
(Sevilla), Setefilla, Los Alcores de Carmona (Sevilla), Castillo de Lora del Rio,
Aguilar de la Frontera (Cérdoba), Alcolea del Rio, Colina de los Quemados, Cerro
Macareno y Estepa (Sevilla), de los cuales los dos primeros contenian restos de
pellas de arcilla roja, semejante a los restos hallados en el interior del cuenco del
altar C de Cancho Roano. Nos inclinamos a pensar que pudiera tratarse no de una
simple casualidad, la presencia de este tipo de recipientes, con o sin restos de
arcilla documentados en su interior, con hallazgos arqueolégicos documentados
en un contexto indigena en relacion, claro esta, con el periodo de la “precoloniza-
cion”. Hasta la fecha, los descubrimientos se han producido en asentamientos de
substrato indigena, como el caso de Setefilla, el Saltillo, o Montemolin, cuya fase
maés arcaica corresponde a una cabafia del Bronce Final, mientras que en el caso
de Cancho Roano, en el que no se han descrito los pithoi tipo Lora pero si restos
de arcilla en un contexto ritual, es igualmente indigena.

Los hallazgos que se han producido en la Peninsula Ibérica con materiales
orientales corresponde a fechas bien arcaicas, como el siglo X-IX a.n.e., en el que
encontramos los tipos cerdmicos del Carambolo, que podrian poner de relieve los
intercambios culturales entre el extremo més occidental del mediterraneo con las
costas del Egeo y de sirio-palestina. Teniendo en cuenta que se trata de un
modelo cerdmico muy conocido en el suroeste peninsular, es admisible la posibili-
dad de contar para fechas mas tardias del VII-VI a.n.e. con esquemas mentales,
como es este del binomio agua/arcilla, para el desarrollo de algunas de las practi-
cas religiosas menos conocidas de la cultura orientalizante peninsular, tratdndose
de conceptos orientales desarrollados en contextos indigenas, como seria este de
la composicién originaria del individuo en tierra y agua.

Estariamos por tanto ante un fenémeno, que tiene origen en los esquemas
mentales de Oriente y el mediterraneo Central, en contextos indigenas que poste-
riormente sufririan un profundo proceso de colonizacion, conocido en la peninsula
como periodo orientalizante. Los restos materiales procedentes de los niveles mas
tardios de los yacimientos anteriormente descritos han aportado evidencias de
consumo de vino en los ritos y celebraciones religiosas en fechas maés tardias. En
el caso de Cancho Roano, por ser el que mejor conocemos, fue recuperado un
rico ajuar relacionado con el consumo de vino en el interior del santuario, fechado
hacia el siglo V-VI a.n.e. Cabra por tanto la posibilidad de enunciar la dualidad
agua/vino con la representacién material de los platitos margarita y los kylikes, el
infundibula y las crateras halladas en el santuario (fig. 6).
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Figura 6

Platos Margarita procedentes del
Santuario de Cancho Roano (segin
Celestino, Ed. 1996)
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Luis Vicente Elia

Las arquitecturas @el vino

en La Rioja (Espaiia)

INTRODUCCION

En La Rioja (Espafia) la bodega es uno de los espacios mas caracteristicos ya
que toda la produccion vinicola pasa por ese lugar. Ademas de una muestra de la
arquitectura tradicional es un espacio social donde se retinen las gentes en deter-
minados momentos del dia y del calendario. Pero la tipologia de este tipo de
construcciones no es Unica y se observan variantes en casi todas las localidades. A
fin de ofrecer una visién geografica hemos agrupado los tipos de bodegas en dos
areas geogréficas, que responden también a dos formas de preparar el vino en
nuestra Comunidad.

La elaboracién del vino precisa de una serie de dtiles, instrumentos y magquinas
que se albergan en un espacio adecuado para su produccién.

A lo largo de la historia tanto el proceso de elaboracién como las herramientas
utilizadas han variado considerablemente.

A partir de la recoleccién de los frutos las técnicas se han modificado.
Encontramos referencias de elaboracién del mosto en la propia vifia, unas veces
pisando la uva en lagaretas o lagares rupestres, y en otras utilizando prensas por-
tatiles que se llevaban a la vifia, en las que se extraia el mosto que posteriormente
se transportaba a la vivienda o algun otro edificio.

Esta forma tan simple de elaboracién se va volviendo mas compleja y precisa
de un espacio propio que puede ser exento o estar situado dentro de un edificio.
Hallamos bodegas en viviendas, palacios, monasterios y otras construcciones.

En los alrededores de los pueblos, aprovechando laderas y terrenos blandos,
se excavan y construyen espacios especificos para la elaboracién del vino, son
“los barrios de bodegas”, algunos separados del pueblo y otros en la zona de
pendiente.

El urbanismo de muchas localidades riojanas estad condicionado por la disposi-
cién de las bodegas, de la misma forma que el comercio del vino influyé en el
desarrollo de las comunicaciones, primero en los caminos, como “los carravinate-
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ros”, que recorren La Rioja Alta y posteriormente el trazado de vias elaborado por
la Sociedad de Amigos de La Rioja Castellana.

En el siglo XVIII se hacen bodegas dentro de las edificaciones de interés arqui-
tecténico como las del Palacio de Igea o las de los Marqueses de Legarda en
Abalos. También se construyen bodegas exentas como “la obra de la Tuerta” de
Abalos, dedicadas exclusivamente a la elaboracién del vino.

Desde mediados del siglo XIX se produce un cambio arquitecténico impor-
tante, al producirse el vino de manera diferente y con destino distinto a las aplica-
ciones anteriores. El vino destinado a ser enviado a Francia se elabora y se con-
serva en barricas, y asi hacen los famosos “almacenes de Haro".

Surgen también bodegas en zonas nuevas, al lado de un nuevo sistema de
comunicacion, como es el ferrocarril, en el caso de Haro, o en las margenes de la
ciudad, como las Bodegas Franco Espafiolas o Ygay en Logrofio.

Aqui aparece una nueva concepcion arquitecténica, muchas veces con influen-
cia francesa y en todos los casos adecuadas al nuevo destino que se le va a dar a
esas instalaciones.

Ya en nuestro siglo se van incrementando las construcciones dedicadas a la
elaboracién del vino, tanto en lo referente a las bodegas familiares o de “cose-
chero”, como a las bodegas de crianza. La propia normativa del Consejo de la
Denominacién de Origen Calificada de Rioja ha condicionado el tamafio y la
forma de la bodega, acentuando la especializacién de sectores tales como el
cosechero por un lado y la crianza con sus salas de barricas por otra.

A lo largo de la historia del vino en La Rioja, hay una relacién directa entre el
incremento de superficie de vifia y por tanto de litros de vino con el aumento de
los lugares para elaborar y almacenar los vinos. Por esta razén para entender el
proceso constructivo de las bodegas hay que tener informacién de la estadistica
agraria de cada época.

A partir de los afios 70, el nimero de bodegas de crianza se incrementa y apa-
rece una arquitectura de bodega muy diversa que culmina con la variedad tipolé-
gica actual.

El final de siglo ha venido marcado por las nuevas construcciones en bodegas
ya histéricas que por diversas razones cambian de ubicacién o amplian sus instala-
ciones. Aparecen “las bodegas de autor” en las que el proyecto técnico es reali-
zado por ingenieros y arquitectos de renombre internacional y la obra en si misma
ya es un espacio visitable con valor arquitecténico que generara una afluencia de
publico a la bodega.

A través de las obras y de su arquitectura se conoce la historia del vino de La
Rioja, y esta comunicacién trata de exponer la relacién entre la obra, su construc-
cién y el producto que contiene.



101

Las arquitecturas del vino en La !Dja (Espana)

TIPOLOGIA DE BODEGAS

La construccién de las bodegas estd adecuada al tipo de suelo y a sus condi-
ciones geoldgicas. La tipologia de las bodegas varia en La Rioja segtn el tipo de
material geoldgico de cada zona. En general, hay una tradicién comin a toda La
Rioja de que las bodegas han sido excavadas. Desde la época de las vendimias se
contrataban los peones que comenzaban recogiendo la uva, piséndola en los
lagos y procediendo a la prensa y labores posteriores.

Estos peones repartian su labor entre el campo y la excavacién de las bodegas.
En los atardeceres largos del otofio y en los dias de lluvia y nieve los peones serra-
nos y gallegos picaban el terreno para hacer calados.

En La Rioja Baja la mayor parte de las cuevas han sido excavadas, bien directa-
mente desde el exterior en el caso de excavaciones horizontales y perpendicula-
res a la pendiente.

En los casos de bodegas que descienden unos metros a través de escaleras se
procedia a desmontar el terreno haciendo un gran hueco que profundizaba hasta
la horizontal del calado, dejando los escalones excavados y dos paredes laterales
que configuraban la escalera, y desde estas se levantaba una béveda en mampos-
teria generalmente, aunque se ve alguna con sillares mejor trabajados. En esta
construccion se utilizan los materiales y las técnicas habituales en la arquitectura
popular de cada comarca. Se observa la piedra de rio, la piedra toba y el ladrillo,
como ocurre en viviendas y otras edificaciones

Una vez que se habia construido la béveda se echaba tierra cubriendo toda la
superficie y dando la impresién de una excavacién directa.

En muchos casos al lado de la puerta de acceso a la escalera que conduce al
"cafio”, se construye el lago que se sustenta directamente sobre el suelo, ya que
va a contener la uva y el mosto, y se cubre con una cubierta a una agua con teja
arabe.

Se observa una tipologia particular en Pradején, ya que el lago esta dispuesto
como en el resto de las localidades de La Rioja Baja, pero para cubierta se hace
una ctpula en ladrillo por aproximacion de hiladas, muy similar a las que cubren
los hornos del pan. Por esta razén al lado de la puerta de la bodega surge un
espacio con una forma redonda que encierra la cipula.

Esta tipologia sélo la hemos encontrado en esta localidad, y en un censo efec-
tuado en este lugar en 1919 existian 320 bodegas, la mayor parte de este tipo.

Por lo observado en La Rioja Baja la excavacion horizontal ha sido la mas
comtn debido al tipo de terreno que se encuentra. Hemos visto algunos casos de
excavacion vertical, o més bien inclinada, de los accesos, como en Agoncillo o
Alcanadre, a fin de alcanzar cierta profundidad en el calado horizontal. Esta tipolo-
gia proporciona al exterior unos montones de tierra sobre las puertas y la primera
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parte de las escaleras. Otro ejemplo de excavacién vertical es el que se observa
en Quel, para oradar el monte de las bodegas y que hace unos conductos que
permiten arrojar la uva desde arriba hasta la propia bodega.

La razén de estos conductos estd en que los caminos de acceso a las bodegas
en esta zona, son muy estrechos y dificultaban el acceso de las caballerias con sus
comportillos, en este lugar hechos de mimbre o de tabla con cellos de hierro.

Ante estos problemas de transporte de la uva, los quelefios inventaron un
acceso para los racimos desde la parte superior oradando el monte y dejando al
exterior unas pequefias construcciones con sus puertas, por las que se arrojaba la
uva desde una altura de hasta 12 metros.

En los casos consultados en esas zonas que continuaron excavando bodegas
hasta los afios cincuenta, como en el caso de Alcanadre y otros, la labor se reali-
zaba con picos y picachones, sacando la tierra con cestos o carretillos y depositan-
dola en la parte superior o en los alrededores de la bodega.

Esta tipologia de bodegas excavadas continda rio Ebro arriba hacia La Rioja
Alta, pero aparecen nuevos tipos de bodegas en pueblos y ciudades.

En toda La Rioja Baja se encuentra también una tipologia relacionada con la
abundancia de viviendas excavadas, y es la bodega realizada siguiendo las técni-
cas de las casas cueva y con el hueco al exterior para la entrada de la uva. En el
interior y segln la dureza de la tierra se hacen varias estancias y corredores latera-
les que salen del principal.

Este tipo de bodegas se observa en Los Molinos de Océn, Ausejo, Arnedo y
estan condicionadas por la formacién del terreno de carécter arcilloso.

Otra tipologia es la de la bodega situada en el interior de la casa, en su parte
inferior aprovechando también una ladera que se excava y se perfora, y se aco-
moda el talud para elevar los pisos de la vivienda.

Este ejemplo se encuentra en Alfaro en las laderas de El Castillo, en varias
casas bodega como la que reflejamos en una maqueta de la exposicién’.

En los casos en que no hay pendiente, sobre todo dentro de los cascos urba-
nos, se excava de forma vertical hasta alcanzar cierta profundidad, en lo que poste-
riormente serd la escalera y una vez en la cota elegida se perfora horizontalmente.

Es esta una tipologia habitual en muchas localidades riojanas, en algunos casos
aprovechando la diferencia de desnivel se extrae la tierra por la parte inferior,
como es el caso de Logrofio, en algunas de la calle Ruavieja, cuya parte posterior
se abria a través de la muralla al rio Ebro. Este modelo se puede dar gracias a las
diferentes alturas entre la calle Ruavieja y la ribera del rio o calle de San Gregorio.

Este tipo de casa-bodega aparece en muchas localidades de La Rioja Alta,
aunque encontremos algunos ejemplos en Calahorra.

Exposicién sobre «La Arquitectura del vino en La Rioja», Logrofio, Septiembre-Octubre 2001.
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Logrofio, Navarrete, Haro, San Asensio, Bricnes, San Vicente de la Sonsierra,
Abalos y otras muchas localidades, poseen esta tipologia. Hemos de destacar el
pueblo de Cenicero, que pese a estar en una ladera, sélo posee bodegas excava-
das en la parte inferior de la vivienda. En los casos anteriores se dan los dos tipos,
unas excavadas en las afueras del pueblo y otras bajo la casa.

Con respecto a este modelo urbano existen buenos ejemplos, como los que se
observan en Abalos, alrededor de la Plaza Ferndndez de Navarrete. En el levanta-
miento de los planos del subsuelo de esta plaza encontramos una explicacién que
por tradicién oral se ha dado de cémo se realizaron estas bodegas, y que pese a
lo sorprendente, se repite en otras localidades al mostrar una nueva tipologia
constructiva.

Se trata de bodegas urbanas situadas bajo la vivienda y la explicacion justifica
que todas estén en la misma cota y que exista una red de conduccién de aguas
que va de bodega en bodega y sale al rio Zarabel, para facilitar la limpieza y dar
salida a las filtraciones.

Seglin esta interpretacién para mostrar como se realizaban este conjunto de
varias bodegas, todas situada su planta a cinco metros de profundidad, pero con
una ligera pendiente, primero se excavaba el hueco con un tamafio variable, y a
partir de aqui se construia la boveda, en piedra de sillerfa y se elaboraba la esca-
lera, para posteriormente colocar la tierra sobre la béveda y sobre ella comenzar a
construir la vivienda con una cimentacién exterior al perimetro de la bodega.

Ejemplos de este tipo tenemos en Briones y una de gran tamafio en el despo-
blado de Cuzcurritilla que pertenecié a la Abadia de Herrera.

En otras tipologias similares se hacian los dos muros laterales y se dejaba la
tierra en su interior y con la forma semicircular en la parte superior que servia
como molde para la futura béveda. Se construia la béveda y posteriormente se
extraia la tierra del molde.

De esta forma se han construido los corrales semiexcavados de Muro de Aguas
y otras bodegas.

Conforme nos vamos acercando a nuestros dias, la excavacion de bodegas se va
transformando por la dificultad de la excavacién subterrénea y el precio de la mano
de obra, pese a conocer casos de calados excavados hasta los afios 50 de este siglo.

Por esta razén se crea una nueva tipologia que aprovecha técnicas y modelos
anteriores.

Desde los afios sesenta del siglo XIX, se produce un incremento de la vifia en
La Rioja motivado sobre todo por la necesidad de exportacion de vinos a Francia,
donde las plagas habian reducido la produccién.

Por esta razén se construyen nuevas bodegas en la segunda mitad del siglo
XIX, algunas excavadas con las tipologias ya explicadas y otras nuevas siguiendo
los modelos que se crean para cubrir necesidades de una nueva forma de elabo-
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rar vinos y sobre todo de conservarlo en barricas. Otra técnica para construir
bodegas es la de aprovechar desniveles del terreno y una vez excavadas se realiza
un forjado que divide dos espacios construyendo el lago sobre el terreno firme, ya
que su peso, una vez llenado de uva, precisaba de una sustentacién sobre suelo
firme y el resto del espacio de esa planta se hacia sobre un forjado.

Esta seria la planta superior, por donde accede la uva. En la planta inferior
algunas veces a piso llano y otras con un ligero descenso a través de escaleras se
construyen los depdsitos de cemento, e incluso en algunas hemos visto un espa-
cio sobre el terreno para situar la prensa en el piso inferior, al lado de los tinos,
pero en un espacio mas alto y directamente sobre el terreno.

Ollauri puede ser un modelo de esta tipologia, en su barrio de bodegas.
Aprovechando la diferencia de nivel se accede con la uva por la parte superior,
que daba entrada al fruto a las tinas de madera para su pisado y fermentacién, y
en épocas mas recientes la tina ha sido sustituida por lagos de cemento con la
misma funcién la planta baja es la de sustentacion de las tinas, sobre grandes blo-
ques de piedra y en esa planta se comienza a excavar el calado o cueva de
diversa profundidad, habiendo algunas de gran extension. Al exterior es caracte-
ristica la imagen de "las tuferas” por las que respiran y se airean los calados.

Edificacién similar la encontramos en el barrio de bodegas de Villaba de Rioja,
pero sin excavar cueva, y en la planta inferior se construyen los depésitos de
cemento. Esta zona de bodegas cercana a la Ermita de los Remedios, puede cor-
responder a una época de gran demanda de vinos por parte de las bodegas de
Haro y también lo demuestra la fecha de algunos dinteles de las puertas.

Hay repartidas por toda La Rioja otra tipologia de bodega, que aprovecha este
espacio para compartir su uso con otra actividad agricola. Nos referimos a las
bodegas-pajar que almacenan la paja de las cosechas cerealistas en el espacio
superior de la edificacién y aprovechar la zona baja, al nivel del suelo para situar el
lagar y a partir de este piso excavar la cueva en profundidad o en la misma planta
hacia el interior.

Este tipo se observa en Alberite, Albelda, Villamediana, Entrena o Murillo. En
otros lugares este edificio se abre en la parte superior a la era de trilla, en la que
se desgrana el cereal, y se guarda en la construccién anexa y en su parte mas alta,
empleando la inferior para bodega y acceso a la zona excavada. Ejemplos de este
tipo los encontramos en Treviana, aunque la combinacién de bodega, pajar y era
se halla en muchos pueblos de La Rioja. Asi en Albelda hay un barrio de bodegas
en "Las eras del Rosario” y se observan otros en Alcanadre y Pradején.

Otra combinacién no tan frecuente es la observada en Villarroya donde se
excavan pequefias cuevas pareadas con un patio delantero, y uno de los cafios se
utiliza para la conservaciéon del vino y el otro junto con el patio exterior, se
empleaba para corral de un reducido nimero de ovejas o cabras.
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Nos queda de exponer la tipologia de bodegas de crianza que inician su anda-
dura a partir de 1860, siguiendo un modelo de elaboracién bordelés, con dife-
rente tecnologia y con otras necesidades de espacio y constructivas.

LA CONSTRUCCION DE UNA BODEGA EN EL SIGLO XVII

Segun un estudio de los documentos notariales de Haro, en el siglo XVIIZ se
incrementa la construccién de bodegas, y méas concretamente entre 1650 y 1680,
y son sobre ésta las referencias constructivas que ofrecemos.

Sorprende en primer lugar, de la lectura de estos documentos, el hecho de
que las casas posean un espacio en planta baja al que llaman "bodega” y que
tenfa funcién vinicola, pero que en esas fechas se amplia: «a tratado de hacer y
fabricar una queva arquiada en la vodega de la casa donde vive»®, una queva en
la vodega que tiene en la calle que va a san Martin, «una cueva de bobeda en la
bodega»>.

En la mayor parte de los casos nos encontramos con una ampliacién de una
instalacién anterior que se encuentra en superficie, en el acceso a la vivienda, por
lo que se ha de excavar, «lo primero que ade ondar en dicha bodega conforme al
presente esta el suelo de la dicha bodega asta el suelo donde ade quedar la
queba fija diez pies de a terzia de bara»®.

En la documentacién encontramos explicada la forma de construccion del tipo
de bodegas urbanas, como las que hemos visto en muchas localidades de La
Rioja Alta: «Que en dicha cueba ade ahondar lo necesario de manera que desde
encima de las dovelas de ella se pueda hacer bodega cuyo suelo que lo ade
cubrir, ade ser el que al presente esta en el dicho sitio entrando por la puerta de
dicha casa a pie llano de manera quel gueco de altos que dicha cueba y bodega
ade tener veinte y tres pies sin lo que ocuparen las dichas dovelas en forma de
cueba y bodega quede con la capacidad necesaria para en ellas poder poner
qualesquiera cubas y administrarlas»’.

Otra descripcidn de este tipo de bodegas que llamamos "vaciadas”, es esta de
1672: «le ara en la casa que el susodicho al presente abita en esta dicha villa una
cueba arquiada que ade coger todo lo que dize la dicha casa llegando de calle a

CANAS MARTINEZ, Yolanda — Estudio documental de las artes en Haro durante la segunda mitad
del siglo XVIl, a partir de los protocolos notariales. Logrofo: Instituto de Estudios Riojanos, 1993.
(Las referencias son a los documentos de este trabajo).

Documento 9.

Documento 5.

Documento 12.

Documento 12,

Documento 23.
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calle que dicha cueba ade comenzar a ondarse desde la superficie de la bodega
que tiene dicha casa y echa y acabada dicha cueba desde dicha superficie ade
tener de alto honce pies y onze y medio de ancho»®.

La descripcién de una obra del afio 1679, es muy clara de cémo se construia la
parte superior de la cueva: «asimismo es condizion que sobre la bobeda de dicha
cueba debajo del losado de dichos lagos se echara un hormigon con buena cal y
arena con grijos y mamposteria menuda una quarta de alto o medio pie y sobre
una cama se asentara el losado que ade tener una quarta de grueso antes mas
que menos en lo mas alto de la bobeda y demas que le correspondan»®.

La necesidad de espacio parece ser la principal razén para llevar a cabo
ampliaciones en las bodegas y sobre la zona vaciada una vez que se cerraba con
béveda bien construida, se enlosaba y se continuaba la obra en la parte superior:
«en la calle mayor della un pedazo de cueba de veinte y quatro pies de larga y de
ancha y alto beinte pies y desde el suelo de la bodega ade hondar catorze pies
para dicha cueba que ade ser arqueada empezando arquear desde el arranca-
miento de la pefa firme y asi bien ade hazer dicho Julian sobre dicha cueba y
arqueado dos lagos cada uno de ocho pies en quadro»'C.

El proceso, por lo tanto era hacer las escaleras labradas y comenzar a vaciar el
hueco de la cueva y una vez extraida la tierra y piedra continuar levantando los
dos muros laterales de piedra de silleria, de la propia obtenida en la excavacion, o
si «se allare pefa biva de los cinco y medio abajo se ade azer zimiento para que
sobre ellos pueda fundar la bobeda»'".

En el caso de que la piedra obtenida fuera de mala calidad: «y si en el mismo
sitio saliere piedra buena para embobedarlo dichos maestros se ande sacar y car-
retear toda por su quenta de las canteras que dichos maestros quisiesen»'2; y con
la piedra y «la madera y clavos necesarios para las cimbras y andamios»'3, se pro-
cedia a construir la béveda, que posteriormente se cubria de tierra y otros mate-
riales extraidos: «que encima de la voveda se pueda echar la tierra necesaria para
cargarla y hacer el dicho licenciado Perez un surco encima dejando de gueco una
tercia. Y dicho suelo ade quedar parejo con la calle»!?.

De esta forma se doblaba la superficie de la bodega y el algunos casos se
extraia y excavaban verdaderas cuevas a partir de la zona vaciada. Las medidas
mas habituales de vaciado eran de 11 pies de alto por la misma medida de ancho,
alrededor de 3 metros por 3; y el fondo se reducia a la superficie de la vivienda,

Documento 38.
Documento 47.
Documento 50.
Documento 12.
Documento 16.
Documento 13.
Documento 9.

EESEEEE
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normalmente «ade ser de parte a parte de una calle a otra ondandola diez pies
de abajo o nueve o menos en el caso que salga agua»'>.

Los canteros que realizaban esta tarea eran del norte, generalmente de
Mendata, Manaria, Abadiana, Garnica y otras localidades del sefiorio de Vizcaya o
de la comarca de Trasmiera en Cantabria de pueblos como Ribamontéan. San
Mameés de Aras o Ajo.

Generalmente en cada obra trabajaban 3 6 4 empleados, «mi persona y tres
oficiales»'®. El propietario les dejaba un lugar para vivir y dormir, dandoles ade-
mas ropa, medias y zapatos, pasando todo su tiempo en el trabajo a excepcién de
los dias festivos, que debian comer por su cuenta y de un descanso «si quisieren ir
a su tierra para la pasqua de navidadh»'’.

La duracidon del trabajo era muy variable, en relacién a la medida de la obra,
pero para tener una aproximacion, el compromiso de hacer una cueva de 40 pies
de largo por 11 de ancho y alto, se precisaba de un afio. No obstante se cita una
obra de 36 pies de largo con 10,5 de ancho y alto, es decir de 10,50 metros por
casi tres de alto por ancho y se realizd en sélo tres meses.

El trabajo se realizaba con herramientas manuales como el picédn, el pico, el
azadon, la pala, el herrén y cestas para sacar la tierra. Ademas se precisaba de
madera para cimbras, tablas y clavos. Y se les entregaba también candiles, aceite
de ballena y algodén para la iluminacién.

Una vez concluida la bodega era obligacion de los canteros rearmar las cubas,
que generalmente eran de entre 200 y 350 céntaras y situarlas sobre combos de
piedra, que ellos mismos labraban.

Otra funcién de los canteros era la de preparar los lagos para que recibieran la
uva para ser pisada, y precisaban de «guebos y azeyte que se nezesitare para el
betin que se ade hazer para dichos lagos»'®. Este repaso anual de los lagos para
evitar las filtraciones se ha hecho hasta nuestros dias con diversas sustancias.

En el pago a los maestros canteros se entregaba una cantidad en metélico y se
le afiadia un abono en céntaras de vino.

La cueva y la bodega se completaba en muchos casos con un espacio dedi-
cado a la venta de vino por lo que «se ade azer una ventana que sirva de tablero
para el despacho y benta de vino por menudo si combiniere»'?.

Esta técnica que parece la habitual en construcciones bajo edificios o vivien-
das, se completaba con las bodegas propiamente excavadas, tan comunes en
muchas localidades de toda La Rioja.

Documento 16.
Documento 37.
Documento 21.
Documento 50.
Documento 47.
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En este caso la técnica era iniciar la excavaciéon por la escalera, sacando los
peldafios de la propia roca, con la medida de un pie de altura, y una vez que se
alcanzaba la profundidad adecuada se iniciaba la excavacién horizontal. En la
practica se daba anchura a la boca y se iban haciendo escalones en la roca, en los
que se incrustaban cufias, y esos escalones permitian la ascensién de los picado-
res a las partes mas altas de la béveda, en algunos casos estas bodegas también
se abovedaban, segln la calidad de la piedra, o por lo menos se construian arcos
fajones, que mantenian a tramos todo el conjunto.

Cuando se abovedaba una bodega, se dejaba un espacio entre las dovelas y la
roca, que se rellenaba desde adentro hacia fuera con tierras y piedras que presio-
naban el arco. Este hueco permitia el trabajar con las piedras de las dovelas, que
se instalaban sobre una cimbra de madera, soportada por sacos de arena, que
posteriormente se rompian desparramando la arena y permitiendo el desmontaje
de las cimbras.

Las bodegas mas simples eran exclusivamente excavadas y no tenian estos
arcos de sustentacién, ya que la propia roca sostenia el conjunto. De esta tipolo-
gia encontramos abundantes muestras en La Rioja Baja, donde ademas es muy
escasa la piedra de calidad para las dovelas de los arcos.

Veamos una descripcién de la realizacion de una bodega en un pueblo leonés:
«es tan ingeniosa la practica de la perforacion de estas cuevas en el barro, que dos
hombres solos excavan, facil y muy economicamente, algunas de cincuenta y aun
cien metros de longitud por dos de alto y otro tanto de ancho en las galerias y
catorce metros de alto por cinco de didmetro, mas los nichos, en los ventanos
(ensanchamientos). Estos hombres solo se ayudan de pala, pico, un torno rudimen-
tario y primitivo y un cuezo para evacuar las tierras procedentes de la excavacion.
Buena préctica de evacuacién de estas tierras residuales es aquella que se verifica,
no por la boca de la cueva, sino por los pozos-ventanos; de esta suerte, el acarreo a
distancia queda suprimido, y las tierras sobrantes se utilizan para disponerlas sobre
la bodega en forma de conos, que protegiendo el interior, al aumentar el espesor
de la capa superficial, cubierta natural de la cueva, obligan por su pendiente, siem-
pre exagerada a propdsito, a las aguas a discurrir con familiaridad y muy répida-
mente; asi quedan suprimidas las filtraciones minerales hacia el interior»20.

Esta tipologia es la que se ha empleado en La Rioja Baja hasta los afios 1950, y
poco ha variado con los siglos.

Las técnicas de construcciéon mientras han sido manuales, no han sufrido varia-
cién, y en la actualidad algunas excavaciones que se estan realizando lo hacen
con potentes maquinas excavadoras.

FERNANDEZ VALBUENA, G. - La arquitectura humilde de un pueblo del Pidramo Leonés. «Rev.
Arquitectura». N° 4 (1922) p. 242.
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Sorprende al visitar muchos de los pueblos riojanos, la profundidad de sus cue-
vas y el trabajo que precisaron para construirse. En todos los casos se habla de los
sufridos trabajadores que venian de Galicia o de zonas serranas y que pasaban hasta
seis meses en nuestra tierra, desde la vendimia a la cava. En los dias de invierno de
lluvia o nieve y en los momentos vespertinos los trabajadores con la exclusiva ayuda
de un pico y una pala, perforaron esas galerias que hoy nos sorprenden.

LOS BARRIOS DE BODEGAS

Algunos pueblos riojanos crean cerca de su emplazamiento un enclave en el
que se sitlan las bodegas. Normalmente es un monticulo cercano al ntcleo en el
que se aprovechan sus laderas para excavar las bodegas.

Su orientacién depende de la propia formacién geoldgica, aunque hay una
tendencia, si la orografia lo permite, a buscar el norte o la zona mas fresca.

La razén de localizar estos lugares fuera del casco urbano, no es tnica ya que a
la dificultad de excavar bajo las viviendas, cosa que se hace en algunas poblacio-
nes como Haro, Cenicero, San Vicente de la Sonsierra o Abalos, encontramos
otras que buscan una ladera arcillosa cercana al pueblo.

Ademas para la actividad vinicola es mas adecuado el tener las instalaciones
apartadas del domicilio, e incluso se podria hablar de lo pernicioso de las vibra-
ciones que producen los carros y vehiculos dentro de los pueblos, como lo refle-
jan algunas ordenanzas municipales.

Hay una razén que nos parece adecuada a las variaciones de produccién que
ha sufrido la vifia a lo largo de la historia. Por ejemplo, la segunda mitad del siglo
pasado fue una época de incremento exagerado de la produccién de uva, lo que
trajo consigo la construccién de bodegas en muchos pueblos de La Rioja.

En este caso se excavaron cuevas en muchas laderas y colinas cercanas a los
pueblos riojanos, normalmente en terrenos blandos lo que facilitaba la operacién
y con la anchura adecuada para el transporte y descarga de la uva. Sorprende por
ejemplo la amplitud del Barrio de Bodegas de Villalba al lado de la ermita y cons-
truido en esa época.

Otra razén es la de la propiedad. Segln las encuestas, muchas bodegas se
hicieron sobre terrenos municipales concedidos por los ayuntamientos a los veci-
nos que los solicitaban en terrenos estériles. No obstante a principios del siglo XX
muchas construcciones de este tipo se inscriben como propiedad, y hoy se tiene
documentacién registral de muchas bodegas, que se excavaron en terrenos muni-
cipales en momentos de abundancia de uva.

La tipologia de cada barrio de bodegas estd en relacién con la arquitectura
local, y existen muchas variantes locales analizadas en el capitulo correspondiente.
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Los barrios de bodegas han sufrido una curiosa transformacién. A partir de la
aparicion de las bodegas cooperativas, las bodegas del productor tradicional se
transforman ya que no cumplen su funcién al llevar sus uvas a vinificar a las coope-
rativas.

Por esta razén las bodegas se convierten en espacios sociales para el ocio y la
gastronomia, y terminan siendo merenderos, aunque conserven sus lagos y cala-
dos.

El paso siguiente ha sido la reconstruccién de estas instalaciones, con dudoso
gusto y sin ningln control y el tercer paso ha sido la construccién de vivienda en
la parte superior de muchas de esas bodegas.

De esta forma han surgido merenderos, restaurantes y pisos en el espacio mas
emblematico de la vinicultura riojana.

Dentro del barrio de bodegas, existia alguna con mayor espacio y capacidad
que albergaba la prensa, a la que acudian los cosecheros de la zona con los ces-
tos de uva ya pisada, a que fuera prensada, pagando al trujalero el servicio en
vino a razén de una cantara por cada cien obtenidas.

En algunas localidades en el propio barrio de bodegas se instalaba “la aguar-
dienteria” o destileria de orujas y heces, que aprovechaba los subproductos de la
vinificacion. Restos de esta tradicién han sido las alcoholeras que han existido en
muchos pueblos de La Rioja y que se mantienen hoy en Cenicero, Ezcaray , Quel y
San Vicente de la Sonsierra.

En el paisaje del barrio de bodegas destacan "las tuferas, zarceras o lumbre-
ras” que son la construccién exterior de los sistemas de aireacion de los cafios
subterréneos y que surgen al exterior con variada tipologia, que cambia segun las
Zonas.

En algunos barrios aparecen caracteristicas propias de cada pueblo. Asi en
Tudelilla surgen unas construcciones a través de las cuales la uva llega al lago, o
igual sistema al exterior, con tubos que recorren el monte cortado, en las laderas
del barrio de Quel.

En Villamediana el acceso de la uva por la parte posterior del edificio cons-
truido en ladera, con cubierta a una agua hace que sobre el tejado surja una
pequefa construccién que permite la entrada de la uva y que se refleja en el exte-
rior a través de un pequefio tejado abuhardillado.

Es curiosa la aparicién de localismos como los citados, o la particular cubierta
de los lagos de Pradejon por medio de una cupula de horno, y que sélo se
observa en este pueblo.

Otros barrios de bodegas se crean en momentos concretos por la necesidad
de elaborar vino y de comercializarlo. Nos referimos a los espacios que se acomo-
dan a mediados del siglo XIX en algunas localidades riojanas y que se sittan al
lado del recién creado ferrocarril, para dar salida al producto.
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El ejemplo mas caracteristico es Haro con el barrio de la Estacion, pero existen
otros ejemplos de vinculacion de la bodega al tren como es el caso de Cenicero,
Fuenmayor y Logrofio.

No podemos hablar de una tipologia tnica de barrios de bodegas en La Rioja,
pero si hay algunas constantes que se repiten. En general se busca una ladera cer-
cana al nicleo de poblacién y el conjunto de las bodegas buscan la parte geoldgi-
camente mas blanda de ese espacio.

En el caso de Gravalos se aprovecha para excavar la parte mas blanda y
cuando se llega a la zona caliza terminan las bodegas.

La orientacién sigue la tendencia comin a todas las bodegas, de plantearse de
cara al norte o al noroeste, mientras la zona residencial se pretende orientar hacia
el mediodia. Ejemplos de este tipo los encontramos en Gravalos o en Entrena. Sin
embargo hay casos en los que esta orientacién no se produce como en Ausejo en
la que muchas bodegas se abren al sur este. Esta tipologia de zona residencial y
de bodegas en el mismo cerro es comun en varios pueblos de La Rioja, pero con
esa variante norte-sur.

Ejemplos de cerros de bodegas orientados al norte los hallamos en
Villamediana y Alberite, aunque hoy estan totalmente deteriorados y reducidos a
un espacio residencial y de ocio. De la misma tipologia participan las de Albelda o
las de Nalda. Un fenémeno mixto se encuentra en Briones donde hay bodegas
dentro del pueblo, bajo las viviendas y otras excavadas en la ladera norte que da
al rio Ebro de menor tamafio, en relacién con las urbanas.

Otra tipologia que se repite es la de la zona de bodegas separada del pueblo,
con las variantes de la distancia, que puede ser larga como en el caso de
Medrano o mas préximo como en Rodezno, separado por el rio.

En El Redal aparecen dos barrios de bodegas, uno alrededor del templo de
San Justo, antiguo emplazamiento del pueblo, que al abandonarse paso a ser un
barrio de bodegas y un poco mas al sur este, el enclave de Cuesta-Mujia, con
bodegas hoy abandonadas en su uso y utilizadas como merenderos y viviendas.

Con respecto a la altura del barrio en relacién al pueblo, hay las dos variantes,
la de la situacion inferior al pueblo como en Lagunilla o Villaba y la contraria del
enclave de bodegas, més alto que la zona residencial.

En todos estos casos las bodegas se situaban en sus enclaves precisos por
estar en perfecta relacién entre el trabajo de la excavacién, el poblamiento, el
transporte de los frutos y la venta de los productos.

En la actualidad con la facilidad del transporte por carretera, tanto para las
materias primas como para el producto terminado, las nuevas bodegas se sittan
en lugares muy diversos, sin estar condicionadas ni por el producto ni por su
comercializacién.
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LA BODEGA. ESPACIO SOCIAL

La elaboracién del vino ha sufrido diversas transformaciones a lo largo del
tiempo. La accién mas simple es la de estrujar el racimo entre las manos y obtener
el mosto, que puede fermentar por su alto contenido en azlcares.

Esta actividad se ha desarrollado en la propia vifia en tinas o envases portatiles
o se han utilizado “las lagaretas” excavadas en la roca.

Los mostos obtenidos se transportaban a lugares cerrados donde fermenta-
ban. Las cuevas naturales han podido ser los primeros abrigos para el hombre y su
utilizacién para granero y almacén es evidente. La excavacién de una bodega, a
imitacion de una cueva natural, proporciona un espacio protegido, que siendo el
material blando como la arcilla, se perfora facilmente.

En muchos lugares de La Rioja a la bodega se le conoce como "la cueva”, con
las reminiscencias de tiempos pretéritos; también se emplean los términos “sitio”,
“calao” o "trujal”, aunque cada uno es diferente y tiene sus peculiaridades.

Este oscuro espacio mantiene una temperatura constante a lo largo del afo, lo
que beneficia al vino alli depositado. Con la bodega se evitan las fluctuaciones de
la temperatura y las variaciones del dia y la noche.

La calma y la oscuridad también beneficia a los caldos y hasta el sonido y las
vibraciones pueden deteriorar los vinos. La bodega mantiene ademas la humedad
constante y adecuada a la conservacién de los caldos. Por todas estas razones los
espacios excavados siguiendo las diversas técnicas expuestas, han sido los elegi-
dos desde siglos para la conservacion de los vinos.

La bodega que inicia sus funciones como espacio para conservar y almacenar,
se va ampliando en superficie para participar ademas en la elaboracion. A la parte
excavada se le afiade un espacio a veces exterior que cobija el lagar en el que se
deposita la uva para su fermentacién y pisado. En algunas bodegas se reserva un
espacio para la prensa.

Este importante lugar con empleo vitivinicola ha cumplido otras tareas en la
sociedad tradicional. Ha servido de almacén, de granero, ha ocultado en épocas
bélicas y ha tenido funciones sociales.

La costumbre habitual de visitar la bodega para vigilar las labores de la fermen-
tacion o el estado de las cubas, ha llevado a una funcién social como lugar de reu-
nién para amigos y familiares. La merienda de cada dia, el almuerzo festivo o el
dgape al forastero se han consumido en la bodega, al lado de tinas y barricas.

La proximidad del vino a la temperatura adecuada, el olor, el silencio o la rela-
cion con la propia actividad vinicola, pueden ser los atractivos que proporciona la
bodega y le confieren a ese espacio un caracter particular, casi sagrado.

De esta magia ya sabian en el siglo XVIII, y habia muchas voces criticas contra
esas costumbres: «Contentandose los de este pais con sélo el plantio y cultivo de
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las vifias, en lo que consumen una parte del ano, estando lo restante desocupa-
dos, sin més destino ni exercicio que visitar las bodegas, de que nacen vicios, la
pobreza y la miseria»?'.
Otros autores pintan y describen la bodega en sus obras. En operas y arias se

canta a este espacio como lugar de placer, y el poeta castellano dice:

«Esta es la bodega, la noble bodega

Que guarda en su fondo los vinos afejos;

Calmante que todos los males arregla

Locuaz dictadora de sanos consejos»?2.

Un escritor del siglo pasado, riojano de Quel ya habia descubierto esta rela-
cion de la bodega con el espacio sagrado. Bretén de los Herreros nos describe asi
la zona de las bodegas de su lugar natal, «Al margen opuesto hay otra pefa para-
lela a la ya citada, no tan alta, pero mas tratable, y tanto, que facilmente y a poca
costa han podido labrarse en ella sobre trescientas bodegas, nimero casi igual al
de los vecinos, y algunas muy espaciosas. Tal es la cosecha de vino recogida en
una vasta llanada a espaldas de las bodegas, que por ella ha sido necesario fun-
dar una nueva poblacidn; y es de notar que bastando al culto del Salvador una
mediana iglesia con el apéndice de una triste ermita en el campo. Baco tuvo alli
mas templos que tuvo en Gracia.

Para visitar estos dionisiacos adoratorios, cosa que a muchos y muy a menudo
acontece, se trepa por una cuesta, no de largo camino, pero digna rival en lo ardua
y pedregosa y resbaladiza de las que escalan el Pirineo o las Alpujarras; y si es de
admirar que ni hombres ni animales despefien a la subida, el no precipitarse a la
bajada ( por razones que no se ocultaran al discreto lector) téngolo por maravilla»?3.

Con la transformacién de las técnicas de elaboracién, la aparicién de coopera-
tivas y la venta de la uva a las grandes empresas, la bodega familiar ha variado su
funcién y hoy es casi exclusivamente un lugar de reunién con fines gastronémicos.

La arquitectura de la bodega ha variado y muchos barrios de bodegas han
visto transformar su aspecto agrupando espantosas construcciones que han dete-
riorado entornos como en Alberite, Villamediana, Medrano, El Redal y otras
muchas localidades.

No obstante y pese a la pérdida de la funcién de la clasica bodega familiar, ese
espacio alberga un cierto caracter mégico. Su escasa iluminacién, el silencio sub-
terraneo, los olores y la sensacién de humedad que despide el entorno, crean una
situacién de encanto que siempre atrae a los visitantes.

El regresum ad uterum, la caverna de Platdn, las brujas de Zugarramurdi, o el

CORVALAN, J. Loperrdez — Descripcion Histdrica del Obispado de Osma. Madrid, 1788, t. llI, p. 6.
B CRUZ BURGOS, Fray Valentin de la — Vifia y Bodega. Caja de Ahorros Municipal de Burgos, 1990, p. 36.
HERRERQOS, M. Bretén de los — OBRAS. Madrid, 1883-84. Tomo 5, p. 529-535.
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viaje al centro de la tierra se mezclan con los olores de los alimentos, que hoy
remiten sobre todo a las chuletas asadas sobre una gavilla de sarmientos.

"Ir a la bodega” es un acto social habitual en La Rioja, que entrafa la degusta-
cién del vino, la alimentacioén, la compafiia de amigos y familiares, y el hecho de
estar en un lugar peculiar muy unido a la tradicién local. El bodeguero ejerce fun-
ciones sacerdotales, en cuanto que conduce al nedfito a un espacio desconocido,
le ofrece un producto que surge de un proceso magico casi alquimico y le hace
participar de ciertos misterios, que desvela a través de sus conocimientos.

El visitar una bodega es uno de los actos preferidos y buscados por los viajeros
que nos visitan. La bodega familiar atrae por su sencillez, pero las de crianza o las coo-
perativas impresionan al visitante, en muchos casos por su magnitud, por el niumero
de barricas o por la cantidad de botellas que almacenan. Pero ademas del tamafio, la
propia actividad de elaborar el vino atrae mas que otras labores agroalimentarias.

Por todos estos aspectos la bodega no es un espacio laboral mas, es un lugar
magico con implicaciones muy variadas, que atrae y encanta casi tanto como el
producto que contiene.

CONCLUSION

Este recorrido por uno de los espacios més caracteristicos de la arquitectura
tradicional de La Rioja, nos demuestra que las variantes son innumerables y que
es necesaria una exhaustiva descripcion de todas las muestras, que hoy por diver-
sas razones se estan destruyendo.

La elaboracién del vino precisa de unas condiciones de temperatura y hume-
dad que en los lugares excavados se consiguen mas facilmente por eso la realiza-
cién de esas cuevas o calados que perforan gran parte de nuestro subsuelo.

Los momentos élgidos de la produccién lo son también en la construccién. Por
eso a finales del siglo XVII, y a mediados del siglo XIX se construyen bodegas por
toda La Rioja. En la actualidad aparece una nueva tipologia de bodegas, también
en un momento de incremento de la produccién de uva.

Hoy la bodega es una construccién realizada por un autor y en base a un pro-
yecto técnico. Incluso se busca la firma de arquitectos de gran prestigio para dig-
nificar la construccién.

La dificultad de realizar una tipologia tnica nos ha llevado a descripciones por
localidades, agrupadas en los dos espacios tradicionales de La Rioja Alta y Baja. La
realizacion de una carta de las bodegas de La Rioja debiera ser uno de los objetivos
de nuestros estudios, ante la destruccién y transformacién de este rico patrimonio??.

Despues de concluido el «ll Simposio Internacional de Histéria e Civilizagdo da Vinha e do Vinho»
se ha publicado el libro: La arquitectura del vino. Logrofio: Gobierno de La Rioja, 2001.






«Cepa do Douro». Foto Alvao, ca. 1940 (Col. IVP).
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Recetas médicas en cuya com

entra el vino

RESUMEN

Se estudian en este articulo las recetas médicas en cuya composicién entra el
vino, reunidas por los médicos de los siglos XIV y XV.

They are studied in this article the medical recipes in whose composition enters
the wine, gathered by the physicians of the 14t-15t centuries.

Este articulo es continuacién del que presentamos en el Puerto de Santa
Maria con el titulo El vino, salud y medicina’, al que remitimos por lo que se
refiere al aparato critico, a las recetas para elaborar cremas de belleza y a la pre-
sencia del vino en los brebajes y unglientos aconsejados por los médicos y reco-
gidos por Juan Gil en la gran enciclopedia del saber medieval que es su Historia
Naturalis®.

Iniciamos esta segunda parte recordando que las recetas grecoérabes reunidas
por Juan Gil tienen nueva expresién en los médicos de fines de la Edad Media
como el licenciado Fores?, el vienés del siglo XV lohannes de Ketham?, y los auto-

E UNED - Ftad. Geografia (Espanha).

Articulo, en prensa, leido en el «| Symposion de la Asociacién Internacional de Historia y
Civilizacién de la vid y el vino», El Puerto de Santa Maria 18-20 de marzo de 1999.

lohannes Aegidius Zamorensis (Juan Gil de Zamora), Historia Naturalis. Edicion y estudio de
Avelino Dominguez Garcia y Luis Garcia Ballester. Valladolid, 1994.
Las referencias literarias sobre el vino pueden verse en los trabajos de MARTIN, José-Luis — «El vino
y la buena mesa en la Baja Edad Media castellana». In Vino y vifiedo en la Europa medieval.
Pamplona, 1996, p. 121-164, y El vino y la buena mesa medieval. Logrofio, 1998.

FORES - Tratado de la Peste. Estudio y edicién de Maria Nieves SANCHEZ. Madrid, 1993.

IOHANNES DE KETHAM — Compendio de la humana salud. Estudio y edicién de Maria Teresa
HERRERA. Madrid, 1990.
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res de Tratados de la Peste como Alfonso Lopez de Valladolid (Regimiento contra
la pestilencia)® y Diego del Covo (Tratado de los apostemas)®, o Francisco Lopez
de Villalobos, el primero en escribir en castellano, en 1498, un Sumario de la
Medicina’ del que reproducimos en primer lugar la receta para curar el "mal de
amores” que se manifiesta del modo siguiente:

Verésle al paciente perder sus continos

negocios y suefios, comer y bever,

congoxas, sospiros y mill desatinos,

desear soledades y lloros mezquinos

que no ay quien le valga ni pueda valer,

perdida la fuerca, perdido el color.

Y quando le hablan damor luego llora

y el pulso es sin orden y mucho menor,

y nunca se esfuerca y se haze mayor

sino quando puede mirar a su sefiora.

La cura es la que impone el sentido comun: distraerle de esta locura, apartarle
de este pensamiento llevandole de caza y de pesca, incitandole a jugar, haciendo
que esté siempre acompafiado, que sus amigos y familiares le hablen del riesgo
que corre, y mantenerlo alejado de la sefiora de sus amores como «se apartan los
hombres del ayre dafado»; el octavo y noveno consejo son facilitarle la relacion
con otras mujeres y llamar a viejas que saben cuanto hay que saber sobre el tema
para que rompan el ligamento que lo une a su amor. A los cuidados y atenciones
se ha de afiadir una comida sabrosa y vino abundante:

Y denle a comer un sabroso manjar

en quien mucha sangre y sustancia sencierra

y tinto con blanco le deven aguar,

que siempre emos visto del emborrachar

caer los amantes y amores en tierra (pp. 57-59).

No muy diferente es el remedio de la locura o enajenacién del pensamiento,
ofrecido por Johannes de Ketham: «los alimentos del que la padezca han de ser
livianos, como carne de cabritos, pollos, huevos frescos, asaduras blandas. Beba

LOPEZ DE VALLADOLID, Alfonso — Regimiento contra la pestilencia. Edicion de Marcelino V.
AMASUNO. Valladolid, 1988.

A covo, Diego del - Tratado de los apostemas. Edicién de Maria Teresa HERRERA. Salamanca,
1982.

VILLALOBOS, Francisco Lépez de — Sumario de la medicina. Estudio de Luis SANCHEZ GRANJEL.
Salamanca, 1998. Villalobos se encomienda, para que su obra sea Util, a Cristo en primer lugar y
después a Esculapio, Hipdcrates, Archigenes, Galeno, Al-Razi y Avicena a los que «suplico me den
su favor y razén/para proceder nel comienco que e dado/y en sus escrituras me muestren el
vado/por donde halle muy hondo el hondén/y pueda passarme sin ser ahogadon.
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vino muy aguado, vaya al bafio, y tenga relaciones con mujeres. Porque con estas
cosas se amansa la ira y se mitiga y templa la locura» (p. 246).

El vino cura pero también puede ser la causa de males como el tremor que se
define como “temblar algin miembro a desora” de manera descontrolada: «a
vezes luxuria su causa serd y el mucho bever» y la cura exige la abstencién del
paciente, consejo vélido también para quien padece incontinencia lacrimal® o esta
aquejado de estupor, que tiene algin miembro entumecido «con falta de senso y
a veces de moto» (p. 61); si la causa es el abuso del vino, «como en tremor, a este
tal curaria» mandandolo abstenerse de lo que produce la enfermedad?; no es
aconsejable el vino para los enfermos de pleuresia, pero si pueden tomarlo los
aquejados de pérdida de la vision nocturna:

Noctilupa es vista de noche perdida
podiendo con ella de dia bien ver...
y tome triaca con vino algun dia.

La falta de apetito sexual procede muchas veces de «falta de sangre y

humores», y en otras ocasiones hay que buscar la causa en la “frialdad de cual-

quier manera”'?; en el primer caso

La leche y los huevos son restauradores,
el vino y el suefio de las tardezitas,

y en el segundo sirven de remedio la simiente de la adormidera bebida con
vino,
los peces salados, anguila y cecina
despiertan a Venus con puros engafios,
mantiénenla vinos de Coca y Medina,
paloma y perdiz, codorniz y gallina,
y fresca mochacha de diez y seys afios (p. 103)'".

También para las prefiadas es bueno el vino mientras dura el embarazo

VILLALOBOS - o. c. «En su regimiento el paciente se endresce/huyendo del vino humidad malva-
sias», p. 65.

El Del espasmo o «dolencia de los nervios que contrae los nervios para arriba contra su naturaleza»
habla Ketham, del que toemamos el remedio: «Toma la raiz del servato hecha tajadas, hiérvela en
vino y con aquel vino lava muchas veces el lugar pasmado o que tiene calambre», VILLALOBOS —
o.c., p. 253.

Para un mejor conocimiento de cuanto se refiere a la concepcion humana y a la esterilidad feme-
nina, puede verse la obra de CONDE PARRADO, Pedro; MONTERO CARTELLE, Enrique y
HERRERO INGELMO, M?* Cruz - Tractatus de conceptu. Tractatus de sterilitate mulierum.
Valladolid, 1999; en ambos tratados, escritos en el siglo XIV en el ambiente cientifico de la
Universidad de Montpellier, se incluyen recetas en las que el vino y el vinagre estan presentes.

Segun Ketham, da buenos resultados tomar rificnes de ciervo cocidos en vino después de la cena,
poco antes de ir a la cama (Compendio de la humana salud, p. 101).
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...devés regir la prefiada muger

con buenos manjares y muy lenitivos,
ciruelas y caldo delante el comer

y vino oloroso y muy bueno bever (p. 107),

y cuando se aproxima el parto «el vino oloroso no debe dexar»; y las “sopas en
vino" estan recomendadas en los sofocos de la mujer.

Los males de los pechos o “passiones de las tetas” en las mujeres que crian
tienen facil remedio: si la leche no baja, “gallinas, perdizes y huevo sorvido” seran
los manjares; si hay leche en exceso se disminuye la alimentacién y se puede

Embrocar con vinagre y azeite de rosa
y el armoniac dizen gue es buena cosa
disuelto en vinagre para desecar...

Si la leche cuaja en las tetas por exceso de frio, «embrocar por de fuera con
vino y con agua do hierva si quiera ysopo y eneldo e alguna simiente» (p. 81). Y
también es Gtil el vino para curar los apostemas:

Con yema y con miel deven mundificalle;
después las agallas y nuez de ciprés
gumaque y balostias en vino echares
y desque hervido con esto lavalle (p. 81).

Segun Johannes de Ketham, los problemas de la mujer con vino se arreglan: la
menstruacion puede provocarse mediante una pécima: toma «incienso y ruda,
cuécelo todo en buen vino, y afiddele cinco granos de pimienta. Bébalo la mujer
que quiere menstruar», y puede remediarse la abundancia de menstruo con un
emplasto hecho a base de «granos de enebro y vino tinto» que se pondra
«encima de la natura de la matriz»; ésta se purga bebiendo «perejil o su zumo
mezclado con vino» aunque puede hacerse otro brebaje: «toma la raiz de las vio-
las con las hojas, cuécelas bien con cerveza o con vino, y daselo a beber a la
mujer por la mafiana, porque le purgara maravillosamente la matriz».

Para evitar los abortos tome la mujer «el cangrejo de rio y, bien estrujado,
bébalo mezclado con buen vino viejo» y si quiere abortar, «debe tomar el castor y
cocerlo muy bien en vino. Bébalo por la mafiana y por la tarde y lo echaré si fuera
macho, pero si fuera hembra no». Para expulsar el menstruo tras el parto, «toma
el casco de la cabeza del gallo y, muy bien picado, bébalo la mujer mezclado con
vino». El parto puede acelerarse bebiendo mirra picada mezclada con vino. Para
hacer bajar la leche a la madre, es bueno que beba cada mafiana «polec mez-
clado con vino o con huevon'2.

Capitulo dedicado a las dolencias de las mujeres, p. 97-118.
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El apetito canino o deseo «de siempre tragar y comer como un perro», el
bulismo o bulimia, «khambre quen miembros & entrado estando el estomago en
mucha hartura», el hambre sincopal «mal y passién con quien no comiendo des-
maya el paciente», y la sed que no es natural tienen en el vino un poderoso
aliado, segun Villalobos: «en ayunas le deven dar vino» al hambriento, «el vino
oloroso diz ques buena cosa» para el bulimico'3; a quien padece hambre sincopal
«cata no tardes de dalle el manjar quando él lo pidiere, con su vino aguado», y al
sediento «el vino aguado le es provechoso» (p. 83), casi tanto como al que
padece inflamacién de estémago, sufre de singulto, sollozo o hipo, o estd aque-
jado de iliaca o cdlica enfermedades parecidas y diferentes pues la primera se
produce «en los intestinos que son eminentes, la otra en los baxos que son sub-
sistentes»; en ambos casos viene bien al enfermo un emplasto en cuya composi-
cidén entra el vino:

La sal y simiente de eneldo y de lino

y mijo, anis y panizo y avena

tostados en teja y ruciados con vino...
encima del vientre son cosa muy buena.

Las fiebres cuartanas, que se curan «con pollo y borrajas»'* exigen un periodo
de recuperacién sobre el que poetas como Juan Alfonso de Baena sabe mas que
cualquier médico; véanse si no los consejos que da al todopoderoso condestable
de Castilla don Alvaro de Luna:

Sefior, lo primero ssobre que me fundo

es que partades ssyn mas detenencia

de tierra tan fria que engendra correngia...
Serior, lo segundo que yo vos consejo

es que vos comades muy buenas viandas:
capones assados, gallinas muy blandas,

e non vos curedes de liebre e conejo,
buen vine maduro, oliente, bermejo;
bevedlo tenprado con tagas doradas...
Senor, lo tergero e mas provechoso

«Filonio romano disuelto en un poco de vino» aconseja Khetam a los bulimicos (o.c., p. 251).

KETHAM - o.c., p. 232-233, ofrece el siguiente remedio: «Toma perejil o salsaverde y cuécelo con
sus raices en vinagre durante una hora larga. Cuélalo por un pafio en un bote de vidrio y déjalo alli
cubierto durante una noche. Por la mafana vuélvelo a colar por otro pafio y déaselo a beber al
enfermo en ayunas. Moja también un panico en esta agua y dtaselo en la cabezan.
Una tisana de «solsequio con su raiz» cortado fino y cocido en vinagre cura la fiebre continua; y
para remediar la fiebre terciana «toma pimpinela y benedicta blanca, cuécelas con vinagre por
espacio de una hora larga y cuélalo por un pano. Déaselo a beber al paciente por la mafiana y por la
tarde». Un emplasto de hojas de berzas cocidas en «vinagre muy viejo y fuerte» y picadas con
aceite rosado, puesto sobre el estémago del paciente, hace bajar la fiebre aguda.
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es que non tomedes ningunos pesares
mas muchos plazeres, oyendo juglares...
algunas vegadas cantando, tafiiendo,
con lyndos fidalgos folgando e rryendo...
Sefior, e lo quarto con sseso mediante
es que guardedes en este comedio

ssy se vos alca el nervio de medio

que non retogedes con el puxavante

ca es peligroso segund dize Dante,
Plauto, Gallego'®, tanbién Ypocras

al gue no guarda mesura e conpas

que quiere del todo conplir su talante..."®.

Muchos ajos y vino recomienda Villalobos para la cura de los venenos frios; el
vino con higo «hace el gesto hermoso», y quita los hoyos de las viruelas y las
pecas. La curacion de las heridas exige en muchos casos, segin Ketham, la pre-
sencia del vino, aunque su uso no es muy recomendable para quien tiene heridas
en la cabeza: «que no beba vino fuerte, ni coma carne que no esté muy bien
cocida, ni se acerque a mujer, e incluso, si fuera posible, ni la vea»; la curacién de
la herida de lanza o de flecha que sangra y no cierra se arregla con el ungliento
formado por «incienso blanco, sangre de drago, vino tinto, hiel de buey y piedra
hematites. Todo esto picado y hecho emplasto, con una clara de huevo, lo pon-
drés encima de una estopada, la cual colocards sobre la llaga» (p. 173). Para el
picor nada més apropiado que frotarse con ortigas cocidas en vino y coladas con
la ayuda de un pafio delgado; para la apoplejia se recomienda tomar «triaca con
vino», y para la arteriaca o aspereza de las arterias se utiliza un emplasto de
«tapso barbado o turciburi cocido con vino» aplicado en el lugar de la dolencia.

Mitridato disuelto en vino, en cantidad de una avellana, pone fin a la gomorra
o emision inconsciente de esperma; la pasidn iliaca o mal de ijada que se mani-
fiesta con fuerte dolor de intestinos, estrefiimiento y vémitos se cura con unto de
aceite de violas y ungliento populeén y bebiendo por la mafana y por la tarde
tres cucharaditas de oxizacre asi como «zumo de rosas y de escamonea, todo
mezclado con vino caliente»; las lombrices intestinales se matan bebiendo una
mezcla de polvo de ruda seca, pimienta y dictamo destemplada con vino, y la
stranguria que es cuando alguno «no puede mear mas que gota a gota» se solu-
ciona con una mezcla de incienso y poleo cocida en vino y tomada en el bafo; y
la scurria o enfermedad por la que, estando despierto, alguno mea sin darse

Galeno.
@ DUTTON, Brian — El Cancionero del siglo XV c. 1360-1520. Universidad de Salamanca, 1991, vol. 3,
p. 271.
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cuenta se arregla bebiendo incienso y poleo cocido en vino tinto. El tenasmén o
intento fallido de evacuar tiene facil solucién sentandose el enfermo sobre el
vapor, todo lo caliente que sea capaz de soportar, de una coccién de «vino tinto
fuerte, rosas y tapsus barbatus». Por Ultimo, a quien sufre mal olor de boca que
procede de los intestinos, «le dards pildoras dureas y ésula con vino caliente».

El vinagre forma parte de los remedios contra la fiebre, como antes hemos
visto al hablar de las fiebres cuartanas'’, y se utiliza también para curar las fistulas:
«toma el eneldo y cuécelo en vinagre. Daselo a beber al enfermo, porque cesara
la furia de ella y no se enfistolara mas». Para curar la litargia o «apostema en la
parte posterior del cerebro, debajo de la carne» que lleva al enfermo a dormir
continuamente, es remedio eficaz la ceniza de los pelos del paciente, mezclada
con vinagre y un poco de pez «porque esto, puesto en las narices, despierta
maravillosamente a los que son litargicos». El vino forma parte, como hemos visto
en las lineas anteriores, de un brebaje para matar las lombrices, y también puede
recurrirse a un jarabe en cuya composicion entra el vinagre. La ciatica puede
curarse poniendo encima del nervio una mezcla de estiércol de cabras con
vinagre'é.

También los tratadistas de la peste creen en las virtudes curativas del vino:
Aquestos dezian que purga y sangria
se diese en el jarro mas no en la persona
y quel buen xarope en Medina lo avia,
en Coca y Arenas y ell Andaluzia;
y a estos por beudos les doy la corona... (p. 147).

Villalobos desautoriza esta opinién y la contraria, la de quienes aconsejan pur-
gas, poca comida y ninguna bebida, pero al final del tratado incluye una relacién
de lo que debe comer y beber el apestado una vez que se recupera:

Que coma gallina, cabrito y ternera,
faysanes, perdizes y tortolas buenas,

y las palomitas son desta manera,

y ave pequena, gue no sea grosera,
carnero de un afio de carnes bien llenas
y yemas de huevos si bien frescas son,
y peces de rio escamosos chiquitos,

Véase la nota 14.

Otras muchas recetas en las que Ketham recomienda el uso del vino pueden verse en su cbra.
Recordemos, ademas que, al hablar de los meses del afio y de los productos que pueden o no
deben comerse, nada dice del vino desde enero hasta mayo; en junio aconseja no beber «el mulso,
que es el vino melado, ni el vino que se llama cerveza, ni pomada, que es el vino de las manzanas,
porque son danosos para la cdlera»; para septiembre recomienda «las peras asadas con vinoy;
en octubre «es muy saludable el buen vino» y en noviembre «es provechoso el vino melado»
(p. 91-93).
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y truchas palmares son desta intencién...

Y el vino que beva sea tinto y aguado

con agua azerada ques muy singular...

El suefio del dia se debe excusar

y las colaciones y el mucho bever

y nunca se debe el paciente hartar

puesto que sea muy bueno el manjar,

y es bien pasearse delante el comer (pp. 151-153).

Unos afios antes el fisico del rey, Alonso Lépez de Valladolid, que escribe a
peticion del arzobispo de Santiago en cuya iglesia ejerce como maestrescuela,
recomienda a las personas de menos de sesenta afios y mas de doce — para los
demas parece no haber solucién -'? «Buen pan, buena carne, buen vino, atan
branquo como tinto, e se fuere un poquo agro serd mas sano toda via: sea bien
aguado. Con todas las viandas coma agraz o vinagre, lymas o naranjas, cidras,
limones; todas cosas agras son provechosas; todas las frutas son dafiosas, espe-
cialmente las dulges...» (p. 69), consejos que hace suyos Alonso de Chirino: «...E el
vino sea menos e aguado mas que suele. E apoque el comer de las carnes e
escuse las cosas dulges e las frutas dulges... »20.

Diego del Covo (Tratado de las apostemas) recomienda el vino o el vinagre en
varias ocasiones, para beber el enfermo y, también, como parte del ungtiento des-
tinado a lavar las heridas; para aliviar los dolores provocados por el flemén

tomen poca cera en olio rosado deslei da
e sea con sapa de vino bien vatida

e aquesta es medegina muy amansante
dolor, e no es de virtud relaxante...

E atin pornas sobre el miembro doliente
esponja remojada en vino caliente restiniente
e en agua con vinagre mezclada

ca tanbién es por Galieno alavada,

e aun Galieno tiene muy grand fiuzia

en vino puesto con lana muy suzia

gue tenga mucha untuosidad consigo

que nonbran ysopo en el lenguaje griego...

Para reducirlo y lograr que desaparezca el flemén
Lava sus plagas con miel e vino
ca alimpian e desecan si mordicacién el venino...

Més adelante, hara algunas recomendaciones para los menores de doce afios y nada dice de los
mayores de sesenta.

LOPEZ DE VALLADOLID, Alfonso — Regimiento contra la pestilencia. Edicidon de Marcelino
Amasuno. Valladolid, 1998, p. 95.
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e sobre el ungliento pon esponja remojada, o lana,
en vino estiptico, que tome alguna parte sana.

E si el tal vino non puede ser avido

usa vinagre misto con agua a que pueda ser vevido
e si lo usa sobre la parte somerana

remojando en él la esponja o la lana (p. 40).

Las férmulas se repiten al hablar de flemones concretos como el que es lla-
mado "exidura”:
E sobre el pafio dese ungliente
pone esponja remojada e vino restriniente...
E el vino sea frio en tiempo de estio
e caliente en el tiempo del frio...
e si con aquesto sana la exidura
serd bien; si no, ldvala con alguna lavadura
con miel mista con agua e con vino
ca alinpian e desecan ligeramente el venino...

Mucho mayor es la presencia del vinagre y del vino en la curacién de las bubas
que aparecen normalmente en las ingles y los sobacos; después de recomendar la
ingestion de limas, limones, cidras y cidrones «ca todas las semejancas de las
agruras valen mucho contra las podreduras», aconseja el uso, como medicina
béasica, de

Vinagre e holio rosado de buen mezclamiento
remojadas en amos esponja marina...

e arrope de vino e farina de gevada

e olio rosado es melezina alavada

e zargatona molida en vinagre e olio rosado...

También el carbunclo puede ser atacado con emplastos de «lentejas con vina-
gre cozidas», con «milgrana e agua cozidas en vinagre», con «trogiscos de anda-
rén o de facion molidos e desleydos en dulge vino» vy, si falla la férmula «sea el
trogisco con arrope de vino mezclado»?!, y «vinagre con opio e agua rosada o
zargatona en ello remojada» ayuda a curar los panadizos; el mismo efecto se con-
sigue con «agallas e miel mezcladas con poco vino». Medicina apropiada para
curar las llagas por quemaduras

De nuevo encontramos los trociscos en el tratamiento del apostema llamado formica: E estas mele-
zinas son muy desecantes/e non son en alguna parte mordicantes/commo azarcén muy fuerte
molido/en vino estiptico muy bien desleydo/e los muy alavados son los trogiscos/de fagién e de
volodines e los amerromistos/molidos e cernidos e amasados/con vino dulce e tres bezes al dia
usados.../ e aun aqui el esrtreniente vino/es bueno con filos de pafio de lino/espegialmente en la
ultimidad/quando la llcera se acerca a la sanidad.
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es el emplasto que fazemos de las dulces granadas
fendidas a quartos en vino cozidas,
e que se gaste el vino e queden enternecidas...

Para la curacién de las adubelas, una de las especies de exiduras citadas por
Diego del Covo, va bien el «vino blanco e bien oliente» y, segin Avicena, no le
vendrd mal beber un poco de «sotil e delgado vino e mirra e ¢inamomi e vino
sotil enclinado a blancor, todo misto e bien confacionado»??.

Para abrir los flemones cita Covo una serie de recetas entre las que nos inte-
resa la mezcla de

Trementina con raz de cogonbro asnino
majados, abren e ronpen a que saca el venino;
e neguilla e linuezo cozidos en vino

majados muy bien con estiércol colunbino...23,

y férmulas parecidas encontramos en las paginas dedicadas a las apostemas que
se forman en las tetas de las mujeres: ayuda a la naturaleza en la disolucion de los
bultos

xugo de apio e farina de favas e ¢evada

e polvo de camomilla e sapa de vino de sustancia delgada;

sea todo en vino a fuego manso cozido

a que a manera de pulpa sea reduzido.

Mucho mas podria decirse sobre el vino en las recetas médicas siguiendo a los
griegos que no sélo conocian y usaban el vino en emplastos, ungtientos y breva-
jes sino que incluian en sus tratados del cultivo de los campos y de la cria del
ganado (Geopdnicas) maneras de tratar las cepas para que el fruto, la uva, no
tenga pipos, tenga varios colores en la misma planta, sea oloroso o se convierta
en un purgante eficaz: «Si quieres que el jarabe de ese sarmiento plantado resulte
bueno y purgante, coge picante negro, ponlo en la raiz de la cepa que plantas, y
sus uvas resultan purgantes, lo mismo que las uvas y el vino de la vid cuyas raices
hayan sido cortadas y rellenadas con escamonean?*.

En esta misma obra pueden verse recetas para dar sabor al vinagre y conseguir
que no se estropee asi como para remediar los efectos del vino. Se obtiene un

Para disolver la materia melosa de las adubelas puede utilizarse la receta siguiente: «sal de Espafia,
libra |, cera ongas |, litargio, libra I, trementina, onga |, quina, onga I, apopanac onca I, almagre,
onga VI, olio anejo, libra lll, vinagre, medio costo» (p. 139).

Maduran los flemones los emplastos de granada «mayormente si es en vinagre su cozimiento por-
que aquél vale mas que el vino a todo pudrimienton.

VAZQUEZ DE BENITO, M Concepcién — El manuscrito n® XXX de la Coleccién Gayangos. Madrid,
1974. Se trata, segun la autora, de una traduccién arabe de las Geopdnicas escritas en el siglo IV
por Vindanio Anatolio de Berito. El texto reproducido se encuentra en la pagina 32.
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vinagre de calidad y duradero afiadiéndole «raices de higuera machacadas, pulpa
de bellotas, y guisantes cocidos y lacerados»; se le da buen sabor mezclando
cada medida de vinagre con otra de sal, cocida ésta en agua hasta reducirla a la
mitad. Algunos prefieren una férmula algo distinta: se toma « 1 medida de vinagre,
2 de agua y 1 de agua cocida con media de sal, se filtran y a continuacién se
echan en el recipiente que contiene vinagre». Para evitar la embriaguez «se toman
dos cucharadas de sésamo machacado y mezclado con vinagre acido y miel», y
también da buenos resultados echar en la copa dos dedos de «simiente de coles
trituradas»?°.

El médico catalan Arnau de Vilanova también se ocupa del vino para indicar
que en verano es aconsejable el vino suave, blanco o rosado, que el vino joven es
siempre preferible al viejo y que, en todo tiempo, ha de huirse del vino mezclado
con cal o con otras sustancias asi como el conservado en recipientes cubiertos de
pez, en pellejos o botas. La costumbre y el deseo de combatir el frio han exten-
dido el uso del vino especiado o vino piment, desaconsejable porque en él se
encuentran tres sustancias de naturaleza ardiente: las especias, el vino y el dulce.
Su ingestién sélo tiene valor medicinal en invierno «al final de la comida para que
caliente la boca del vientre y facilite la digestién. Por esto se toma con alguna
cosa que lo retenga en la boca del vientre, obleas o barquillos, que por su viscosi-
dad son retenidos en la boca del vientre algin tiempo. Quienes tienen la boca
del vientre himeda lo toman con pan tostado».

Si por este motivo o por seguir la costumbre se toma vino pimentado, hagase
siempre de forma moderada y asegurese el bebedor de que el vino ha sido espe-
ciado de acuerdo con la siguiente férmula: «De buena canela una onza; jengibre
blanco, media onza; rosas bermejas, girofle, séndalo bermejo, de cada uno dos
dracmas; de pelos de nardo una dracma. Con todo esto hagase una mezcla sufi-
ciente para treinta libras de vino y afiddase miel o azlicar, tanta como sea necesa-
ria; como maximo basta una cuarta de miel o media libra de azlcar disuelta en un
poco de vino; se conserva mejor con miel, y durante mas tiempo»28.

No fue médico, aunque la acusaran de practicar la medicina y de elaborar
emplastos, ungiientos y bebedizos de todo tipo, ni practicd la medicina a no ser
para recomponer virgos, la vieja Celestina, pero conocié bien los efectos y propie-
dades del vino, del que hizo harto uso, segin ella, porque iba bien para la matriz:

Con mi pobreza jamas me falté, a Dios gracias, una blanca para pan y un
quarto para vino después que embiudé; que antes no tenia yo cuydado de lo
buscar, que sobrado estava un cuero en mi casa, y uno lleno y otro vazio. Jamés
me acoste sin comer una tostada en vino y dos dozenas de sorvos, por amor de

VAZQUEZ DE BENITO, M* Concepcién - o. ¢., p. 66-67.
Obres catalanes. Barcelona, 1947. Volum 2: Escrits médics, p. 121-122, 184-187; pueden verse
igualmente las paginas 208-211 y 247-249 de la version abreviada escrita en el siglo XV.
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la madre (matriz) tras cada sopa. Agora, como todo cuelga de mi, en un jarrillo
malpegado me lo traen, que no cabe dos agumbres;

paginas adelante, confiesa Celestina su amistad con el vino y las virtudes calorifi-
cas y de toda clase que el vino tiene:

Yo, que estoy sola, porné cabo mi este jarro y taca, que no es mas mi vida de
guanto con ello hablo... No sé mejor oficio que escanciar... Pues de noche en
invierno no ay tal escallentador de cama, que con dos jarrillos de estos que beva
guando me quiero acostar, no siento frio en toda la noche. De esto aforro mis
vestidos quando viene la Navidad; esto me calienta la sangre; esto me sostiene
continuo en un ser; esto me faze andar siempre alegre; esto me para fresca; de
esto vea yo sobrado en casa, que nunca temeré el mal afio,

y no tardara en volver con nostalgia a los tiempos de su juventud cuando el vino
abundaba; de aquellos tiempos ha conservado las habilidades de un buen cata-
dor:
Pues, vino, ino me sobrava? jDe lo mejor que se bevia en la ciudad, venido
de diversas partes! De Monviedro, de Lugue, de Toro, de Madrigal, de Sant
Martin y de otros muchos lugares, y tantos que, aunque tengo la diferencia de
los gustos y sabor en la boca, no tengo la diversidad de sus tierras en la memo-
ria. Que harto es que una vieja como yo, en oliendo qualquiera vino, diga de
dénde es»?’.

ROJAS, Fernando de — Comedia de Calisto y Melibea. Burgos, 1499. Reed. Salamanca, 1999,
p. 156, 258 y 272.
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La vid y el vino medieval en la vértiente

norte de la cuenca del Duero

El trabajo se basa en un aporte documental de 1770 documentos, que proce-
den de un rastreo de cartularios castellanoleoneses. Se trata de un acercamiento a
la valoracion del vifiedo dentro del drea geogréfica delimitada aproximadamente
desde la cordillera cantabrica hasta el rio Duero y la zona castellanoleonesa del
alto Ebro. El planteamiento del trabajo trata de identificar las formaciones de vifie-
dos a través de los elementos que permiten detectar su existencia como vifias,
majuelos, cubas, lagares, bodegas, etc., que los documentos nos aportan, ajustan-
dolos a una cronologia precisa y una distribucién arqueolégica que nos acerque a
los lugares de ubicacién donde se realizan las labores de vifia y donde se llevan a
cabo las técnicas de elaboracion.

1. CUANTIFICACION

Los documentos manifiestan la existencia de vifias o vino cuando son objeto
de los mismos de forma directa, o indirecta, estableciendo limites, a través de los
pagos, prestaciones personales, u otro tipo de relaciones contractuales.

Realizamos en principio un analisis terminolégico previo. Son limitadas pero
numerosas las denominaciones que revelan el objeto de estudio, "vifieas”, “malio-
los”, "cupas”, “tinas”, "torcularia”, “coua”, “apoteca”, “lagare”, a través de la
designacién de labores propias del vifiedo como, excavar, podar, atar, cavar y binar,
o a través de la métrica, tanto en unidades de superficie, “aranzadas”, “eminas”,
"obradas”, etc., como en unidades de capacidad utilizadas para el vino o mosto,
como “eminas”, "céntaras”, “cuartales”, “carrales”, “conpindiales”. Hemos pres-
cindido de las menciones en las que los términos anteriores aparecen de forma

Universidad del Pais Vasco.
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genérica en las férmulas que reiteradamente repiten los escribanos’, las que consi-
deramos que no representan la existencia de vifiedo alguno?, salvo en los casos en
que se encuentre refrendado en otro documento anterior o posterior al formulistico
referido al mismo lugar de ubicacién, o con posesores relacionados. Consideramos
bésico relacionar la informacién, el nimero de documentos, con el nimero de las
vifias y las técnicas de elaboracién que aportan.

PERIODIZACION DE LAS VINAS MEDIEVALES?

Periodos Documentos | Vifas | Majuelos | Cubas | Lagar-Bodega | Doc-maj %
900/950 65 118 1 35 ¥
951/1000 191 320 10 87 30 52
1001/1050 251 495 27 92 33 10,75
1051/1100 252 658 50 84 13 19,84
110171150 151 379 39 26 9 25,82
1151/1200 258 566 81 25 15 28,42
1201/1250 343 825 49 EH 22 14,58
1251/1300 259 569 40 57 34 15,46
Totales 1770 3930 297 417 150

El crecimiento del vifiedo, va unido también al proceso repoblador y se va
incrementando al parecer ya desde finales del siglo VIl y en el siglo IX, a tenor de
los pocos documentos que aporta este periodo, y especialmente con documentos
del siglo X que hacen referencias a colonizaciones anteriores, hablando de “presu-
ras” que fueron hechas por ascendentes, abuelos, bisabuelos e incluso tatarabue-
los (“trisavis”).

Se puede apreciar el aumento de interés por el vino y la vid, a través de las
nuevas plantaciones cuyo nimero crece considerablemente a lo largo de los pri-
meros siglos medievales, como vemos en el cuadro siguiente:

CUADRO DE NUEVAS PLANTACIONES

Periodos Contratos plantacién | Majuelos | Totales | % sobre diplomas
900/1000 4 ™ 15 6
1001/1050 7 27 34 11
1051/1100 13 50 63 25
1101/1150 4 39 43 28
1151/1200 18 81 99 38
1201/1250 9 49 58 17
1251/1300 D 40 45 17

il Ejemplo: «corte cum terras, uineas, molinos, ortos, sotos,...».

Aunque puede que haya detras un vifiedo.

Los criterios seguidos para la elaboracién del cuadro son los siguientes: Las menciones de vifias o
majuelos en singular se consideran como una, el plural, se consideran como dos, las vifias que vie-
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Hasta el 1200, vemos un ascenso significativo de las nuevas plantaciones, que
creemos que continla hasta finales del siglo Xlll, pues las 40 menciones de majue-
los de la segunda parte del siglo son importantes respecto a los cerca de 100
documentos menos que nos informan, y sabemos que existen vifias por las men-
ciones de las labores de las mismas que van unidas a otros tipos de contratos y a
los fueros. Si nos fijamos en la relacién de los documentos con el nimero total de
menciones de vifia de cada periodo, se ponderan las cifras, siendo ascendentes
hasta el afio 1100, con ligera baja en el periodo 1101/1150, y entre 1151 y 1200
se produce un auge de las nuevas plantaciones. De todas maneras, esta muestra
es bastante aleatoria, y habria que hacer estadisticas de comarcas elegidas y que
dispogan de una documentacién lo més homogénea posible para cada periodo,
valorando la distinta informacién que aportan los tipos documentales.

2. EL VINEDO EN EL TERRAZGO
a) El vinedo como intensificador del cultivo

Unas plantaciones de vifias se realizan sobre tierras que habian sido ocupadas
por otros cultivos, generalmente de baja calidad edafolégica, y otras se hacian
sobre eriales y terreno inculto. Desde una perspectiva de sistemas de cultivos, el
vifiedo es més intensivo que el cultivo bienal y trienal, y menos intensivo que el

regadio. Asi, hay tierras que fueron vifias y se convierten en yermas®

, vifiedos que
se plantan en eriales y zonas de roturacién ampliando el terrazgo®, y vifiedos que
se arrancan para convertirse en huerto®, lo que supone una intensificacién de cul-
tivos. Por el sistema de barbecho la superficie de cultivo de los cereales se redu-
cen a la mitad’. Las vifias pasado el periodo de formacién de unos 5 a 6 afios,
comienzan a producir anualmente cosecha, lo que supone que estamos ante un

cultivo intensivo superior al cultivo trienal, y que también en cuanto a la produc-

nen en aranzadas se consideran por parcelas, y en el caso de bodega-lagar se sigue el mismo crite-
rio que las vifias.

«Terra qui fuit cum uinea, et est ipsa terra in uestra deuesa et katauit in deserto» 954, X, 3, n° 277,
34-35, SAEZ y SAEZ — Catedral de Leén. 1.

«Uno malolio que sal del ualle cum sua rotura ata la carrera del Paramon, en Villaverde (la Chiquita)
1192, 1, 8, n° 153, 193-198, BURON - Gradefes. |. Parece estar situado en los limites de la zona de
cultivo.

B Venta de una parte de majuelo, en Sahagin, «unam portionem ubi facias ortum» 1111, I, 11, n®
1183, 27-28, FERNANDEZ — Sahagin. IV. En este caso, el majuelo se encuentra rodeado de huer-
tos, presa y camino, y una vez convertido en huerto, se regird bajo las normativas del fuero de
huertos de Sahagtn.

«si bien que, par le valeur de sa récolte, la vigne tient souvent la premiére place», HUETZ DE
LEMPS, A. — Vignobles et vins du Nord-Ouest d’Espagne. |, 99.
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cién, se encuentra entre el trienal y el cultivo intensivo de regadio. El cultivo inten-
sivo como caracteristica del vifiedo se acentla, si nos fijamos en que tipo de terre-
nos se encuentra plantado, la mayoria de las veces en terrenos flojos, de tierras
centeneras y de baja calidad, como nos refleja la toponimia.

Frecuentemente, muchos pagos de vifias se encuentra repartidas en muy dis-

tintos lugares que se denominan “cascaliares”8, “cascajares”?, “kaskalios”°, terre-

nos de baja calidad edafolégica propio de las terrazas de los rios y graveras. El
toponimico “pedrazales” es claro, como su nombre indica, es lugar de dificil cul-
tivo donde aunque el terreno pudiera tener cierta fertilidad, la cantidad de pie-
dras o piedras incadas en el suelo impiden la entrada del arado siendo mas pro-
pio para cultivos con azada, como el vifiedo'". Lo mismo podemos decir del tér-
mino “Pedratiello”'2, “Las Pedrajas”'3 o "Petracales”'®. A veces, el término
“pedregoso” se encuentra en un sitio elevado, como el de "Otero Petrecoso”, en
Grajal de Campos (Ledn)'S. Este término “Otero” indica claramente que estamos
ante un suelo pedregoso especialmente en la cumbre del altozano o un suelo de
baja calidad de tipo margoso. Existen numerosos pueblos con el nombre de
Otero u Oteruelo, asi como dando nombre a numerosos pagos en los que se
asientan vifiedos'é. Otras vifias se encuetran situadas en zonas también de cierta

Bl «et una uniea que dicunt de Cascaliare» 1063,V,7, n°® 625, 427-328, HERRERO — Sahagun. 11

B 1163, 11, 15, n° 1346, 297-300, HERRERO - Sahagin. IV, 1245, IV, n® 196, 361-362, ABAJO
- Catedral de Palencia. [1047], VII, 11, n® 501, 173-175, HERRERO - Sahagdn. Il.

«et in illos kaskalios lios uineas» 1059, |, 25, n° 602, 296-298, HERRERO - Sahagun. Il.

Una vifia en pago denominado “flanc de Pedrazales”, en término de Sahagun, 1148. n° 1301, 217-
218, FERNANDEZ — Sahagun. IV, pago que al parecer esté situado junto al Puente. Ver también:
1199, VI, 5, n°® 1526, 560-561, FERNANDEZ — Sahagdn. IV.

1207, X, 3. n°® 1570, 54-55, FERNANDEZ - Sahagun. V.

Fl 1260, IV, 15, n° 366, 302, PALACIN - Hospital del Rey, en Burgos.

993, VI, 9, n° 347, 419-420, MINGUEZ — Sahagtin.

983, XI, 8, n° 316, 380-381, MINGUEZ — Sahagun.

Una tierra al Otero «cum sua uinea g<v>am ibi plantasti», en Valparaiso, en el rio Valderaduey,
1059, VI, 14, n® 606, 301-302, HERRERO - Sahagdn. II; 1074, I, 17, n® 732, 7-9, HERRERO -
Sahagin. lll; un pago en Villaceide «una media aranzada de uinnea in Auteirolo» 1090, VIII, 16, n®
864,172-174; "Autero Acutello” 1091, VIII, 21, n° 882, 194-196, HERRERO - Sahagun. IIl; Otero
1063, VII, 22, n°® 630, 333-335, HERRERO - Sahagun. II; Oteruelo 1063, IX, 13, n® 633, 337-339,
HERRERO - Sahagun. Il; en Matilla, cerca de Medina de Rioseco «excepto una terra et una media
aranzada de uinea, qui sunt ad illo Otero» 1097, V, 17, n°® 1006, 344-345, HERRERO - Sahagun. III;
Otero de Garranos, en Gordaliza 1095, IV, 27, n® 952, 284-285, HERRERO - Sahagun. Ill; «<Et damus
una uinea que iacet ad Otero» 1042, IV, 22, n® 555, 248-249, HERRERO - Sahagdn. II; "Oteruelo”
963, VI, 4, n° 210, 257, MINGUEZ - Sahagun; Oteruelo 1096, VI, 24, n® 983, 316-317, HERRERQ -
Sahagdn. Ill; 1134, X, 11, n® 36, 54-55, BURON - Gradefes ; 1063, X, 13, n® 633, 337-338, HER-
RERO - Sahagtn. Il; un majuelo en el Otero, en Bercianos: «cum sua manga et cum suas lias terras»
1104, IX, 24, n® 1115, 473-474, HERRERO - Sahagdn. ll; un majuelo en el Otero, en Sahagin, 1106,
I, 17, n® 1141, 510-511, HERRERO - Sahagun. llI; doce vifias, dos de ellas en Otero de Materno y
otra en Otero de Macrin 1110, XIl, 15, n® 1180, 16-24, FERNANDEZ — Sahagtn. IV, tres vifias en
Oteruelo, cerca de Sahagun, rodeadas de vifias, 1199, I, 4, n® 1522, 555-556, FERNANDEZ -
Sahagin. IV, etc.; existen numeros lugares.
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altitud, como “Castro de Rota” (Rueda del Condado), en Ledn, donde hay cuatro
vifias, en las terrazas del rio Esla'’; el pago de Portillo, en término de Grajal, con
dos majuelos'®. No es rara la situacién de vifias en cuestas'? y en lombas, lomas o
lomillas??. Se encuentran vifias en los limites con las zonas menos fértiles de rotu-
racién, como la vifia que limita con un “monte” en Sotillo, rio Curuefio?!, ademas
de otras que se encuentran en pagos con esta denominacién, como el pago del
Monte, en término de Sahagin, donde se encontraba una aglomeracién de
vifias??; las vifias de Alija de la Ribera también se encuentran en el monte?3. Dos
aglomeraciones de vifias cercanas a la ciudad de Ledn se encuentran situadas en
dos montes: Monte Aureo y Montefrio, que resaltan su importancia por constituir
amplias formaciones de vifiedos que abastecian a la ciudad de Leon, llenando de
vino las bodegas de la ciudad??. Otros terrenos de baja fertilidad en esta vertiente
norte del valle del Duero son los paramos, especialmente los denominados para-
mos de “rafa”?>. Vifas en lugares con la denominacién “spina”, en el sentido de
pequefia elevacion o colina®, este es el caso de una venta de varias vifias en San
Pedro de Canalejas y Velasco Manco?’, en Trigueros del Valle (Valladolid), lugares
que tienen parte del terreno sobre las terrazas del rio Pisuergo; vifias en el Espinar,

996, VI, 29, n° 352, 424-427, MINGUEZ — Sahagdn.

1101, IV, 21, n® 1071, 416-417, HERRERO - Sahaguin. Ill. Existen varios documentos con vifiedo que
hablan de este tipo de pago en Portillos.

[ Una vifia en Pefiacorada, situada «in illo costos secus Piccones de termino de fratres», 962, IX, 7, n°
203, 245-250, MINGUEZ - Sahagtn. Un majuelo denominado de "La Cuesta”, en Grajal, rodeado
en 2 parte por vifias, 1104, VI, 8, n® 1110, 466-467, HERRERO - Sahagun. lI; vifia en “Las Costas”,
en Valparaiso, término de Vega, 1108, |, 16, n® 1159, 534-535, HERRERO - Sahagun. IIl; en
Barrillos, en el rio Curuefio, una vifia «es alende parte de illo rioue de Quronio, in na costa que dici-
tur de Barrellos», 1057, Xll, 27, n° 296, 289-290, HERRERO - Sahagun. II; dos vifias en "Costanas”,
limita en dos partes con vifias, 1072. N°® 710, 434-435, HERRERO - Sahagun. II; una aranzada de
vifia y un pomar «in illas costas de illas fontes a suso», 1079, IV, 17, n° 772, 57-58, HERRERO -
Sahagun. 1.

1109, XlI, 21, n® 1169, 548-549, HERRERO - Sahagun. Ill; 1199, V, 6, n° 87, 70-71, FERNANDEZ —
Sahagun. IV.

1052, Ill, 12, n® 553, 248-249, HERERQO - Sahagdn. Il.

4 Cuatro vifias y otras dos mas, estas ultimas limitan en sus cuatro partes con vifias, 1195, VI, 30, n®
1501, y 1197, Xll, 21, n® 515 respectivamente. Ver también: 1298, Ill; 28, n® 1842, 460-461,
FERNANDEZ - Sahagdin. IV,

B «in monte de Alixa, uinea» 951, Il, 22, n°® 236, 327-328, SAEZ - Catedral de Leén. |; «Et in
Montellezo (montecillo) una aranzata de uinea» 1095, IV, 28, n°® 953, 285-286, HERRERO -
Sahagun. 111

Il 1040, VII, 12, RUIZ - Catedral de Leén. IV: 1124, IV, 22, n° 18, 43-44, MARTIN — San Isidoro de
Ledn. También n° 23, 28, 30, 31, 50, 57, 92, 11, etc. Las referencias documentales son cuantiosas.

B En Escobar, 1060, II; 8, n® 611, 308-310, HERRERO - Sahagtin. II; una vifia se encuentra limitada
con «illos paramo» 1094, X, 17, n° 929, 257-258, HERRERO - Sahagdn. Il

] AlVAREZ - Diplomética asturleonesa. 101, 254.

«una que est sub ecclesia, ad illo spina», 1086, Xll, 2, n® 584, 277-278, HERRERO — Sahagdun. Il; Ver
también: 1056, XlI, 18, n® 586, 279-280.
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pago en término de Sahagiin?®, o en Valdespino??. Zonas con tierras de guijarros,
como el propio nombre de la iglesia de Santa Maria de Guijo, en cuyo término
hay varias vifias3®. Muchas vifias se encuentran en tierras arenosas, livianas y flojas,
poco aptas para cereal panificable, sobre las que clavan las vides sus raices en el
subsuelo, en los pagos y lugares que los documentos denominan “Arnales”, “Las
Arenas”, arenales3.

Algunas vifias se sitdan junto a calveros32, otras se encontraban situadas junto
a tierras centeneras y en cierta altura, hacia los castros33, o en cabezos, como se
hallaba un majuelo en Villamuriel (Palencia)®*. Se pueden sintetizar las denomina-
ciones de los suelos que ocupaban los vifiedos cifiéndonos a un sélo término con-
cejil, el de Villanueva de las Manzanas (Leén). En este pueblo en una venta de 44
vifias y un majuelo a la catedral de Ledn, se especifica el nombre de los vendedo-
res, Juan Dominici y su esposa dofia Marina, por la cuantiosa venta y por el “don”
debieron ser potentados al menos del lugar. Las vifias se encuentraban situadas:
ocho, en "Arnales”, lindan en tres partes con vifas, tres, en “Cascalari” hacia
Fuentes entre vifias de Santa Maria de Ledn, que es el comprador, dos, «in illa
costa» entre vifias de Santa Maria y vifia de un particular, una, «iacet uia de
Mallelo» entre vifias de Santa Maria y de un particular, cinco, junto a vifias de
Santa Maria, dos, en "Arnales” entre vifias de Santa Maria, cinco mas (2 en
"Arnales” entre vifias de Santa Maria, una «aicet uia de Malleolo in illa costa»
cerca de vifas de Santa Maria, otra, entre las vifias de Santa Maria, y otra, «iacet
ad Caluo» (calvero), cerca de vifias de otros y de vifias de Santa Maria), una vifia,
en "Arnales” entre vifas de Santa Maria y otras vifias, tres vifias (una, en
"Arnales”, otra, en unos "foios”, y una tercera, «iacet in illos Caluos», las tres junto

74l 1149, n® 1303, 219-220y 1150, n® 1309, 227-228, FERNANDEZ - Sahagun. IV.

1074, 11, 17, n® 732, 7-9, HERRERO - Sahagun. Ill.

1108, Il, 17, n® 1160, 525536, HERRERO — Sahagun. II.

Tres aranzadas de vifia «ad Arenales» 1097, 1X, 14, n® 1018, 354-355; "Arnales”, en Corieses, terri-

torio de Valdevimbre, se mencionan varias veces en documentos con vifias, a menudo, limitando

varias de ellas con otras vifias indicando con ello la existencia de aglomeraciones de vifiedo en ese

pago: 1036, V, 8, n° 445, 102-103, HERRERO - Sahagun. II; vifias en Villalamaya y San Felices, en

pago de Arenas: 1097, V, 4, n® 1004, 342-343, HERRERO - Sahagtn. Ill; vifas en "Arnales”, en

Calzada de Coto, junto al término de Sahagin, 1202, VII, 15, n® 1553, 33-34, FERNANDEZ -

Sahagun. V; “Arenas”, en término de Burgos, 1226, XI, 21, n® 394, 322, PALACIN - Hospital del

Rey en Burgos; también en: 1063, VII, 22, n° 630, 333-335 y 1063, IX, 13, n® 633, 337-339, HER-

RERO - Sahagun. Il; 1081, IX, 21, n® 785, 86-88, 1082, V, 29, n® 801, 94-95 y 1094, XI, 17, n°® 929,

257-258, HERRERO - Sahagdn. Ill.

Donacién de un solar en Villa Aurelio, en el rio Valdeginate, excepto dos tierras y dos vifias «et uno

solare calvo» 1094, X |9, n® 928, 2570, HERRERO - Sahagun. lll; Dos vifias en Galleguilos, una en

una “"Lomba” (elevacion) y en uno de sus limitres se encuentra el camino de “Caluellos”, 1067, V, 7,

372, HERRERO - Sahagdn. Il

El En donacion de varios bienes: «excepto uno solare et seminatura de decem eminas de centeno et
illa uinea de Martino ad illo castro», 1062, X, 25, n® 622, 234-235, HERRERO — Sahagun. II.

1191, V, 29, n° 36, 82-84, ABAJO — Catedral de Palencia.
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a vifias de Santa Maria), no creemos necesario exponer la ubicaciéon del majuelo y
las 14 vifias restantes, que repiten algln pago ya mencionado. Son pues, arenales,
calveros, cascajales y cuestas por la que parece subir el camino a los majuelos, los
que marcan el tipo de suelos. También se muestra la politica de concentracion de
vifias, lo mismo que hacen con otras tierras, que siguen las instituciones eclesiasti-
cas redondeando, en este caso, sus importantes vifiedos en el término de
Villanueva de las Manzanas.

Las vifias se encontraban situadas en tierras que los agricultores hoy denomi-
nan malas, flojas, de baja fertilidad, a veces las denominan “centeneras”, refirién-
dose al Unico cereal que se puede sembrar en ellas, y ademas, para obtener una
baja cosecha, alternando con barbecho en un cultivo de “afio y vez"”, o en cultivo
trienal: centeno, legumbre, barbecho. «El centeno tira del suelo y la legumbre del
cielo», como solian decir los agricultores indicando la absorcién de nitrégeno de
la atmosfera por parte de la legumbre, con lo que ayuda a la fertilizacion del
suelo. Esta valoracion que hacia el campesino tradicional del suelo de las vifias, es
la misma que hacian los campesinos medievales, como vemos en un contrato de
plantacién por el que, el abad de San Andrés de Espinaredo concede a Juan
Martinez y su mujer, de vifias y arboles: «mandamos vos et outorgamos que pon-
gades vinnas emna nostra hedade de Ruviana, que vos tenedes, enas tierras que
son freytas, ha virdes que son melores pera vinnas que pera pan», pagando el
cuarto del vino a perpetuidad3>.

Son las menos, pero también se encuentran vifias medievales en pagos de
mejor calidad, incluso formando parte de vegas y de huertas de riego. En una
donacién en Valle Orelle, en el rio Valdeginate, entre otras heredades, hay una
vega con su majuelo y dos vifias, estas «in illa Orga», posiblemente también fue-
ran de regadio, «in illo rego damus duos uineas»3®. En Toldanos (Ledn), en un tes-
tamento, entran 2 majuelos y 7 vifias, «una de Rego» junto a un majuelo. En el
fuero de Miranda de Ebro (Burgos), se establece licencia para roturaciones de
panes y vifias, y riego de estas®®, lo mismo que el fuero de Frias®®. Mas claro, si
cabe, es el riego que se muestra en un documento de San Millan de la Cogolla
por el que el rey Garcia de Navarra otorga al monasterio, la noche del martes y
durante todo el miércoles, para regar con «Aquam illam que venit ex valle
Alasonis ad irrigandas vineas S. Emiliani et hereditates que sunt in Naiera»*0,
Incluso, mas de cien afos antes un documento del mismo monasterio habla de

1254, VII, 27, n° 319, QUINTANA — San Pedro de Montes.
B 1095, I, 11, n® 936, 266-268, HERRERO — Sahagun. Il

i Siglo XlIl, n® 1976, Catedral de Ledn.

B MARTINEZ - Fueros de Burgos. 162 (158-165).
 MARTINEZ — Fueros de Burgos. 175 (173-176).

997, SERRANO - San Millén de la Cogolla. n® 68, 78-79.
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"vineas de rivo” junto a San Juan de Focilio*!. En concepto de “iudicato”, por
comerse dos ovejas furtivamente, Gonzalo y su mujer Elo, entregan al conde
Munio Fernandez unas vifias en Toral «in Uacellares*? de rego Sancto Cipriano de
termino de luliano»*3. También, encontramos otro "bacello” 6 majuelo nuevo a
riego, en un contrato de plantacién que el monasterio de Moreruela hace a
Fernan Migueliz y su esposa Marina Pérez, que se encuentra en el camino del con-
cejo, junto a otra vifia «e per lo Rio e de si per lo regueyro»**.

Muchas de las vifias medievales se encuentran cercadas como se refleja en
bastantes documentos y en los fueros, otras, se encuentran en auténticas forma-
ciones aglomeradas en uno o varios pagos del terrazgo. En una docacién de
varios lugares se incluye «uinea in ipsa clausa», en camino a Villamudarrafe, en el
rio Valderaduey, junto a otra vifia «subtus ipsa clausa»®, lo que indica que la
Gltima se encontraba fuera. En los limites de unas tierras que se cambian, se habla
de: «et ipsa uinea clusa cum suo prato»*®; también en limites de heredades, cerca
de Ledn: «et ascendit per portellum et circuit per vallatum de prefata vinea
et..»*. El cercar las vifias, es una de las obligaciones que el arrendador, general-
mente sefior laico o eclesiastico, impone al rentero.

En un arrendamiento por veinte afios de unas fajas de vifiedo, que hace el
monasterio de San Salvador de Ofia (Burgos), exige las cinco labores tradiciona-
les, pero también, que planten los renteros sauces en los limites cercando la
vifia*8. Lo mismo ocurre en un contrato por venticuatro afios sobre una haza de
vifiedo en Astudillo (Palencia), que el editor del documento llama de aparceria, en
el que se exige que se planten también sauces en los limites del vifiedo a razén
de diez pies de sauce anuales «fata que sea complido»*’. Algunas de las vifias se
encuentran en cortes, junto a las casas, donde estén los edificios para la elabora-
cién del vino, bodegas y lagares, con sus cubas y tinas®C.

El robo de las vifias estaba penado, como recogen los fueros®', pero también
en el articulado de muchos fueros se encuentra la obligacién por parte del duefio

852, VI, 4, SERRANO - San Millén de la Cogolla. n® 4, 5-7.

Vifia nueva, todavfa sin dar fruto: ALVAREZ — Diplomaética asturleonesa. 242.

B8] RUIZ - Catedral de Leén. lIl, n® 556, 66-67.

RODRIGUEZ - Los fueros de Zamora. 384.

982, V, 23, n° 487, 296-297, SAEZ y SAEZ — Catedral de Leén. Il.

945, X, 18, n ® 102, 138-139, MINGUEZ - Sahagdn.

[ 977,V, 16, n° 290, 349-351, MINGUEZ - Sahagun.

«E que plantedes y cadanno en la frontera destas fagas quinze salzes fata que sea cumplido
aquello todo do se deuen plantar, sinon que nos pechedes por cada pie de salze un morabetino,
a lo que se afaden las demas clausulas de rigor, 1297, II, n® 436, 251-252, OCEJA - Ofa.

1299, lll, 25, n°® 451, 270-271, OCEJA - Ofa.

B 979, VII, 5, SAEZ y SAEZ — Catedral de Leén.

Son muchos los fueros que recogen en su articulado esta norma, sirva de ejemplo el Fuero de
Trevifio (Burgos): MARTINEZ — Fueros de Burgos. 204 (203-207).
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de cercar las vifias sin cuya ejecucién no es posible la reclamacién de dafos,
penandose esta circunstancia: «quien vinna ovier o huerto et lo non serrar, peche
I sueldos et sierrelo a todas guisas» °2.

Si algunas vifias suelen estar cercadas, también ellas mismas pueden formar
parte de los setos para separar posesiones, o simplemente, en forma de parrales
para dar sombra en las solanas junto a paredes y portadas. Pero aqui topamos con
la semantica, pues este sentido actual del término “parrales”, que estéan sobre un
armazén sobre nuestras cabezas, no parece que sea siempre el que dan en la
época medieval. Distinguen el parral, de la vifia en El Bierzo (Ledn)?3, igualmente lo
vemos en Burgos, en una remembranza de posesiones del monasterio de Ofa:
«Martin labra a medias VI pedacos e del parral cerca Sancta Maria a tercias», «el
parral a tercias e la uinna e la cumaquera a medias», pero también a continuacion
dice: «La uinna de Sobrecasa con sos parrales»®. Sin entrar en mucha elucubra-
cién, creemos que la mayoria de las menciones de parrales, se corresponde con
vifias tradicionales mas o menos elevadas por la poda, como denomina Alain Huetz
de Lempz, una vifa alta. Un parral de sombra, dificilmente pudo costar 2000 mara-
vedis, como el que compra el limosnero del monasterio de Ofia, junto al propio
parral de la Limosneria®®. Ademas, en algunos parrales se encuentran posesiones
en las cuatro orientaciones de sus limites, como ocurre con el parral que el mismo
monasterio de Ofia compra en Sotillo, junto a la villa, por 1000 maravedis®®, o el
parral de La Pedrera, propiedad del monasterio, en el que ademés de tener cuatro
posesiones en sus limites, tiene dentro del mismo, sauces y otros tipos de
arboles®. Por otra parte, la forma de las parcelas que ocupan algunos parrales son
fajas o fazas alargadas®®, pero que no creemos que tengan un sélo lineo de parras.
En todo caso, como conclusién, en ciertas zonas o en ciertos cartularios, especial-
mente de Burgos, también hay algunas menciones en El Bierzo (especialmente en
el cartulario de San Pedro de Montes), donde se hace la distincién entre vifias y
parrales, pudiendo ser estos vifias levemente levantadas para que se solee la uvay
hacer las labores de vendimia y poda de pie, aunque algunos de ellos se eleven,
como hoy, por encima de nuestras cabezas para dar fruto y sombra.

o

Fuero de Fradejas (Zamora): RODRIGUEZ - Los fueros de Zamora. 372-373.

En el foro de Viobra, entran vifias y parrales. 1252, IV, n® 310, 412-413, QUINTANA - San Pedro de
Montes.

&l Sin fecha, n® 264, OCEJA - Ona.

1285, IX, 4, n°® 286, OCEJA - Onfa.

1293, VII, 24, n° 393, 185-186, OCEJA - Ona.

1289, IX, 10, n° 336, 96-97, OCEJA — Ona. Ver también: 1294, IV, 26, n° 404, 204-205, OCEJA

— Ofa, en el que un parral limita con otros dos parrales, con una heredad y con un camino.

1241, ll, 29, n® 135, 115-116, OCEJA - Ofia.

5]
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b) Concentracién de vifias: los “pagos”

El terrazgo en el norte de la Meseta del Duero se corresponde con un pobla-
miento concentrado y un reparto de cultivos, ya sea “al tercio”, de "afo y vez” o
trienal, en el que los cereales y los vifiedos, y por este orden, son preponderantes.
Solo en algunos casos estos superan a los primeros. Si algunas vifias se encontra-
ban cercadas ¢ en cortinas®? protegidas por tapias y setos, la mayor parte de
ellas, se concentraban agrupadas en pagos del término concejil. Estos pagos que
ocuparon las vifias medievales se revelan tanto por la toponimia, como por la pro-
pia situacion del vifiedo zonificandolo en un mapa.

Hemos visto que las vifias se encontraban situadas en pagos, en general, de
malas tierras a tenor de las denominaciones, “Cascajales”, del "Otero”, de las
"Cuestas”, “del Monte”, de "Los Arenales”, etc., asi, dentro del terrazgo de un
poblado ocupaban unas zonas concretas del territorio protegiéndose, a su vez,
unas con otras del ganado o de los robos. Se perfilan en las cartas medievales
estos pagos, también, a través de denominaciones directas de toponimia menor
que delatan la concentracién de vifias en una pago, tal es el caso del nombre
"Vimneros”¢0, ¢ la referencia en Ponferrada de una tierra que se encuentra “ad

vignal"¢!; el pago de "Los Maiolos”¢2, en caminos que conducen & estan entre

vifias: «uia que discurrit inter uineas»®3; en el término de Villavicencio existia un

pago denominado “Fuentes de Vifiales”; en el término de Sahagin, hemos detec-
tado varios pagos de vifias, una denominacion que se repite en la situacién de las
vifias es: "carrera de maiolos”®*, otro, el pago llamado Oteruelo®, otro pago al
"Monte”%%; en Gordaliza, las vifias se encontraban en el pago Otero de
Garranos®’ y en otros pagos; 6, «unam meam uineam quam habeo in Castello
Valero a la Uinneda»®®. Una donacién de heredades en Mahamud (Burgos), men-
ciona la existencia de una tierra situada entre vifias, otra tierra en el pago ya deno-
minado "Entre Vinnas” y otra tierra “al Maiolar”®?, lo que muestra en un mismo

2 Vifias y perales cercados «in illa cortina de Bamba», 1157, V, 2, n.° 33, 71-72, RODRIGUEZ - San
Martin de Castaneda.

B 1155, 1, 1, n® 28, 66-67, RODRIGUEZ - San Martin de Castafieda.

1187, 11, 17, n® 231, 332-333, QUINTANA -San Pedro de Montes.

B En Saelices de Mayorga, 1257, Ill. N® 1761, 341-343, FERNANDEZ — Sahagn. V; en Salas de los
Infantes, 1292, X, 19, Catedral de Burgos.

1231, IV, n°® 1663, 183-184, FERNANDEZ - Sahagdn. V.

1140, IV, 9, n® 1272, 1172-1173, FERNANDEZ — Sahagun. IV.

B 1199, 11, 4, n° 1522, 555-556, FERNANDEZ — Sahagun. IV; ver también: 1291, XII, 31, n® 1866, 500-503.

1195, VI, 30, n® 1501 y 1197, XII, 21, n° 1515 respectivamente, FERNANDEZ - Sahagun. V.

& 1098, V, 7, n® 1017, 364-365; 1095, IV, 27, n° 952, 284-285 y 1095, I, 27, n°® 946, 276-277, HER-
RERO - Sahagun. IIl.

e 1172, IX. N° 184, 276, GARRIDO - Catedral de Burgos.

1295, 11, 9, n® 302, 22-24, GARRIDO - Catedral de Burgos.

o
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término, un pago de vifias y otro de majuelos. Por otra parte, existian y existen
varios topénimos de poblaciones que llevan un nombre relacionado con la vid o el
vino, este es el caso de "La Vid"7% "Villavendimio”’"; San Martin de la Bodega’?;
San Roman de Cuba’3; Boadilla de las Vifas’*: & denominaciones que indican la
ubicacién de bodegas: “majuelo de la Bodega””?, “portam de la Bodega”’%, en
Sahagun, y «apotecam claustralem» situada en un ala del claustro de Santa Maria
La Mayor de Valladolid’/, etc.

Un seguimiento de las vifias que estaban situadas en el mismo pago de un tér-
mino municipal concreto, nos permite apreciar en qué zona de dicho término se
encontraban concentradas. Es el caso del pago de "Otero de la Forca”, en el tér-
mino municipal de Grajal de Campos; "Otero de Garranos”, en el término de
Gordaliza; el "Espino”, en Mayorga de Campos, el "Esparragal”, en Mucientes; el
de “Sambanos”, en Navatejera; o los pagos de vifiedo del término de Sahagun,
como son: el pago de “San Andrés”, en el rio Valderaduey, el pago de “Ranero”,
el pago del ”
Varga, que se situaba en la parte de la presa de los molinos del mismo nombre; en
Vega de Ruiponce, el pago de "Oter de Solanas”; el de “Refoio”, en Villacedré; el
de "Trasval”, en Villagallegos; el pago de “La Pedrera” y “Sotillo”, en Ofia; el de
“Vega de San Miguel”, en Duefas; el de “Cafiizares”, en Quintanaortufo; etc. No

Espinar”, pago del “Oteruelo”, pago del "Monte”, o el pago a la

creemos necesario citar mas, aunque si algunos pagos cercanos a las ciudades, o
como dice Alain Huetz de Lemps, que rodeaban a las ciudades como hoy (afio
1967), lo hacen las vaquerias y las huertas’®. En Burgos y su término, el pago que
tenia como vifia central el majuelo de la Bodega (junto al molino de la Bodega), el
pago del Hospital y “Las Pedrajas”, el pago de las “Arenas”, y el cercano al
monasterio de Las Huelgas que parece rodear al importante parral que este ceno-
bio tenia junto a la presa del molino de la Puerta. En Leén y su término, el pago de
“Entrevifias”, extramuros, al occidente, hacia la Puerta del Castillo, camino de
Carbajal, otro pago junto a la iglesia de Santa Eulalia, el pago de Escobar, al
sureste hacia el camino de Marialba, y especialmente por sus numerosas citas, dos
pagos con el nombre de Monte: “Monte Aurio”, en el lugar de Pausatellos, camino

I8 1190, VII, 1, n® 290, 72-73; 1194, IX, 3, n° 324, 113-114; 1197, VI, n° 161, 197-197, los tres docu-
mentos de la Catedral de Burgos.

1211, 1, 20, n°® 78, 129-130, PEREZ — San Zoilo.

[l 1162, |, n® 158, 257-258, GARRIDO - Catedral de Burgos.

1222, V, 8, n° 150, 286-289, ABAJO - Catedral de Palencia; 1077, X, 31, n® 760, 38-39 y 1106, |,
12, n® 1133, 499-500, HERRERO — Sahagun. lIl.

1253, X, n® 1721, 268-269, FERNANDEZ - Sahagdn. V.

[ 1213, X, n° 112,181y 1219, IX, 11, n® 140, 212-216, LIZOAIN - Las Huelgas de Burgos.

i 1222, 11, n° 1617, 138-139, FERNANDEZ — Sahagin. V.

i 1177, VIII, 18, n° L, 268-272; 1208, 111, 8, n° VIII; 1247, I, 15, n® XLII, 239-245; MANUECO - Catedral
de Valladolid. II.

] El libro de este autor es un clasico del vins. Tiene otras publicaciones posteriores sobre el tema.
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a Villacedré, y Montefrio, no lejos del anterior. En Valladolid y su término, en la
Puerta de San Esteban, junto a la Plaza de Santa Cruz; otro pago, a la salida de la
ciudad hacia Tudela (hacia lo que es hoy comarca de vino de denominacién de ori-
gen Ribera de Duero); el pago de los Vadillos (hoy ciudad), siguiendo La Esgueva;
otros dos pagos al este y noroeste de la ciudad, al otro lado del rio, uno, desde el
Puente Mayor hasta el monasterio de Prado (hoy ciudad), siguiendo la terraza del
rio hacia el este hasta Zaratan, y otro, desde el Puente Mayor hacia la carretera de
Palencia, el que llaman de La Overuela y Berrocal, por el nombre de las acefias
que auln se conservan en el rio Pisuerga, se extiende, alejandose del rio, hacia el
término de Cigales (hoy comarca de vino clarete o “rosado” de denominacion de
origen) y hacia el término de Fuensaldafia. El seguimiento de los pagos concretos,
evolucion y su posible relacion con los actuales, es labor a llevar a cabo en trabajo
de ambitos locales o comarcales.

c) El tamario de las parcelas

Algunas denominaciones nos revelan el pequefio tamafio de la mayoria de las
parcelas de vifiedo. Se mencionan en varios documentos el nombre de «haza,
«faxas» 6 «fajas»’?, asi como, «Hazas de parral»8, «sortes» 6 suertes®! y «suerte-
cillas»®2 de vifa. Pero también hay vifas grandes de 8, 10 o mas hectéareas, aun-
que presumimos que algunas de ellas, como la de Castrobol de 10 aranzadas,
pudieran ser una conjuncién de vifias que junto a otras tierras formaran parte de la
explotacion de cuatro yugadas®. De algunas vifias sabemos su superficie en aran-
zadas, en total disponemos de un conjunto de 232 aranzadas (unas 103 has.), que
repartidas en 107 parcelas sale una media de cerca de 2 aranzadas por parcela
(0,87 has.). La muestra resulta aleatoria tanto en su distribucién por siglos, como
en las zonas que representa, por lo que la creemos valida, teniendo en cuenta que
quizas sea algo inferior, de unas 3/4 partes de hectérea, pues especialmente en
algunas de las cifras més altas de aranzadas, es posible que sean una evaluacién
que el anotador o copista hace, de un conjunto de vifias, y no de una séla. La
periodizacién del tamafio de las parcelas que mencionan aranzadas se muestra en
el cuadro siguiente:

1297, 11, n® 436, 251-252; [1254], n® 157, 131-132; 1298, V, 28, n° 446, 266-267; 1299, lIl, 25, n°
451, 270-271; OJEDA - Ona; 1253, |, n°® 431, 224-225, LIZOAIN - Las Huelgas de Burgos; «faxas»:
941, IV, 6, n® 142, 215-216, SAEZ - Catedral de Ledn. I.

1292, IX, 18, n° 377, 153-154, OCEJA — Ofa.

Bl 1099, Vill, 12, n° 105, 193-194 y 1076, VI, 28, n° 27, 113, QUINTANA — San Pedro de Montes; 986,
Xl, 8, n® 515, 7-8 y 1019, VIII, 16, n° 766, 344-345, RUIZ — Catedral de Leén. lll; 1104, VII, 8, n°
1110, 466-467, HERRERO - Sahagun. Ill.

1041, Xl, 26, n° 14, 99-100, QUINTANA — San Pedro de Montes.

1042, IX, 8, n® 1002, 158-161, RUIZ — Catedral de Ledn. IV,
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CUADRO DE PERIODIZACION DE LAS MENCIONES DE ARANZADAS

Aranzadas 0,25a1 | 2a4 | 5a7 | 8a10 +de 10 Parcelas
200/950 - 2 - - - 2
951/1000

1001/1050 5 13 1 - - 16

1051/1100 20 18 - - 1 39

1101/1150 5 10 - - 1 16

1150/1200 1 1 - 1 - 3
1201/1250 il 3 2 - - 6

Las parcelas de vifiedo, por lo general, eran de pequefias dimensiones, aunque
en muchos casos estuvieran agrupadas y algunas de forma excepcional superaban
con creces las 10 hasB4. Pero los cavadores de las otras vifias del monasterio, que
son 431, se distribuyen entre las otras 23 vifias®®, donde aproximadamente la
mitad de las vifias (13) son de 20 é mas cavadores, mientras que las otras 10, son
menores de 20 cavadores. Los tamafios de los vifiedos de este monasterio pue-
den ser excepcionales y asi parecen demostrarlo otros documentos con esta
misma referencia de obreros. En el caso de las vifias que el monasterio de San
Salvador de Ofia tenfa en Rubena, junto a Burgos, en el siglo XIII8%, son 13 vifas
que tienen de cavadura 21,5 obreros?’, sélo una vifia es de 8 obreros, las demas
de menos de 2 obreros (3 vifias de 2 obreros, 5 de 1 obrero y 1 de medio obrero).
En una encuesta judicial sobre los bienes del mismo monasterio oniense en
Pancorvo®8, dispone alli de 9 vifias, en dos de ellas no habla del nimero de cava-
dores, pero hay una vifia de 2 cavadores, otra de 3, 3vifasde 5,3de 6, 1de 15y
1 majuelo de 60 cavadores, total 10 vifias con 113 cavadores, con una media de
cavadores por vifia de 11,3. Esta media, es similar a la que sale de la division de
los cavadores de las 10 vifias menores del monasterio de Las Huelgas, que son
100, entre las citadas 10 vifias, o sea, 10 cavadores por vifia.

d) Relacién vifiedo-cereal

La mayor parte del terrazgo se encontraba ocupado por cereales y vifiedo, por
ello relacionamos estos cultivos. En la mayoria de los ejemplos que ponemos a

@

& Por ejemplo, un majuelo de 145 cavadores, otro de 160 cavadores, una vifia de 200 y un parral
cerca de la presa de los molinos de la Puerta, de 250 cavadores, todos ellos del monasterio de Las
Huelgas de Burgos. 1232, n® 269, 21-26. LIZOAIN - Las Huelgas de Burgos.

B8 De las cuales 2 son de 60 cavadores, 4 vifias son de 50 cavadores, 2 son de 30, 1 de 26, 1 de 25, 3
de 20,1de 16,1de 15, 1de 12,1de 10, 1 de 9, 4 de 8y 1 vifia de 6 cavadores.

& Siglo XllI, n® 455, 279-280, OCEJA - Ofa.

Una media de 1,6 obreros por vifia.

BBl 1300, 11, 15, n® 461, 290-292, OCEJA - OnRa.

=)
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continuacién, dentro de las tierras van incluidos huertos y linares, igualmente van
unidos las vifias con los majuelos.

Lugares Tierras Vinas %

San Martin de Grafién®? 26 31 120
Mahave y Najera™ 27 9 333
Najera?! 30 9 63,3

San Cristdbal de Tobia?? 18 17 94
Sopratello? 65 34 5573
Rubena® 30 13 43,3
Pancorvo® 42 12 28,5
Arauzo de Torre?® 43 11 25,5
Valdenebro?” 47 20 42,5
Villafan?8 85 obradas 16 obradas 18,8
Villa de Pancorvo? 44 12 27,2
Sin lugar'® 30 22 733
Burgos'®' 37 29 78,3

Los ejemplos representan lugares salpicados en la zona geografica, y si la
mayoria son del siglo XIlI, los de siglos anteriores también tienen un alto porcen-
taje de vifiedo respecto a tierras. Sélo en el terrazgo de Villafan las vifias ocupan
menos del 20%. En algunos casos rebasan el 75% y en uno de ellos llega hasta el
120%.

@

il Lista de heredades de San Martin de Grafidn. 1068, n® 369, 350-351, UBIETQ - San Millan.

B Amplia donacién de tierras y vifas de particulares. 1062, n® 231, 309-310, UBIETO — San Millan.

ll Lista de heredades de San Millan de la Cogolla en Najera. 1024, n® 178, 171-172, UBIETO - San

Millan.
A Confirmacion de heredades de este monasterio por Sancho Il el Mayor. 1020, n® 171, 165-166,
UBIETO - San Millan.

Explotacién del monasterio de Sahagun, dentro del término de esta villa. 1010, XII, 15, n® 1180,
HERRERO - Sahagun. Il.

Remembranza de heredades del monasterio de Ofa, en Rubena (Burgos). OCEJA - Ofa.

Posesiones del monasterio de Ofa en San Juan de Pancorvo. 1300, lll, 15, n® 461, 290-291, OCEJA
- OnRa.

Amplia venta que los vecinos de este lugar hacen al monasterio de Silos. 1270, Ill, 11, n® 231, 144-
146, VIVANCOS - Silos.

Concordia entre la sede palentina y Guillermo Pérez, sobre patrimonio de las iglesias de este lugar.
1245, IV, n° 196, 361-362, ABAJO — Catedral de Palencia.

Las tierras vienen en obradas (alrededor de 300 metros de superficie) y las vifias suman 11 aranza-
das. 1246, IV, n°® 198, 364-365, ABAJO - Catedral de Palencia.

Bl Heredades del monasterio de Ofa en Pancorvo. 1300, IIl, 15, n® 461, 290-292, OCEJA - Ofia.

100} Amplia venta al monasterio de San Pedro de Arlanza. [1230], n® 255, 3-4, GARRIDO - Catedral de
Burgos.

[l Apeo de heredades del monasterio de Las Huelgas, en el término de Burgos. 1232, n® 269, 21-26,

LIZOAIN - Las Huelgas de Burgos.

0|
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3. CONTRATOS DE PLANTACION Y DE ARRENDAMIENTOS

De forma general, la plantacion de vides va unida al fenémeno de la repobla-
cién. Ya en las primeras “presuras” vemos cémo los repobladores se ocupan de
construir iglesias, casas, de labrar y poner vides, quizas siguiendo este orden de
importancia.

Por el contrato de plantacion el poseedor de la tierra entrega una heredad,
culta o inculta, a un campesino para que este ponga en tierra la vid a cambio de
parte de la cosecha o parte de la propia tierra, generalmente parten por mitad.
Esta forma simple se complica con variantes que siguen esta misma estructura y
con otras condiciones que entran en el contrato, en la mayoria de los casos impli-
can vasallaje y llevan consigo el derecho de retracto.

La forma juridica del contrato de plantacién es similar a la de los contratos «ad
laborandum» y «ad populandum»'%?, que van unidos al fenémeno de la repobla-
cién y fué utilizado en las primeras repoblaciones. En muchos casos se harian de
forma oral, pero con el paso del tiempo van apareciendo con mas asiduidad en
los documentos y los encontramos también normalizados en los fueros y cartas-
-puebla. Sin duda, los documentos que revelan mas la existencia de este tipo de
contratos son los que tratan sobre formas de tenencia y de explotacion. Los con-
tratos de plantacién van desde los mas explicitos como el del tipo: «et si pasueri
uineam in hereditate aliena aut palomarem aut circum a tapia leuet medietatem
ubi uoluerit, et que posuerit in sua hereditate, habeat totam ab integro»'%3, hasta
los que aparecen de forma simplificada como: «do una tierra que es en Duraton, a

104 «et ego lhohannes Domini pono eam ad medias»»193,

106

medias, a poner maiolo»
«et erit ipsa uinea de nostra postura»

Los contratos de plantacién de vides, son similares a los de roturacién, a los de
plantacién de arbolado, de plantacién de molinos. Molinos y vifiedo en un mismo
contrato son proyectados por el monasterio de Las Huelgas de Burgos'?. A los
23 afios disponemos de otro documento con los molinos ya contruidos, que son 4

SANCHEZ-ALBORNOQOZ, C. - "Contratos de arrendamiento en el reino asturleonés”. En
Investigaciones y documentos sobre las instituciones hispanas, p. 331. Ver también: COSTA, M. J.
de Almeida - Os contratos agrérios e a vida econémica em Portugal na Idade Média. «AHDE». N°
49 (1979), p. 141-163.

@ 1064, IV, 8, RUIZ — Catedral de Leén. IV,

B 1188, LIZOAIN - Las Huelgas de Burgos.

M8 1156,vI, 28, FERNANDEZ — Sahagtin. IV,

B Sabemos que es un matrimonio el que hace la plantacién en la serna del monasterio de Valdesaz
(Ledn), 1064, lll, 29, RUIZ — Catedral de Ledn. IV.

B Decimos “plantacién” de molinos, porque también en los molinos tiene este significado, como
vemos en el documento 1188, (Las Huelgas), en el que se proyecta la plantacién de majuelos y
molinos especificdndose que se hacen "a fondos tierra” sin distincién entre ambos: «que los
metesse en la tierra e en el rio a medias, a fondos tierra, et el metiolos en ello».
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ruedas en una casa, dos para el monasterio de Las Huelgas y dos para los cons-
tructores, en el que se insiste que los molinos se encuentran en Pefafiel «en
Duraton (rio), a fondos tierra»98; parece que ante la magnitud de la obra del
molino se olvidaron en este documento de la vifia, posiblemente habia envejecido
y no se replantd. Otro caso de plantacién de vifia y molino, lo realiza Domingo
Risoba, con el permiso del obispo de Ledn, para que el molino se moviera con el
agua de la Presa Vieja o del Obispo'??. En algunos documentos referentes a casas
no se habla de edificacién o construccién, sino de plantacién”o, como cuando
hoy se dice: «levanté, o hice, una casa de nueva planta».

Muchas de las transaciones se hacen sélo sobre la mitad de la heredad, la
mitad de la tierra, lo que nos hace pensar que correspondan a adquisiciones pro-
venientes de contratos de plantacion, a pesar de las “divisas” por herencia, pues
bastantes plantaciones las conocemos a través de ventas y donaciones cuyo
objeto es la mitad de una vifia obtenida por contrato de plantacién. Asi, el
nimero de contratos de plantacion debié de ser mucho mayor que el que nos
aparece de forma explicita en los documentos.

Reconocida la mitad para el plantador', aunque no siempre es esta proporcién,
el grado de posesion que tiene sobre ella se encuentra alejado del que corresponde
a las tierras que lleva en tenencia''?. Resulta dificil saber en bastantes casos si se
trata del acceso al usufructo de la vifia, o si se accede a la nuda propiedad. En el
fuero que la reina dofia Sancha concede a hombres de Valdesaz, se especifica la
plena posesion'’3, también en el caso del abad de San Martin de Castafieda a los
hombres de Santa Cruz de Casogo, hace foro «de casalibus que in Caluo hedificave-
rint de vineis et arboribus quas plantaverint si nos secum vel ipso nobiscum partiri
voluerint mediam partem habeant et possideant cum tota progenie sua imperpe-
tuum» ™4, y un tercer ejemplo, que muestra también claramente la efectiva propie-
dad, es la donacién «pro bono foro» en una heredad en Valdelafuente!'>. A veces
se expecifica de forma directa que la vifia la «abemus de nostra ganancia et de nos-

1211,V., LIZOAIN - Las Huelgas de Burgos. n® 106, 171-172.

«uineam nominatam de la Figal ut pantes eam et labores et exfructifices et habeas eam in uita tua»
1192, lll. FERNANDEZ — Catedral de Ledn. n°® 1695, 28-29.

«cum acsis plantatis et edificis» 1125, Ill, 26, FERNANDEZ - Sahagun. IV.

En 43 contratos de plantacién se habla de reparto a medias en 24 casos, de forma explicita, y en 7
casos mas, de forma implicita, pues sélo sabemos que la plantacién se hace en tierra (ajena) del
propietario.

[ GIBERT, R. - La «complantatios en el derecho medieval espafiol. «<AHDE». N° 23 (1953), p. 742
(737-776).

B «et si posueri uineam in hereditate aliena aut palomarem aut circum a tapia leuet medietatem ubi
uoluerit, et que posuerit in sua hereditate, habeat totam ab integro» 1064, IV, 8, RUIZ — Catedral
de Ledn. IV.

[ 1165, I, 26, RODRIGUEZ — San Martin de Castafieda.

BE «et si uos plantaueritis in nostram hereditatem in uineis uel in arboris, ucbis abate medietate de eo
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tro labore per nostras proprias manos»''é. La importancia de la tierra plantada (rotu-
rada o sembrada) en tiempos de repoblacién es tal, que alin cuando se realiza la
plantacién con desconocimiento del duefio de la tierra, es aceptada legalmente
dividiéndose también por mitad'"’. Por otra parte, son bastantes las donaciones, y
especialmente las ventas, que hacen los campesinos de la mitad de sus vifias adqui-
ridas por “plantacion”, precisamente a los posesores de la otra mitad, como dere-
cho de retracto'8, lo gue indica posesion plena sobre las mismas.

Otros contratos de plantacién parecen indicar lo contrario, es decir, que soélo
accede el plantador al usufructo. Algunos ejemplos: Los hombres de San Pedro,
que ya habian plantado vifias al monasterio de Sahagun, dispondran del usufructo
de los frutos de por vida, después pasaran enteras las vifias al monasterio'?; el
mencionado Domingo Risoba, obtiene autorizacion de don Manrique, obispo de
Ledn, para construir un molino y plantar una vina, el contrato implica solo usu-

et nos medietate, et de uestra medietate facite inde tota uestra uoluptas in uita et in morte» 1173,

IV, 25, FERNANDEZ — Catedral de Leén.
8 1067, 1, 25, RUIZ — Catedral de Ledn. IV.
1099, VIII, 28, RUIZ — Catedral de Ledn. IV,
«Uinea que pusiamus in uestra terra a medias et uendimus illa nostra medietate ab integritate a
Sancta Maria». 1035, 1l, 2, RUIZ — Catedral de Ledn. IV.
Vimara y su mujer, Toda, venden al monasterio de Abellar «medietate in ipsa uinea quam in uestra
terra plantaui». 943, V, 18, SAEZ — Catedral de Leén. I.
El monasterio de Santiago, de Ledn, se hace con una tierra que entrega a Cristébal y a su mujer,
Solemnia «por ponere uinea ad medias et posuit eam, et fecit se uineam, et uinea facta,
Chistoforum et sua mulier Sollemnia et uendiderunt sua medietate ad domna Flora abbatissa et ad
collegium Sancti lacobi» 1014, Ill, 27, n® 25, RUIZ — Catedral de Ledn. lll.
Rodrigo e hijo, Cristébal venden por 16 sueldos «uinea que pusiamus in uestra terra a medias et
uendimus illa nostra medietate ab integritate», al monasterio de San Cosme y San Damian, posee-
dor de la tierra. 1035, Il, 2, RUIZ — Catedral de Ledn. IV.
Cuatro donaciones que se hacen al monasterio de San Cipriano de Valdesaz, proceden de contra-
tos de plantacion de vifias que se hicieron en sus tierras y en su serna. 1047, XII, 12; 1064, I, 27;
1064, 11l, 29 y 1067, 1, 25, RUIZ — Catedral de Leén. IV.
Hombres que habitan en barrio de la villa de San Vicente, perteneciente a la sede de Ledn, se com-
prometen a no vender la mitad de sus vifas que plantaron en tierra de Santa Maria (Catedral):
«pactum simul et p[lacitlum per scriptum ligauile firmitatis pro ipsas terras que a nobis dates pro
ponere hic uineas que non uendamus illa nostra medietate a nullus homines extraneos de alia
parte nisi tamtum ad homines de Sancta Maria», y se someten al fuero de Santa Eulalia de
Valdejunco. 1076, |, 30, RUIZ — Catedral de Ledn. IV.
Maria Vellitiz e hijos, venden dos vifias que habian plantado a medias con la iglesia de Santa Maria,
al arcediano don Arias, utilizando una escueta expresion: «Quas habemus de nostra positura, quam
posuimus in terra de Sancta Maria per medium» 1150, VIII, 25, FERNANDEZ — Catedral de Leén.
Y por dltimo, los cambios de posesion que tuvo la vifia plantada por Braulio en heredad del monas-
terio de San Miguel, de Ledn, para caer en manos del mismo. Al parecer fué comprada por
Domingo Feles, a este se la compra el abad Pelayo Moniz, posiblemente abad del monasterio, el
adad se la vende a Domingo Salvadérez que la dona al monasterio. Es de suponer que la Gltima
venta se haga con condiciones de que pase a poder del monasteric. 1093, XI, [14-30], RUIZ
— Catedral de Ledn. IV.
1087. HERRERO - Sahagn. Il
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fructo de por vida'2%: los dos son contratos vitalicios, pero también los hay sélo
con acceso al usufructo de més corta duracién, como el que hace el monasterio
de Sahagln con el concejo de Belver, en el que se llega a replantar una vifia que
podran usufructuar durante 10 afios y después pasara integra al monasterio;
resulta demasiado oneroso ya que no se recoge fruto hasta los 5 o 6 afios de reali-
zada la plantacién, posiblemente los 10 afios se cuenten después del periodo de
crecimiento de la vifia. Sin duda, hay que tener en cuenta para el anélisis, no sdlo
la propiedad o usufructo sino también la duracién del contrato y las condiciones
que completan la relacién, en este sentido parece que mas que la posible evolu-
cién de un contrato perpetuo a uno vitalicio y cada vez mas corto, hay que fijarse
en el comportamiento de las instituciones posesoras respecto a sus tenentes.

Se acceda a la propiedad de la mitad o a la mitad de la cosecha, el contrato de
plantacién es beneficioso para las dos partes, para el que pone las tierras, porque
él no las va a labrar y las tierras sin trabajo no producen nada, ademaés, aunque en
algunos casos se vea reducida la propiedad, hay derecho de retracto, y son tierras
de bajas caracteristicas edafoldgicas, de las que se va a sacar de renta la mitad de
la cosecha y los diezmos, asegurdndose la misma, salvo fuerza mayor, con la exi-
gencia de que se realicen las labores tradicionales del vifiedo, excavar, podar, atar,
cavar y binar. El campesino se va a beneficiar de un acceso a la mitad de la pro-
piedad o de parte de la cosecha de vino y uva, lo que resultaba prohibitivo a los
campesinos sin tierra. Hay que tener en cuenta en todo momento, que la puesta
en cultivo del vifiedo contribuye a un aumento de la produccién y del rendimiento
de la tierra, ya que salvando los pocos afos (5 a 6) hasta que las cepas comienzan
a producir, las cosechas se recogen todos los afios, lo que supone una intensifica-
cion del cultivo teniendo en cuenta que en la mayor parte del terrazgo se sigue el
sistema de rotacidn bienal, o como se dice en Castilla y Ledn, de "afio y vez”, sin
olvidarnos del tipo de suelo flojo en que se plantan.

Este aspecto positivo respecto al aumento de la produccién y al aprovecha-
miento de las dos partes, posesor de |a tierra y el plantador, no es tan idilico sobre
todo para el segundo. La presién feudal entra en juego y se muestra efectiva en la
mayoria de los contratos de plantacién, si en algunos casos se muestra magnanima
se debe a momentos coyunturales en que el «sefior» necesita atraer mano de obra
por motivos poblacionales o a tierras en las que se conforma con una minima renta,
a veces una gallina por Navidad, como reconocimiento de posesion de la tierra.

Algunos historiadores ven en los contratos de plantacién una division de la
tierra'?!, del parcelario, y tambien de otros bienes, que de alguna manera puede

B «ut pantes eam et labores et exfructifices et habeas eam in uita tuan, dispondra de molino y vifia
con una renta anual de un “aureo”. 1192, Ill, FERNANDEZ — Catedral de Leén.
AGUADE NIETO, S. — Politica arrendataria del monasterio de Villanueva de Oscos (Siglo Xill).
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dificultar el control sefiorial. Creemos que se debe minimizar este aspecto, pues
aln en los contratos en que el plantador acceda a la mitad o parte de la posesién,
ni la tierra ni las rentas se escapan de las manos del terrateniente. En primer lugar,
en el supuesto que el plantador acceda a la mitad de la tierra en plena posesién,
poniéndonos en la perspectiva del poseedor, este pierde la mitad de una tierra de
baja calidad edafolégica, una tierra centenera que puede llegar a coger una
escasa cosecha de este cereal en un cultivo de “afio y vez”, y se encuentra al cabo
del «tempus pascendi» de unos 5 afios, con la mitad del terreno que le produce
cosecha todos los afios, en segundo lugar, todos sabemos que la divisién es tem-
poral, pues en caso de intencién de venta por parte de los plantadores se tienen
que atener al derecho de retracto que establece la preferencia de compra al anti-
guo duefio de la tierra'?, y si se la vende a otro se establece que sea vasallo con
lo que si pierde la posesién no pierde la renta. No dariamos tanta importancia a la
divisién como impedimento sefiorial, si nos fijaramos mas en el aumento de las
rentas. Al «sefior», y no creemos exagerar, le interesa mas la renta de la tierra que
la posesion de la misma, pues en buena parte de los contratos de plantacion se
incluye de forma explicita el condicionamiento social apuntado anteriormente, por
el que, si el «sefior» no utiliza el derecho de retracto, no se permite la venta a per-
sonas que no sean vasallos o que estén exentos de pago por condicién social'23.
Y no hay que olvidar, que la posesién de la tierra ya revalorizada por la plantacion
no se produce hasta que no se pasa el «tempus pasciendi» de unos cinco afios,
que ya hay produccién, que ya hay renta, momento en que se dispone al reparto
entre las partes y el campesino puede donar o vender su mitad'?4. Ademas, el
plantador, casi siempre vasallo, debe pagar los diezmos de su cosecha de vino, en
algunos casos el quinto'2>.

4. CONCLUSIONES

La importancia del vifiedo en el medievo es incuestionable. La ampliacién del
vifiedo es continua con oscilaciones, llegando a su auge en la plena Edad Media,

«Semana de Historia del Monacato Cantabro-Astur-Leonés». Oviedo: Monasterio San Pelayo, 1982,
p. 255.

[122] 1087, 1097, 1, 15 y 1106, XI, 7, HERRERC - Sahagun. IIl; 1231, IlI, 6, FERNANDEZ — Sahagun. V;
1152, VIII, 16 (fuero de Castrocalbén) FERNANDEZ — Catedral de Leén; 1202, VII, 10, de la misma
coleccion; etc.

B Si venden o empefian, sélo podran hacerlo a San Isidoro, de Ledn, y sino a quien pague censo.
1202, VII, 10, MARTIN — San Isidoro de Ledn. Con el mismo San lsidoro, en este caso es un malino,
sélo pueden vender a vasallo forero del monasterio. 1289, Ill, 10, MARTIN - San Isidoro de Ledn.

1014, 1ll, 27, n° 25, RUIZ — Catedral de Ledn. lll.

E 1218, X, MARTIN = San Isidoro de Leén.



148

Emilio Garci!\ﬂanso

momento en que se detectan algunos focos que se desarrollan en los siglos XIV y
XV como preludio a lo que hoy son las denominaciones de origen. La forma de
llevar a cabo esta ampliacién vinicola medieval se debe especialmente al empleo
del contrato de plantacién, que fué clave para la ampliacién del terrazgo en vifias
y roturaciones, asi como en la construccién de casas, molinos, palomares y repo-
blacién de arbolado.

La falta de espacio ha hecho que no trataramos evoluciones locales y comarca-
les, mapas de distribucién, asi como los aspectos sociales que hemos tocado de
forma tanjencial en este trabajo.
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Trujales y lagares en la docum

medieval riojana y su

.
1
|

con los lagares excavados en'la roca

RESUMEN

La mencién de trujales y lagares en la Documentacién Medieval Riojana es, a
juicio de quien esto escribe, de una capital importancia para el estudio de la his-
toria de la vitivinicultura en la Rioja.

La presencia, aun no totalmente estudiada, de lagares rupestres también lla-
mados lagaretas, en gran parte del territorio de la Rioja, complementa las mencio-
nes de trujales construidos en los campos, entre las vifias, que se hacen en la
documentacion medieval riojana mas antigua. Aunque todavia queda un largo
camino que recorrer para poder datarmos con seguridad e incluso diferenciar sus
tipologias o explicar detalladamente la manera en que se utilizaban si que pode-
mos, evidentemente con la mayor de las cautelas, relacionar los restos materiales
que han llegado hasta nosotros con las menciones documentales medievales.

En la peninsula ibérica han sido estudiados, material y documentalmente, con-
juntos muy parecidos a lo largo de las cuencas del Ebro y del Duero desde
Catalufa hasta Portugal.

RESUMO

As referéncias a lagaretas e esmagadelas na Documentacao Medieval da Rioja
é de uma grande importancia no estudo da histéria da vitivinicultura na Rioja.

A presenca de lagares cavados na rocha em uma grande parte do territério
Riojano é complementéria das referéncias nos lagares ubicados nos campos, no
meio das vinhas, que encontramos, numerosas, na documentagdo mais antiga.

Se bem que ainda temos um comprido estudo a fazer para poder data-los,
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diferenciar as suas tipologias ou explicar pormenorizadamente a sua utilizacdo
podem-se, com a maior das cautelas, relacionar os restos materiais com as men-
¢oes inseridas na documentacdo medieval riojana.

Na peninsula ibérica foram estudados lagares cavados na rocha, nos vales dos
rios Ebro e Douro desde Catalufia até Portugal.

RESUME

On trouve de nombreuses notices en reference a presses et fouloirs a raisin
dans les archives contenant la documentation mediévale de la Rioja.

Aussi 'existence de fouloirs et preses rupestres, tailles dans le roc, dans nétre
territoire constitue un complement a ces mentions medievales de presses situées
entre les vignes en pleine campagne.

Malgré le long chemin que nous avons encore a parcourir avant d'arriver, avec
securité, les dater ou differentier ses typologies ou, memme, expliquer avec detail
leur fontionement nous pouvons, avec la plus grande des precautions mettre en
rapport ces restes archéologiques avec les mentions documentales.

Dans la Péninsule Iberique ont &té étudiés tout au long des valées de L'Ebre et
du Douro d'apres la Catiogne jusqu‘au Portugal.

LAGARES RUPESTRES EN LA DOCUMENTACION MEDIEVAL RIOJANA

Trujales y lagares se nombran, de forma profusa, en la Documentacién
Medieval Riojana.

Aparecen mencionados como “torcular”, “torculare”, “torcularia-turcularia”,
“morculare”, "troliare”, “lacus”, “lacum” o “laco” y estaban, segtn la documenta-
cién, ubicados, en pleno campo, entre las vifias. Las escrituras los sitdan, en su
mayoria, en lugares muy préximos a Najera en la zona de influencia de los monas-
terios de San Milldn y Valvanera.

La primera mencién que encontramos, en un diploma, de la palabra “trujal”,
en su version latina es del afio 959. En el documento se menciona el «torculare
antiquus»' como hito en uno de los linderos que delimitam el coto del Monasterio
de San Milan de la Cogolla.

Durante los siglos X| y XI| aparecen en nuestros documentos medievales nume-
rosos “trujales” y “lagos”, generalmente lindando con vifiedos, préximos a las
cabafias de los guardas o “custieros” y, a menudo, cerca de los caminos.

El UBIETO ARTETA, Antonio — Cartulario de San Millan de Ja Cogoilla (759-1076). Valencia: Anubar
Ediciones, 1976, p. 93.
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En 1024 dentro de una lista de las heredades que tenia en Monasterio de San
Millén en Najera aparecen, entre otras viiias, «Alia uinea in Orcanos, de dompno
Eximio, Tlatus troiare de Gomiz de Zorraquin; de alia pars, vinea de dompna
Onneca de Cironia» y «Alia uinea ad illo troiare Dezmale»?.

En un solo documento, datado entre 1052 y de 1056, que nos habla de las tier-
ras y vifias que posefa el Monasterio de Santa Maria de Najera, se mencionam
varios "trujales” situados junto a las vifias y tierras que se quieren identificar, «Aliam
(terram) in termino de Tricii ad iliud torcular regine;», «Octauam (terram) in illo
campo ad illam custodiam et torcular alkaidi; ex oriente uia pergens ad
Sotomalumy»; «Quarta (vinea) ad iila torcularia iudeorum in campo, de occidente
uia de Sotomalo», «Duas piezas arias ad illa custolera de Sancta Marina ad illud
morculare, inter ambas facent Il uineas» y «Una uinea ad iilud torcular de Sponda»3.

Hay otro interesante documento de 1057 en el que se mencionam, en el pago
de Torrillas, cerca de Logrofio, «tres vineas, iuxta troliare de rege»*.

También, en el Fuero de Najera, que confirma Alfonso VI en 1076, se dice que
«Homo de Nagara in sua hereditate faciat, et edificiet molendinos, furnos, turcula-
ria, aut quodcumque voluerit sine ulla occasione»®.

Los primeros “lagos” o “lagares” aparecen, basicamente en la documentacion
de Valvanera, también entre las vifias, desde el primer tercio del siglo XI.

Asi, en 1020, encontramos entre las pertenencias de San Millan que se confir-
mam en la donacién de San Cristébal de Tobia «alia vinea in laco de fratres»®.

En 1079 en una venta aparece «vineam meam et de fratre meo in loco que
dicitur Lacum»” y en el documento siguiente se vende «una sorte in vinea que
comparasti de Sancio Garcia in Laco»8. “Laco” ya tiene, en estas menciones, un
evidente valor toponimico.

Ademas, en 10797, aparece una «vinea in loco de lo Laco» y en otros dos

UBIETO ARTETA, Antonio — Cartulario de San Millan de la Cogolla (759-1076). Valencia: Anubar
Ediciones, 1976, p. 171.

RODRIGUEZ R. DE LAMA, lldefonso — Coleccién Diplomética Medieval de la Rioja. Logrofio:
Instituto de Estudios Riojanos, 1992. Tomo Il: Documentos (923-1168), p. 57.

UBIETO ARTETA, Antonio — Cartulario de San Millan de la Cogolla (759-1076). Valencia: Anubar
Ediciones, 1976, p. 286.

RODRIGUEZ R. DE LAMA, lldefonso — Coleccién Diplomética Medieval de la Rioja, Logrofo:
Instituto de Estudios Riojanos, 1992. Tomo lI: Documentos (923-1168), p. 89.

B GARCIA TURZA, Francisco Javier — Documentacién Medieval del Monasterio de Valvanera (Siglos
Xl'a Xlll). Zaragoza: Anubar Ediciones, 1985, p. 18.

GARCIA TURZA, Francisco Javier - Documentacién Medieval del Monasterio de Valvanera (Siglos
Xl a XIll). Zaragoza: Anubar Ediciones, 1985, p. 109.

GARCIA TURZA, Francisco Javier - Documentacién Medieval del Monasterio de Valvanera (Siglos
Xl'a XIl). Zaragoza: Anubar Ediciones, 1985, p. 110.

El GARCIA TURZA, Francisco Javier — Documentacién Medieval del Monasterio de Valvanera (Siglos
Xl 'a Xl). Zaragoza: Anubar Ediciones, 1985, p. 112.
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documentos de 1080 se nos habla del «maguelo de lo Lacum»'? y de «nostra pro-
pia terra in loco prenominato Lacus»'’.

Es evidente que habia “lagos” y “trujales” que respondian a modelos diferen-
tes. Algo asi podriamos deducir de la escritura de venta del trujal que, en 1082,
hacen a San Millan, en Bobadilla, Sancho Ferrero y su mujer y que nos lo describe
asi «uno troliare complito, cum sua pila et omnia causa»'2. ;Era este, como parece
darse a entender, un trujal portatil? ;Se refiere la expresion «omnia causa» a la
“maquinaria” de madera que complementaria la “pila”, probablemente, de piedra?

Por otro lado la documentacién nos muestra que desde tiempos muy antiguos
existen instalaciones similares a las actuales bodegas de elaboracién artesanal, en
general en posesion de los mayores propietarios, que construyen sus lagos y truja-
les en sus bodegas o muy cerca de las mismas.

De esta clase seria el trujal que, en 1075, se menciona, en el palacio de Villa
Abnazar, en Grafion, en el que habfa «uno orreum troliare, | cupa, | tina...»13. Aqui
el "trujal” forma parte de un todo, lo que luego hemos dado en llamar bodega,
dedicado, dentro de un solo edificio, a la produccién de vino puesto que en el
mismo local, el "orreum”, hay una cuba y una tina complementos indispensables
en el ciclo de la elaboracién de lo que seguramente seria vino tinto.

Poco mas tarde, en 1095, en la venta de unas casas en Calahorra se menciona
«ad orientem partis, torcular de Sancio Ortiz»'4.

Podria deducirse del contenido de un considerable numero de documentos
que, a partir del siglo XlII, los “trujales” y "lagares” se instalan preferentemente
en los lugares habitados, cerca o dentro de las bodegas, de manera que, a veces,
le dan el nombre a la dependencia que los alberga.

En 1267 se nos habla en una donacién al Monasterio de San Prudencio de
Monte Laturce de «La cassa del lago con su corral»’ o, en 1386, de «unas casas
con su lago»'® entre otras muchas menciones.

 GARCIA TURZA, Francisco Javier — Documentacién Medieval del Monasterio de Valvanera (Siglos
Xl a Xlll). Zaragoza: Anubar Ediciones, 1985, p. 123.
GARCIA TURZA, Francisco Javier — Documentacién Medieval del Monasterio de Valvanera (Siglos
Xl a XIll). Zaragoza: Anubar Ediciones, 1985, p. 126.
M LEDESMA RUBIO, M. L. — Cartulario de San Millan de la Cogolla (1076-1200). Zaragoza: Anubar
Ediciones, 1989, p. 49.
UBIETO ARTETA, Antonio — Cartulario de San Millan de la Cogolla (759-1076). Valencia: Anubar
Ediciones, 1976, p. 404.
RODRIGUEZ R. DE LAMA, lldefonso — Coleccién Diplomatica Medieval de ia Rioja. Logrofio:
Instituto de Estudios Riojanos, 1992. Tomo II: Documentos (923-1168), p. 105.
GARCIA TURZA, Francisco Javier — Documentacién Medieval del Monasterio de San Prudencio de
Monte Laturce (Siglos X-XV). Logrofio: Instituto de Estudios Riojanos, 1992, p. 89.
SAINZ RIPA, Eliseo — Coleccién Diplomatica de las Colegiatas de Albelda y Legrofio. Logrofio:
Instituto de Estudios Riojanos, 1981. Tomo |: 924-1399, p. 408.
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Estos "lagares”, "lagos”, "horreos” o "abadias”, situados dentro de los nicleos
urbanos, se van convirtiendo, con el paso del tiempo, en el destino habitual de la
vendimia sobre todo cuando se trata de las uvas pertenecientes a los grandes
propietarios. Asi parece darlo a entender, entre otros, el documento de 1210, por
el que Alfonso VIl da a ciertos hombres de Najera un parral “iure hereditario” a
cambio de la mitad de la produccién anual y les manda que, la uva, se la traigan a
Najera «ad seraphiz de mea apoteca»'’ o el que habla, en 1297, de la obligacién
que tiene el Concejo de «traer las uuas a ssus lagos»'8 al Cabildo de los canénigos
de Albelda.

Aun asi es muy posible que, en épocas relativamente tardias, aun quedaran
lagares en los campos como es el caso de los que menciona, en ltalia, Alonso de
Herrera que en su Agricultura General nos dice que, todavia en el siglo XVI,
tenian los romanos en sus vifas lagares que describe asi: «En Roma [...] tienen en
las vifias albercas hechas de ladrillo, o piedra muy bien betunadas, y el suelo, o
de argamasa o bien ladrillado, y algo acostado hacia el un lado, y de aquel cabo
otra alberca pequena a la qual por un agujero pequefio corre el mosto, y aquello
traen a casa [...] y lo echan en sus tinajas a cocer sin casca y de las cascas que
quedan en las vinas, tienen alli su casa y en ella su bodega pequena y vasijas y
hacen alla aguas para la gente que labrare las vifias»'?.

LAGARES RUPESTRES EN LA RIOJA

En la Rioja se han encontrado y estudiado lagares rupestres en la SonsierraZ y
en Labastida®' y no son dificiles de localizar, todavia pendientes de clasificacién y
estudio, entre las vifias de Abalos, Brifias, Villalba, Fonzaleche, Cihuri, Haro,
Najera y otros muchos municipios.

En Abalos (donde también los llaman lagaretas), se han acondicionado, recien-
temente, 23 de estas instalaciones para facilitar su visita turistica. No parece que

RODRIGUEZ R. DE LAMA, lldefonso — Coleccién Diplomética Medieval de la Rioja. Logrofio:
Instituto de Estudios Riojanos, 1979. Tomo Ill: Documentos (1168-1225), p. 226.
&8 SAINZ RIPA, Eliseo — Coleccién Diplomética de las Colegiatas de Albelda y Logrofio. Logrofo:
Instituto de Estudios Riojanos, 1981. Tomo I: 924-1399, p. 119.

Ikl ALONSO DE HERRERA, Gabriel — Agricultura general. Edicion Critica de Eloy Terrén. Madrid:
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién, 1996, p. 128-129.

] TOJAL BENGOA, lidefonso V. y DE LAS HERAS Y NUNEZ, M.® de los Angeles — «Los lagares rupes-
tres en la Sonsierra». In La Rioja el vino y el Camino de Santiago. Actas del | Congreso
Internacional de la Historia y Cultura de la Vidy el Vino. Fundacion Sancho el Sabio, 1994, p. 165-
-174.

il EIZMENDI, Jesus M* y RODRIGUEZ, Jaime — «Lagares rupestres en Labastida de Alava». In La Rioja
el vino y el Camino de Santiago. Actas del | Congreso Internacional de la Historia y Cultura de Ia
Vid y el Vino. Fundacion Sancho el Sabio, 1994, p. 175-178.
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haya habido un estudio arqueolégico previo o al menos, ya que lo anterior seria
mas bien dificil y de resultados dudosos, una catalogacion y dibujo de estos ele-
mentos que pudiera servir, en su dia, para establecer tipologias que ayuden a ela-
borar teorias sobre su utilizacién.

En la zona de Néjera, que reline la mayor concentracién de menciones en la
documentaciéon medieval, no se habia identificado, hasta ahora, ningln resto
material de estos “trujales” pero a raiz de una conversacion que mantuve, hace
tiempo, con José Luis Pérez, miembro de la Asociacidon de Amigos de la Historia
Najerillense, sobre ciertas pilas exentas y dos contrapesos, de piedra, de viga de
trujal expuestos en el museo de Najera y la posible existencia en los alrededores
de lagares excavados en la roca, este me comento que los miembros de la
Asociacion, en sus caminatas de prospeccion por el territorio najerino habian
reparado en la existencia de algunas estructuras, excavadas en la roca, cuya utili-
dad no habian atinado a identificar y que podrian ser la clase de instalacién que
yo le estaba describiendo. El pasado jueves seis de Septiembre en un recorrido
casi relampago por los términos de Néjera y las Arenzanas de Arriba y de Abajo,
he podido comprobar la existencia cierta de restos de lagares rupestres en la zona
en la que los menciona la documentacién medieval.

Fui guiado por Javier Jiménez y Pedro Alonso, ambos miembros de la
Asociacion de Amigos de la Historia Najerillense, que me llevaron a algunos de
los lugares en los que habian visto, sin atinar a encontrar su utilidad, este tipo de
instalaciones.

En el termino de Najera cerca del Castillo Antiguo y el Cerro de Santa Cecilia
identificamos, con seguridad, excavados en una lastra de bastante extensién, los
restos, incompletos, de al menos tres lagares uno de ellos circular de mas de un
metro y medio de didmetro.

Posteriormente vimos restos de otro lagar en el termino del Campo Santo de
Arenzana de Arriba y lo que, posiblemente, eran los restos de otros dos lagares
excavados sobre la piedra bajo la que estdn ubicados los calados de las bodegas
muy cerca del casco urbano.

En el termino de la Magdalena de Arenzana de Abajo pudimos identificar un
tinanco tallado en la piedra estando el trujal, posiblemente, bajo la capa de tierra
que tapaba la parte contigua de la lastra.

De los lagares rupestres, o lagaretas, que hoy encontramos en otros lugares de
la Rioja, también entre las vifias, no tenemos, por el momento, referencias escritas
aunque parece verosimil, sobre todo tras la identificacion de estos lagares de la
zona de Najera, la teoria que mantiene De las Heras?? cuando dice que «a estas

DE LAS HERAS y NUNEZ, M.” de los Angeles — La vitivinicultura altomedieval riojana y la minjatura
mozérabe. «Berceo». Instituto de Estudios Riojanos. N° 129 (1995), p. 97-112.
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prensas hace referencia la documentacion medieval cuando emplea tos términos
torcular, torculare, torcularia — turcularia y troliare».

Queda, en todo caso, mucha documentacién por estudiar y sabemos que la
inmensa mayoria de los lagares rupestres que podemos encontrar todavia en el
territorio de la Rioja no han sido, en su mayor parte, localizados y, en su caso,
identificados y clasificados por lo que, por ahora, cualquier afirmacién que haga-
mos al respecto deberd ser considerada como una simple conjetura hecha con
toda clase de reservas.

LAGARES RUPESTRES EN EL AMBITO MEDITERRANEO

La existencia de lagares rupestres no es, l6gicamente, exclusiva de la Rioja. Ya
hemos visto los que describe Herrera en la Italia del siglo XVI y se han atestigliado
desde la mas remota antigliedad en casi todo el espacio vitivinicola mediterraneo.
A ellos se refiere Raymond Billiard cuando habla de «Ces rudimentaires pressoirs,
souvent tout entiers taillés dans le roc, subsistant parfois en si bon etat qu'ils peu-
vent encore étre utilisés par les descendants de ces qui les construisirent ill y a
plus de vingt siécles: le fait n’est pas rare en Palestine et en syrie»?3.

En la peninsula ibérica se han estudiado instalaciones de este tipo de época
romana e incluso anteriores?* y encontramos alusiones escritas en la documenta-
cién medieval mas antigua en el ambito geogréfico de las cuencas del Ebro y del
Duero, desde Catalufia hasta Portugal, en regiones en las que también aparecen
lagares y lagaretas excavados en la roca.

En escrituras medievales de Catalufia aparecen numerosos “trull” y se han
estudiado y excavado lagares rupestres muy parecidos a los existentes en la Rioja,
entre otros lugares, en La Noguera?® y en El Bages?®.

J. M. Salrach?’ pone de manifiesto numerosos testimonios, muy similares a los
seleccionados en la documentacién riojana para la confeccién de este articulo,
contenidos en documentos catalanes de los siglos Xy X.

8 BILLIARD, Raymond - La vigne dans [‘antiquite. Lyon: Libraire H. Lardanchet, 1913, p. 436. Facsimil
1997, Jeanne Laffitte.
i GOMEZ BELLARD, Carlos y GUERIN, Pierre — «Los lagares del Alt de Benimaguia (Denia): En los ini-
cios del vino Iberico». In Arqueologia del vino. Los origenes del vino en Occidente. Jerez de la
Frontera: Consejo Regulador de las Denominaciones de Origen Jerez-Xeres-Sherry y Manzanilla de
Sanlucar de Barrameda, 1995.
FITE, Franscesc i BERTRAN, Prim - «Una explotacid vitivinicola altomedieval a Flix (La Noguera)». In
Vinyes i vins: Mil anys d’Historia I. Coord. Emili Giralt. Barcelona, 1993, p. 236-239.

BNENET | CLARA, Albert — «El conreu de la vinya al Pla del Bages als segles X-Xl». In Vinyes i vins:
Mil anys d'Historia I. Coord. Emili Giralt. Barcelona, 1993, p. 241-264.

4l SALRACH, Josep M. — «La vinya i els viticultors a la Catalunya de I'Alta Edat Mitjana». In Vinyes i
vins: Mil anys d’Historia I. Coord. Emili Giralt. Barcelona, 1993.
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En lo que a Portugal se refiere si bien las menciones documentales son menos
frecuentes los testimonios arqueoldgicos, en lo que toca a los lagares, rupestres
son numerosos, siempre interesantes y, a veces, espectaculares.

lsaias da Rosa Pereira?® registra «casas [...] que tinham no interior um lagar e
cubas para vinho», «algumas vinhas situadas junto do lagar de el-rei» y «o lagar
de madeira» entre otras interesantes menciones documentales.

En el valle del Duero Brochado de Almeida, Viana Antunes y Baére de Faria??
han estudiado lagares rupestres muy similares a los riojanos y catalanes y, aparte de
las tres comunicaciones que en este Simposio van a tratar de estas instalaciones en
Portugal, existe otro trabajo publicado en la revista del GEHVID, Douro — Estudos e
Documentos, suscrito por Carlos A. y Pedro Miguel Brochado de Almeida y Paulo
J. Costa Pinto (ai que desgraciadamente no he podido tener acceso) titulado Os
lagares cavados na rocha do castelo de Castorigo — Pegarinhos (Alijé).

Quisiera mencionar ademas, por su interés, las instalaciones, que, con el nombre
de lagaretas, describe Antonio do Nascimento S& CoiXao3%en Cazal/Colodreira, ter-
mino de la Feligresia de Freixo de Numéo.

CONCLUSIONES

La documentacién sobre la que se basa este trabajo tiene su origen, en su
mayoria, en las instituciones religiosas que en la edad media extendian su domi-
nio sobre el territorio geografico que hoy ocupa la Rioja.

Hay todavia, en nuestra region, sobre todo en los archivos municipales, multi-
tud de documentos que con su publicacién contribuirian a llenar muchas de las
lagunas que tenemos todavia en lo que se refiere a la cultura de la vid y el vino en
nuestra zona sobre todo cuando se habla de los siglos XVI al XIX época en la que
sabemos que la influencia econdmica y social de este cultivo fue definitiva en el
ambito territorial que hoy constituye la denominacién de origen calificada.

Por otro lado queda, desde el punto de vista de la arqueologia, una enorme
labor de prospeccién, clasificacion, estudio y conservacién de los lagares rupes-
tres mencionados en este trabajo sin olvidar otros muchos elementos utilizados en
el cultivo de la vid y la elaboracién del vino no ya en la edad media sino en tiem-
pos mucho mas préximos a nuestra época.

PEREIRA, Isaias da Rosa - «A vinha e o vinho em documentos medievais». Separata de «O vinho na
histéria portuguesa — séc. XllI-XIX». Porto: Academia Portuguesa da Histéria, 1983.

ALMEIDA, Carlos Alberto Brochado de; ANTUNES, Jodo Manuel Viana e FARIA, Pedro Francisco
Baére de — Lagares cavados na rocha: uma reminiscéncia do passado na tradicdo da técnica vini-
cola no vale do Douro. «Revista Portuguesa de Arqueoclogia». Lisboa. Vol. 2, N° 2 (1999).

COIXAO, Anténio do Nascimento S& — Por terras de escorna bois. Na Regido Demarcada do
Douro. Vila Nova de Foz Coa: Cooperativa de Freixo de Numao, 1994.



159

Trujales y lagares en la documentacién medieval riojana!su relacion...

A mi juicio existen razones suficientes para identificar los lagares rupestres
estudiados en la Rioja con los que se registran en la documentacién medieval rio-
jana sin perjuicio de posteriores averiguaciones sobre todo en lo que se refiere a
la catalogacion y posible estudio arqueoldgico de estas instalaciones y los restos a
ellas asociados.

Todo ello naturalmente sin rechazar la posibilidad de que algunos de estos
lagares sean o mas antiguos o mas modernos y se hayan construido y utilizado en
la misma o en diferente forma en épocas diferentes dada la diacronia que, en los
procesos vitivinicolas, se produce en entornos geogréficos relativamente préximos
e, incluso, dentro del mismo émbito productivo.

En lo que se refiere a la interpretacién de los lagares rupestres riojanos puede
afirmarse, sin perjuicio de posteriores hallazgos, que seguramente se utilizaban
sobre todo para pisar la uva y separar el escobajo de la pasta que seria trasladada
en mosteros a las tinas y lagos ubicados en las bodegas donde se produciria la
fermentacién tumultuosa. Que el vino fuera branco, tinto o clarete, seguramente,
no dependia tanto de donde y como se pisaba la uva sino de la voluntad del ela-
borador y, naturalmente, de la variedad y el color del viduefio.

En este sentido puede ser esclarecedor el hallazgo del conjunto de lagares de
la Cruz de Hierro de Haro todavia en fase de estudio. Los lagares, al menos cinco,
estdn excavados en la misma roca, practicamente juntos, con los trujales o lagos
(calcaturium) agrupados en el interior de la lastra y los tinancos (lacus) emplazados
en la periferia. Es evidente que aqui hubiera sido practicamente imposible montar
cualquier clase de “equipamiento” complementario a la mera excavacion en la
roca.

También parece, por ciertos huecos que aparecen abiertos en la piedra, a los
lados de algunos lagares, que en una minima parte de estos existiria la posibilidad
de instalar prensas de madera sobre el lagar o calcatorium excavado en la piedra.
Prensas que seguramente servirian para prensar las vinazas resultantes del pisado.

Es muy probable que la pervivencia de estas instalaciones estuviera relacio-
nada con la natural tendencia de los pequefios productores de la época a eludir la
entrega de una parte considerable de su cosecha de uva recién vendimiada
(mucho mas facil de controlar) que servia para pagar las numerosas cargas e
impuestos que gravaban la produccién viticola.

A este respecto puede ser interesante el contenido de la reclamacién que, en
1332, hace el cabildo de Calahorra a los clérigos y beneficiados de Laguardia3! a
los que solicitan que les entreguem «la cuarta parte de las vinazas de las huuas
gue vinieren e deuan venir e pertenesger de la decima a los lagos comunales de

SAINZ RIPA, Eliseo y HERNAEZ IRUZUBIETA, Venancio — Documentacién Calagurritana del siglo XV,
Archivo Catedral. Logrofio: Instituto de Estudios Riojanos, 1995. Vol. |, p. 239.
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las dichas eglesias de Laguardia e de sus aldeas |...] asi como el quarto del vino
dellas [...] pues todo nasce e sale de las dichas degimas de las huuas et el vino
non se puede bien colorar nin adobar sin las vinazas».

¢Acaso los mostos llegaban ya pisados de los lagares construidos entre las
vifias y los clérigos de Laguardia y sus aldeas aprovechaban para quedarse las
vinazas de los canénigos de Calahorra para mejorar sus vinos propios? ;Usaban
los clérigos de Laguardia estas vinazas para elaborar los aguapies, aguavinos y
trasmostos, de los que nos hablan Columela y Herera y de los que no es dificil
encontrar menciones en documentos riojanos?
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Aplicacién de medidas de control pafa paliar

el impacto de la infestacién filoxérica

RESUMEN

La infestacion de los vifiedos europeos por la filoxera, en la segunda mitad del
siglo XIX, obligd a realizar el mayor cambio cultural del vifiedo desde sus orige-
nes, consistente en su restauracion sobre portainjertos resistentes a la fase radici-
cola del citado homéptero.

En este articulo, se recogen diversas noticias sobre la incidencia de la plaga en
varias zonas viticolas espafiolas, junto a las principales medidas sanitarias que se
arbitraron para intentar atajar sus efectos.

PALABRAS CLAVE:

Control, Daktulosphaira vitifoliae (Fitch), impacto socioeconémico, infestacion,
vifiedo.

1. CAUSAS DE LA APARICION DE LA PLAGA EN EUROPA Y SIS-
TEMATICA

La importacion de vides americanas en Europa, como objeto de investigacién
o como material de jardineria, supuso la entrada en el continente del oidio, enfer-
medad fingica a la que mostraron diversos grados de sensibilidad las viniferas
europeas. En algunas regiones, como fue el caso de Francia, se llegaron a hacer

Laboratorio de Entomologia Aplicada. Facultad de Biologia — Universidad de Sevilla.
B Departamento de Cristalografia, Mineralogia y Quimica Agricola. Facultad de Quimica — Universidad
de Sevilla.



162

R. Ocete m M.Lc')pez Martinez m |. Gémez Parrales

plantaciones de variedades americanas, con el fin de atajar el problema de la
citada enfermedad, ya que algunas de éstas mostraban un buen grado de toleran-
cia/resistencia al hongo. Este fue el caso de la variedad Isabelle de Vitis labrusca
L. (Pouget, 1990), que todavia se sigue cultivando en el archipiélago de las Azores
(uva de cheiro).

Como consecuencia de la introduccién de plantones y tierra, en la década de
1860, en Francia comenzaron a descubrirse los primeros sintomas de un homép-
tero hasta entonces desconocido en Europa, que seria conocido con el nombre
de filoxera. No obstante, la especie habia sido descrita como formadora de agal-
las en ciertas variedades silvestres americanas por Asa Fitch, en 1854,

Sobre los dos problemas sanitarios, puede leerse en Bragat (1878):

«Aun no dominaba del todo la calamidad producida en las vifias por el
oidium tuckeri, ni indemnizados los viticultores de las pérdidas que con tal
motivo han sufrido, cuando se presenta otra plaga que amenaza concluir con
todos los vifiedos de Europanx.

Como ha ocurrido con la mayoria de las plagas, el comercio se ha convertido
en una de las principales causas de propagacién, como indicaron De La Escosura
y Deleito (1878):

«El comercio de las naciones de Europa sostienen con los Estados-Unidos
respecto & los productos vinicolas, fué causa de que por los afios de 1858 & 60
se introdujesen en Inglaterra, Irlanda, Francia, Portugal, Hungria, Austria y en
algunos viveros de Alemania, plantas, sarmientos, barbados y puas de vides
americanas que por su rapida vegetacion y frondosidad fueron muy buscadas;
desde entonces la phylloxera, tan poco exigente respecto & las condiciones del
terreno y tan terrible en su fecundidad, no ha abandonado & Europa, y el hom-
bre imprudentemente se encargé de esparcirla distribuyendo y propagando por
todas partes las plantas infestadas».

Por su parte, Graells, que fue Consejero de Agricultura y delegado, en 1875,
para estudiar en Francia la nueva plaga y representé a Espafia en los congresos
Internacional filoxérico de Lausana, de 1877, y enolégico de Montpellier, de 1878,
recogié en su obra publicada en 1879 lo siguiente:

«La filoxera de la vid, sin género de duda, procede de los Estados-Unidos, y
como el oidium es otro de los pésimos regalos que nos ha hecho el comercio de
plantas del pafs referido, por mas que varias personas poco enteradas en la geo-
grafia entomolégica se empefien en sostener que es una especie de Europa...»

En 1868, Planchon, en Francia, clasificé de nuevo al insecto. Después, el ento-
mélogo norteamericano, Riley, iniciador de la lucha biolégica en su pais, llegé a la
conclusién de que la especie de Planchén era la misma descubierta por Fitch. Por
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esos motivos, la filoxera aparece citada en los textos entomolégicos con muy
diversas sinonimias, que fueron recopiladas por Urien y Diego-Madrazo (1891):
Penphigus vitifoliae (Asa Fitch); Dactylosphaere vitifoliae (Shimer); Perytimbia viti-
sana (Westwood); Rizaphis vastatrix (Planchén); Phylloxera vastatrix (Planchén);
Phylloxera vitifoliae (Riley); Phylloxera vitifoliae (Planchén, reformada).

Planchén rebautizé con el nombre de Phylloxera al género, tomando una pala-
bra ideada, en 1834, por Boyer de Fonscolombe (De La Branchére, 1876), for-
mada por la unién de dos vocablos griegos guilov y Enpatve, que en castellano
significa seca-hojas. Actualmente, el nombre mas empleado es el de
Daktulosphaira vitifoliae (Fitch) (Homoptera, Phylloxeridae) (Figura 1).

Phylaxsrs xastatrix.
Prversas formas del Parists

Figura 1. Diversos estadios de la fenologia de la filoxera y dafios causados por el homéptero en vides
americanas y europeas (Dibujo extraido de GRAELLS, 1879).

En un principio, algunos investigadores postularon que el nuevo pulgén sélo
atacaba a aquellas vides que se encontraban con poco vigor. Paulatinamente, fue
extendiéndose la idea de que la causa del debilitamiento de la cepa era «la fase
radicicola 6 forma devastadora» del artrépodo (Urien Y Dirego-Madrazo, op. cit.).
Esta se alimentaba de las raicillas de las cepas, formando toda una serie de nudo-
sidades y tuberosidades, que posteriormente se necrosaban. Por ello, al cabo de
unos tres afios, las cepas infestadas, que tenian muy disminuida su capacidad de
absorcién de la solucién del suelo, morian. Incluso las vides silvestres europeas,
lambruscas, llegaron a ser atacadas, segin las observaciones de Saint Pierre, reco-
gidas en De La Blanchére (op. cit), ya que muestran un cierto grado de sensibili-
dad al homoptero (Ocete y Lara, 1994).

Bragat (op. cit), al tratar sobre lo indicado en el parrafo anterior, decia:

«Dos escuelas distintas se han con este motivo formado: los phylloxeristas y
los antiphylloxeristas. Los primeros sostienen que la phylloxera es la causa del
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mal, mientras que los segundos pretenden que la presencia del insecto es
debida al aniquilamiento de las plantas; pero ni unos ni otros han resulto la
manera de librar los vifiedos del implacable enemigo que amenaza destruirlos
por completo...»

2. EL CLIMA PREFILOXERICO EN ESPANA

Como Portugal y Francia se encontraban filoxerados, el Instituto Agricola de
San Isidro de Barcelona insté en 1874 al Ministerio de Fomento para que se impi-
diera la importacién de plantas de vid procedentes de Paises filoxerados. La Real
Orden de 11 de junio de 1875 hizo extensiva la prohibicién a otras vitaceas. En
ese mismo afio, la Direccién General de Agricultura Industria y Comercio publicd
en 20 de junio una circular acompafiada de una instruccién para intentar descubrir
en ellas el homéptero, donde se recomendaba a los viticultores lo siguiente:

«1° Que desde luego arranquen y quemen sin demora en el mismo sitio la
cepa apestada y las que la rodean, aunque aparentemente no lo estén.

2° Que se inunde el suelo en que estaban los plantados con la disolucion de
un sulfato carbonato-alcalino, 6 sea una composicién del sulfuro de potasio ¢
sodio para matar las phylloxeras que puedan haber quedado entre la tierra; y
como no es facil que nuestros vifladores encuentren & mano en sus cortijos tales
preparaciones de laboratorio, mientras puedan proporcionérselas se les aconseja
hagan uso del agua de cal recientemente apagada y lo mds concentrada posi-
ble, 6 de una lejia fuerte, si les es fécil prepararla, pudiendo tambien emplearse
otras sustancias analogas que se tengan & mano y puedan adquirirse econémica
y facilmente.

3° Que los propietarios de vifiedos fronterizos con los de las naciones infesta-
das, los vigilen con escrupuloso esmeron.

Dicho Ministerio envié, en ese mismo afio, unos observadores a Francia y
Portugal, para conocer de primera mano la problematica causada por la plaga y
los medios adoptados para combatirla. Diversos miembros del anteriormente
citado Instituto catalan, entre los que destacod Miret, intentaron que se creara una
amplia zona libre de vifias entre el Ampurdan y El Rosellén, con el fin de impedir
el cruce de la frontera del insecto (Azcarate, 1997), teniendo en cuenta las conclu-
siones a las que se habia llegado en el Congreso Internacional Filoxérico de
Lausana de 1877, donde se aludié a que la invasién filoxérica seria:

«La ruina y la miseria en todas partes, la emigracién 6 la desmoralizacién en
ciertos puntos, en fin, muy probablemente en otros el embrutecimiento por
medio de los alcoholes de industria, y por tanto la degradacion de la especie».
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Las actas del citado Congreso filoxérico inspiraron la redaccién del Convenio
Internacional de Berna de 17 de septiembre de 1878, para contener a la plaga en
las zonas invadidas y preservar las comarcas viticolas libres de la misma. Los paises
firmantes del mismo fueron Alemania, Austria-Hungria, Espafa, Francia, Italia y
Suiza.

El 15 de marzo de 1878, se dictd una Real Orden, en la que se recuerda a los
gobernadores, entre otras cosas, la prohibiciéon de introducir en Espafa plantas
pertenecientes de la familia de las Vitaceas, haciendo hincapié a los administrado-
res de aduana de quemar las aprehendidas. Asimismo, se indica que las Juntas
Provinciales de Agricultura, Industria y Comercio inspeccionen las plantaciones
realizadas en los Ultimos cuatro afios. Y se pone bajo responsabilidad de las
Diputaciones Provinciales una indemnizacién justa a los viticultores que tengan
que arrancar y quemar sus vifias por su proximidad a los focos de infestacion.

Ese mismo afio, se celebrd el Congreso Filoxérico de Madrid, donde més alla
de lo expresado en el de Lausana, se llegd a decir que:

«La destruccion total de todos los vifiedos y la supresion del vino como parte
del alimento general y en la esfera econdmica moral y social, la ruina, la miseria y
la emigracion en las comarcas vinicolas de Espana, y como consecuencia de la
falta de vino, el embutrecimiento por el uso de los alcoholes de industria, con
todas sus funestas consecuencias; y finalmente un quebranto inmenso en la
hacienda de la Nacion y el riesgo inminente de la subversion del érden pdblico y
social».

Las principales medidas propuestas en este tltimo Congreso aparecen plasma-
das en la Ley de 30 de julio de 1878, dictada para evitar la difusién y propagacion
de la Phylloxera vastatrix. En la misma, se instaba a la creacién de la Comision
Central de Defensa contra el homéptero y de otras Comisiones Provinciales de
Investigacién de cara a la posible invasién filoxérica en las provincias viticolas, asi
como diferentes articulos sobre la vigilancia y métodos de control de los focos de
la plaga que apareciesen.

3. DESCUBRIMIENTO DE LA FILOXERA EN ESPANA

Pese a las disposiciones legales existentes, en 1878, la filoxera fue detectada
por la Sociedad de Ciencias de Mélaga en el Lagar de la Indiana, término munici-
pal de Moclinejo, situado en la comarca de la Axarquia. De este fatidico hecho se
hicieron eco la mayor parte de los periédicos y publicaciones relacionadas con el
tema, entre las que destacan las siguientes:

Graells (op. cit.) dijo que el foco habia aparecido:
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«Por haberse admitido imprudentemente en Mélaga plantas del comercio
francés, vemos atacados por la filoxera los vifiedos contiguos al arroyo de
Granadilles, sobre todo el del Lagar de la Indiana, donde radica el primer foco
de infeccion, propagada ya & mas de 30 hectdreas, que serd dificil podamos
librar de la plaga...»

De La Escosura y Deleito (op. cit.) sefialaba al comienzo de su obra que:
«Desgraciadamente la phylloxera vastatrix se encuentra en Espafia; la alarma
ha sido fundada, y ese terrible azote tan temido invade hoy, que sepamos, una
propiedad de la provincia de Malaga».

Mufioz (1880) hacia un exagerado y terrible vaticinio sobre la capacidad repro-
ductora de las hembras partenogenéticas del homéptero:

«jUn solo insecto sin necesidad de macho produce en un afio més de diez
billones de descendientes! La imaginacion se anonada ante estas cifras, y un pro-
fundo sentimiento de tristeza embarga el dnimo espaiiol més sereno, al contem-
plar la magnitud de la horrible calamidad, que se ha desatado sobre nuestros
hermanos los viticultores é infelices vifiadores de Malaga».

La Junta Consultiva Agronémica (1911) llegé a la conclusion de que la répida
expansion de la plaga en la provincia de Malaga se debié a que:

«Desde el término de Moclinejo invadid la filoxera con vertiginosa rapidez
toda la zona de Levante y la antigua Axarquia de los drabes, quedando los céle-
bres montes de Malaga del pasado siglo en brevisimo tiempo destruidos. No
podia suceder de otro modo, pues aquellas circunstancias que Millardet llamaba
condiciones extrinsecas de resistencia, eran nulas en la primera zona invadida. El
suelo drido y pedregoso y los rigores de un clima ardiente condicionaba la difi-
cultad en la regeneracién parcial del sistema radicular mas intensamente ata-
cado, por ser mayor el niimero de generaciones filoxéricas anuales».

Desde Las Baleares, Pou (1880) sefialaba:

«El que no se asusta y tiembla de espanto ante tan sombrios horéscopos, el
que dice no tengo vinas, poco puede importarme, el que oye con sangre fria tan
funestos vaticinios, es verdaderamente una filoxera social.

La falta de vino, que constituye una parte del alimento general, es una cues-
tion, aunque en apariencia insignificante, de un interés de primer érden; siem-
pre, como es de suponer, sus fatales consecuencias han de pesar més sobre las
clases numerosas que viven de un trabajo que tiene por base las fuerzas muscu-
lares, y que carece de un alimento suficientemente reparador».

La existencia de los focos filoxéricos de la Axarquia y El Ampurdan motivo la
promulgacion del Real Decreto de 9 de diciembre de 1881 sobre la creacién de
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tres estaciones antifiloxéricas donde llevar a cabo experiencias de medios de con-
trol. En 1885, se publicé la Ley de Defensa contra la filoxera ( Real Orden de 18
de junio), en cuyo articulo primero se dice:
«Se declara calamidad publica la plaga que invade los vifiedos de algunas
provincias de Espafia, conocida con el nombre de Phylloxera vastatrix».

En el Boletin de la Cdmara Agricola de Jerez de la Frontera (1900) aparece un
articulo sobre los efectos de la infestacion en una vifia de esa comarca, parafra-
seando a la poesia que Rodrigo Caro dedicé a la ciudad de Itélica:

«Vifiedo compuesto de 200 aranzadas en plena produccién y en plenc y
opimo disfrute del terrufio antes de la invasidn de la maldita, como llaman en
otros lugares a la implacable filoxera, érase ahora convertido en Campos de
soledad, mustio collado... De 900 botas de excelente mosto que produjera la
heredad, habiase reducido la cosecha en el afio dltimo, & la mitad proxima-
mente; y eso merced a las copiosas adiciones de abonos quimicos...».

4. RESUMEN DE LOS PRINCIPALES METODOS PREVENTIVOS Y TERAPEU-
TICOS EMPLEADOS

Los medios de control sefialados fueron experimentados con anterioridad en
Francia y en otros paises viticolas europeos.

4.1 Métodos fisicos

Entre ellos se encuentran el arranque y quema de las plantas afectadas; la
sumersién o inundacion prolongada de los vifiedos, durante su parada vegetativa,
en aquellas zonas donde era factible, para asfixiar al homéptero; el descorteza-
miento de las cepas para eliminar el huevo de invierno, con instrumentos como el
guante Sabaté y otros descortezadores.

La efectividad del primer método indicado dependia, fundamentalmente, de la
celeridad de su aplicacién, pero en muchos casos existia negligencia, incluso en el
caso del primer foco detectado en Espafia. A este respecto la Comisién nombrada
por el Ayuntamiento de Jerez de la Frontera, para estudiar la filoxera en la provin-
cia de Mélaga, en 1878, criticaba que:

«Habiase dicho que iban & emprender inmediatamente la destruccién de Ia
vifia invadida, quemando las cepas y empleando luego los procedimientos de
desinfeccién del terreno que estédn recomendados, y por eso apresuramos la
marcha; pero desgraciadamente hubimos de regresar sin que este, ni ningun
otro medio de detener la propagacién del contagio, se haya puesto en préctica.
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Los esfuerzos de beneméritos malaguefios han debido estrellarse ante las resis-
tencias de la ignorancia y la incalificable apatia de los que, conociendo el peli-
gro, permanecen, no obstante, ante él con estdica resignacion, esperando el ine-
xorable fallo de la Providencia, dura y terrible casi siempre para con la pereza»
(Pérez y Fernandez De La Rosa, 1878).

4.2 Métodos quimicos

Los desinfectantes de suelos se emplearon a dosis curativas y, frecuentemente,
a mayores concentraciones, con el fin de eliminar la filoxera del suelo que habia
ocupado el vifiedo infestado. Los métodos quimicos curativos no dieron en gene-
ral buenos resultados, debido a lo complicado de su uso, su peligrosidad y precio.
Todos ellos debian complementarse con intensos abonados.

El primer sistema empleado fue el bisulfuro de calcio, usado en Francia
(Anénimo, 1871). Posteriormente se empled el sulfuro de carbono, cuyo uso apa-
rece recogido en la Real Orden de 12 de junio de 1882. Esta materia activa se
empleaba en forma liquida, a dosis de 15-20 g/m?, que se introducia en la zona
préxima a las raices mediante el empleo de distintos tipos de inyectores, como los
disefiados por Rohart, Gastine y Vermorel (Urien y Madrazo, op. cit.), volatilizan-
dose posteriormente (Figura 2). El problema residia en que los gases emanados
podian provocar explosiones y eran téxicos para el aplicador y, si la concentracién
era elevada, provocaban fitotoxicidad. Una de las formas tipicas de hacer el trata-
miento de inyeccién puede verse en la obra de Crespo (1901), quien indicaba que:

«La inyeccién se hard con los aparatos Gastine ¢ Vermorel, ya antes mencio-
nados, & una profundidad variable de veinte 4 treinta & méas centimetros, segun
las tierras.

Puls fpvader madeia nsciss

Figura 2. Inyector Gastine.
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En todo caso, después de hecha la inyeccién, se cubriran con tierra los tala-
dros para evitar la pérdida de sulfuros».

También, esa misma materia activa se utilizdé en el interior de capsulas o pris-
mas de consistencia gelatinosa, que se depositaban en huecos excavados en el
terreno que posteriormente se tapaban (Requejo y De Estrada, 1880). Dichos
autores recogieron sobre su uso que:

«Para evitar los riesgos & que expone el uso del sulfuro liquido, se ha ideado
encerrarlo en cépsulas gelatinosas que, depositadas en el terreno y tapadas, se
descomponen, volatilizando el sulfuro que contienen...».

Los tratamientos con disoluciones de sulfocarbonatos de potasio y sodio fue-
ron bastante corrientes. Sobre éstos indicaba Bosch (1878) que:

«El mejor modo de emplear los sulfocarbonatos alcalinos consiste en hacer
en el suelo, con la ayuda de una azada, unos agujeros cuadrados de 25 & 30 cen-
timetros de profundidad, sobre 40 de ancho. Como toda la superficie infestada
debe someterse al tratamiento, hay que arreglarse de modo que los agujeros
estén bastante cercanos unos 4 otros, en términos de que los tabiques de tierra
que lo separen embeban tambien el liquido que en cada uno de ellos ha de ver-
terse, y gue se puede evaluar en 5 8 6 litros».

Con el fin de intentar mejorar el vigor de las cepas infestadas e intentar prolon-
gar su vida productiva, se practicaban diversos tipos de abonado con estiercol o
productos minerales, como puede leerse en la Ultima referencia bibliografica.

Otro insecticida, derivado del petréleo, fue la neolina, que fue usado en distin-
tas comarcas viticolas suizas por Monnier (Ascérate, 1893). Dentro de Espafia, se
ensayé en la zona del Ampurdan.

Tras la caida de la hoja, se llevaba a cabo el descortezado y, luego, se procedia
al embadurnamiento de la cepa, generalmente con mezclas de aceite pesado de
hulla, naftalina, cal sin apagar y agua. La preparacion se realizaba, segin Crespo
(op. cit.), de la siguiente forma:

«Se disuelve la naftalina en el aceite, se vierte éste sobre la cal previamente
humedecida con un poco de agua agiténdose fuertemente la mezcla. El liquido
de color café claro que resulta, se aplica con un pincel duro 4 las cepas».

4.3 Plantacién a pie franco en terrenos arenosos

En algunas zonas con suelos arenosos, se ha continuado hasta nuestros dias
realizando la plantacién de las viniferas europeas a pie franco, dada la imposibili-
dad de supervivencia del homédptero en este tipo de suelo, como es el caso de los
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viiedos de vinificacién y de uva de mesa existentes en el término municipal de
Los Palacios y Villafranca (Sevilla), al igual que en otras zonas de Francia, como
Gironde y La Camargue. Igualmente ocurre en suelos con elevada humedad,
como los de la Denominacion de Origen Chacoli de Guetaria (Guiptzcoa).

4.4 Uso de portainjertos

En 1869, Laliman, que trabajaba en la zona de Burdeos, llegd a la conclusién
de que muchas de las variedades de las especies norteamericanas de vid presen-
taban distintos grados de tolerancia/resistencia al homéptero, extremo que fue
confirmado més tarde por Millardet. Ello parecia deberse a que las raicillas de
éstas posefan una capa de stber mas grueso que las de las viniferas europeas y
que las heridas causadas por el aparato picador-chupador de la fase radicicola del
insecto eran rapidamente reparadas (Pouget, op. cit.), ya que han de convivir con
el insecto en sus areas geogréficas originales. Por ese motivo, se ideé el cultivo de
plantas mixtas que tuvieran la raiz de vid americana y la parte aérea de una varie-
dad europea, sistema ensayado por Laliman y recogido en el Messager Politique
du Midi, de Montpellier el 7 de octubre y 12 de noviembre de 1849. Este Gltimo
autor publico el conjunto de las conclusiones sobre sus experiencias en 1879.

Con el tiempo, se emplearon como portainjertos no solo especies puras sino
hibridos entre variedades americanas y entre vid europea y americana.

En la figura 3 pueden observarse distintos tipos de herramientas para la prepa-
racién del patrén y paas de injertar.

Este método cultural ha sido el de mayor eficacia para evitar el problema filo-
xérico, salvaguardando la calidad del fruto. Como indicaba Pou (op. cit.):

Maquinas de injertar

Figura 3. Maquinas de injertar: corta plas y corta patrones.
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«lLas vides americanas nos han traido la Filoxera, ellas nos han de proporcio-
nar el medio de librarnos del mal, similia similibus curantur, es decir, como si se
aconsejara curar la enfermedad por el sistema homeopatico».

En la ya citada Ley de Defensa contra la filoxera, de 1885, se estipula que:
«Los vifedos destruidos por la filoxera que sean replantados con sarmientos
americanos resistentes, estardn exentos de la contribucién territorial, segun cir-
cunstancias de los diferentes casos».

Al principio, dada la falta de plantones americanos, hubo que vigilar las nuevas
plantaciones con el fin de evitar hurtos. Un comentario sobre este problema, apa-
recido en el diario La Rioja, de fecha 4/111/1905, y recogido por Provedo (1987),
fue el siguiente:

«Realmente es doloroso el calvario del viticultor, a quien por si no tuviere
bastante con las mil plagas de las cepas, la competencia de los vinos artificiales,
la falta de mercado y los grandes tributos que sobre él pesan, todavia tiene que
sufrir a los malos companeros que le quitan lo que es suyo...»

El uso de portainjertos fue promovido por las Estaciones Experimentales que
se crearon en toda Espafia y por la proliferacion de viveros. Entre estos Ultimos
hay que destacar el establecimiento llamado La Viticola Catalana, fundado por D.
Francisco Casellas gran experto en el comportamiento de variedades americanas
y de las técnicas viveristas (Figura 4). Sobre este empresario aparecié un articulo
en El Boletin de la Camara Agricola de Jerez de la Frontera (1898 a), que decia:

«[...] es la encarnacién viva de la actividad y del trabajo humanos... Sus estu-
dios y experimentos a cerca de la filoxera y de su antidoto, la vid americana, son
verdaderamente notables por la liberalidad y espiritu expansivo gue revelan».

El propio Casellas (1895) indicaba:
«S6lo las vides americanas, con conocimiento préctico de ello, han podido
suavizar ¢ atenuar tantos estragos».

?‘X SIS, s
Figura 4. llustracion de la obra de CASELLAS (1895), donde puede verse a los operarios preparando
los barbados.
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Los portainjertos se pueden dividir en tres grandes grupos que se indican
seguidamente, de acuerdo con el articulo del Boletin de la Camara Agricola de
Jerez de la Frontera (1898 b), en el que también se recogen sus principales carac-
teristicas agrondmicas:

1. Americanos puros: Vitis riparia, Vitis rupestris, Vitis Berlandieri, etc.

2. Americanos impuros 6 américo americanos: Solonis, Riparia x Rupestris,
Solonis x Riparia, Berlandieri x Riparia, Cordifolia x Rupestris, Monticola x
Riparia y Taylor Narbonne.

3. Franco-americanos ¢ hibridos de Vinifera por americanos puros: 1202
(Mourviedro x Rupestris) de Couderc, 41B (Chasselas x Berlandieri) de
Millardet y Grasset, Aramon x Rupestris nim 1 de M. Ganzin.

Loégicamente, |a eleccion de un portainjerto debia basarse en:
«...] su resistencia filoxérica, adaptacién al medio donde haya de vegetar, y
afinidad irreprochable con los vifiedos indigenass (La Agricultura Bética, 1900).

Al principio, la no observacién de los citados consejos hizo que se presentaran
problemas, principalmente en suelos calizos, donde se producia clorosis férrica.
A ese respecto, se recoge el informe procedente de Cabra (Cérdoba), de
mediados de la Gltima década del siglo XIX, y recogido por Loma (1993):
«[...] hasta las plantas procedentes de injertos sobre las vides americanas pre-
sentan aspecto enfermizo debido a que la variedad ensayada hasta ahora es la
Riparia silvestre que vegeta muy mal en los terrenos excesivamente calizos que
dominan en este términox.

En la obra de Garcia de Los Salmones (1911) se encuentra una recopilacién
sobre las experiencias llevadas a cabo con aquellos patrones mas adaptados a
suelos calcareos y secos.

4.5 Hibridos productores directos

Los hibridos productores directos proceden del cruce de una especie ameri-
cana y una variedad europea. Aunque se cultivaban algunos hibridos naturales, la
blsqueda de resistencia al problema filoxérico originé a finales del siglo XIX Ia
aparicién de numerosos hibridos. Estos, que daban un fruto con sabor «foxe», o a
«terrufion, solian tener problemas de corrimiento de la flor, originaban mosto con
baja concentracion alcohélica, y muchos de ellos incluso tenfan poco nivel de
resistencia al homéptero y problemas en terrenos calizos. Sin embargo, en gene-
ral, mostraban bastante tolerancia a enfermedades criptogamicas.
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Algunos de los usados al principio en Espafia fueron el Hibrido Pardés,
Alicante Gancin, Clareta dorada, Seibel n® 1 y 2, Chasselas Rose Rupestris 4401,
Bourrisquou Rupestris 3905 y Jacquez (Hernandez, 1908). Todos ellos producian
un vino de calidad muy inferior al de las viniferas tradicionales, aunque algunos
tenian una intensa pigmentacion.

En La Rioja, como en otras regiones viticolas, existié un campo para el estudio
y propagacion de los hibridos en Cuzcurrita de Rio Tirén, en la primera decena del
siglo XX, llegdndose a realizar plantaciones a escala comercial. De hecho, en la
vecina localidad de Tirgo, existié un majuelo pionero, plantado por D. Isaac Rubio
Junquera, que aun conserva el nombre de «Los Hibridos».

Una vez arraigado el uso de viniferas sobre portainjertos y recuperado la cali-
dad de los vinos, las plantaciones de hibridos fueron paulatinamente desapare-
ciendo, aunque en algunas zonas de Espafia, como es el caso de Galicia, se
siguen manteniendo.
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L'introduction de la vigne culivée au

Québec: approche a la période de la
Nouvelle-France (1608-1760)

1. INTRODUCTION

Localisé a la limite nord de I'aire de répartition de la vigne indigéne, le Québec
possede un climat rigoureux de sorte que les essais d'introduction depuis le début
de la colonisation francaise du XVII® siécle y ont été infructueux, et ce jusqu’au
milieu du XX® siecle. Lors du |*" Symposium de |’Association internationale d'his-
toire et de civilisation de la vigne et du vin, en 1999 en Espagne, nous avons vu
que cette histoire pouvait étre subdivisée en sept périodes jusqu'a nos jours, la
premiere étant la période autochtone et de la découverte, soit le domaine de la
vigne indigéne avant la colonisation frangaise (Dubois et Deshaies, 2001). Aprés
avoir fait un retour sur cette premiére période, nous caractériserons et détaillerons
la deuxieme période, soit celle du régime francais en Nouvelle-France (1608 a
1760), en faisant cependant quelques incursions dans les régions hors Québec
explorées ou colonisées par les Frangais, c'est-a-dire la région des Grands Lacs, la
Louisiane (actuellement le centre des USA), I'Acadie (actuellement la Nouvelle-
-Ecosse et une partie du Nouveau-Brunswick et du Maine) ainsi que la Nouvelle-
-Angleterre (figure 1).

Les objectifs de notre recherche sont, dans un premier temps, de rendre
compte de ce qui s'est passé en Nouvelle-France en relation avec la vigne et le vin,
dans un deuxieme temps, de montrer les efforts que les Frangais ont faits pour
maintenir ou adapter leurs habitudes alimentaires (Kalm, 1753; Beauroy, 1971;
Rousseau, 1983; Lafrance et Desloges, 1989 et 1990; Tremblay, 2000), entre autres
celle reliée a la vigne et au vin, et, dans un troisitme temps, de montrer que cet

B Professeur titulaire, Département de Géographie et Télédétection, Université de Sherbrooke,
Québec, Canada J1K 2R1 (jmdubois@courrier.usherb.ca).
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Figure 1. Carte de localisation des principales nations amérindiennes et des principaux toponymes
utilisés.

effort a été soutenu pendant toute la période. Certains auteurs ont déja publié des
travaux intéressants sur des éléments de |'histoire du vin en Nouvelle-France, mais
les aspects d'utilisation de la vigne indigéne et d'implantation de vignobles ont été
négligés et c'est ce a quoi nous voulons, entre autres, remédier. Nous n'avons pas
encore exploré a fond toutes les sources de documentation, les rapports de fouilles
archéologiques et les fonds d‘archives, mais nous pouvons quand méme livrer un
état de la recherche que nous croyons assez révélateur de la période.

Nous mentionnerons d'abord la présence et |'utilisation de la vigne indigéne,
puis les essais d'introduction de la vigne européenne pour terminer par |'origine
et I'utilisation du vin et du raisin importés ainsi que par les problémes d'alcoolisme
chez les autochtones.

2. PRESENCE DE LA VIGNE INDIGENE

Le relevé des nombreuses sources, surtout d'explorateurs et de missionnaires,
mentionnant la présence de vignes indigenes, surtout Vitis riparia, sur tout le terri-
toire exploré par les Francais est impressionnant. On rapporte que les vignes, qui
grimpent sur les buissons et les arbres, sont habituellement chargées de raisins,
sauf les parties & I'ombre. On rapporte généralement que le raisin est plus petit
que le raisin européen mais quelques-uns rapportent qu'il peut atteindre la gros-
seur d'une prune, ce qui est de toute évidence exagéré! Jacques Cartier est le
premier a mentionner cette vigne, en 1534, et il nomme d'ailleurs I'lle d'Orléans,
en aval de Québec, «ile de Bacchus» (Cartier, 1863).
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Certains, comme Nicolas Denys, en 1672, et le baron de La Hontan, en 1705,
trouvent que le raisin a bon golt. Cependant, d'autres trouvent que ce n'est pas
le cas, tels Jacques Cartier en 1534 ou Samuel de Champlain en 1615 (Laverdiére,
1870). Jacques Cartier en 1534, Samuel de Champlain en 1603, Pierre Boucher en
1664 dans son histoire naturelle de méme que Nicolas Denys en 1672 croient
tous, que cultivée, cette vigne donnerait un aussi bon rendement que celles
d'Europe et méme d'aussi bons raisins. C'est ce que nous verrons dans la section
suivante. On peut cependant mentionner, qu’en 1636, le pére jésuite Jean de
Brébeuf prétend que le fait que la neige est abondante permettrait a la vigne de
survivre malgré le climat rigoureux (Campeau, 1967-1987).

Cependant, les amérindiens n'utilisaient pas le raisin indigéne. En effet, Samuel
de Champlain rapporte ce fait en 1616 et le sieur de Poutrincourt rapporte, en
1606, que les Amérindiens de la cote atlantique pensent méme que le raisin est
poison (Lescarbot, 1612). Enfin, en 1633, un amérindien de Québec rapporte au
pére jésuite Paul Le Jeune que sa grand-mére racontait I'étonnement des autoch-
tones a voir les premiers blancs manger des biscuits et boire du vin, qu'ils pen-
saient étre du bois et du sang (Campeau, 1967-1987). Par contre, le frére récollet
Gabriel Sagard Théodat est le seul a rapporter, en 1623-1624, que les Hurons de
la région des Grands Lacs en mangent (Sagard Théodat, 1632).

3. ESSAIS DE CULTURE DE LA VIGNE INDIGENE

La premiére mention retracée d'essai de culture de la vigne indigéne en
Nouvelle-France serait lorsque Samuel de Champlain en plante dans le jardin de
son habitation lors de la fondation de Québec, en octobre 1608 (figures 2 et 3). En
1610, il mentionne cependant, qu'il a perdu ses vignes par manque de soins alors
qu'il était en voyage en France (Laverdiére, 1870). On ne sait s'il en planta d'autres.

Le deuxiéme essai retracé est celui de Nicolas Denys, probablement en 1668,
sur I'lle Miscou, en Acadie, au sud de la baie des Chaleurs dans le golfe du Saint-
-Laurent. Il mentionne que les vignes y viennent aussi bien qu'en France, mais il
s'en fit déposséder deux ans plus tard par le gouverneur d’Aunay et on ne sait ce
qu'il en advint (Denys, 1672).

Il faut ensuite aller jusqu’en 1749, alors que le naturaliste suédois Pehr Kalm
constate, qu'au Canada, on plante de la vigne indigéne dans les jardins, entre
autres sous forme de charmilles ou sur des tonnelles pour faire de 'ombre. Kalm
(1753) se doute que la vigne ne sert pas uniquement a faire de I'ombre, mais, si
vignoble il y a dans certains jardins, ce ne sont certainement que de trés petites
exploitations. De plus, Kalm rapporte que le gouverneur général du Canada, mon-
sieur de La Galissoniére, a émis des instructions générales sur la fagon de récolter
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Figure 2. Habitation de Samuel de Champlain & Québec, en 1608. Le jardin ou il planta ses vignes est
indiqué par la lettre «O».
(Tiré de Champlain, in Laverdiére, 1870, tome Ill, p. 303)
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Figure 3. Localisation des vignobles retracés ou supposés en Nouvelle-France.

et de conserver entre autres les grains du raisin indigéne, ce qui est slirement
dans un but de culture.

Les missionnaires ou explorateurs ne font pas mention que les amérindiens cul-
tivent la vigne. Seul Gabriel Sagard Théodat constate ce fait, en 1623, chez les
Hurons des Grands Lacs. Par contre, hors de la Nouvelle-France, Giovanni da
Verrazzano avait remarqué, en 1523 sur le territoire qui deviendra la Virginie, que
les autochtones enlevaient du feuillage aux vignes qui grimpent dans les arbres
afin que le raisin puisse mieux venir a maturité (Adams, 1998). Il mentionne aussi
que le raisin est bon et a le méme golt que ceux de France. Les autochtones de
cette région faisaient donc une forme primitive de culture et devaient donc en
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manger. Enfin, il semble que le premier essai de domestication réussi de la vigne
indigéne, Vitis labrusca, ait été fait par James Alexander, le jardinier de Thomas
Penn, a Philadelphie en Pennsylvanie, entre 1732 et 1741. On pense cependant
que c'était un croisement accidentel avec un Vitis vinifera (Adams, 1998).

On peut donc dire avec assez de certitude qu'il n'y a pas eu de véritables
vignobles constitués de vignes indigénes en Nouvelle-France, sauf quelques
essais. La réponse provient probablement du résultat des essais de vinification qui
en ont été faits et que nous verrons maintenant.

4. ESSAIS DE FABRICATION DE VIN AVEC LE RAISIN INDIGENE

En 1623-1624, Gabriel Sagard Théodat rapporte que les autochtones ne font
pas de vin et aucun autre missionnaire ou explorateur ne |'a rapporté.

Il semble que les premiers & avoir fait du vin avec du raisin indigéne en
Amérique du Nord soient les huguenots francais au nord de la Floride, entre 1562
et 1564, puis les colons anglais de Virginie en 1609 (Adams, 1998). Par la suite,
des essais seront faits en Nouvelle-Angleterre tout au long des XVII¢ et XVIIIe
siecles, surtout en Virginie et au Massachusetts ol on fera méme venir des vigne-
rons francais (Pinney, 1989).

En Nouvelle-France, le premier essai retracé est celui fait par le pere jésuite
Joseph Le Caron, en 1615, en mission au pays des Hurons, dans la région des
Grands Lacs (Jouve, 1915). On rapporte aussi que d‘autres missionnaires, dans la
méme région en 1623-1624, ont fait du vin de messe et méme un raisiné (gelée)
qu’on dit aussi bon que celui fait en France (Campeau, 1967-1987). Par la suite, de
1637 a 1655, dans les Relations des Jésuites, a plusieurs reprises, on rapporte
avoir fait du vin de messe tant au pays des Hurons que des Iroquois et méme a
Québec (Campeau, 1989-1996). On en aurait conservé au moins six mois et il
semble qu‘on ['ait trouvé «passable».

En 1636, le pére jésuite Jean de Brébeuf rapporte que, le long du Saint-
-Laurent, plusieurs colons font du vin «par curiosité» et il le trouve fort bon
(Campeau, 1967-1987). Par contre, dans son histoire naturelle de 1664, Pierre
Boucher (gouverneur de Trois-Riviéres, 1654-1661) trouve un go(t acre a ce gros
vin qui tache beaucoup et il conseille de le faire vieillir au moins un an. L'habitude
de faire du vin avec la vigne indigéne devait cependant étre assez répandue en
1707 car un réglement prévoit une amende a ceux qui cueillent du raisin sur le ter-
rain d'autrui, entre autres pour faire du vin (Prévost et al., 1986). On faisait encore
certainement du vin en 1749 car Pehr Kalm mentionne qu'il ne donne pas le nom
de vin au produit du raisin indigéne tout comme il I'avait déclaré auparavant pour
celui qui est fait a Philadelphie et auquel il trouvait un go(it siir et acre.
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Nous avons donc assez de preuves que, pendant toute la période de la
Nouvelle-France, on fait au moins un peu de vin avec la vigne indigéne. Les mis-
sionnaires en font par nécessité pour se procurer du vin de messe. La population,
elle, le fait peut-étre par curiosité comme le rapporte le pére Jean de Brébeuf,
mais les moins bien nantis doivent aussi en faire, surtout lorsque les arrivages de
France ne parviennent pas au port. |l semble cependant certain que le vin ainsi fait
a un golt &cre et il n'est donc pas surprenant qu‘on cherche a acclimater la vigne
européenne comme nous le verrons dans la prochaine section.

5. ESSAIS D'INTRODUCTION DE LA VIGNE EUROPEENNE

Malgré nos affirmations antérieures (Dubois et Deshaies, 1997, 2001), ce n’est
pas Samuel de Champlain qui a planté les premiéres vignes européennes a
Québec puisque nous avons vu que c’était de la vigne indigéne. En effet, ce serait
le sieur de Poutrincourt qui, avec l'aide de I'apothicaire Louis Hébert désirant
s'installer définitivement en Acadie, aurait importé les premiers ceps de vigne
européenne, en 1606, avec d'autres plantes et des pommiers (Saunders, 1935).
Rendu & Québec en 1618, Hébert en transplante dans son jardin et elles y vien-
nent fort bien d‘aprés Champlain (Laverdiére, 1870). Le frére Sagard Théodat
(1632) fait de toute évidence aussi allusion au jardin de Louis Hébert lors de son
voyage en 1623-1624 en mentionnant qu'il y a des pommiers apportés de
Normandie et de tres beaux jeunes plants de vigne. Mais, comment doit-on inter-
préter ce que Champlain mentionne en 1632 quand il parle de fagon générale de
la Nouvelle-France: «La vigne y porte des raisins assez bons, bien qu’elle soit
sauuage, laquelle estant transplantée, & labourée, portera des fruicts en abon-
dance»? Hébert a-t-il bien transplanté des ceps francais & Québec, en 1618 ? Qu
bien, I'a-t-il fait et qu'elles soient disparues avant 1632 ? Nous n'avons encore
aucune réponse.

Par contre, en 1664, Pierre Boucher mentionne que plusieurs personnes ont
introduit de la vigne de France dans leurs jardins et qu’elle rapporte de fort beaux
et bons raisins, mais il ne mentionne pas si elles résistent & long terme. Il men-
tionne qu'il n'y a pas de véritables vignobles tout simplement parce que les colons
doivent avant tout récolter du grain pour le pain avant de récolter du raisin pour
faire du vin. Il rapporte qu'il est vrai que I'élite et la bourgeoisie boivent du vin,
mais que les colons consomment plutét de la biére, de |'eau et surtout du
«bouillon». Ce bouillon serait fait avec de la pate crue fermentée dans une eau
épicée (Germain, 1992), comme en Picardie ou en Haute-Normandie, et il serait
certainement alcoolisé, puisqu’en 1665, le Conseil Souverain défend d’en vendre
aux autochtones (Séguin, 1967). De leur cété, les autochtones semblent ne boire
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que de l'eau, un peu d'eau d'érable au printemps, mais surtout du bouillon de
viande ou de viande et de légumes (Sagard Théodat, 1632).

A l'instar de plusieurs personnes avant lui, Nicolas Denys, originaire de La Rochelle,
aprés étude de la topographie, du sol et du climat, conclut, en 1672, que la vigne
européenne devrait bien venir aussi bien en Acadie qu'en France et que |'on pourrait
en faire un honnéte vin, d'autant plus que |'abondante neige qui y tombe peut la pro-
téger des rigueurs de I'hiver et encore plus si on la renchausse avec de la terre
comme on fait en Champagne. Pehr Kalm rapporte, qu'en 1749, certains cultivateurs
de la région de Montréal utilisent du fumier pour protéger leur vigne pendant |hiver.

Dans la région de Québec, quelques petits vignobles particuliers existent, en
1664, d'apres Pierre Boucher et, en 1668, d'aprés Marcel Trudel (1997), alors que,
dans la région de Montréal, il en existerait au moins deux, en 1734 et 1747,
d'aprés Sylvie Dépatie (1998), et plusieurs, en 1749, d'aprés Pehr Kalm. Le peu de
données sur ce phénoméne serait peut-étre di au fait de la faible intégration
entre le monde urbain et le monde rural a I'époque. Linsuccés de ces vignobles
serait dd, entre autres, a |'inadaptation de la vigne européenne tant aux rigueurs
de I'hiver qu'aux maladies nouvelles, ainsi qu'a l'inexpérience des colons qui
n'étaient généralement pas des paysans de souche.

Certaines communautés religieuses auraient aussi essayer d'entretenir des
vignobles dans leurs grands jardins (figure 3). En effet, a Québec, il se peut que
les Augustines (Hotel-Dieu ou Hépital Général) en aient eu un. On sait qu’elles
avaient au moins un cellier, datant de 1695 a I'H6tel-Dieu, et 'archiviste de
I'Hépital Général n'exclut pas la possibilité qu'il y ait eu un vignoble: les
recherches continuent. A Trois-Riviéres, il y a aussi une possibilité de vignoble chez
les Ursulines mais pour le raisin de table: la aussi les recherches continuent. Dans
la région de Montréal, d'aprés le Coutumier de 1688, on mentionne que les sceurs
Hospitaliéres de Saint-Joseph boivent du vin aux repas et que la sceur jardiniére
doit entretenir les vignes de I'Hotel-Dieu; il se peut que leur vignoble ait persisté
jusque dans les années 1880 et peut-&tre jusque dans les années 1930.

Cependant, le vignoble le mieux documenté est celui des Sulpiciens sur les
flancs du mont Royal (figure 4) (Harel, 1979; Dépatie, 1998; Germain, 1992). Ce
vignoble est probablement constitué avant 1680 et aurait subsisté jusque vers
1882; en 1781, il avait une superficie de 1,2 ha. En 1681, on avait remplacé les
vignes indigénes par des vignes européennes, mais nous n‘avons aucune indica-
tion de la fagon dont était tenu ce vignoble.

Hors de la Nouvelle-France, les Franciscains auraient planté le cépage Criolla
(Mission) importé du Mexique au Massachusetts, entre 1609 et 1716, et il y aurait
eu de nombreux essais infructueux d'adaptation de cépages francais ou espagnols
en Nouvelle-Angleterre, entre 1619 et 1773, dont certains essais en Virginie avec
des vignerons francais (Adams, 1998; Pinney, 1989).
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Figura 4. Plan du vignoble des pére
a planter; B, = vigne abandonnée.

(Tiré des Archives nationales de France, plan 5280, NlI, Canada 2, in Harel, 1979, p. 34-35).

s Sulpiciens, @ Montréal, en 1694. B, = vigne de 3 ans; B, = vigne

Il est clair que ce ne sont pas les vignobles établis en Nouvelle-France, que ce
soit avec la vigne indigéne ou la vigne importée, qui pouvaient subvenir aux
besoins de la colonie: on importait donc le vin. Mais quels étaient ces besoins?

6. ORIGINE ET UTILISATION DU VIN IMPORTE

Les principaux besoins répertoriés sont ceux reliés aux habitudes alimentaires
et utilitaires frangaises, soit consommation aux repas, ingrédient de cuisine, élé-
ment de socialisation, utilisation comme fortifiant ou médicament et utilisation
comme objet de commerce (ici la traite des fourrures). Voyons ces besoins chez la
population en général, dans les missions, chez les communautés religieuses et en
milieu hospitalier, ainsi que chez les autochtones.

6.1. Chez la population en général
Au travers des témoignages recueillis, il est clair que I'usage du vin est le reflet

du rang social, des habitudes alimentaires et de I'origine des personnes.
Au tout début de la colonisation, soit dans les années 1600-1640, les batisseurs
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de I'Acadie et de la Nouvelle-France, tels Samuel de Champlain et ou le sieur de
Poutrincourt, ont besoins de tous les bras qu'ils ont sous la main de sorte que les
arrivages de vin de Gascogne et d’Espagne sont distribués équitablement pour fin
d’alimentation et méme de socialisation. Tel que I'écrit Marc Lescarbot (1612) dans
sa poésie «Les mvses de la Novvelle-France», le vin n’est pas produit sur place et il
aide aussi & vivre joyeusement dans les épreuves:

«Adiev avx Francois

Le blé te manque encor, et le fruit de la vigne
Pour faire ton renom par ['vnivers insigne.

La tabagie marine

En nétre France-Nouvelle
Pour braver le mort cruelle,
Que vivre joyeusement
Avec le fruit du sarment.

Est-ce pas donc bon ménage
D’avoir vu si bon bruvage
lusques ores conservé?

Car ici n'avons trouvé

Que bien petite vendange,
Ce qui nous est bien étrange.
Car le cidre Maloin

Ne vaut pas du petit vin.

Et apportez des amandes,
Pruneaux, figues et raisins,
Et buvons a noz voisins.

Ca toute la pleine tasse,
C’est a votre bonne grace,
Capitaine Chevalier.

Si dedans vébtre cellier

Avez quelque friandise,
Fates que de vous I'on dise
Que vous estes liberal
Honéte, et d'vn coeur Royal».
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Le vin est donc considéré comme une denrée précieuse, parfois placée aux
soins de le communauté, surtout I'hiver, alors que I'approvisionnement est coupé &
cause de la banquise sur le Saint-Laurent. On prend I'habitude de le garder pour
les fétes et les événements spéciaux mais aussi pour les «cas de nécessité urgente»
(Campeau, 1967-1987). En effet, comme le mentionne Marc Lescarbot (1612), le vin
est considéré comme le «souverain préservatif de toutes les maladies». Le vol de
vin peut d'ailleurs étre puni d'une condamnation publique sur la parvis de I'église
avec les bouteilles de vin au cou (Jouve, 1934). Il n'est donc pas étonnant que I'on
ait essaye dés le début de la colonie de fabriquer du vin avec le raisin indigéne, de
planter de la vigne indigéne et méme d'importer de la vigne de France.

Le vin provient surtout des régions de France jusque vers 1670: entre autres
Aunis, Saintonge, Angoumois, Marennes et Tle-de-France (Lafrance, 1992). A partir
des années 1660, on importe souvent des vins plus chers de Bordeaux et plus
liquoreux d'Espagne et de Navarre, mais ces derniers sont réservés aux fétes. A
partir des inventaires aprés décés et des résultats de fouilles archéologiques, on
peut dire, qu'entre 1690 et 1760, on consomme une plus vaste gamme de vins,
surtout de Bordeaux, de Bourgogne, d'Aquitaine, du Languedoc, des Landes, de
La Rochelle (vins d'origines diverses), du Pays Basque, de Provence, d'Anjou-Loire,
de Champagne ainsi que des vins d'Espagne (de Navarre, des Canaries, de
Malaga, d’Alicante) et du Portugal (Lapointe, 1992; Beauroy, 1971).

Le vin se boit chez soi jusqu’'a ce qu'ouvre le premier cabaret, 8 Québec, en
1648 (Prévost et al., 1986). Les cabarets sont surtout fréquentés par les militaires et
les voyageurs (Lafrance, 1992). Peuvent se payer du vin surtout 'élite, la bourgeoi-
sie, les officiers, les artisans, les gens de métier et les soldats. Les femmes boivent
moins de vin et plus d'eau ou de vin coupé avec de I'eau (Lafrance et Desloges,
1989). Les urbains en consomment plus que les paysans. Ces derniers ainsi que les
plus pauvres se contentent d'eau, d'un peu de biére, de cidre et de lait, mais sur-
tout de bouillon ou biére d'épinette qui est une boisson & base de céréales bouillie
avec du pain grillé aromatisée de branches d'épinette (Kalm, 1753). Sur les navires,
le capitaine a du vin pur 2 sa table, mais |'équipage n’en a que le dimanche et que
certains jours mais coupé avec de |'eau parfois jusqu’a 75% (Denys, 1672).

En I'année 1739, le vin correspond a 12% de la valeur marchande des importa-
tions, soit 775 166 bouteilles pour une population adulte de plus de 15 ans de
24 260 personnes, ce qui revient a 32 L par personne (Lafrance, 1992).

6.2. Dans les missions

On a vu que le vin accompagnait tous les missionnaires surtout & titre de vin de
messe et que, souvent ils étaient obligés de s’en faire avec le raisin indigéne pour
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palier les lacunes d'approvisionnement. En 1639, le pére jésuite Dupéron men-
tionne qu'on n’en met parfois que quatre ou cinq gouttes dans le calice
(Campeau, 1989-1996)! Mais, tout comme |'eau-de-vie, le vin leur sert aussi de
médecine et les missionnaires vont méme jusqu’a s'approvisionner sur la cote
atlantique, comme le pére Le Moine |'a fait chez les Hollandais en 1662
(Compagnie de Jésus, 1858). Tout au moins dans les Relations des Jésuites, soit
entre 1602 a 1672 (Campeau, 1967-1987 et 1989-1996; Compagnie de Jésus,
1858), rien n'indique que les missionnaires en boivent lors de leurs repas. Est-ce
par respect pour leur mission d'évangélisation, par mortification, a cause des pro-
blémes d'approvisionnement ou pour donner I'exemple auprés des autochtones:
les recherches sont encore en cours?

6.3. Dans les communautés religieuses et en milieu hospitalier

Si les missionnaires ne semblent pas boire de vin, il n'en va pas de méme dans
les institutions religieuses de Québec et Montréal. Nous n‘avons pas encore
dépouillé I'histoire de chacune, mais nous avons des indices & partir de quelques
communautés de femmes et d’hommes (Rousseau, 1983, 1989; Campeau, 1967-
1987 et 1989-1996).

Pour leur voyage de Dieppe vers la Nouvelle-France, en 1639, les Augustines
de I'Hétel-Dieu de Québec se sont munies chacune de 20 bouteilles de vin. Les
religieuses consomment du vin, probablement coupé avec de |'eau, parce qu'elles
reproduisent le régime de leurs hopitaux en France. Méme vers 1754-1755, il est
clair qu'elles en consomment méme si ce n’est qu‘un peu, surtout comme tonique
et fortifiant. Elles donnent aussi du vin a leurs ouvriers, aux malades qui peuvent
se le permettre financiérement ainsi qu‘aux chirurgiens et infirmiéres pour les
«soutenir contre le mauvais air»! Entre 1681 et 1704, 'hépital bénéficie méme
d’exemptions de droits de douane sur les importations de vin et d‘alcool. Les
Augustines ont un cellier, construit en 1695, qui fait actuellement partie de leur
musée.

Dans l'inventaire des Sceurs Grises de 'Hopital Général de Montréal, en 1719,
la cave contient plusieurs barriques de vin de Bordeaux (Lahaise, 1980), ce qui
laisse supposer qu'elles pouvaient avoir un régime semblable.

On importait aussi beaucoup de raisins secs de France, car on avait I'habitude
d’en donner aux faibles et aux malades méme si ce n'était que cing ou six par jour.
Les religieuses de I'Hotel-Dieu s’en servent aussi a des fins alimentaires. On
retrouve cette coutume dés 1607 et pendant toute la période.

On sait que les Jésuites de Québec devaient boire un peu de vin car on a la
preuve, qu'au moins entre 1647 et 1650, ils recoivent réguliérement des cadeaux
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de vin, surtout de vin d'Espagne, de la part du Gouverneur, du Commis général,
des religieuses de I'Hotel-Dieu (Campeau, 1989-1996). Enfin, on a vu que les
Sulpiciens consomment du vin, a preuve leur vignoble. Dans leur séminaire de
Montréal, ils ont un cellier, construit en 1684, qui a été conservé jusqu’a nos jours
(figures 5 et 6); il est méme muni d'un puit permettant de couper le vin sur place.

6.4. Ravages de l'alcool et du vin chez les autochtones et moyens utilisés
pour les limiter

On a vu que, naturellement, les autochtones ne mangeaient pas de raisin, sauf
exception, et qu'ils ne connaissaient pas le vin. Ils y seront cependant vite initiés

Figura 5. Cellier du séminaire des péres Sulpiciens, construit en 1684 & Montréal.
(Tiré de Lahaise, 1983, p. 249).

Figura 6. Porte en plaques de fonte du cellier du séminaire des péres Sulpiciens, construit en 1684 a
Montréal.

(Tiré de Lahaise, 1983, p. 250).
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dés les premiéres explorations des Européens au grand désespoir des mission-
naires et des autorités de la colonie (Campeau, 1967-1987 et 1989-1996;
Compagnie de Jésus, 1858).

En effet, deés 1616, le pére jésuite Pierre Biard déplore I'usage immodéré que
les sauvages de I'Acadie font du vin et de |'eau-de-vie. Tout au long des relations
des Jésuites ainsi que dans les nombreux récits de missions d’autres communau-
tés religieuses, d'explorateurs et de voyageurs, on rapporte les abus qu’ils en font
et les désordres, blessures et méme meurtres qui en découlent. Méme si on
connait les conséquences, on utilise couramment les vins et alcools comme mon-
naie d'échange par excellence avec les autochtones contre les fourrures mais aussi
pour se procurer de la viande fraiche.

Dés Champlain, on commence & vouloir empécher ce commerce et on en arri-
vera a nombres d'interdits et de réglements pendant toute la premiére partie du
régime frangais, surtout en 1644 (gouverneur de Montmagny), en 1654 (gouver-
neur Lauson), en 1657 (édit royal), en 1663 (Conseil souverain) (Trudel, 1997).
Cependant, ils seront peu observés. De plus, plusieurs nations autochtones vont
s'approvisionner sans restrictions chez les Hollandais et Anglais de la c6te atlan-
tique (Compagnie de Jésus, 1858). En 1657, |'église s’en méle et ce commerce va
jusqu'a I'excommunication (Trudel, 1997). En 1661 on exécute méme un trafiquant
(Prévost et al., 1986).

Devant cet échec, le Conseil souverain décide tout simplement d'abolir son
interdiction en 1668, en invitant plutdt a la sobriété, mais probablement aussi
parce qu'il nuit a la traite des fourrures. Par contre, dés 1670, on émet certaines
restrictions a la vente d'alcool aux autochtones et, en 1676, pour punir |'ivrognerie
dans les cabarets. De 1702 3 1710, les intendants émettent nombre de restrictions
et méme une législation générale, en 1726, pour contréler les ventes d'alcool
(Prévost et al., 1986).

7. CONCLUSION

Malgré le caractére préliminaire de la recherche dans la documentation et dans
les archives traitant de la période de la Nouvelle-France, on peut maintenant cer-
tainement affirmer que:

- I'on a vraiment essayé de reproduire en Nouvelle-France les habitudes de vie

que I'on connaissait en France, malgré certaines adaptations;

—a la fin de la période, on avait toujours I'idée d’une viticulture rentable
puisque lors d’'un des toasts portés au Café des Marchands de Québec, en
1791, on mentionnait «Puisse le succés de l'agriculture nous procurer ['abon-
dance de bons vins» (Lacoursiére, 1996).
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La période britannique qui suit (1760-1850) semble avoir été peu active au plan
de la viticulture, car plutét axée sur l'importation de vin. Cette période fera I'objet
de notre prochaine recherche.
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Demanda y competencia de I8s vinos
europeos en el espacio rcantil
de los puertos mexkicanos

en la segunda mitad del s';i'glo XiIX

PRESENTACION

El trabajo que presentamos tiene como propésito distinguir cuales fueron las
peculiaridades que guardo el comercio de vinos franceses y espafoles en el mer-
cado mexicano en el transcurso de la segunda mitad del siglo XIX. El anélisis ini-
ciard con una breve reconstruccién histérica sobre la activa participacién del
comercio vinatero que Espafia ya tenia desde la década de 1840 en los puertos y
plazas mercantiles de México. Mas adelante distinguiremos como en la década de
1860 se dieron toda una serie acontecimientos que propiciaron la activa compe-
tencia entre Espafia y Francia para disputarse el comercio vinico que tenia cabida
en el mercado mexicano. Asimismo, nos detendremos para mencionar como se
dio entre los afos de 1867 a 1870 una contraccién en el mercado europeo de
vinos hacia México.

Después sefalaremos cuales fueron los acontecimientos mas sobresalientes
que permitieron que los vinos espafioles lograran una supremacia comercial en las
plazas mercantiles mexicanas durante los primeros afios de la década de 1870 y
también, indicaremos como se manifestd entre los afios de 1873 a 1876 una caida
de los vinos europeos al mercado mexicano.

Finalmente, abordaremos como durante la década de 1880 se advierte una
recuperacion en la venta de vinos europeos en el mercado mexicano y la forma
que este proceso se extiende hasta la década de 1890 con la activa demanda que
se dio no tan sélo por los vinos franceses y espafioles sino también por otros pro-

B Profesor de CIESAS. Centro Superior de Antropologia Social de México.
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ductores de bebidas europeas al constatarse la entrada de vinos alemanes, italia-
nos y portugueses a las plazas mercantiles mexicanas.

1. LA PRESENCIA DEL VINO ESPANOL EN EL MERCADO MEXICANO

Los registros en los expedientes del archivo de las Aduanas Maritimas y
Fronterizas de México, algunas series de precios del comercio exterior mexicanos
y los periddicos de la segunda mitad del siglo XIX son fuentes de gran valia para
distinguir la situacién que guardé el trafico vinico espafiol desde los puertos de
Barcelona, Santander, Cadiz y La Habana a los puertos mexicanos de Veracruz y
Tampico. La informacién que contienen los manifiestos de los barcos muestran
datos interesantes en afos claves pues constatan la masiva entrada de bebidas a
los puertos mexicanos. Sin embargo, los mismos registros también dan cuenta de
los momentos recesivos del comercio de vino y que llegan a coincidir con la histo-
riografia europea que ha estudiado la situacion que guardé el comercio del vino
Europeo en América en el transcurso del siglo XIX.

Un hecho histérico que permite comprender la reactivacién del comercio vina-
tero de Espafia hacia México lo fue el mismo restablecimiento diplomético entre
México y Espafia desde 1837 que fortalecieron los vinculos comerciales entre
ambas naciones. Lo anterior permitié un constante flujo de mercancias en donde
los abarrotes, los vinos, el aguardiente y vinagre sumaban un significativo porcen-
taje del comercio espafiol hacia México. Sin embargo, para tener un primer pre-
cedente del comercio del vino espafiol que se comercializaba en México pode-
mos sefialar que ya en el afio de 1843 el movimiento maritimo fue constante
dado que en los registros se puede contar con un total de 26 barcos espafioles
que entraron por el puerto de Veracruz y los manifiestos advierten grandes canti-
dades de vino, vinagres y aguardiente que eran consignados a varias plazas mer-
cantiles mexicanas.

Pese a que el comercio vinatero espafiol habia logrado una marcada presencia
en el mercado mexicano como resultado de una tradicién cultural en el consumo
de alimentos y bebidas alcohdlicas hay que advertir que, desde finales de la
década de 1840, se observa una marcada tendencia de la competencia entre los
vinos y aguardientes espafioles y franceses en las plazas mercantiles mexicanas.
Asi lo constan las cantidades de vinos que entran a México y las listas de los pre-
cios corrientes para el afio de 1848. Varios ejemplos ilustran lo anterior pues un
barril del tan demandado aguardiente cataldn superior valia en ese afio 75 pesos
mexicanos, mientras que el aguardiente francés tenfa un costo de entre 22 y 24
pesos. Los comerciantes franceses para incidir en el mercado consumidor mexi-
cano de bebidas embriagantes empezaron a introducir aguardiente francesa a un
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bajo costo, pero en cambio no pudieron colocar a bajos precios sus vinos de
Borgofia y Burdeos, el champanfia, cofiac y el vermout. Los comerciantes vinateros
espafoles por su parte avanzaron significativamente en la competencia del mer-
cado, vendiendo bebidas de cierta calidad en los vinos tintos, asi como promover
al por mayor, los tradicionales vinos jeréz, catalan, canario y moscatel que tenian
un precio accesible y mercado cautivo en México.

2. LA ACTIVA CONCURRENCIA DE LOS VINOS ESPANOLES Y
FRANCESES EN MEXICO

Durante la década de 1850 el comercio de vinos espafioles en las plazas
comerciales mexicanas es notablemente significativo. Esta tendencia no sola-
mente se constata por los registros de los barcos que arribaron a los puertos del
Golfo de México, sino también por tener un referente histérico que permite dife-
renciar una region vitivinicola espafiola que tenia un gran comercio de vinos con
México. Para estos afios Javier Maldonado diferencia que los vinos sheries, ligeros
y claros de Jerez de la Frontera, Sanlicar de Barrameda, Chiclana y El Puerto de
Santa Marfa tenian estrechos vinculos comerciales con México pues ocupaba para
el mercado del continente americano el segundo lugar de sus exportaciones des-
pués del primer lugar que tenfan los Estados Unidos (Maldonado, 1998, pp.156).
Sin embargo, la supremacia de los vinos espafioles en el mercado mexicano se
altera a finales de década 1850 pues barcos franceses provenientes de los puertos
de Burdeos, El Havre y Orlans desembarcaron grandes cantidades de champana,
cofiac, vino tintos y blancos a las costas mexicanas. Pese a lo anterior el comercio
espafiol particularmente en el ramo de los vinos hacia el mercado mexicano fue
en esta década significativamente mayor al que Francia tenia con México. Esta
diferenciacién se debe a que el comercio espariol en un alto porcentaje era de
abarrotes y bebidas, mientras que el comercio francés se caracterizaba fundamen-
talmente por la merceria y perfumes y, en menor medida, el de bebidas alcohdli-
cas que se caracterizaban por tener un alto precio en el mercado como serfan par-
ticularmente los casos del champagne, cofiac y vino blanco (Herrera Canales,
1977, p. 88).

Diferentes estudios referidos a la historia del comercio del vino a nivel interna-
cional durante el siglo XIX, coinciden en destacar que durante la década de 1860
el mercado de bebidas alcohdlicas se vuelve ain més competitivo y su demanda
en los mercados americanos no es solamente de vinos blancos, tintos, aguar-
diente de uva, vermouth y cofiac sino que también concurrieron en la oferta y la
demanda otras tantas bebidas embriagantes que progresivamente tuvieron una
presencia entre los consumidores como sucedid con la cerveza, el whisky, la
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vodka, la ginebra y el ron (Amerine M. A. y Sigleton VL., 1975). Para nuestro
objeto de estudio es posible diferenciar en los afios que van de 1860 a 1865,
varios cargamentos de los barcos con vinos espafioles que llegaron a los puertos
mexicanos. Incluso, podriamos distinguir la llegada de “barcos vinateros” a las
costas mexicanas precisamente por haber registrado la gran mayoria de su carga-
mento con vinos de Jeréz, de Malaga, generosos, Cherry, Cordial, Pajarete, Pedro
Ximénez, San Vicente, Rioja y otras tantas bebidas méas como anis, sidra, o el
aguardiente catalana. La rutas del vino espafiol que iban al Golfo de México llega-
ron a cubrir varias travesias. La iniciada desde el Mediterraneo partia desde los
puertos Barcelona, Mélaga y Cadiz para dirigirse a La Habana y finalizaba en los
puertos mexicanos. Existia otra que comenzaba en la bahia gaditana cubriendo
los antepuertos de Santa Maria y Sanlucar de Barrameda para salir por el Atlantico
desde el puerto de Cédiz para arribar a los puertos de Tampico y Veracruz.
Asimismo, hay que mencionar otra ruta méas del vino espafiol en donde se reali-
zaba la reexportaciién del vino espafiol a los puertos mexicanos. Esta operaba
desde el triangulo Jeréz de la Frontera, El Purto de Santa Maria y Sanltcar de
Barrameda para dejar embarques en Nueva York , Nueva Orledns y La Habana vy,
finalmente, desde dichos puertos estadounidenses se enviaban cargamentos de
vino espafol para venderse a los puertos mexicanos.

De acuerdo a los registros que hemos analizado y que van de los afios de 1867
y 1869, percibimos una precaria afluencia a los puertos del Golfo de México de
los vinos espafioles y franceses. Una muestra de lo anterior sobresale en la escasas
llegadas de barcos con vinos a los puertos mexicanos. Barcos con bandera espa-
fiola en el afo de 1847 desembarcaron solamente dos, en 1868 fondearon cuatro
y en 1869 solamente arribd uno. En cuanto a los barcos franceses se refiere, tene-
mos que en 1867 atracaron dos, en 1868 uno y en 1869 cuatro. Si bien el comer-
cio de vinos franceses a México se habia incrementado notablemente a partir de
1864 con la presencia en México del Imperio de Maximiliano de Habsburgo que
dicho sea de paso fue sostenido por Francia, cuando el liberalismo mexicano
recupera el poder a mediados de 1867 y restaura la Republica, el comercio de
exportacion francés hacia México aparece claramente a la baja durante estos
afios, precisamente como resultado de la tensa situacién politica que imperé entre
ambas naciones.

Los primeros afios de la década de 1870 sobresalen como los més présperos
para el comercio vinatero de Espafia y Francia en el mercado mexicano y los
envios de bebidas se hacen no solamente con barcos espafioles y franceses sino
también en barcos con banderas de lItalia y Alemania que los utilizaban distintos
comerciantes gaditanos y catalanes para abastecer a los consignatarios mexicanos
de vinos. De esta forma tenemos que en el afio de 1870 se registra un barco
espafiol y tres barcos franceses con distintas variedades de vinos y licores. En el
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afio de 1871 se da una entrada masiva de vinos espafoles a México. Incursionan
tres barcos con bandera espafiola con embarques de vino espafiol y sobresalen
dos més de bandera italiana que, ademas de llevar vermouth desde el puerto de
Genova, pasaron por los puertos de Barcelona y Cadiz y cargaron barriles de
aguardiente como de vino blanco y tinto para consignatarios establecidos en el
puerto de Veracruz.

3. UNA BONANZA PASAJERA DE LOS VINOS ESPANOLES Y LA
RECESION DE LA VITIVINICULTURA FRANCESA

El auge del comercio vinatero espafol hacia México se hizo presente durante
el afio de 1872 dado que arribaron a los puertos mexicanos trece barcos. De los
mismos cuatro fueron de bandera espafiola que saliendo de Barcelona y Cadiz
arribaron a Veracruz con vinos espafoles. Aparecen también tres vapores y dos
bergantines de bandera francesa de los cuales dos pasaron por Barcelona y Cadiz
con productos vinicos espafioles y tres vapores mas del puerto de Santander a La
Habana y Veracruz con vino tinto también procedente de Espafia. Fue tal la
demanda en el mercado mexicano que sobresalen distinas variedades de vinos
espafioles como moscatel, Pedro Jiménez, Cherry, Cordial, Pajarete Jérez y
Malaga. Inclusive, contamos para este mismo afio con el registro de cuatro paile-
bots de bandera mexicana que, desde el puerto de La Habana cargaron vino
espafiol para abastecer la plaza comercial del puerto de Campeche.

Si bien a partir de los primeros afios de los setentas Espafia se ubica como el
primer proveedor de vino a México y haciendo en este proceso a un lado a
Francia — que destacaba como el primer pais exportador y consumidor de vinos
en Europa -, hay que destacar aqui aspectos importantes que tienen que ver con
una etapa recesiva del comercio europeo de vinos en mercado mexicano particu-
larmente entre los afios de 1873 a 1876 y, al mismo tiempo, lo que fue una pér-
dida notable de algunos afios de los vinos franceses en el mercado mexicano. Al
respecto se tenemos la situacién que guardé la vitivinicultura francesa como con-
secuencia de la entrada desde 1868 la filoxera a Francia 1868, asi como una pro-
gresiva caida de los precios del vino francés en lo que era el gran mercado consu-
midor de Inglaterra (Pan-Montojo, 1994, pp-122-172). Por ello, no es casual que
solamente tengamos registrados dos barcos franceses procedentes de Burdeos
con vino hacia México. Uno en el afio de 1877, y otro en 1878 con vinagre, barri-
les y botellas de vino blanco y tinto, cajas de cofiac, ajenjo, licores y champafia.

Por otra parte hay considerar en estos tiempos recesivos del vino francés dos
aspectos que permiten constatar el comportamiento de la oferta y la demanda
del vino espafiol en el mercado mexicano, y una modificacién en su transporta-
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cién que, por cierto, va mas alla del envio de bebidas en barcos con bandera de
Espafia. El gran abastecimiento de vino espafiol que se dio en las plazas comer-
ciales entre 1870 y 1873 se debid a la existencia de grandes inventarios del vino
en barricas y, en menor medida, en cajas y botellas lo cual hizo que los productos
vinicos se almacenaran en cantidades considerables en bodegas y tiendas que
abastecieron una constante demanda que se pudo cubrir hasta el afio de 1876.

Por otro lado, y durante los diez afios que van de 1877 y 1887 se observa la
implementacion de una renovada estrategia por parte de los comerciantes hispa-
nos para el mercado del vino en América a partir de la salida de barcos espafioles
desde Cuba. La misma consistid en tener varias bodegas de almacenamiento del
vino espafiol en el puerto de La Habana convirtiéndolo en un centro redistribuidor
para los Estados Unidos, México y Sudamérica. De igual manera, sobresalen otras
dos rutas del comercio vinatero espafiol dirigido hacia México que, junto con las
que funcionaban desde el Mediterraneo y de la bahia de Cadiz tuvieron una gran
actividad durante las décadas de 1880 y la de 1890. Asi, tenemos en los registros
de la Aduana Maritima y Fronteriza de México la entrada a los puertos de Veracruz
y Tampico de barcos espafioles con vino procedentes del puerto de Santander
con botas y barricas de tinto y blanco y de vino embotellado de la Rioja. También
se constata el envio de vino espafiol a través de los vapores ingleses que carga-
ban en los puertos de Santander y/o La Habana y transportaban en sus rutas defi-
nidas a los puertos del Golfo de México.

4. LA RECUPERACION DE LAS BEBIDAS FRANCESAS EN LAS PLA-
ZAS MEXICANAS

Pese a que en la década de 1880 el comercio vinatero espafiol en México apa-
rece en la delantera, la demanda vuelve ser muy comptetiva debido a una recupe-
racién de la venta de vinos tintos, blancos y espumosos, aguardientes y vinagre
franceses en las plazas comerciales mexicanas. La reactivacion de la demanda de
bebidas francesas se inicia desde 1879 y se manteniene a un buen nivel hasta fina-
les del siglo XIX. Es también, en esta década cuando empiezan a tener una pre-
sencia el mercado mexicano los vinos alemanes, italianos y portugueses.

Durante la década de 1880 hay que considerar otro factor sobresaliente en el
mercado mexicano de vinos y que es la emergencia de la vitivinicultura mexicana
que adquiere renovados brios en la regiéon de Baja California, Coahuila y
Aguascalientes. Esta situacion lleva a que el gobierno mexicano no sélo le de
incentivos fiscales a la produccién de vinos nacionales y a implementar medidas
proteccionistas como la de imponerle a los vinos europeos un derecho aduanal
del 15 por ciento. No obstante que se dieron esos acontecimientos que podrian
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modificar el mercado de vinos europeos en México, lo que se observa durante
Gltima década del siglo XIX es una activa paricipacion y demanda de vinos impor-
tados en las plazas mercantiles mexicanas controlado por los vinateros espafioles
y franceses y extendiendose no solamente en la ciudad de México, Veracruz y
Tampico sino a otros tantos puertos establecidos en el Golfo de México como
sucedid en los puertos de Campeche, Coatzacoalacos, Frontera Matamoros,
Progreso, Tuxpan e Isla del Carmen.

5. LA LIBRE CONCURRENCIA VINATERA DE FRANCIA Y ESPANA
EN EL MERCADO MEXICANO

La década de 1890 es muy ilustrativa para conocer la especializacién y presen-
cia de los vinos espafioles y franceses en México. El comercio de Francia trata de
realizar fundamentalmente sus exportaciones en vinos tintos, blancos, espumosos
y el cofiac en botellas, y Espafia domina el mercado con la masiva entrada de
vinos en barriles. En efecto, las cifras correspondientes del comercio exterior
mexicano para los afios fiscales 1892-1893, 1893-1894, de 1895-18%96 y 1898-
-1899 referidas a la entrada de bebidas son muy interesantes para observar las
caracteristicas que guardaba el mercado de vinos en México. Haciendo un
recuento de los mismos podemos diferenciar que en todos estos afios Francia se
mantivo en el primer lugar en las ventas en los siguientes rubros: aguardiente en
vasijeria de barro o vidrio, en vinagre en vasijeria de vidrio, en licores en vasijeria
de vidrio, en vino tinto y blanco en vasijeria de vidrio como en los vinos espumo-
sos. Espafia por su parte, en los rubros sefialados mantuvo el segundo lugar, pero
alcanza la delantera en aguardiente en vasijerfa de madera, como en vino tinto y
blanco en vasijeria de madera. El balance del total de los vinos y aguardiente que
Francia y Espafia pudieron realizar en el mercado mexicano a lo largo de la
década de 1890 advierte que las cantidades en los valores de las facturas le dan a
Espafia una delantera con 3 659 380.00 pesos, frente a Francia que obtuvo
3 659 380.00 pesos. La supremacia de Espafia en el mercado de vinos mexicanos
se debié también a que tenia una mayor distribucién de sus vinos en licorerias y
tiendas de abarrotes esparcidos en las distintas plazas mercantiles de México.

Finalmente es interesante observar como en los ultimos afios de la década de
1890 sobresalen en el mercado mexicano de vinos otros paises en donde los
Estados Unidos llegan a ocupar el tercer lugar, el cuarto los vinos alemanes, el
quinto los italianos y el sexto los portugueses.
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Sandrine Lavaud-Renaudie

Les lieux du vin a Bordeaux

a la fin du Moyen Age

Pour qui étudie la place et I'importance du vin dans le Bordelais de la fin du
Moyen Age, le probléme du logement du vin se pose indubitablement; car enfin,
de tout ce vin produit ou en transit dans la capitale bordelaise, que faisait-on, ol
I"entreposait-on? Quels lieux spécifiques lui étaient réservés. Ces interrogations
s'intégrent dans deux grandes perspectives de recherche: I'une, topographique,
avec en arriére cadre, la constitution de |'atlas historique de Bordeaux, cherche a
mesurer |'impact des activités viti-vinicoles sur |'urbanisme; le logement du vin a-
-t-il suscité des formes spécifiques de parcellaire, d'habitat? A-t-il pesé sur 'orga-
nisation de I'espace urbain? L'autre a une dimension socio-économique et cultu-
relle. Elle s'inscrit dans un projet de publication avec comme thématique princi-
pale le vin comme élément structurant d’une civilisation, & partir de trois grandes
entrées: les lieux, les réles et les usages du vin dans le Bordeaux de la fin du
Moyen Age.

Afin d'éclairer ce point particulier, un corpus hétérogéne de sources a été com-
pulsé: principalement des actes fonciers ol ont été relevées toutes les occur-
rences relatives au logement du vin. Ces données, les plus abondantes (90% des
sources), ont été complétées par des archives communales (Registres de la
Jurade, Livre des Coutumes, Livre des Bouillons'), ou notariées. Au total, I'en-
semble compte plus de 300 documents se rapportant aux deux derniers siécles du
Moyen Age (XIVE-XV® siécle).

Le sujet ne semble pas avoir suscité jusqu'alors beaucoup de travaux de la part
des médiévistes. Certains historiens qui ont étudié des villes du vin, tels B.

B Docteur en géographie historique de I'université de Bordeaux Ill. Maitre de conférences & I'TUFM
d'Aquitaine.
Registres de la Jurade, délibérations de 1406 & 1409. Bordeaux, 1873.
Registres de la Jurade, délibérations de 1414 3 1416 et de 1420 a 1422. Bordeaux, 1883.
Livre des Coutumes. Bordeaux, 1890.
Livre des Bouillons. Bordeaux, 1867.
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Chevalier pour Tours?, L. Stouff pour les villes de Provence® ou P. Thibault pour
Paris?, évoquent les tavernes et les taverniers. Mais bien peu s'intéressent au bati
et a la place qui occupe le vin. J. Bernard y a cependant consacré quelques pages,
treés éclairantes, dans I'histoire de Bordeaux et dans son ouvrage sur les activités
portuaires de la ville®. L'absence d'étude similaire sur d'autres cités médiévales
géne la comparaison et ne permet pas de mesurer la spécificité de Bordeaux; a la
fin du Moyen Age, I'espace qu'elle accorde au vin lui est-il aussi singulier que I'im-
portance de son commerce du vin?

Pour aborder ce theme et répondre aux différentes problématiques, le choix
s'est porté sur les trois types de logis du vin qui apparaissent dans les actes: en
premier lieu, les chais dont les mentions sont les plus fréquentes; les tavernes qui,
plus qu'un entrepdt, sont un lieu de vente du vin et, enfin, les celliers et les lieux
de logement du vin dans la maison.

1. LES CHAIS

Dans sa these, J. Bernard énonce une caractéristique majeure du paysage de la
capitale de Guyenne: «Bordeaux n’eut jamais rien de comparable aux grandes
caves bourguignonnes. Il fut, et il est resté, parce qu'il était un port, asservi a la
riviere et a ses berges contestées, le pays des chais»®. De fait, & compulser les
documents de la fin du Moyen Age, les chais — chayum en latin ou chay en gascon
- abondent. 352 ont été inventoriés dans |'ensemble des sources; un nombre
important qui montre que les chais représentent bien un élément incontournable
et ancien de la topographie de Bordeaux. Cependant, leur répartition dans la ville
est inégale.

Au regard de la carte et du tableau de leur localisation par paroisse et par rue,
ce sont, sans surprise, les zones portuaires qui en sont les mieux dotées. La
paroisse Saint-Rémi en comporte le plus grand nombre: 157, soit 43,18% de l'en-
semble des chais recensés. Ils sont implantés uniquement dans la partie de la

CHEVALIER, B. - Tours, ville royale, 1356-1520. Paris: Pub. de la Sorbonne, 1975. (N S Recherches;
14).

STOUFF, L. — Ravitaillement et alimentation en Provence aux XIV® et XV¢ siécles. Paris: Ed. Picard,
1979.

THIBAULT, P. — «Les Parisiens et le vin & la fin du XV® siécle». In La vigne et le vin en lle-de-France.
Paris, 1984, p. 231-249. (Mémoires de la Féd. des Sociétés Historiques et Archéologiques de Paris
et de I'lle-de-France ; 35).

BERNARD, J. - Navires et gens de mer & Bordeaux (vers 1400-vers 1500). Paris: S.EV.PE.N., 1968.
Histoire de Bordeaux, sous la dir. de Y. RENOQUARD. Bordeaux, 1965. T. lll: Bordeaux sous les rois
d’Angleterre.

B BERNARD, J. - Navires et gens de mer..., p.63.
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paroisse située entre la premiére et la troisiéme enceinte, partie qui correspond au
port de Tropeyte. Le grand port de la mar (la Garonne en Gascon), par lequel tran-
sitent les vins pour I’Angleterre, concentre donc presque la moitié des chais de
Bordeaux. Comme plus tard les Chartrons, ce sont les chais qui donnent son iden-
tité au paysage du port de Tropeyte et le rendent reconnaissable. Le lieu dit
Tropeyte réunit, a lui seul, 96 des chais de Saint-Rémi. Situé a I'emplacement de
I'actuelle place Jean-Jaurés ou se trouvait le portau de Casse, a |'extrémité des
fossés (aujourd’hui, cours du Chapeau-rouge) par ol s'écoulait I'estey de Tropeyta
(le ruisseau de Tropeite), ce quartier de Tropeyte occupe une superficie relative-
ment réduite au regard de I'activité du port et de I'importance du trafic. Un tel
nombre de chais laisse supposer une grande densité du béti, avec des chais acco-
lés les uns aux autres. Ainsi, dans les actes fonciers, les tenures en chai confron-
tent, le plus généralement, d’autres chais ou parfois des maisons, les espaces non
batis étant trés rares. On peut donc imaginer, a cet endroit, un alignement de
chais face au fleuve, construits selon un parcellaire probablement en laniéres. 23
d'entre eux sont dits supra portum maris ou encore supra mare ou, en gascon,
sobre la mar, ce qui laisse supposer qu'ils sont directement implantés sur la berge
et forment une premiére rangée. Cette situation qui rapproche le chai du fleuve,
et donc des navires, facilite grandement les manutentions mais elle présente des
inconvénients et, en premier lieu, celui de I'encombrement excessif de la gréve.
Par ailleurs, sur la rive ouverte, les chais et les biens qu'ils contiennent se trouvent
exposés aux périls extérieurs contre lesquels la muraille ne les protége plus. On
peut penser, avec J. Bernard’, que cette disposition ne devient vraiment ration-
nelle que si les portes publiques ou privées ménagent une communication entre
le chai et la ville mais ces ouvertures affaiblissent d'autant la muraille. La jurade a
toléré cette situation mais a tenté d'y remédier en exercant un contrdle sévére sur
la fermeture des portes de chais. Les Registres de la jurade mentionnent en 1409,
puis de nouveau en 1415, |'obligation pour tous les détenteurs de chais sur la
riviere de porter, chaque nuit, les clés des portes de chais 2 leur jurat®; un engage-
ment valable pour toutes les zones portuaires.

Le port de Tropeyte a des prolongements jusqu’a la troisiéme enceinte, au
niveau de la tour d'Audeyola. Hors-les-murs, le toponyme Aus Darreys Chays, au
nom si symptomatique, en marque peut-étre la limite septentrionale. Dans cette
extension, les chais, ramassés en bordure du fleuve, demeurent nombreux mais le
bati est moins dense. On compte une vingtaine de chais autour de la rue de
Tropeyte, une dizaine prés de la tour d'Audeyola, 3 seulement aux Darreys Chays.
A cet endroit, ils sont les derniéres constructions, avec le couvent des Chartreux,

BERNARD, J. - o.c., p. 65.
Registres de la jurade, t. lll, p. 402, 16 janvier 1409. T. IV, p. 111, 26 janvier 1415,
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qui marquent la fin de la ville (et du port) et le début des vignes et des prés de la
Palu de Bordeaux.

En revanche, dés que I'on quitte les rives du fleuve pour pénétrer dans I'inté-
rieur de la cité, les chais se font plus rares. A Saint-Rémi, on en dénombre
quelques unités dans les rues encore proches de Tropeyte, comme la rue Dissente
ou la rue Bonnaventure, puis, ils disparaissent du paysage de la paroisse.

La seconde zone ou se concentrent les chais est le quartier de la Rousselle. A
proximité du vieux port du Pont-Saint-Jean, a I'embouchure du Peugue, La
Rousselle est un lieu marchand qui se nourrit tant du marché voisin de Sainte-
-Colombe que des activités du fleuve. Il appartient pleinement au péle écono-
mique de Bordeaux et son nom seul évoque la vocation commerciale de
Bordeaux. L'espace y est la encore réduit mais I'accés a la Garonne y est direct
puisque, selon les derniéres études, il n'y a trés probablement pas d’enceinte qui
puisse perturber I'ordonnance du bati. Comme a Tropeyte, les chais de la
Rousselle semblent former une ligne continue le long du fleuve. Au nombre de 36,
ils sont accolés les uns aux autres et certains sont directement installés sur la vase.
C'est par exemple le cas de celui de Pey Duran, décrit comme suit: hostau, chay e
vasa (maison, chai et vase) en bordure de la mar (appellation locale de la
Garonne)?. Ces chais semblent tenir lieu de rempart. Ainsi, dans les Registres de la
jurade, plusieurs ordonnances sont édictées concernant la fermeture de ces chais
par mesure de sécurité. Le 9 novembre 1406, les jurats décident que les portes
des chais emmurées, de la tour de Watffel a la porte des Saliniéres, soient «dému-
rées»'9. Chaque senhor d’ostau (chef de maison) qui voudra «démurer», doit bien
garder sa porte afin que personne ne puisse faire dommage a la ville et & ses habi-
tants. Les chais seront de nouveau emmurés dans 12 jours. On le voit, sur toute
cette portion de la gréve qui correspond au quartier de la Rousselle, les chais ont
aussi valeur défensive; leurs issues sur le fleuve sont ouvertes, lorsque les activités
commerciales I'imposent, ou fermées au gré de la pression militaire.

L'alignement des chais se poursuit & Saint-Pierre, dans le prolongement de la
Rousselle, ol 27 chais ont été recensés. A |'exception de 8 d’entre eux disséminés
dans l'intérieur de la paroisse, la plupart de ces chais sont implantés dans la partie
située entre les deux enceintes aux alentours de la rue des Argentiers. Initialement
en vacants conquis par atterrissement sur la gréve, cet espace intermédiaire n'est
encore a la fin du XV© siécle que partiellement bati. Les chais peuvent donc s'y
installer sans trop d'entraves. Cependant, certains se trouvent encore sur la berge
prés de la mar; une implantation au plus prés du fleuve qui apparait commune, si
ce n'est enviée, et que |'on retrouve dans la zone portuaire de la Grave.

B AD. 33, G 350, 21 novembre 1380.
Registre de la Jurade, 1406-1409, p. 135.
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La Grave est le port de la batellerie d’amont de Bordeaux; a ce titre, il recoit la
majeure partie des productions du haut-pays, notamment le vin. Pour loger ces
marchandises, des chais ont été construits sur la gréve de part et d'autre du mur
d’enceinte. La rue de la Fusterie qui longe les remparts, du Puyaduy de la Graba
jusqu'a Sainte Croix, constitue un lieu d'implantation privilégié. Sur les 89 chais
recensés dans cette zone portuaire (56 dans la paroisse Sainte-Croix, 33 dans la
partie sud-est de celle de Saint-Michel'"), 52 sont situés dans la rue de la Fusterie
dont une dizaine sobre la Graba, sur la gréve en bordure de riviére. Les autres
chais relevés dans ce quartier sont localisés dans les rues perpendiculaires a celle
de la Fusterie. La plus grande concentration se situe dans les rues Bayssac,
Androne, Carboneu et des Anglais, & équidistance de Saint-Michel et de Sainte-
-Croix. Pour accéder au rivage, les chais sont ici dotés d'yssida, sorte d'allée par
laquelle transbordent les marchandises du chai au bateau. Sur les 26 chais connus
dans ces quatre rues, 12 sont pourvus de tels passages. Vers Sainte-Croix, les
chais sont encore peu nombreux, la rue du Port étant la mieux lotie avec 4 chais
recensés. Passé les murs de la ville, ils disparaissent totalement du paysage.

Hormis dans ces trois zones portuaires, les chais sont rares au cceur de la cité.
Sans doute y manque-t-on d'espace pour construire de tels entrepéts et, surtout,
I'acces au fleuve y est malaisé et oblige a des charrois onéreux. Aussi, ce ne sont
que quelques unités qui ont été dénombrées dans certaines paroisses du castrum,
telles Saint-Projet ou Saint-Maixent, ou des faubourgs méridionaux telles Saint-
-Eloi, Sainte-Colombe ou Sainte-Eulalie. A Bordeaux, comme dans les grandes
villes portuaires, les chais cherchent la voie d’eau et en soulignent ses berges.

Quelle architecture du chai bordelais? L'assertion de J. Bernard'? sur la prédo-
minance du bois dans la construction des chais est confirmée par notre étude. Sur
la totalité des chais recensés, un seul est déclaré en pierre: il s'agit d’'un chayum
magnum lapideum (grand chai en pierre), encore appartient-il au chapitre cathé-
dral Saint-André. De fait, la plupart des chais devaient &tre construits avec des
matériaux plus légers et moins durables, notamment le bois. Un contrat de
construction, légérement postérieur a notre période d'étude (1506), le confirme:
le marchand passe commande de taulat, c’est & dire de planches destinées aux
parois, pour pauser et claver a son chay du Pont-Sainct-Jehan'3. Les actes restent
tout aussi laconiques sur le plan et la forme du chai; on peut supposer un plan rec-

Ces chiffres ont été relevés dans les mémoires de maftrise de: GROSSET-ALBERTI, V. — Les quartiers
sud-est de la paroisse Saint-Michel de Bordeaux entre 1300 et 1453. T.E.R. sous la dir. de J. B.
MARQUETTE. Bordeaux Ill, 1999; JEAN, E. — Occupation du sol et peuplement de la paroisse
Sainte-Croix de Bordeaux intra-muros entre 1300 et 1492. T.E.R. sous la dir. de J. B, MARQUETTE.
Bordeaux Ill, 1999.

BERNARD, J. — Navires et gens de mer..., p. 63.

A.D. 33,3 E 12214, 26 mars 1506.
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tangulaire ~ le plus conforme a la fonction d'entrepét — avec un toit & deux pans,
parfois couvert de tuiles'®. D'autres dispositions du bati doivent exister tel ce chai
avec maison fait en appentis, rencontré & Tropeyte'®, ou encore ce chai appelé de
Ardena qui posséde un soley, c'est-a-dire un grenier'®.

Les mentions les plus courantes concernent les appendices du chai. Le premier
d’entre eux est la maison. Sur la totalité des 352 chais inventoriés, 218 sont accen-
ses avec une maison: hostau ou mayson. Quelle disposition a, dans ce cas, le chai
par rapport a la maison? Selon J. Bernard, «certains chais n’étaient que I'accessoire,
I'annexe de I'habitation, de |'oustau, tandis que d’autres se I'incorporaient»'7.
D'autres dépendances s'adjoignent au chai: des appentis (5 mentions), quelques
jardins, notamment dans le quartier de Tropeyte (6 mentions), des maderas, (12
occurrences), ces bandes de terre mitoyennes qui servaient probablement de voie
de passage comme les yssidas, (21 mentions), déja signalées, ou les salhidas (4
mentions). On notera |'importance de ces allées qui favorisent les charrois et qui
apparaissent, intra-muros, comme un appendice indispensable au bon fonctionne-
ment du chai.

La fonction du chai est celle d’entrepét pour les marchandises convoyées par le
fleuve. Dans son acception actuelle, le chai renvoie au vin et, a n’en pas douter, le
vin devait déja représenter au Moyen Age |'essentiel des cargaisons entreposées.
Les flts y séjournaient dans I'attente de leur embarquement et donc, ne devaient
y rester que pour un temps relativement court, au rythme des flottes de vin. Mais,
en aucune fagon, le chai n‘a, a I'époque médiévale, la fonction de vinification et
de vieillissement qu'il présente aujourd’hui puisque seul le vin jeune est apprécié
et objet de trafic. Cependant, au Moyen Age, le chai abrite aussi d'autres mar-
chandises. Les Registres de la jurade en donnent quelques exemples; en 1416,
sont déchargés dans le chai de Helias de la Bia le vin et le blé du haut-pays'; en
1420, la ville distribue du blé entreposé dans le chai de Ardena'®. Spécifions que
ce blé était déposé sus lo soley, c'est a dire, dans le grenier de ce chai, ou il
devait bénéficier d'une meilleure ventilation qu’au rez-de-chaussée. J. Bernard
signale, par ailleurs, qu'a la fin du XV siécle et au début du XVI® siécle, le pastel
aussi était enchayé. Au total, le chai médiéval apparait bien comme I'équivalent
d’un dock, un hangar de gréve ou sont entreposées les produits du grand com-
merce.

Avec sa verve inimitable, J. Bernard a évoqué la vie intense et populeuse qui

Une seule mention de chay cubert de teule a été relevée: A.D. 33, G 1160, 133, 16 février 1459,
A.D. 33, G 1157, °73, 2 juin 1421.

Registres de la Jurade, t. IV, p. 468, 13 novembre 1420,

BERNARD, J. — Navires et gens de mer..., p. 64.

B Registres de la jurade, t. IV, p. 314, 28 janvier 1416.

B Registres de la jurade, t. IV, p. 468, 13 novembre 1420,
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régnait dans les ports de Bordeaux®°. Le chai est un élément clé de ce décor;
autour de lui se développe une activité intense de tous ceux qui s'emploient &
trayre los vins deu baysset et arrumar au chay (décharger le vin du bateau et
I'amener au chai). Y dominent les figures des dockers (les sacquiers), des bray-
mans, les rouleurs de tonneaux, et des charretiers poussant leur attelage sur les
cales qui recouvrent les berges fangeuses et glissantes de la Garonne.

2. LES TAVERNES

Point chaud incontournable de la sociabilité urbaine, les tavernes sont un lieu
essentiel du vin qui y est entreposé, vendu et consommé. A Bordeaux, les sources
sur les tavernes sont rares et n'éclairent que partiellement 'univers de ces cabarets.
A ne compulser que les actes fonciers, il n'existerait dans la ville qu'une seule
taverne: il s'agit de «la gran taberna Sent Pey» de la rue du Petit-Judas (aujourd’hui
rue des Bahutiers)?!. A n'en pas douter, cette taverne devait étre la plus réputée,
voire la plus vaste, de la cité. Sa localisation, non loin du palais ducal de I'Ombriére
et de la place du marché, devait participer a sa renommée. Quid des autres?

Les lacunes des archives fonciéres sont partiellement comblées par les
Registres de la Jurade, auxquels il faut ajouter le Livre des Bouillons et quelques
actes épars tirés des Archives historiques de la Gironde. On trouve dans les pre-
miers, les plus prolixes, plusieurs ordonnances et articles sur les taverniers et les
droits de la commune sur les tavernes. Les tavernes, en tant que batiment, n'y
figurent pas; il est donc impossible d'envisager, comme pour les chais, une étude
de leur répartition dans la ville ou une description de leur aspect. Mais qui dit
tavernier dit taverne! Et la liste des taverniers nous est fournie & deux reprises: le
25 mai 1415, 33 taverniers prétent serment sur l'autel de saint Antoine?2. Parmi
eux, figure un certain nombre d'étrangers, repérables par leur patronyme tels
Helias I'Estranher ou Guilhem de Casterar dit Lo Bearnes. Le 11 décembre 1420,
c’est au tour de 43 autres taverniers de jurer devant le conseil?3. A 'exception de
deux d'entre eux — Guilhem Bigoros et Pey de la Laguna -, ce ne sont pas les
mémes individus que cing ans auparavant. Qu'en conclure? En premier lieu, qu'il
y a bien des tavernes dans la ville, au moins une trentaine; on est loin des 300
taverniers jurés de Paris??, mais la proportion par rapport & la population

Histoire de Bordeaux. Sous la dir. de Y. RENOUARD. T. Ill: Bordeaux sous les rois d’Angleterre, p.
282.

@l A.D.33,G 2657, 1° 16, 6 avril 1440.

Registres de la Jurade, t. IV, p. 159.

el Registres de la Jurade, t. IV, p. 476.

& THIBAULT, P. - Les Parisiens et le vin..., P37
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demeure la méme (une taverne pour 600 a 700 habitants). Second constat: il
n'existe pas a priori — ou de fagon exceptionnelle — d'office durable de tavernier
dans le Bordeaux médiéval. La charge semble plutét temporaire sans que la
durée puisse étre déterminée. Le Livre des Bouillons stipule seulement que les
taverniers doivent préter serment tous les ans2>. Est-ce la la durée de leur
charge? Le tavernier bordelais ressemblerait ainsi a celui de Tours, étudié par B.
Chevalier?é, qui n'était rien de plus qu’un débitant temporaire, travaillant souvent
pour le compte d’autrui, et exergant parallélement un autre métier. Ce fait
explique-t-il I'effacement des tavernes de la topographie urbaine, celles ci étant,
par voie de conséquence, des maisons transformées momentanément en caba-
ret? Lhypothése semble probable. L. Stouff évoque une situation similaire pour
les villes de Provence?’.

Cette précarité du statut est entretenue par le fait que le droit de vendre du vin
au détail nest pas |'apanage des taverniers. Tout bourgeois peut tenir un ouvroir
ol il débite, au pichet, du vin provenant obligatoirement des vignes de son
domaine. Toute maison de bourgeois est donc potentiellement une taverne... et
tout bourgeois, un tavernier en puissance! Les non bourgeois, habitants de la ville,
peuvent aussi y prétendre, cependant, la vente au détail est, pour eux, limitée a la
periode s'étendant de la Saint-Michel a la Pentecdte, appelée «la tabernan.

Les taverniers doivent tenir compte de cette concurrence et méme la faciliter.
Ainsi, le 7 septembre 1415 — donc avant la Saint-Michel, probablement 4 la suite de
vendanges précoces —, les jurats obligent les taverniers a fermer et a laisser chacun
vendre son vin a taberna, au mieux qu'il pourrazs; ainsi encore, dans le serment
qu'ils prétent, il est stipulé que «quand un bourgeois ou habitant aura commencé
sa taverne, ils ne commenceront taverne que trois jours ne soient passés»2?. |ls doi-
vent, par ailleurs, fournir a ces débitants temporaires des récipients, brocs et
pichets, de la mesure de la ville. OU I'on voit donc les taverniers, délégués par la
jurade comme auxiliaires de ces concurrents directs mais momentanés que sont les
bourgeois... Dans la demeure de ces derniers, quelle place occupe le vin?

3. LE LOGEMENT DU VIN DANS LA MAISON

La question se pose en effet: 'importance du vin dans I'économie et, au del3,
dans la société bordelaise, a-t-elle généré des espaces spécifiques dans I'habitat

]

8 Livre des Bouillons, n® CLXVIII, p. 544-545.

5l CHEVALIER, B. - Tours, ..., p. 137.

il STOUFF, L. — Ravitaillement..., p. 90.

Registres de la jurade, t. IV, p. 250.

Livre des Bouillons, p. 544, n® CLXVIII, XIVe sigcle.
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privé? Pour apporter des éléments de réponse, j'ai compulsé deux grands types
de sources. |l s'agit, en premier lieu, des actes fonciers qui mentionnent des mai-
sons avec cerey (ou serey), c'est-a-dire, des celliers. Cependant, ces occurrences
sont assez rares: au total, six mentions réparties dans quatre paroisses de la ville
(Saint-Michel, Saint-Eloi, Sainte-Eulalie, Notre-Dame-de-Puy-Paulin); un type de
logement a priori assez rare, dispersé dans I'espace urbain, sans corrélation avec
la géographie des chais. Dans cinq cas sur six, le cellier est associé & une maison.
L'un d'entre eux, situé a la Rousselle, est remarquable; il est décrit ainsi: obradur e
sala e cerey dessus mayson®C. Le cellier se trouve donc ici au rez-de-chaussée,
dans le prolongement de la salle et de I'ouvroir; une configuration de taverne
avec maison d’habitation au premier étage. Non loin de 13, les actes fonciers men-
tionnent une maison avec appentis ol sont entreposés des tonneaux®'; on loge
donc le vin dans d'autres endroits que le cellier, ce que confirme I'autre type de
sources: les inventaires aprés déces.

Le médiéviste du Bordelais peut le regretter, ces actes sont relativement rares
pour sa période. L'échantillon compulsé ne comprend que dix documents pour la
fin du Moyen Age; le plus ancien date de 1377, les autres s'échelonnent entre la
fin de la guerre de Cent ans et les premiéres décennies de la domination fran-
caise, précisément de 1442 & 1473. Ces inventaires aprés décés sont d'une
grande richesse d'informations sur I'aménagement et le mobilier de la maison. Ils
confirment une évidence: la résidence varie considérablement en fonction de la
fortune et de la qualité de ses habitants. Plus le chef d’hostau est honorable, plus
la quantité de pieces de sa demeure et leur spécialisation grandit. Si Helias Blanc,
vigneron de Sainte-Croix, se contente d'une seule piéce ol s'entasse un fatras
d’objets?®2, le chanoine Ramon de Cussac possede un hétel avec tour comptant
seize piéces®. Le logement du vin est subordonné a la grandeur de la demeure et
a la condition de ses habitants. Dans la modeste maison d'Helias Blanc, les
futailles et la vaisselle vinaire sont entassées péle-méle avec les outils de vigneron
et les ustensiles du quotidien. Deux trenchons taberneys (probablement des
objets coupants servant a faire taverne), signalés dans I'inventaire, révélent que
Helias Blanc, en bon bordelais, faisait taverne a I'occasion. Mais du vin consommé,
point de mention.

En revanche, dans les autres maisons faisant |'objet d'un inventaire, le vin est
logé dans des espaces spécifiques. Le plus couramment cité est, comme dans les
actes fonciers, le serey ou cellier. Que ce soit dans la maison du savetier, Mathieu
Picabet, ou dans celle du tavernier, Pelegrin Arrichard, c’est bien dans le cellier

Bl A.D. 33, G2274, 10, 21 avril 1333.

Bl A.D. 33, G 347, 24 avril 1370.

EH A.D. 33, H 738, f° 48, 27 avril 1458.

Archives historiques de la Gironde, t. 24, n® XLIII, p. 158, 15 mai 1442.
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que se trouve l'intégralité de la réserve de vin. Chez le premier, le cellier abrite
quatre pipes de claret d'Entre-Deux-Mers, deux barriques de vin blanc du méme
lieu et une pipe de piquette appelée breuvage3*. Chez le tavernier, les vins du cel-
lier sont plus communs: une pipe et deux barriques de claret et de la piquette®.
Dans les deux cas, le cellier abrite également d'autres objets, le plus souvent viti-
-vinicoles, comme la futaille, la vaisselle vinaire, les outils de vendange... Mais il
sert aussi de réserve aux grains et au foin. Sa fonction principale est donc celle
d'entrepot, de garde-manger domestique.

D’autres piéces, plus rarement citées, ont une vocation identique et semblent
venir en complément du cellier. Ainsi, I'nétel de Ramon de Cussac comprend un
cellier, fermé d'une barre de fer, ol se trouvent sept pipes de piquette et des
cuves, mais aussi un sopaduy, sorte de souillarde devant la maison, abritant plus
de neuf pipes de vin vieux, deux pipes de pimpin de Graves (vin rouge de presse)
et du verjus®. Davantage que dans le cellier, c’est dans cette derniére piece que
sont entreposées les réserves en vin du chanoine. Son confrére Eymeric de
Caumont posséde une vaste demeure de treize piéces avec jardin®’. Elle com-
prend deux celliers dont I'un vers la rue. Mais n'y sont déposés que du vin tourné,
de la futaille, des douelles et des réserves de céréales et de féves. Le chanoine a
préféré mettre son vin dans des voutas, des piéces probablement baties de
pierres disposées en forme de voite. Seules les maisons les plus aisées semblent
en posséder. Dans sa vouta, Eymeric de Caumont a mis trois pipes et demies de
claret et deux de rouge. Mais I'essentiel de son stock, soit 23 pipes de claret
vieux, se trouve dans la vouta de Olivey Cordiney.

Davantage que le cellier ou la souillarde, la vouta, par son structure de pierre,
doit offrir des conditions satisfaisantes de conservation du vin. Sans doute est-elle
a l'origine de l'architecture des chais du Bordeaux des époques plus tardives,
moderne et contemporaine. De méme, peut-on voir dans le soto, piéce en exca-
vation, 'ancétre des premiéres caves, si difficiles & creuser dans le sous-sol maré-
cageux de Bordeaux. Celui du marchand, Guilhem Forthon, abrite dix-huit pipes
et douze barriques de vin claret?®.

Le logement du vin a donc bien suscité dans I'habitat privé des espaces spéci-
fiques (ce qui nest pas vrai de la futaille que |'on retrouve dans presque toutes les
piéces de la maison) ou le précieux liquide est gardé dans |'attente d'étre
consommé ou vendu. Outre sa fonction d’'entrepét, le cellier semble aussi servir &
certaines opérations de vinification. Ainsi, celui de Ramon de Cussac abrite deux

Bl AD.33,3E7132, 10V, 12" mai 1465.

EH A.D. 33, H 736, 292, 13 novembre 1458.

4 Archives historiques de la Gironde, t. 24, n® XLIll, p. 158, 15 mai 1442,
Archives historiques de la Gironde, t. 49, n°® XIV, p. 336, XV® sigcle.
A.D. 33, 3 E04807, ° 49, 31 mars 1445,
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cuves, une grande et une toute neuve. Celui de Pelegrin Arrichard garde deux
pipes pleines de vendange et de radpe. On a donc bien fait le vin dans ces deux
celliers: au moins, I'a-t-on mis en cuve aprés avoir foulé le raisin.

Au total, il existe bien, dans le Bordeaux médiéval, une architecture propre au
vin, incarmnée principalement par les chais; des chais qui donnent déja 2 la cité viti-
cole sa singularité paysagére. De fagon moins apparente, le vin est aussi trés pré-
sent dans 'habitat privé ou il occupe une place au moins identique  celle d'autres
aliments vivriers comme les céréales. Reste le probléme des lieux de sa fabrica-
tion. Si les grands seigneurs possédent des pressoirs et des fouloirs, souvent
banaux, si les notables font le vin dans les cuves de leur cellier, gu’en est-il du
petit peuple? Un point qu'il faudra éclairer pour mieux comprendre ce moment
essentiel de la transformation du raisin en vin.

Paroisses Nombre de chais en | Nombre de chaisen | Total
tenure confront
Saint-Rémi 64 93 157
Saint-Pierre 12 15 27
Saint-Michel nord- 32 24 56
-ouest la Rousselle
Saint-Michel sud-est 16 17 33
Saint-Croix 28 29 57
Sainte-Colombe 2 2
Saint-Eloi 3 1 4
Sainte-Eulalie 1 1
Saint-Maixent 2 1 3
Saint-Projet 3 1 4
Indéterminé 8 8
Total paroisses 171 181 352
intra-muros
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DOURO - Estudos & Documentos, vol. VI (12 01 (2°), 211-220

Jorge Martins Ribeiro

Os ingleses no Porto Oitocentista

Os subditos da Gra-Bretanha, instalados no Porto desde ha muito, tiveram um
papel determinante na vida social da cidade e no comércio do vinho. De facto,
estdo ligados a sua comercializagdo e & melhoria das suas qualidades e caracteris-
ticas, o qual se tornou, deste modo, um produto apreciado em todo o mundo. A
maioria dos ingleses, residentes no burgo portuense, eram negociantes que se
dedicavam a enviar para Inglaterra o vinho comprado na regiso do Douro. No
entanto, a sua actividade contemplava a importagdo de artigos ligados ao comér-
cio vinicola, como por exemplo aguardente, destinada a fortificagdo de vinhos,
aduelas, provenientes do Canada, e arcos de ferro, indispensaveis, tanto @ manu-
factura como a reparagio das pipas. Negociavam também em produtos agricolas
e industriais, enviando para as ilhas britanicas, entre outras mercadorias, cebolas,
frutos, citrinos e produtos do Brasil (agucar, algodao, café e peles). Importavam
cereais, metais, carvédo, arroz, peixe, nomeadamente bacalhau, louga, tecidos, etc.
Refira-se, a proposito, que o negdcio dos tecidos atingia um valor consideravel.
Todo este escambo e ligagdes ao comércio atlantico contribuia para aumentar o
namero de ingleses que habitavam no Porto e para a sua prosperidade’.

Por outro lado, desde a Idade Média, os sibditos da Gra-Bretanha, residentes
em Portugal, desfrutavam de uma série de privilégios que Ihes tinham sido outor-
gados pelo poder real. Na realidade, além das regalias usufruidas pelos agentes
consulares, todos os ingleses, bem como os que para eles trabalhavam, tais como
feitores, caixeiros e tanoeiros gozavam de varias prerrogativas. Entre estas contam-
-se a isen¢do de impostos de guerra e de aboletamento de soldados. Contudo, o
mais significativo dos privilégios talvez fosse o de terem um Juiz Conservador esco-
lhido por eles, o qual actuava como érbitro nas disputas em que se viam envolvi-
dos. No Porto este magistrado era escolhido pela comunidade e pago pela

[ * | Departamento de Histéria — Faculdade de Letras da Universidade do Porto.
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Feitoria, revelando-se um posto muito apetecivel. Recebia um salario regular e fruia
de precedéncia sobre os juizes das outras comunidades estrangeiras. O tratado de
1810 confirmou este direito, tendo, no entanto, tal cargo desaparecido no burgo
portuense, em 1826, embora em Lisboa ainda existisse em 1848. Isto apesar de,
pelo decreto de 12 de Margo de 1845, terem sido abolidas as conservatérias das
nagdes estrangeiras, ficando os ndo portugueses sujeitos a jurisdigdo dos tribunais
nacionais. Contudo, nos casos consignados na lei em que houvesse necessidade
de um juri, seis dos doze elementos que o constitulam deviam ser da nacionali-
dade do estrangeiro interveniente no processo. De qualquer modo, o presidente
tinha de ser portugués e aos jurados estrangeiros assistiam os mesmos deveres e
direitos dos naturais. Era obrigatério residirem em Portugal hd mais de um ano,
terem mais de 25 anos de idade, dedicarem-se a uma actividade agricola, comer-
cial, industrial ou de carécter literério, sendo imprescindivel saber falar, ler e escre-
ver o portugués. A lei de Margo de 1845 era também precisa quanto aos casos em
que este privilégio ndo podia ser usufruido?.

Apesar de todas estas regalias, o facto da maioria dos britanicos, residentes
em Portugal, professarem a religido Anglicana criou-lhes dificuldades, embora a
sua presencga em Lisboa e no Porto ndo levasse um nimero significativo de portu-
gueses a converterem-se ao Protestantismo. Todavia, nos inicios do século XIX, os
maiores obstaculos encontravam-se j& ultrapassados. No entanto, se o culto conti-
nuava proibido a todos os nao catdlicos, este era permitido em lugares fechados,
nas instalagdes das legagdes estrangeiras e a bordo de navios. Relativamente aos
oficios religiosos da comunidade briténica do Porto, a sala de baile do edificio da
Feitoria, talvez tivesse sido utilizada para o efeito, ainda que tal s6 se pudesse ter
verificado depois de 1810. De facto, o tratado assinado neste ano, entre Portugal
e a Gra-Bretanha, consagrava uma relativa liberdade de consciéncia aos ingleses,
além de que, antes desta data, o titulo de propriedade da Feitoria proibia a sua

utilizacdo para fins religiosos®.
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Como o referido convénio permitisse a edificacdo de igrejas e capelas, desde
que parecessem residéncias particulares e ndo fossem utilizados sinos, a comuni-
dade britanica do Porto comegou, em 1815, a construir a igreja de Saint James, a
qual foi concluida nos finais de 1818. Posteriormente foi acrescentada uma gale-
ria, de forma a albergar mais gente, e em 1866-1867 procedeu-se ao alargamento
do templo. Este foi edificado no terreno do cemitério inglés, comprado, pelos
comerciantes do Reino Unido, em 1787, de forma a terem um lugar préprio onde
inumar os seus mortos e evitar que fossem enterrados & beira-mar ou nas margens
dos rios. Tudo isto pressup&e a existéncia de capeldes, os quais estio presentes
no burgo portuense desde a segunda metade do século XVII, apesar de nesta
altura a Inquisicdo Ihes levantar problemas. No entanto, desde 1709, até hoje,
com excepgao de alguns pequenos intervalos de tempo, tem existido sempre um
pastor anglicano no Porto. Até 1825, este foi pago através do Contribution Fund,
criado em 1721 e composto pelo dinheiro resultante de um imposto cobrado
sobre todas as importages provenientes das ilhas britanicas. Este fundo era utili-
zado para pagar ao consul e ao capeléo, para as despesas do hospital, para auxi-
liar ingleses, em dificuldades, bem como para fins caritativos ou qualquer outra
utilizagéo de caracter piiblico. Depois de 1725 e durante 50 anos os cénsules-
-gerais ou consules deviam, de vez em quando, contribuir para a manutencéo dos
capeldes, dos cemitérios, para a celebracdo do culto e para a inumagdo de subdi-
tos briténicos. A partir de 1875, ano em que estas subvencdes terminaram, a
capelania do Porto tornou-se auto-suficiente, em termos financeiros. Também por
esta altura (1877) foi modificada a forma de eleicdo do capeldo, passando este a
ser seleccionado por uma comissdo especial e depois de 1894 tornou-se necessa-
ria a sua confirmacéao pelo bispo de Gibraltar?,

Ainda em relagdo ao problema religioso, convém salientar que o século XIX vai
ser uma época de toleréncia neste dominio. No entanto, os diversos textos constitu-
cionais portugueses apesar de assegurarem a liberdade de consciéncia e expressio,
n&o autorizavam outros cultos, que ndo o catélico, aos estrangeiros. Alias, logo no
inicio da centlria as consideragdes politico-militares falaram mais alto que as religio-
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sas. Assim, Sir Arthur Wellesley, o futuro duque de Wellington, actuou de forma dis-
creta, neste campo, e Lord St. Vincent, comandante da forca naval britanica, relacio-
nou-se com altos dignitarios da Igreja, bem como com freiras. Por outro lado, sacer-
dotes catélicos e pessoas de condicdo social elevada assistiram aos oficios anglica-
nos. Tudo isto deve-se obviamente ao facto de prelados como o cardeal Patriarca
considerarem indispensével a ajuda inglesa na luta contra a Franga napolednica®.
Além da igreja existiam no Porto outras instituicdes e edificios ligados a vida
dos residentes britanicos. O mais emblematico dos prédios, até porque ainda
hoje tem uma fungdo social e a que ja fizemos uma breve aluséo, é sem duvida
aquele onde funcionou a sede da Feitoria Inglesa. E uma construgéo de finais do
século XVIII, sendo o seu projecto atribuido ao cénsul John Whitehead. Ao longo
de Qitocentos, foi um local de encontros de negdcios ou de caracter social, sendo
também o lugar onde se fixava o cambio. Serviu para hospedar viajantes e af esti-
veram alojados oficiais britdnicos durante a Guerra Peninsular. Neste edificio tive-
ram, ainda, lugar recepc¢des a figuras como D. Pedro IV e o Principe de Lippe.
Com o tratado de 1810 e a extingdo das feitorias em Portugal, tornou-se a sede
de uma associagdo denominada British Club, a qual em 1814 passou a designar-
-se British Association, nome que chegou até aos nossos dias. Aqui existe e fun-
ciona, desde 1818, uma biblioteca que foi propriedade particular, até 1842, ano
no qual foi adquirida pela Associagdo Britanica. Em 1825 a casa da Feitoria passou
a proporcionar um novo servigo aos seus frequentadores, oferecendo-lhes a possi-
bilidade de terem acesso a banhos quentes. Além disto, as salas de visita, de jan-
tar, de jogo, de bilhar e de leitura proporcionavam uma série de espacos de lazer
aos associados. Alids, de acordo com Elaine Sanceau, este edificio tornou-se o
centro da vida da comunidade, tendo conhecido o seu apogeu no século XIX¢. Os
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briténicos possuiam, ainda, um hospital, o qual em 1845 se encontrava sob a res-
ponsabilidade de um médico inglés, o Dr. Henry Jebb e era financiado através de
fundos privados. Nos finais de Oitocentos mudou de instalagdes, sendo na vira-
gem do século muito apetecidas as fun¢ées de chefe dos seus servicos clinicos’.

Instalados no burgo portuense, os sibditos ingleses vao ser afectados pela con-
turbada situagao politico-militar que a cidade e o pais vivem no século XIX. Logo no
inicio desta centdria, a sua actividade comercial vai ser prejudicada pelo estado de
guerra entre a Franga e a Gra-Bretanha. Assim, alguns dos navios que se dirigiam
ao Porto sofreram ataques por parte das marinhas de guerra e dos corsarios destas
duas poténcias, bem como da Espanha, aliada de Napoledo. E, apesar de Portugal
se declarar neutral, a marinha inglesa vai capturar embarcacdes de vérias nacionali-
dades, que da barra do Douro se dirigiam aos portos do norte da Europa. Nio
podemos deixar aqui de referir a actividade dos corsérios baseados na Galiza, pois
foi uma das que mais prejuizos causou. Estavam bem organizados e contavam com
o apoio das populagbes, entre as quais parecia existir um sentimento anti-britanico.

Ante a dificil conjuntura internacional e a eminente invasdo do territério metro-
politano portugués, pelas tropas francesas, os ingleses retiraram-se para o seu
pais, ndo sem antes terem expedido todos os bens méveis que possuiam. Além
disto, tomaram providéncias para salvaguardar as propriedades imobili4rias, quer
recorrendo a vendas ou hipotecas ficticias, quer garantindo o pagamento de divi-
das, também ficticias, com os seus bens de raiz. Isto possibilitou-lhes passar mais
ou menos incélumes o periodo da Guerra Peninsular e o retomar das suas activi-
dades logo que a situagdo militar assim o permitia. Apesar dos privilégios que
gozavam, a que ja aludimos, e de com base neles se recusarem a pagar a contri-
buicdo de guerra, lancada pelo governo, auxiliaram o esforco de defesa, quer
dando vestuéario para as tropas, quer emprestando dinheiro ao governador militar
da cidade, o general Nicolau Trant®.
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Com o fim do conflito, a vida, embora sem estar isenta de dificuldades, voltou
ao normal. Em 1812/1813, apesar de um observador contemporaneo afirmar
terem diminuido o nimero de familias britinicas residentes no Porto, as suas
casas comerciais encontravam-se em plena actividade”. Este viver tranquilo vai
uma vez mais ser afectado pela Revolucdo de 1820 e pelos confrontos subsequen-
tes. Se o pronunciamento militar de 24 de Agosto, em si, ndo perturbou a vida
comercial portuense, causando apenas apreensdes, o mesmo ndo sucedeu com as
guerras que opuseram liberais a absolutistas. Apesar dos britdnicos se manterem
neutrais e se darem com pessoas de todos os quadrantes politicos as suas simpa-
tias iam para os primeiros'?. Contudo, alguns dos ingleses, fazendo uso dos privi-
légios que usufruiam, iam ajudando a causa liberal, de forma encoberta. No
entanto, em 1827, a situacao parecia requerer medidas mais drasticas, como até
uma possivel partida para Inglaterra, caso as coisas tomassem uma feicdo dema-
siado perigosa. E embora nada disto fosse necessario, muitas familias abandona-
ram as suas casas e instalaram-se nos suburbios'".

O cerco do Porto criou ébvias dificuldades aos ingleses, alguns dos quais, ape-
sar de ndo participarem nas operagdes militares, sofreram ferimentos e outros
viram as suas propriedades danificadas pelos bombardeamentos. Além disto, o
incéndio da Alfdéndega, ocorrido em Dezembro de 1832, ao destruir as mercadorias
al armazenadas causou prejuizos de monta. E ainda que permanecessem na cidade
durante este conturbado periodo, adoptaram medidas a fim de garantirem a sua
seguranca. Acreditavam, alids, que se abandonassem o burgo portuense isto seria
prejudicial a causa de D. Pedro, o qual apoiavam, até porque uma vitéria de D.
Miguel nédo seria de modo algum favoravel aos seus interesses. Nesta altura tam-
bém ndo se eximiram de ajudar as classes mais desfavorecidas, dando contribui-
¢Oes monetarias para a sopa dos pobres. Apesar do seu apoio a facgdo liberal, ndo
deixou de haver um atrito entre eles e D. Pedro, a propdsito da defesa de Vila
Nova de Gaia, local onde se situavam os seus armazéns. O duque de Braganga
apenas autorizou a fortificagdo do convento da Serra do Pilar, pelo que as tropas
miguelistas, em Agosto de 1833, tiveram a possibilidade de incendiar os depdsitos
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da Companhia Geral da Agricultura das Vinhas do Alto Douro. Esta accdo colocou
em risco os armazéns pertencentes a ingleses, os quais nada sofreram porque os
marinheiros da for¢a naval britdnica, ancorada no Douro, apagaram o fogo'2.

Com o fim das lutas liberais, os stbditos do Reino Unido retomaram as suas
actividades sociais e profissionais e todos os que tinham deixado Portugal regres-
saram. Neste periodo desempenharam um papel importante a nivel econémico,
contando-se entre os fundadores e directores de diversas instituicdes portuenses,
como a Associagdo Comercial do Porto, a Companhia de Seguros Seguranca e o
Banco Comercial do Porto. Nos seus tempos livres dedicavam-se as artes, em
especial a musica, assistiam a Operas e frequentavam o edificio da Feitoria, bem
equipado com a sua sala de periédicos, de bilhar e Biblioteca. No Ver3o, participa-
vam em convivios informais depois do jantar, bem como em bailes e jantares mais
formais. Dedicavam-se ainda a actividades ao ar livre como a pesca e excursbes de
barco no Douro. Neste periodo de acalmia muitas familias construiram residéncias
no Couto de S. Jodo da Foz, local onde na estacéo estival se ia a banhos, e outras
foram habitar ainda mais longe da cidade, em Leca da Palmeira'3. Os britanicos,
que desde finais do século XVIIl se haviam deslocado para a parte ocidental da
urbe, com ruas novas, amplas e luminosas e com boas ligagdes ao centro de negé-
cios e comércio foram, alids, os primeiros a deixar o coragdo do burgo. Assim,
numa primeira fase instalaram-se nas zonas altas, mas ainda no ambito territorial
das freguesias centrais e, numa segunda, em areas mais afastadas. A melhoria das
vias de comunicagéo vai permitir que muitos possam ir residir para sitios mais dis-
tantes, ao longo da orla maritima'®. Por seu lado, a sede das principais empresas
nacionais e estrangeiras localizava-se na Ribeira, na Rua Nova dos Ingleses, no
Largo de S. Domingos e na Rua de S. Jodo, perto da Alfandega e do rio'5. No
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entanto, em quase todas as freguesias portuenses, com excepgdo das do Bonfim e
Paranhos, existiam firmas inglesas, bem como em Vila Nova de Gaia'®.

Esta vida calma foi uma vez mais interrompida pela Guerra Civil da Patuleia.
Portugal foi invadido pelo exército espanhol e uma frota inglesa bloqueou a barra
do Doure. O conflito terminou em Junho de 1847, com a Convencédo de Gramido,
embora sé em 1851 o comércio tivesse voltado ao normal’’. Na segunda metade
do século XIX o pais vai atravessar um periodo de estabilidade politica e de cres-
cimento econdémico e a comunidade britanica, que sobrevivera a agitagdo da
Patuleia, vai continuar notdria na cidade do Porto. Os ingleses, alids, vdo ser os
protagonistas de obras de dois grandes vultos das letras portuguesas, Julio Dinis
e Ramalho Ortigdo. O primeiro é o autor de um romance intitulado Uma Familia
Inglesa, que tem como personagens principais os ingleses e como cenério o
burgo portuense, enquanto o segundo no seu John Bull, na Epistola a Mr. John
Bull e nas Farpas lhes dedica algumas paginas bastante causticas. Também em
Almeida Garrett e em Camilo Castelo Branco esté presente este espirito anti-brita-
nico'8.

Nesta segunda parte da centuria os stibditos do Reino Unido véo estar presen-
tes na génese de diversas instituicdes culturais e desportivas como o Oporto
Cricket and Lawn Tennis Club, o Oporto Boat Club, o Oporto Golf Club, o Sailor’s
Rest e a Oporto British School. Esta escola ressuscitou uma anteriormente exis-
tente, dirigida durante quase cinquenta anos pelo Reverendo Edward Whiteley. S6
podia ser frequentada por jovens com mais de seis anos filhos de pais britanicos,
que aqui, a par de uma educagdo tipicamente inglesa, também aprendiam a lin-
gua portuguesa. Refira-se, ainda, que em 1862 se fundou a sucursal portuense do
London and Brazilian Bank, Limited, posteriormente Bank of London and South
America, Ld® e, em 1890, The Eucalyptus Pulp Mills, Ld®., no rio Caima, um
afluente do Vouga'®.

E ainda de fazer uma referéncia ao bardo Joseph James Forrester, nascido em
Kingston-upon-Hull, em 1809, pois este homem teve uma acgado preponderante
em prol do vinho do Porto. Os seus primeiros anos na cidade, onde chegou em
1831, foram vividos no meio da tormenta das lutas liberais, tendo participado na
defesa dos armazéns da companhia para a qual trabalhava e ajudado a apagar
fogos noutros. Aprendeu a falar portugués com fluéncia e evitou tomar qualquer
partido. Assim, no seguimento desta sua politica de neutralidade, durante a
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Guerra Civil da Patuleia deu-se com elementos dos dois partidos em confronto, o
que lhe permitiu jantar em sua casa, ao mesmo tempo, com os chefes das duas
faccSes inimigas, sem que estes de tal se apercebessem. Distinguiu-se em varios
campos, como autor, artista, fotdgrafo e cartégrafo, tendo deixado dois mapas do
Douro e da regi&o produtora do vinho. Advogava a navegabilidade do rio Douro,
bem como a construcdo de uma linha de caminho de ferro que ligasse as duas
principais cidades portuguesas e passasse por Coimbra. Em seu entender era
necessario um novo porto de mar que servisse o burgo portuense, o qual se deve-
ria localizar num macico de rochedos, situado a norte de Matosinhos, chamado
LeixGes. De facto, neste local, situam-se actualmente as instalagdes portuarias que
servem a cidade do Porto e a regido circundante. Lutou contra a adulteracdo do
vinho, o que |he criou inimizades entre os seus compatriotas, embora estas suas
opinides colhessem o apoio da maioria dos agricultores da regido duriense. Foi
ainda favoravel a uma reducéo dos direitos de saida do vinho destinado ao mer-
cado inglés, bem como a uma diminuigdo dos direitos alfandegarios sobre as mer-
cadorias importadas da Gra-Bretanha. Em 1853 ganhou o prémio Oliveira para o
melhor ensaio sobre Portugal e dois anos depois viu ser-lhe conferido o titulo de
bardo, pelo rei D. Fernando, viivo de D. Maria II. Apesar de todos estes éxitos
nunca foi escolhido para integrar a Feitoria Inglesa. Faleceu afogado no rio Douro,
a 12 de Maio de 1861, aos 52 anos de idade. Camilo Castelo Branco, por achar
que a sua actuagdo prestou um mau servigo ao vinho do Porto e a todos quantos
dele dependiam, considerou a sua morte como «uma das mais notaveis vingancas
gue o rio Douro tem exercido sobre os detractores dos seus vinhos»20.
Anteriormente ao século XIX, salvo algumas pouco expressivas excepgoes, 0s
britanicos praticamente ndo possuiam quintas na regido duriense. Vai ser no
periodo filoxérico que muitos adquirem propriedades no Douro. A praga do oidio
e a filoxera que chegaram a esta zona nos anos cinquenta e sessenta criaram difi-
culdades a ingleses e portugueses. A diminuicio da producdo seguiu-se uma
reducdo das exportacdes vinicolas, nomeadamente para o Reino Unido. Contudo,
a partir da década de 1860, os precos baixam e o negécio torna-se atractivo. Esta
prosperidade comercial deve-se, de acordo com Gaspar Martins Pereira, sobre-
tudo, depois dos finais da década de setenta, a facilidades de escoamento para
Franca. Ao mesmo tempo, fazem-se grandes investimentos na regido do Douro,
procedendo-se, inclusivé, a novas plantacées. Por outro lado, apds a extingdo da
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Companhia, em 1863, e sua transformagdo numa firma comercial privada, em
1865, o decreto de 9 de Outubro desse ano, estabelecia a liberdade de comércio
de vinhos efectuado através da barra do Douro. Vai sentir-se, no entanto, no
termo da década de oitenta, um retraimento dos principais mercados importado-
res dos vinhos portugueses, devido a concorréncia dos vinhedos da Franca e da
Argélia, plantados ja depois do surto filoxérico?!.

Nestes finais do século XIX, os negociantes britanicos vao opor-se vivamente a
tentativa de criagdo, por parte do governo portugués, de uma nova companhia
monopolista, a Real Companhia Vinicola do Norte de Portugal, que teria a sua
sede na cidade do Porto. A luta contra esta instituicdo tomou varias formas, che-
gando-se ao encerramento de todos os armazéns e lojas de vinhos do burgo por-
tuense e houve perturbagdes da ordem publica que fizeram temer uma revolugao.
Ao lado dos opositores desta medida encontrémos o republicano Rodrigues de
Freitas que publicou vérios artigos no jornal O Comércio do Porto. Os ingleses
pediram ajuda a Londres e a imprensa do seu pais deu cobertura ao assunto.
Lisboa acabou por anular o contrato concedido a Companhia, embora os stbditos
da Gra-Bretanha fossem alvo de ataques, na via publica, por aqueles que apoia-
vam a criagdo deste organismo?2.

Como acabamos de ver, as vicissitudes politicas e econémicas porque o pais e
a regido norte passaram, ao longo do século XIX, ndo deixaram de afectar os
ingleses. Em todas as ocasides adversas tomaram medidas eficazes para proteger
pessoas e propriedades, o que lhes permitia, logo que a situagdo acalmava,
regressar e retomar as suas actividades mercantis. Apesar do seu reduzido nimero
exerceram grande influéncia na cidade, nomeadamente a nivel arquitecténico,
destacando-se, entre outros, o edificio da Feitoria, o Hospital de Santo Anténio e
o Palacio de Cristal, demolido em meados do século XX. Constituiam uma comu-
nidade relativamente fechada, pois casavam entre si e chegaram, mesmo, a ter
criados originérios das coldnias britnicas da América, indicador dos seus fracos
conhecimentos da lingua portuguesa. No entanto, mantiveram um bom relaciona-
mento com os portugueses e na segunda metade de Oitocentos, com as pragas
do oidio e da filoxera tornaram-se proprietarios de quintas na regido duriense.
Deste modo, na viragem do século continuava intacta a sua proeminéncia na vida
e no comércio portuenses.
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Pajarete, historia y futuro

RESUMEN

Se conoce como Pajarete una serie de vinos elaborados en los alrededores del
Pago de Pajarete, en la Sierra de Cadiz. En esta comarca, por sus especiales carac-
teristicas, tanto climaticas como culturales, se consiguieron unos tipos de vino que
alcanzaron gran prestigio internacional que hicieron que la viticultura y la enologia
fuera la industria mas importante.

Con la invasion filoxérica, el cultivo de la vid en la zona de Pajarete, debido a
su caracter minifundista, no tuvo capacidad de reconversién y los vinos que alli se
elaboraban quedaron reducidos a la produccién para consumo local.

En este trabajo se pretende hacer una revisién histérica de este vino, desde el
punto de vista viticola y enoldgico, basandose en citas bibliograficas tanto a nivel
técnico como literario.

En la actualidad, un grupo de empresarios agricolas esperanzados en el futuro
de estos vinos, esta intentando recuperar la importancia vitivinicola de la zona,
contando con el apoyo de organismos nacionales e internacionales.

PALABRAS CLAVE: Enologia, invasion filoxérica, pajarete, Sierra de Cadiz,
viticultura.

INTRODUCCION

El origen de la palabra Pajarete proviene del nombre de un pago del vifiedo
situado en los términos de Prado del Rey y Villamartin en la Sierra de Cadiz, nom-

B Bodegas Rivero. Prado del Rey. Cadiz.
Bl Laboratorio de Entomologia Aplicada. Facultad de Biologia — Universidad de Sevilla.
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brado asi por encontrase situado en las faldas del Castillo de Matrera o Torre
Paxarete (U.T.M.: 30STF7176). Dicha fortaleza aparece ya citada en el Libro de la
Monteria (siglo XIV), escrito por el rey Alfonso XI, donde se dice:

«La ladera de Matrera es buen monte de puerco en ivierno...»

Los vinos procedentes de estos pagos, empezaron a alcanzar gran difusién a
partir del siglo XVIl, comercializdindose a través de Jerez y Malaga y adquiriendo
un gran prestigio en Espafia y fuera de Espafia, como vinos generosos, general-
mente dulces (Rivero, 1983). '

La estructura minifundista de la zona de Pajarete no pudo superar la crisis de la
filoxera, y el cultivo de la vid en esta zona quedé relegado a una pequefa produc-
cioén de autoconsumo, situacién en la que se ha mantenido hasta la actualidad
(Rivero et al., 1998).

EL MEDIO FiSICO

Prado del Rey se encuentra situado al Nordeste de la provincia de Cadiz en las
primeras estribaciones de la Sierra de Grazalema. Presenta un relieve de transicién
entre las dos principales unidades estructurales de la geomorfologia provincial, la
campifia al oeste y la Sierra al este. Esta transicién se produce mediante unos
cambios graduales en las altitudes, que caracterizan la fisiografia escalonada del
término, con pendientes comprendidas entre el 10 y el 20% y altitudes compren-
didas entre los 300 y 500 metros.

El tipo de suelo 6ptimo para el cultivo de la vid en Pajarete es el denominado
en la zona albero, muy similar a las albarizas del Marco del Jerez. La roca madre
esta constituida por margas calizas blanquecinas del Terciario, afectadas por la
Orogenia Alpina (Gutiérrez et al., 1991), que originan suelos pesados del grupo
de los entisoles, con una elevado contenido de caliza activa y gran poder de
retencién de agua (Garcia Del Barrio, 1988).

Clemente y Rubio (1807) hizo ya alusién a este tipo de suelo:

«La mayor parte del vifedo de Sanlicar, Jerez y Trebujena estd plantado
sobre colinas de albarizas. Se le encuentra también constantemente & mayor &
menor profundidad en el famoso pago de Paxarete (donde la ilaman albero)
baxo de la tierra vegetal».

Mas tarde, Parada (1868), dijo que:
«[...] las tierras de Pajarete son alberos recubiertos de tierra vegetal».
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CLIMATOLOGIA

La provincia de Cadiz tiene de un clima bastante homogéneo, caracterizado
por abundantes lluvias, temperaturas suaves, gran luminosidad y una gran impor-
tancia del factor edlico (Cebac, 1962).

La zona de Prado del Rey constituye un espacio de transicién entre la Campifa
y la Sierra, donde se registra una temperatura media anual de 17°, con un riesgo
de heladas en invierno practicamente nulo.

La Sierra de Grazalema, situada a unos 20 Km al este de la zona de Pajarete,
juega un papel fundamental en la configuracién del clima. Por una parte, es una
excelente proteccion contra los vientos secos de levante, tan negativos agronémi-
camente en toda la provincia de Cadiz. Y, por otra, esta barrera montafiosa subbé-
tica es la causa de la elevada pluviometria de la comarca. Esta se debe a que al
encontrarse los vientos de poniente, procedentes del Atlantico y cargados de
humedad, con la sierra, experimentan un brusco ascenso, produciéndose un
rapido enfriamiento que provoca las precipitaciones.

Las precipitaciones aumentan de oeste a este. De una media de 600 mm de
precipitacion anual en la zona mas occidental, se llegan a los 2500 mm de
Grazalema, pudiéndose alcanzar algunos afios hasta 4000 mm. El término de
Prado del Rey registra una media de 950 mm anuales. La distribucién anual de
estas precipitaciones es muy irregular, existiendo un periodo himedo de noviem-
bre a marzo y un periodo seco, que coincide con la época del estio.

EL PAJARETE EN LA LITERATURA

Las primeras referencias literarias del vino de Pajarete aparecen ligadas a |a
orden religiosa de los Padres Jerénimos en la zona, estableciéndose en Bornos,
en el afio 1662. De ahi pasaron a establecerse en el Pago de Pajarete, en un
Convento situado en la actual Finca de “La Granja”. Clemente y Rubio (op. cit.)
hizo reiteradas referencias a esta explotacién agropecuaria, dedicandole a su
capataz la descripcién de una nueva variedad de vid, llamada Ruizia:

«... a Antonio Ruiz de Paxarete, vifiador muy instruido de los PP Gerdnimos».

Las variedades que habia en Pajarete a principios del siglo XIX, segtn dicha
obra, eran las siguientes: Agracera, Albillo loco, Albillo pardo, Almufecar, Boton
de gallo, Calona, Cepa Canasta, Cienfuentes, Cordovi, Ferrar blanca, Ferrar
comun, Gallega, Heben, Jaen blanco, Laeren de Rey, Letubi loco, Listan de
Paxarete, Mantlo castellano, Mantio de Pilas, Mollar cano, Mollar negro,
Moscatel blanco, Moscatel gordo blanco, Moscatel menudo, Moscatel morado,
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Palomina blanca, Palomino negro, Pedro Ximénez, Perruno duro, Perruno negro,
Quebrantatinajas, Ruizia, Soplona, Teta de Vaca blanca, Tintilla, Uva de Rey,
Vigiriega comun.

De todas las castas sefialadas, la Mollar Negro y la Pedro Ximenez o Pero
Ximen son las mas abundantes. De la primera, se dice: «En Arcos, Espera y
Paxarete ocupa las quatro sextas de sus vifias»; sobre la segunda se especifica:
«Entra por cinco sextas en el vino tinto, por otras tantas en moscatel, y mezclado
con otros en el Pero Ximen mixto de Malaga. Tambien se mezcla con el de otros
viduefos en varias proporciones para los ximenez, paxaretes, moscateles y otros
exquisitos vinos de Xerez, Sanlucar y Paxarete». Sobre su abundancia, se estimé
que: «Parece que en Malaga y Granada compone esta variedad mas de la mitad
de la cosecha, en Xerez una octava parte, en Motril quatro quintas y en Paxarete
tres duodécimasy.

La colonizacion por Carlos Ill de la zona, con la fundacién de Prado del Rey en
1768, supuso un incremento de la superficie de vifiedo, cuya produccion de vino
fue a engrosar la ya existente. Esta Ultima debia ser bastante importante, a juzgar
por el comentario de un viajero inglés Townsend (1786-87), quien hizo el siguiente
comentario:

«Los vinos mas célebres de Cédiz son el Jerez y el Pajarete; los dos se produ-
cen en Jerez y sus alrededores. El primero se vende a cuarenta y ocho libras el
tonel y el segundo a cincuenta y seis».

Otro viajero de la época romantica, Ford (1846), senalaba lo siguiente:

«La Pedro Ximenez, uva deliciosa, que es tan celebrada, vino primeramente
de Madeira y se planto en el Rhin, desde donde la trajo a Méalaga, hara unos dos
siglos, un tal Pedro Simdn, habiéndose extendido desde entonces considerable-
mente por todo en sur de Espafia. De esta uva se hace el exquisito y meloso
vino dulce llamado Pajarete, nombre que muchos derivan equivocadamente de
pajaros, porque estos acostumbran a picar las uvas méds maduras; pero en reali-
dad, tiene su origen en haberse hecho antiguamente solo en Pajarete, pequefio
lugar cerca de Jerez. Hoy se hace en todas partes, poniendo primero las uvas a
secar al sol, hasta que casi se convierten en pasas, y pisdndolas luego hasta
obtener una especie de almibar espeso al que se le agrega vino afejo y algo de
aguardiente. Este vino es extremadamente costoso y se utiliza mucho para curar
y madurar los vinos nuevos jerezanos».

El vino de Pajarete era ya conocido a principios del siglo XIX en mercados tan
exigentes como el britdnico e incluso el francés. Grimod de La Reyniére, conside-
rado el primer periodista gastronémico de la historia, publicé en Paris, entre la
etapa de la Revolucién y la época Napolednica, una serie de articulos en dos
revistas gastronomicas, «Manual de anfitriones» y «Almanaque de los Golosos»,
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reeditadas en 1998. En estas publicaciones, aleccionaba a la nueva clase diri-
gente, a los futuros burgueses, sobre los grandes vinos que un buen anfitrién
debe tener en su bodega. Cit6, por supuesto, todos los grandes vinos franceses, y
de los vinos extranjeros, solamente diez, entre los que se encuentra el Pajarete.

Los escritores espafioles también reflejaron en sus obras la importancia del
Pajarete en el siglo XIX. Fernan Caballero (1902) en la obra sobre su madre,
Frasquita Larrea, relaté:

«Al llegar a La Granja, se atraviesa un olivar por cuyas cuestas corre tortuosa
la senda, ofreciendo diferentes y hermosos puntos de vista. Pajarete es un Pago
de vifias, cuyo vino si bien poco conocido es afamado en todo Europa. Cada una
de estas vifias tiene su casa y entre ella sobresale la del Rosalejoy.

A mediados del siglo XIX, el Pajarete ha llegado a su plenitud y es imitado en
otras zonas vitivinicolas, sobre todo por los dos grandes de la época, Jerez y
Malaga, que lo incorporan cada uno a su patrimonio vinicola, atribuyéndose su
paternidad. No es de extrafiar que en la Exposicién de Paris de 1875 se otorgasen
siete medallas de oro para los vinos de Pajarete, pero procedentes de sitios tan
distantes como Malaga, Cadiz capital o Moguer (Huelva).

Pardo Bazan (1886-87), en la descripcién que hizo de la boda del Marqués de
Ulloa sefalaba:

«Al regresar hubo refresco para la familia y amigos intimos solamente; un
refresco a la antigua espafiola, con almibares, sorbetes, chocolate, vino gene-
roso, bizcochos, dulces variadisimos, todo servido en macizas salvillas y bandejas
de plata con gran etiqueta y compostura.

Seria y solicita, la novia atendia y servia a todo el mundo: dos o tres veces su
pulso desasentado le hizo verter el Pajarete que escanciaban.

Pérez Galdos publico en 1887 Fortunata y Jacinta. En un pasaje de la obra
describi6 asi la apariencia del Pajarete:
«El Pajarete brillaba con reflejos de topacio engastado en oron.

El Pajarete también ha tenido un mercado tradicional en Escocia, asociado a la
crianza del whisky. A este respecto, Jefs (1994) comentabar:

«El Jerez "brown” (oscuro) se obtiene mediante mezclas de olorosos de sole-
ras endulzadas con Pedro Ximenez y Moscatel. También suelen contener vino de
color. Si se lleva esta mezcla ain més lejos, de manera que el vino contenga
sobre todo vino dulce y vino de color, y solo una pequefia proporcién de vino de
Jerez, se convierte en Paxarete, que es el vino que compran los destiladores de
Escocia, los E.E.U.U., América del Sur y las Indias Occidentales. Lo emplean para
dar color, paladar y suavidad al whisky y al ron. El nombre paxarete o pajarete
también se aplica en Jerez a los vinos de color auxiliares y el nombre se deriva
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de la Torre de Pajarete, que se encuentra entre Villamartin y Prado del Rey, en las
montfias que hay mas alld de Arcos de la Frontera, no lejos de Bornos, donde se
solian hacer vinos de este tipo. Algunos se exportaban a Inglaterra y al menos en
una etiqueta de un vino del siglo XVIll aparecid el nombre de Paxarottas.

Gonzélez Gordon (1935) también coincidié en ese uso con el autor anterior:

«En el Pago de Pajarete, entre Villamartin y Prado del Rey, donde esta la
Torre de Pajarete, se hacian en otros tiempos unos vinos dulzones que se llama-
ban por este nombre, aunque en la actualidad también llaman Pajarete a la mez-
cla de vinos dulces con arrope o sancocho.

En ciertos mercados se llama asimismo Paxarete a un vino dulce de Jerez,
con bastante color que emplean los americanos para dar paladar y color a sus
whiskies, por cuya razén le llaman Blending-Sherry».

En 1894 se declaré oficialmente la filoxera en la provincia de Cadiz. Se detecto
por primera vez en Pajarete, procedente de Malaga, a través de Morén de la
Frontera, segin De Las Cuevas (1949):

«Pero el mal sube como un lagarto venenoso que no pudiera detenerse. De
Mélaga a Morén. De Mordén a Montellano, Villamartin, Prado del Rey...».

En el informe elaborado por De La Rosa et al. (1894) consta que:
«La primera noticia que permitié sospechar la desde hace afios temida inva-
sién tdvose en el otofio Ultimo con referencia a los términos de Villamartin y
Prado del Rey».

Posteriormente, puede leerse, con referencia ja al afio 1894:
«En Prado del Rey y Villamartin que ofrece el nombrado pago de Paxarete,
tiene veinte hectédreas perdidas...».

Como consecuencia del desastre de la filoxera, la poblacién de Prado del Rey
pasé de 4800 habitantes, en 1890, a 3100, en 1900. A partir de este momento, la
produccién de Pajarete queda relegada solamente al consumo local y comarcal,
manteniéndose asi a lo largo del siglo XX.

Actualmente, un grupo de jévenes agricultores estd iniciando la plantacion de
casi una veintena de vifias en Pajarete con el apoyo de la administracion autoné-
mica y la Comunidad Europea, con lo que se conciben esperanzas para el resurgi-
miento del Pajarete, tras un siglo entero de olvido.
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Nouvelles approches géomatiques

dans la géographie du Gibnoble

RESUME

Les Systemes d'Information Géographique pour la gestion des exploitations,
pour la sélection des apports, pour la tragabilité des interventions en conduite rai-
sonnée, sont aujourd’hui largement utilisés dans le secteur économique viticole,
faisant de la géomatique un instrument de production essentiel, cependant que la
geographie traditionnelle du vignoble reste un peu en retrait de ces évolutions
techniques.

Nous présenterons donc ces instruments professionnels viti-vinicoles et nous
verrons comment la géographie peut les investir pour en tirer profit. Les géo-
graphes n‘arrivent pas tout désarmés dans ce type de recherche, les méthodes
d'analyse de |'espace comme celles de I'analyse systémique existent et leurs outils
sont éprouves, il reste & les mettre au service de I'étude du vignoble dans un
cadre geomatique et dans une approche qui respecte sa complexité physique et
humaine. C'est pourquoi le croisement des préoccupations et des méthodologies
a vocation productive viticole et a vocation scientifique géographique permet
d’ouvrir des champs nouveaux, ou de travailler sur nos champs traditionnels, avec
des moyens d'investigation puissants. Quelques exemples dans le cadre de Ia
gestion qualitative, environnementale et paysagére du vignoble sont présentés
pour illustrer la convergence des pratiques vigneronnes et géographiques. Il s'agit
la d’une collaboration entre recherche et production dont la géographie est finale-
ment assez coutumiére et dont elle pourra continuer a s'enorgueillir.

INTRODUCTION

Les outils informatiques ont gagné la viticulture bien avant qu'ils n'aient péné-
tré la géographie du vignoble, ce qui est assez paradoxal, mais pas irrattrapable.

H uUniversité d’Avignon. UMR Espace Avignon.
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Les Systemes d'Information Géographique sont en passe de devenir de véritables
S.LV. (Systémes d'Information Viticole) utiles, voire irremplagables, pour la gestion
des interventions culturales, pour I'expérimentation de la sélection au terroir ou
encore pour assurer la tragabilité des produits et leur certification. Dans un futur
proche l'agriculture de précision interfacant GPS et SIG pourraient méme faire de
la géomatique un instrument de production décisif dans la recherche de I'effica-
cité économique comme dans |'optimisation qualitative des vins.

La géographie académique du vignoble a forcément été un peu débordée par
ces évolutions technologiques qui sont finalement trés accessibles intellectuelle-
ment (I'Université serait-elle incapable de manipuler un outillage devenu banal
chez les vignerons?). Bien-sir, il ne faut pas confondre méthode et savoir scienti-
fique et faire de la maitrise d’une technique une fin en soi. Mais si la géomatique
ne doit rester qu’un outil au service de |'analyse géographique, elle permet toute-
fois d'ouvrir des horizons problématiques fertiles. Or les plaisirs de la recherche
viti-vinicole, comme ceux de la dégustation, méritent d'étre renouvelés.

Nous poserons donc la question de l'intérét des pratiques professionnelles viti-
-vinicoles géomatisées et nous verrons comment le géographe peut les investir,
les prolonger, les problématiser dans une perspective de connaissance géogra-
phique. A vrai dire nous ne sommes pas totalement pris de court par ces évolu-
tions techniques récentes car les méthodes d‘analyse de I'espace existent depuis
quelgue temps déja et leurs procédés ont été testés avec une efficacité certaine
dans bien des terrains géographiques comme ceux de I'organisation régionale, de
I'analyse urbaine ou de la gestion territoriale. D'autre part, cette méthodologie,
assez froide et quantitative a priori, se préte en fait trés bien aux perspectives de
la recherche géographique spécifiquement viticole. Contrairement a un préjugé
assez répandu dans notre confrérie, il n'y a pas du tout incompatibilité entre I'ap-
proche quantitative et géomatique et |'approche géo-viticole qui valorise essen-
tiellement le particularisme des constructions humaines et physiques tel qu’on le
découvre dans les terroirs et dans les paysages. Les instruments informatiques et
les fonctions de |'analyse spatiale ne révolutionneront pas la connaissance géogra-
phique du vignoble, mais ils peuvent participer efficacement a I'observation et a
I'explication des relations entre marché, culture, histoire, pratiques agronomiques,
représentations... éclairant ainsi la complexité propre aux espaces de la viticulture.

Qu'ils se réclament de |'une ou de l'autre des écoles géographiques, tous les
géographes admettent que chaque vignoble se présente comme un systeme d'in-
teractions physiques et humaines d'une extréme richesse et donc d'un particula-
risme fondamental, qui s'exprime par exemple dans la typicité de chaque vin. La
connaissance géographique du vignoble passe donc par celle de cette systémie;
les Systemes d'Informations Viticoles sont ainsi tout indiqués, non pas pour nous
apporter tout de suite les bonnes réponses, mais au moins dans un premier temps
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pour nous aider a poser les bonnes questions et nous permettre d'avancer
quelques hypothéses sur la nature de ces interactions.

1. MISE EN PLACE ET MANIPULATIONS DE BASE DANS LES S.I.V.
(SISTEMES D'INFORMATIONS VITICOLES)

a - Les fonds cartographiques

La premiére condition pour la mise en place d'un S.1.V. est la saisie de fonds car-
tographiques sur lesquels puissent é&tre localisées les données & manipuler. Dans le
cas le plus général, qui est aussi le plus logique et le plus simple, le géoréférence-
ment se fait sur une table vectorielle, c’est-a-dire un systeme graphique composé
de points, lignes ou polygones, identifiés chacun comme une entité géographique.
Ces fonds cartographiques vectoriels peuvent étre choisis & différentes échelles, on
en distingue essentiellement deux types dans le domaine viticole:

— Le maillage communal (chaque polygone représentant une commune) fournit
une échelle de travail destinée plutét aux études régionales. Les organismes
administratifs ou socioprofessionnels francais (INAO, Chambres d'agriculture,
ONIVINS, DDA...) I'utilisent pour gérer des données d'envergure régionale.
La géographie trouve elle aussi son compte dans cette dimension scalaire
idéale pour une approche régionale des phénomeénes. En France, ces fonds
ne posent guére de probléme d'accés ni de codt, tant ils sont diffusés dans
les milieux professionnels, administratifs ou universitaires.

~Le maillage parcellaire (chaque polygone représentant une parcelle cadas-
trale) est destiné a une analyse plus localisée, portant sur les exploitations, un
ensemble de terroirs ou un petit nombre de communes. Les mémes orga-
nismes y recourent lorsque leur étude se veut plus fine mais aussi plus limitée
spatialement. Un autre type d'utilisateur apparait & cette échelle: I'agriculteur
qui trouvera des moyens puissants pour gérer son exploitation. Enfin le géo-
graphe, pratiquant s'il en est des changements d'échelle, manipulera cet
outil avec intérét, particuliérement le spécialiste de la vigne dont on connait
la passion pour les phénoménes trés localisés. Malheureusement ces fonds
sont plus difficiles d'acces, certains départements francais privilégiés bénéfi-
cient d'une numérisation cadastrale disponible 4 faible codt, parfois méme
gratuite lorsqu’elle est mise & disposition par les conseils généraux ou régio-
naux. Pour les autres, la numérisation devra étre commandée aupres d'une
entreprise spécialisée, pour un co(t assez élevé’.

Exemple en France en 2001 autour d'1 euro la parcelle, soit plusieurs milliers d’euros pour une
commune.
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Suivant le type de manipulation envisagé, le fond raster est préférable, c'est-a-
-dire un cadre cartésien ou ne sont repérés que des points (en fait un pixel d'écran)
par un systéme de coordonnées. Il n'y a plus d'entité géographique, mais seule-
ment des ensembles de points ayant en commun un caractére et formant ainsi des
unités spatiales modulables selon les choix des caractéres a représenter. Le
monde professionnel agricole nutilise que trés peu ce mode de représentation
raster, qui est plutdt réservé aux laboratoires scientifiques et a la géographie. La
méthode la plus rapide pour géoréférencer des caractéres dans un cadre pixellisé
est de scanner une image et de faire travailler un logiciel qui discrétise un attribut
et crédite chaque point du cadre d'une valeur de cet attribut. Plus simplement, le
logiciel reconnait la couleur de chaque pixel sur I'image scannée et lui attribue
une valeur. Ces images source peuvent étre une photographie aérienne, une
image satellitale, une carte topographique, voire une carte thématique quel-
conque; on peut bien-sir les superposer a condition de respecter quelques regles
de projection, ce qui ne va pas sans manipulations informatiques.

Notons que les logiciels d'exploitation de S.I.V. sont soit a vocation vectorielle
(exemple Mapinfo) soit & vocation raster (exemple Idrisi) mais que quelques-uns
permettent la translation de I'un a I'autre (exemple Arcview) ce qui facilite la tache
et multiplie les possibilités. Enfin, il est d’'usage dans les manipulations de S.I.V.
vectoriel, d'agrémenter le fond cartographique d’'une image de type raster (fond
topo IGN ou photographie aérienne par exemple) ce qui a seulement pour but de
faciliter les repérages si le logiciel est uniquement vectoriel mais qui peut aussi
permettre de croiser les données vectorielles et raster si le logiciel est bivalent
(exemple Arcview et son module Spatial-analyst).

Un S.LV. posséde au minimum une couche cartographique (c’est-a-dire un fond
cartographique), mais il peut aussi superposer plusieurs couches vectorielles
comme un maillage communal, un maillage par terroir, un maillage parcellaire, des
réseaux de lignes ou des semis de points, ainsi que des couches raster.

b - Les Tableaux de données

Les fonds cartographiques ne sont rien sans les données qui leur sont asso-
ciées. En mode raster, les valeurs sont en général calculées au cours des manipula-
tions informatiques qui traitent les données obtenues sur l'image originelle. Par
contre en mode vectoriel la base de données S.1.V. doit étre enrichie par une sai-
sie de données externes. Lors de la constitution du fond cartographique, chaque
entité vectorielle (exemple: une parcelle) apparait en premiere colonne d’'un
tableau de données, sous la forme d'un code de géoréférencement (exemple: le
numéro cadastral) tandis que les colonnes suivantes permettent d'attribuer des
valeurs a ces entités. Le probléme est donc de renseigner ces tableaux, soit en sai-
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sie manuelle soit en important des données tabulaires existantes ce qui est géné-
ralement permis par la compatibilité des formats des tableurs, des bases de don-
nées et des S.L.V.

Les données sources sont soit celles des enquétes de terrain soit celles four-
nies par des administrations ou des services socioprofessionnels. A cet égard, il
faut signaler la grande richesse des bases fiscales viticoles, comme le C.V.I. (casier
viticole informatisé) de la Direction Générale des Douanes et des Droits Indirects.
On trouve & peu prés |'équivalant dans les fiches d’encépagement des services
statistiques de I'interprofession viti-vinicole lesquels collaborent plus volontiers
avec la recherche scientifique. Le fichier d'InterRhéne? par exemple, avec lequel
nous avons travaillé propose 17 variables:

— Commune - lieu-dit — section — n° parcelle — code propriétaire — n°® onivins de
I'exploitation — adresse exploitation — mode de faire-valoir — surface cadas-
trale — n°® des sous-parcelles (en cas de subdivisions par cépages différents) —
surface plantée — cépage - couleur - appellation — année de plantation —
porte-greffe — intervalles de plantation.

On devine sans peine les ressources qu'une telle base de donnée peut offrir &
la curiosité géographique. Ce potentiel peut étre multiplié par traitements statis-
tiques croisés avec d'autres données qui peuvent étre:

- de type quantitatif: altitude, exposition, séries climatiques d'un réseau de sta-
tions locales, mesures d'évapotranspiration, séries de mesures de pression
des ravageurs (exemple: vols de papillons eudémis ou cochylis), indice de
pression phytosanitaire (exemple E.P13), analyses de sols, analyses foliaires,
poids de la récolte, degré, analyses organoleptiques...

- de type qualitatif: type de sols, type paysager, type de conduite culturale,
statut de |'exploitation, formation de I'exploitant, type de structure de vinifi-
cation, analyse sensorielle...

La base de donnée du S.I.V. peut donc étre enrichie indéfiniment, soit par
importation d'indicateurs nouveaux (exemple: n° de clone des cépages), soit par
création de données nouvelles issues du traitement des indicateurs existants
(exemple: rendement moyen par cépage par type de palissage), soit mieux encore
par génération d'attributs spatiaux nouveaux calculés gréce aux fonctions d‘ana-
lyse spatiale du logiciel (exemple: découpage du vignoble selon une valeur de
proximité & un objet donné - cave coopérative, interfluve... — chaque parcelle se
voyant assignée a |'objet le plus proche).

Syndicat interprofessionnel viti-vinicole de la vallée du Rhéne.
Etat Potentiel d'Infestation: mesure de la valeur du risque de propagation du mildiou.
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Le S.I.V. bati, il reste a savoir qu'en faire, ce qui occupera le reste de cet article.
Pour I'instant nous voulons simplement présenter les deux principaux types de
manipulation.

¢ — Requétes cartographiques

Lorsque I'on utilise un S.1.V. dans une optique opérationnelle comme le font les
professionnels du monde viti-vinicole, c’est essentiellement pour y formuler des
requétes, c'est-a-dire pour poser une question qui mobilise une ou plusieurs
couches de données. La question peut étre de type statistique (afin de produire
un tableau de résultats) ou de type cartographique (afin de produire une carte de
résultats). La requéte cartographique n’est pas la plus fréquente chez les vigne-
rons mais c'est la plus spectaculaire et la plus prisée des géographes. Cela
consiste & produire une représentation cartographique d'un attribut extrait de la
base de donnée, qu'il soit brut (exemple: la carte des cépages) ou qu'il soit statis-
tiguement manipulé (exemple: la carte des parcelles encépagées en cabernet de
plus de 20 ans d’age). On peut demander au logiciel de faire des tris assez com-
plexes, en croisant des conditions de sélection des parcelles ou des communes
(exemple: afficher sur la carte les communes ol le pourcentage de grenache
planté depuis 10 ans dépasse 50% dans les parcelles AOC exploitées par des
coopérateurs). On peut aussi obtenir des cartes en discrétisant une variable com-
plexe (exemple: typologie des parcelles de merlot en taille cordon de Royat selon
leur rendement-kilo).

La requéte cartographique atteint sa pleine expression scientifique lorsque I'on
utilise en outre certaines fonctions d'analyse spatiale: calcul de distance, de sur-
face, de proximité, découpages en tampons, création de surfaces de tendance par
interpolation de valeurs ponctuelles...

Chaque carte ainsi produite peut étre éditée puis rangée dans un coin de la
mémoire, mais selon son importance elle peut étre mobilisée souvent et jouer
ainsi le réle d'une nouvelle couche, ce qui contribue a I'enrichissement du S.1.V., a
I'amélioration de ses performances et a I'ouverture de requétes nouvelles; bref,
c’est dans les plus vieux S.1.V. qu’on fait les meilleures recherches.

d - Requétes statistiques

Evidemment, le méme type de requéte peut &tre formulé seulement au niveau
statistique, ce qui conduit a un affichage des résultats sous forme de tableaux ou
sous forme de graphiques. Le but n’est plus de localiser mais de traiter des don-
nées. Les géographes expriment parfois un penchant un peu maladif a triturer les
chiffres et il faut, en viticulture, les consommer avec modération car cela peut



235

Nouvelles approches géomatiques dans |a géographi!du vignoble

nuire gravement & la pertinence de I'analyse: la richesse de la complexité géogra-
phique du vignoble n‘est sirement pas & démontrer dans des manipulations arith-
métiques compliquées mais dans la variété et I'intensité des relations. Aussi le
S.1.V. essentiellement producteur d'affichage qualitatif (les cartes) et de requétes
spatiales qualitatives (analyse topologique) ne peut étre dénoncé comme un outil
a vocation quantitative auguel on reprocherait tous les excés d’une approche de
type économétrique spatialisante.

Il 'apparait au contraire que la requéte statistique trouve ici sa juste place
méthodologique car elle ne vient qu’en appoint d'une hypothése spatiale, soit
pour mieux la cerner préalablement par quelques exercices de statistique explora-
toire, soit pour mieux la valider par des confirmations quantitatives. Dans tous les
cas, le S.L.V. raméne 3 |'essentiel, c’est-a-dire I'espace viticole, sous une forme car-
tographique qui est a la fois le propre de la géographie et le propre des tech-
niques des systémes d'information géographique.

2. LES S.L.V. (SYSTEMES D'INFORMATION VITICOLES): OUTILS A
VOCATION PROFESSIONELLE AGRICOLE

Nous rappellerons ici rapidement les principales utilisations professionnelles
des S.LV., sans les décrire techniquement, ce qui se découvre bien plus facilement
lors d'une manipulation concréte de I'outil.

a - La gestion des apports viticoles en stratégie qualitative

La recherche de la qualité est un objectif premier en viticulture, pour cela une
connaissance exhaustive des conditions de production est nécessaire: terroirs,
cépages, modes de conduite... Ce savoir sur les attributs des parcelles culturales
ne change rien a la valeur des récoltes, mais permet d'effectuer des sélections afin
d'optimiser la qualité ou de programmer une rénovation qualitative du vignoble
dans les meilleures conditions et les meilleurs délais. Le S..V. autorise des
requétes pour |'assemblage de vendanges trés particularisées (le produit P, au jour
J, en quantité Q), ou mieux encore, une série de requétes afin de tester divers
programmes de vendanges et planifier ainsi une campagne de récolte assurant
des conditions moyennes d'assemblage optimales.

Il est aussi possible d'effectuer des tris parcellaires afin d’expérimenter diffé-
rentes sortes d'association terroirs/cépages/méthodes culturales et d'évaluer ces
interactions subtiles lors de dégustations ou d'analyses organoleptiques. On peut
imaginer ainsi la production de vins sélectionnés en fonction d'une demande pré-
cise, d'un marché typé, ce qui pose du coup le probléme du respect de I'esprit
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AQC. En effet le S.1.V., utile pour améliorer la typicité des vins, parait d'un intérét
plus contestable s'il s'agit de définir un idéal-type par appellation ou méme par
domaine et d'une utilisation franchement condamnable lorsqu'il s’agit de produire
a la demande, sans respecter ce qui fait I'originalité et I'authenticité du produit. Il
serait triste — et probablement dangereux — de considérer que I'avenir d'une
appellation passe par une stratégie de ventilation de la production dans une
gamme adaptée a tous les types de consommateurs, ou pire encore & tous les
caprices de la distribution!

Lutilisation d'un S.I.V. en stratégie qualitative est de plus en plus développé
dans les caves coopératives, soucieuses de gérer des apports a la fois massifs et
diversifiés. Les requétes portent |a essentiellement sur la constitution de listes ou
de statistiques, la carte n‘apportant pas un éclairage décisif pour la prise de déci-
sion.

b - La gestion des travaux culturaux

Plus en amont, la méme préoccupation d‘efficacité gestionnaire conduit de
nombreuses exploitations a utiliser le S.1.V. comme instrument de maitrise du par-
cellaire et des interventions culturales. La compilation statistique des paramétres
des unités de culture permet d'évaluer les besoins en fournitures et en matériel et
de les anticiper au mieux, sans sur-stokage colteux; la chronique des travaux, des
apports fertilisants, des interventions phytosanitaires, assure |'optimisation du
potentiel de main d'ceuvre et des outils mécaniques par planification des rotations
de travail ou calcul d'itinéraires d'intervention dans les exploitations morcelées et
dispersées.

Le suivi des stades phénologiques couplé aux chroniques culturales permet
d’évaluer les effets des interventions et de les réguler en fonction des réponses
biologiques du vignoble et de I'expérience acquise. Lhistorique saisonnier ou
inter-saisonnier des séries climatiques, des consommations d‘intrants agro-indus-
triels et des qualités de récoltes, autorise I'étude de corrélations agronomiques
essentielles. Le S.1.V. par sa puissance de mobilisation des chroniques mémorisées
et par sa capacité de croisement avec les paramétres structurels viti-vinicoles stoc-
kés en mémoire, offre des possibilités insoupgonnées pour I'organisation générale
de I'exploitation.

Ce suivi offre bien-sir 'opportunité d'effectuer des bilans annuels comparatifs
variés, par parcelle, par types de terroirs, types de conduite agronomique, types
de cépage, types d'intrants... Ces bilans informent aussi bien sur les colts de pro-
duction, que sur les résultats qualitatifs ou sur la productivité du travail et de la
mécanisation... si bien que le S.1.V. pourrait étre bientét I'outil décisif pour assurer
les gains de performance économique que la concurrence rend nécessaires.



237

Nouvelles approches géomatiques dans la géographi!:!u vignoble

Quant aux ressources du positionnement par satellite qui sont mobilisées expéri-
mentalement dans une agriculture de précision naissante, elles ne pourront &tre
efficacement exploitées que gréce au couplage avec un systéme d'information
géographique.

c — Maitrise des effets environnementaux

La pression sociale et politique récente en matiére de bio-éthique touche la
viticulture comme les autres secteurs alimentaires. Le S.1.V. devient ainsi un instru-
ment de gestion et de contrdle des pratiques susceptibles d'avoir des effets envi-
ronnementaux ou prophylactiques négatifs. Une véritable protection raisonnée du
vignoble impose une évaluation du risque phytosanitaire, un historique des inter-
ventions, une expérience des effets directs et indirects, une mesure du rapport
colt/efficacité de l'intervention/perte en cas de non-intervention... La conduite
raisonnée qui englobe non seulement le cadre phytosanitaire, mais aussi le travail
du sol, les apports fertilisants, les modes de taille, de palissage... nécessite la
méme capacité de prévision, les mémes chroniques, les mémes bilans.

On voit a quel point le S.1.V. peut rendre service, au stade de I'aide au diagnos-
tic, comme a celui de |'aide 4 la décision. Ces S.1.V. professionnels, généralement
vectoriels ne disposent pas de fonctions d’analyse spatiale qui pourraient davan-
tage encore les rendre performants. Il serait possible par exemple d'interpoler les
mesures d'un réseau d'observation ponctuel de pression de certains ravageurs sur
I"'ensemble d'une aire viticole, de maniére a évaluer le risque sur des surfaces
intermédiaires ou voisines non observées.

Enfin, cette collecte d'information sur la situation du vignoble et sur le travail
vigneron peut répondre au souci de tragabilité émergent chez les consommateurs,
marqué chez certains distributeurs et probablement bientdt exigé par I'administra-
tion. La saisie informatisée de toutes les opérations concernant les pratiques cultu-
rales, puis les pratiques de vinification et de conditionnement permet de suivre le
parcours de production d'amont en aval et d'identifier éventuellement des mani-
pulations fautives ou les points critiques du processus. Toutes les certifications
francaises, publiques* ou privéesS, imposent la tenue d'un registre d'intervention
qui gagne a étre informatisé au sein d'un S.1.V.

Entre autres: AB (Agriculture Biologique), Terra Vitis (charte de conduite raisonnée du vignoble),
ISOx (systeme normalisé de certification des entreprises),

Par exemple: Agriculture durable chez I'enseigne Carrefour, Terres et Saveurs chez Casino,
Agriculture raisonnée chez Auchan.
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3. MODELISATION SYSTEMIQUE ET MODELISATION GEOMATIQUE
a - Convergence systémique, géomatique et empirique

Le géographe intéressé par |'outil géomatique a tout intérét a se placer dans
une perspective systémique, ce qui revient assez banalement & considérer |'es-
pace du vignoble comme un ensemble d'éléments en interaction, organisés et
régulés dans une finalité de réussite socioéconomique. Il est bien-sir possible de
raisonner autrement, mais le S.I.V. ne donne toute sa puissance que si |'on pose
I'nypothése du vignoble en tant qu’agrosystéme. A dire vrai, il n'y a |a rien de bien
nouveau et nombre de géographes ont été systémiciens sans le savoir, mais peut-
-&tre auraient-ils été plus efficaces en le sachant et en utilisant quelques principes
d'analyse des systémes et sans doute le seraient-ils plus encore s'ils disposaient
de ces nouveaux instruments informatiques pour développer leurs recherches.

Le S.I.V,, organisé en couches interactives, reproduit la systémie fonctionnelle
des espaces viticoles, a un niveau qui est bien-sir celui de la représentation scien-
tifique modélisée mathématiquement et graphiquement. L'effet terroir par
exemple, systémique s'il en est, peut étre analysé dans sa formulation complexe
liée a la nature des sols ou aux données topoclimatiques ; il peut aussi, et surtout,
étre observé dans ses interactions multiples avec la qualité de I'encépagement, le
type de conduite agronomique ou les résultats de 'analyse sensorielle et organc-
leptique. L'outil informatique permet donc de faire apparaitre des relations entre
ces éléments, ou mieux encore de les mesurer, car il faut admettre que la plupart
de ces interactions avaient déja pu étre identifiées par I'expérience vigneronne.
Cependant, toute modestie technique mise a part, il faut aussi reconnaitre que la
requéte cartographique sur un S.1.V. produit une image d'une puissance d’expres-
sion supérieure, grace a laquelle des régularités spatiales anciennement observées
peuvent &tre nuancées, mieux délimitées, et ainsi plus correctement expliquées.
Dans certains cas, la carte révele des relations spatiales, non pas inattendues car
I'intuition vigneronne est rarement prise en défaut, mais jusqu'ici trop complexes
pour avoir pu étre clairement établies et localisées.

La puissance exploratoire du S.L.V. offre donc deux atouts exceptionnels pour
I'approche systémique: la capacité a faire apparaitre des liaisons entre de multiples
types de données et la possibilité de répéter les requétes indéfiniment en affinant
peu a peu les hypotheses. Ces performances techniques, lorsqu’elles mobilisent
des savoirs vernaculaires ou des intuitions du monde vigneron, peuvent déboucher
sur la construction d'un savoir scientifique, expérimenté a la fois sur le modéle géo-
matique du S.LV. et sur le terrain concret du vignoble. On le voit, la connaissance
empirique du vignoble, si chére aux géographes - et si indispensable - converge
admirablement a la fois avec |'approche systémique, si spontanée chez les rura-
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listes — et tout aussi indispensable - ainsi qu‘avec I'approche géomatique, si émer-
gente dans le monde viticole - et bientét elle aussi indispensable.

b - Lexemple d'une étude paysagére

Lespace viticole se présente sous la forme d'un paysage extrémement caractéris-
tique qui a stimulé un grand nombre d'études géographiques, sans pourtant jamais
servir de cible problématique principale aux travaux de recherche. On ne peut en
effet prétendre parler du vignoble sans en connaitre ses paysages, mais la géogra-
phie du vignoble va toujours bien au-dela de cet aspect visuel et I'étude paysagére
n‘est le plus souvent qu'une entrée pour la géographie de la vigne et du vin.

Cependant, il existe pour la thématique paysagére une demande nouvelle, qui
émane en général de la profession viti-vinicole elle-méme, et dont le but est de
caractériser les richesses paysagéres et patrimoniales pour mieux les préserver ou
davantage les mettre en avant & des fins promotionnelles. Comme cela se fait
pour un aménagement urbain ou pour un projet de mise en valeur touristique, des
audits paysagers ont été commandités ces derniéres années par des syndicats de
défense de certaines AQOC (Banyuls-sur-mer, Tavel, Saint-Chinian, Cétes de
Provence...). C'est ainsi que les géographes sont parfois mobilisés pour produire
une expertise paysagere, environnementale ou territoriale et c’est & ce moment-la
que la puissance du S.1.V. s'avére des plus utiles.

Le travail produit par notre laboratoire sur le territoire de I'appellation Tavel®,
dans la vallée du Rhéne, se présente en quatre niveaux:

— Enquéte paysagere et patrimoniale associant le travail sur le terrain et sur dif-

férents types d'images afin d'établir un état des lieux.

- Construction d'un S.I.V. compilant des données statistiques de tous ordres
sur I"économie, I'agronomie, la société, I'espace viticole et les données issues
de I'enquéte paysagére et patrimoniale.

— Analyse du paysage en tant que produit d'un agrosystéme viti-vinicole, ce qui
permet d'établir les logiques interactives et les principes de régulation du
systeme géographique.

— Proposition d'action et d'aménagement paysager, a la convergence des inté-
réts vignerons et des impératifs de I'équilibre systémique du vignoble.

Le S.I.V. est certes une construction un peu lourde, précédée d'une enquéte
non moins exigeante’, mais ce sont les conditions nécessaires et optimales pour

B Contrat UMR Espace Université d'Avignon et Syndicat de défense de I'appellation Tavel, dans le
cadre de la mise en place d'un CTE collectif (Contrat Territorial d'Exploitation).

Ce travail & été réalisé par Magali FONTANILLE et Frédéric COURBET, étudiants en maitrise et en
DEA de géographie a I'Université d'Avignon en 2000 et 2001, avec une efficacité qui doit fort peu
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une analyse qui sache intégrer les multiples composantes de la production paysa-
gere. D'autre part, décrire un paysage peut représenter une fin en soi suffisante
pour certaines approches géographiques tout a fait louables, mais ne peut suffire
lorsqu'il s'agit de projeter une action sur I'espace. Agir sur le paysage c'est tou-
jours une tentative a la fois improbable et risquée. Improbable parce que le résul-
tat dépend de la compréhension des mécanismes de production, d'équilibre et de
dynamique des paysages, ce qui, on I'admet, va bien au-dela d'une simple des-
cription; risquée parce que les conséquences peuvent étre inattendues, voire
désastreuses lorsque I'on déclenche des rétroactions qui n‘ont pas été identifiées
ou correctement évaluées. Une rétroaction positive, amplifiant les effets d'une
intervention a vocation paysagere, pourrait conduire & une dérégulation grave du
systeme jusqu’a un nouveau point d'équilibre sans rapport avec |'objectif des
aménageurs. Une rétroaction négative verrait le systéme tamponner les effets
d'une action paysagére nouvellement introduite, jusqu'a ce que le systéme viti-
-vinicole retrouve son équilibre et sa forme initiale, effagant peu a peu toute trace
d'action concertée sur les paysages. Dans les deux cas en agissant sur des formes
que l'on supposait indépendantes on a aussi actionné les mécanismes qui déter-
minent ces formes et qui en conditionnent bien d’autres par interaction.

C'est pourquoi la phase d'analyse de |'agrosystéme viti-vinicole est indispen-
sable, sous peine de jouer a I'apprenti sorcier avec les paysages, et c'est aussi la
raison pour laquelle le S.I.V. apporte un soutien indispensable vu I'ampleur des
mécanismes a étudier. Bien-sir, I'outil géomatique reste vivant bien au-dela de
I'expertise et de ses conclusions, soit pour des compléments d‘aide a la décision
d'aménagement paysager, soit pour tout autre type de requéte mobilisant I'une
des multiples ressources statistiques du S.1.V.. C'est la marque d'une double poly-
valence: celle du S.I.V. mais aussi celle de I'approche systémique; ces deux outils
associés, I'un technique, 'autre méthodologique, assurent une puissance considé-
rable a 'analyse géographique.

¢ — Divagations géomatiques récentes et stimulantes

L'outil S.I.V. devient un jouet excitant pour le géographe qui le manipule sans
retenue académique. Ces digressions technologiques peuvent parfois s'avérer sté-
riles ou d'un intérét qui ne dépasse guére le sens esthétique, mais dans quelques
cas, on pressent une possibilité d'exploitation scientifique, sans pouvoir encore en
deétailler tous les atouts, ni méme les relier a des préoccupations problématiques
biens explicites. Bref, on ne sait pas vraiment & quoi ca sert, mais on est prét a
parier que ga peut servir a savoir et qu'il faudra savoir s'en servir!

a ma direction mais beaucoup a leur engagement et 3 la qualité de leur collaboration avec les
organisations vigneronnes et particulierement celle du syndicat de défense AOC de Tavel.
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On peut imaginer, et cela a été réalisé au laboratoire UMR Espace, qu'un S.LV.
puisse étre développé en trois dimensions: chaque élément de la maille raster est
affecté d'une valeur altitudinale extraite d'un modele numérique de terrain®, La
cartographie est alors présentée en 3D, ce qui va bien au-deld du bloc diagramme
classique puisqu'il s'agit ici de draper la surface 3D avec des couches du S.L.V. Le
résultat a I'écran est trés suggestif, avec par exemple la possibilité d'afficher la
carte des cépages en relief ou celle des modes de faire valoir ou tout autre type
de requéte quelle que soit sa complexité. Ce drapage thématique d'un bloc 3D
facilite la mise en évidence des relations entre attributs agronomiques et topogra-
phie; le réle des pentes, des expositions, des altitudes est ainsi visualisé et des
corrélations avec toutes sortes d'attributs de I'espace viticole peuvent étre rapide-
ment testées a I'écran avant d'étre analysées quantitativement si nécessaire.

Pour le jeu enfin — mais qui sait?- nous pouvons nous déplacer sur cet espace
modélisé, en choisissant les trajectoires, les hauteurs, la vitesse ou encore I'angle
de vue. Le vignoble virtuel défile a I'écran, soit drapé de ses attributs paysagers ce
qui permet de simuler le rendu d’aménagement ou d'évolutions paysageéres, soit
drapé d'attributs agronomiques afin de tester des circuits de découverte du
vignoble. On pense évidemment au parti qu‘une politique de communication
moderne peut tirer d’un tel outil mis & disposition sur internet ou & partir de
bornes interactives dans un espace d'accueil touristique.

CONCLUSION

L'étude du vignoble peut coupler approche systémique et découverte empi-
rique du terrain, associer puissance technique des systémes d'information viticole
et finesse des fonctions d'analyse spatiale, tout en respectant la complexité
humaine et physique du vignoble, sa richesse identitaire et sa variété. En dépas-
sant les stériles oppositions d'écoles, le géographe  I'opportunité de croiser des
méthodes, des concepts et des hypothéses qui devraient permettre de construire
des représentations de |'espace viti-vinicole & la fois précises et modélisées, origi-
nales et nuancées, en les éclairant par des explications qui convoquent a la fois
I'originalité irréductible du lieu et la régularité des occurrences spatiales. La géo-
graphie pourra alors se prévaloir de cet apport scientifique non pas seulement en
tant que puissance de synthése, mobilisant des savoirs externes, mais comme
réelle puissance de production d'un savoir propre, celui de I'organisation spatiale
du systéme viti-vinicole.

La BD Topo de I'GN fournit une couche altimétrique formée de courbes de niveau 3 I'équidistance
de 5 métres, a partir de laquelle il est possible de construire une surface en 3D.
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