VINHO DO PORTO, SEIVA DAS RELACOES
LUSO-BRITANICAS

José R. P. Rosas

i1 bem mais de 600 anos que o Vinho do Porto foi a seiva

que alimentou as nossas relagoes com a Inglaterra.

Integra-se pois bem nesta visita ao Douro do Coldquio Come-
morativo do VI Centenario do Tratado de Windsor o tentar dar-vos
uma ideia desta Regido tilo vetusta e especifica e do seu vinho.

Como se sabe, a regido estende-se ao longo do vale do rio
Douro e seus afluentes até cerca de 70 Km da sua foz. [Fmbora 1lhe
tivessem sido marcadas (ronteiras legais ela estd nitidamente de-
finida sob o ponto de vista geogrifico.

Defendida a leste dos ventos humidos do Atlantico pelo Ma-
rdo, com 1400 m de altitude, a norte e sul por elevagoes da ordem
dos 1000 m, essas barreiras provocam precipitagoes que ocorrem an-
tes de atingirem o vale do Douro, originando ai um clima de inver-
nos {rios, com temperaturas por vezes abaixo de zero e verdes se-
cos sendo frequentes temperaturas de 359 4 40°% 2 sombra, com humi-
dades médias de 30%. Contraste dramitico, com as condigoes de cli-
ma a 70 Km a oeste, no Porto; onde se registauma pluviosidade cer-
ca do dobro e onde as temperaturas sao cerca de 30% a 50% menores
do que na Regiao.

Para além das condicoes climaticas, outro factor determi-~
nante na demarcacao € a natureza xistosa do solo. E tao decisivo &
esse factor que mesmo dentro da regiao nos pequenos afloramentos
graniticos que surgem num ou noutro local, o vinho resultante das
uvas ai nascidas tem caracteristicas distintas do das uvas de solo
xistoso, notando-se nele, particularmente, falta de corpo e semca-
pacidade para um vdlido envelhecimento.

Mas se esta zona privilegiada existe foram as constantes do
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meio ambiente e factores humanos que a fizeram nascer a desenvol-
ver desde tempos imemoriais.

Na realidade, sabe-se que desde a €poca do Bronze I ao Bron-
ze III ja ai havia vinha, talvez vinha selvagem (vitis silvestris)
ou, por mutacoes sucessivas, a vinha cultivada, ou seja a 'vitis
vinifera sativa'.

Mas, com a ocupacdo romana, hd provas concludentes de que a
viticultura deverd ter tido um grande incremento. Hi vestigios de
grandes centros de vinificac3o encontrados, hoje infelizmente to-
talmente destruidos, mas, pelas dimensdes dos armazéns ¢ lagares
descobertos, conclui-se que se vinificavam importantes volumes.

E a confirmi-lo referir-me-ei apenas a dois nicleos que me-
recem realce.

Um, proximo ao Rio Douro, o "Castellum' da Fonte do Milho
(sobranceiro ao Vale de Covelinhas), num dos raros sitios onde se
podia entdo fazer facilmente a sua travessia e, tendo por issomes-
mo, sido ai estabelecida uma poderosa guarnicdo militar (estimada
em 25.000 pessoas) com fins estratégicos, mas que mais tarde se
transformaria num grande centro populacional de vocacdo viticola,

0 outro apetece referir por ser espectacular. £ o caso da
Quinta da Ribeira, um lugar chamade Tralhariz, nas indspitas en-
costas do rio Tua, afluente do Douro.

No principio deste século, ao arrotear esse terreno para
plantar vinha, foram encontradas ruinas de uma ''quinta" romana
- hoje totalmente desaparecida.

Deveria ser belissima, pois tinha uma grande pérgula e sa-
las com pavimentos e paredes revestidas a mosaicos, obedecendoa um
plano grandioso de abundante ornamento (escavacdo e estudo por Ri-
cardo Severo e José Leite de Vasconcelos),

0 seu proprietario - podemos permitir-nos especular - que
seria um oficial reformado da Legifo Romana, ao vir instalar-se
neste ermo, té-to-ia feito com certeza seduzido pela alta qualida-
de e atributos do vinho colhido nessas asperas encostas e dele
certamente que fazia uma importante comercializacdo, dadas as di-
mensoes das suas instalagdes de vinificacdo e armazenagem.
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[ que a razdo do interesse pela cultura da vinha no Douro
desde csses remotos tempos e em condicOes agricolas tdo dificeis,
fundamenta-se na capacidade natural que o seu vinho tem para o en-
velhecimento, o que, como se sabe, s6 ha talvez dois séculosa tec-
nologia veio possibilitar mais generalizadamente essa valorizacao.

Lste seria o facto fulcral que diferenciava os vinhos do
Douro: o seu envelhecimento tornava-os mais finos e elegantes e
por isso mais procurados.

IE uma confirmagdo disto, embora alguns séculos apds a ocu-
pacido romana, ¢ que, em 1147, quando uma expedicao de cruzados pro-
veniente de Inglaterra se dirigia a Terra Santa, fundeou no Porto
para se reabastecer.

D. Afonso llenriques, entao bem preocupado com a conquista
de Lisboa aos mouros, ao saber da sua passagem, propos-~lhes uma a-
ventura mais proxima, garantindo-lhes que se poderiam igualmente
cobrir de gldria: ajuda-lo na conquista de Lisboa, o que aceitaram.

Quando zarparam, trcs meses depois - tempo suficiente para
sc tornarem conhecedores e apreciadores do nosso vinho - foi feita
una relacao dos abastecimentos recebidos pela armada.

Ora esse facto escrito por Oshern, participante da Cruzada,
que se encontra no Corpus Christi College de Cambridge, refere en-
tre os géneros arrolados o vinho recebido, destacando um certo vo-
lume de vinho de Riba-Douro, cujo preco era 3 vezes superior ao
restante!

Seria a primeira joint-venture Luso-Britanica vivificada
pelo Vinho do Douro que estimulou as forcas aliadas a retwbante
vitdria, que foi a conquista de Lisboa aos Mouros?

0 nosso vinho entdo ja era exportado especialmente para a
Flandres, depois do casamento da filha de D. Afonso llenriques com
o Conde de Flandres. O grande sequito que D. Teresa levou insta-
lou-se ai e assim proporcionaram o desenvolvimento das nossas re-
lagoes comerciais durante quase 3 séculos. Ferndo Lopes, numa das
suas cronicas, diz que ho tempo de D. Fernando se exportavam gran-
des quantidades de vinho: "'S6 num ano se carregaram 12,000 toneis
fora os que se carregaram ma 22, carregagao (Margo)''. Mas a aber-
tura do mercado deste conhecido entdo por 'Vinho de Cheiro" - por-
tanto envelhecido - foi a partir dos fins do século XIV, dadas as
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nossas boas relacoes com a Inglaterra que o Tratado de Windsor
veio consagrar.

Seriam reduzidas, a dimensio actual, as quantidades expor-
tadas deste vinho tao raro quanto apetecido, mas que, com o evo-
luir do tempo, comega a ter grande procura ¢ a sua producdo a de-
senvolver-se.

Diz Rui Fernandes (1532) que no termo de lamego Se pro-
duziam cerca de 6.000.000 de litros e que '"'sam os mais excelentes
vinhos e de mais duragido que no Reyno se podem achar e mais chei-
rantes porque ha vinhos de 4, S e 6 anos e de quantos mais anos he
mais excelente e mais cheiroso'.

Deu-se na realidade um [ranco progresso da viticultura du-
riense nos séculos XVI e XVII e com ela a confirnma-lo uma forte ex-
pansdo demografica, sendo ela al major do que o acréscimo geral do
pais.

Ndo resisto a citar de novo ul l'ermandes, em saborosa ob-
servacao a este propdsito: '"Non se achara no Reyno nem em [spanha,
que tenham tantos f1lhos e filhas, porque em nenhta parte se acha-
ra onde as mulheres tanto pairam, nem que tanto se criem, porque
no dito circohito has molheres que pariram tres creangas de hua
emprenhidam. Ha muitas pessoas que teem 10, 15, 18 filhos ¢ filhas
de hun marido".

Apds a Restauracao, particularmente pelas facilidades con-
cedidas aos ingleses na sua instalacao em Portugal, por forga do
Tratado de 1654 e as dificuldades postas pela Inglaterra aos vi-
nhos franceses, esta passou a ser desde entdo o grande mercado pa-
ra o Vinho do Porto. (A partir de 1963 a Franca comecou a ser o
primeiro mercado). Lembra-se, contudo, que o Tratado de Methwen
ndo veio trazer beneficio a exportacao do nosso Vinho para Ingla-
terra, porquanto ela cifrava-se antes de 1703 em 103.000 pipas e,
nos 12 anos seguintes, depois do Tratado, numa média de  105.000
pipas.

Mas a procura por estes cobigados vinhos foi sempre cres-
cente, até chegar ao ponto de rutura, isto &, ao ponto de a produ-
¢do ndo acompanhar a procura, Havia vinhos de baixa qualidade, re-
sultantes de plantacées desordenadas, assim como os provenientes
de fora do Vale do Douro, acabhando por se dar o descrédito dos vi-
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nhos do Douro.

Como resultado desta situagao, a queda dos precosna princi-
ra metade do século XVIII, em relacdo aos anos anteriores, foi ca-
lamitosa - uma baixa de 85%! Perante esta desgraca, foi entao que
surgiu a ideia, percursora no mundo vitivinicola, da criacio de u-
ma zona Demarcada para a defesa da qualidade do vinho, a que sc
chama hoje Regilo Demarcada de Denominacdo de Origem, e que s a-
pés mais de um século surgiu em Franca.

loi assim ideada por um grupo de viticultores do Douro:
a4 Companhia Geral da Agricultura das Vinhas do Alto louro.

Vivia-se um periodo absolutista. Os regulamentos eram du-
rissimos para se salvar "o mimoso produto', como era entdo referi-
do, mas o facto ¢ que os precos triplicaram ¢ as exportagdes au-
mentaram logo 30% nos primeiros anos apds a sua criagdo.

As vicissitudes por que passou mais de século e meio a Re-
gido Demarcada, depois de instituida a Companhia Geral da Agricul-
tura, foram sempre em fungao da qualidade do vinho.

Apds a sua extincao definitiva em 1865, houve tentativas
para se criar uma organizac¢io para que essa qualidade se defendes-
se. Mas foi so com a instituicdo da organica corporativi que nos
anos 30 foram regulamentadas as duas actividades que caracterizam
a economia do Vinho do Porto: a Producdo ¢ o Comércio, e, como co-
ordenador destas actividades, o INSTITUTO DO VINHO DO PORTO, orga-
nismo estatal. Esta estrutura ¢ sensivelmente a mesma que hoje se
mantem. 3

Existem leis rigorosas sobre a defesa da genuinidade do Vi-
nho do Porto desde a sua producio a sua comercializacdo. I} que sé
depois da prova, anialise e aprovacio de cada lote, o IVP permite
qQue a comercializacdo se faga sob um Selo de Garantia, que ¢ apos-
to em cada garrafa,

E depois deste sucinta visdo historica, referir-me-ei a Re-
gido do Douro e seu Vinho.

A primeira descticdo de uma zona da Regido foi feitaem 1531.
Trata-se do que era entio uma das mais importantes areas viticolas
da época. O autor cita as localidades que faziam parte do que ele
designava por 'O Terreno' e que vem a coincidir com o que hoje se
considera sub-zona do Baixo~Corgo; di uma estimativa da producio
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anual (cerca de 6.000,000 litros) e o que ¢ de grande importancia
histOrica para a viticultura, refere as variedades de videiras cul-
tivadas, muitas delas ainda hoje cultivadas.

Mas a Regido Demarcada so seria instituida em 1756, sendo
essa demarcacio decalcada sob a experiéncia de séculos pelas zonas
onde se colhiam os vinhos de maior qualidade.

A actual demarcagdo data praticamente de 1908. Tem cerca de
250.000 hectares dos quais apenas cerca de 30.000 estdo plantados.
Convencionou-se dividir a regido em 3 sub-zonas: Douro-Superior,
Cima-Corgo e Baixo-Corgo, esta no inicio da Regiio, no sopé da
Serra do Mardo; a segunda, a montante do rio Corgo, afluente do
Douro, ¢ a primeira no extremo leste da regido.

Das difercencas, quer climatéricas quer morfoldgicas,princi-
palmente entre o Baixo-Corgo e as duas outras sub-regioes, resulta
uma diferenca na qualidade do vinho e, consequentemente, no seu
prego.

A plantagdo dJa vinha tem sido um trabalho verdadeiramente
ciclopico. O solo existente € xisto, portanto pedra, e, para sc
plantar, ¢ necessario transforma-la em 'Terra", pertinaz trabalho
que até ha uns 25 anos era feito exclusivamente pela mao do homem.

lIZ que respeitar a missdo profética do Homem do Douro! E
porque ndo, se Mois€s ao atravessar o deserto, partia pedras para
obter dgua, o viticultor do Douro ao triturar o xisto obtém Vinho
do Porto!...

As encostas onde a vinha é plantada sdo muito Ingremes, a-
tingindo por vezes inclinagdes de 70%. Por essa razdo, sao cons-
truidos os caracteristices terragos; onde a vinha € plantada nes-
sas agrestes ¢ alcantiladas encostas, formando, como disse o Prof.
Orlando Ribeiro, '"uma das mais extraordindrias paisagens rurais
construidas que se conhecem no mundo''.

Uma das peculiaridades da viticultura do Douro é a existén-
cia de um grande variedade de castas, contrariamente ao que acon-
tece na grande maioria das regides com direito a denominacdo de o-
rigem, onde predominam uma, duas ou no miximo 4 variedades. A ex-
periéncia de muitos anos seleccionou uma dezena de variedades fun-
damentais, como as mais apropriadas para o Vinho do Porto, todas
elas com caracteristicas que se equilibram, completam e combinam
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de forma a se poder realizar uma harmonia perfeita.

E nestas condicGes de SOLO-CLIMA-CASTAS que o Vinho do Por-
to € produzido. Mas, para além desta trilogia classica que define
uma denominacdo de origem, hia o Homem que ali vive e € principal-
mente a ele que se deve o milagre do Vinho do Porto.

A montanha, com a sua beleza dura, imensa e gratuita, sub-
mete-se ao seu prodigioso querer e retribui-lhe pela bela e fecun-
da expressao do seu trabalho, gerando daquelas pedras as preciosas
uvas que consagram o seu labor,

A vinificacdo estd-se fazendo hoje por processos mecanicos.
O sistema da pisa a pé, usado durante milénios e que alids ainda
se encontra em algumas quintas, era o mais adequado ao nosso tipo
de vinho. Com este processo, fazia-se a perfeita maceracdo do mos-
to com as substancias s6lidas das uvas. Mas a falta de "pé-de-obra"
levou-nos a estudar um processo mecanico, que nos trouxe idénticos
ou até melhores resultados na maceragdo - questdo primordial para
a elaboragdo do Porto pois, como se sabe, & um vinho em que € pa-
ralizada a fermentagdo e, portanto, nesse curto espago de tempo, €
necessario extrair a maior quantidade de aroma e gostos quc se en-
contram nas peliculas das uvas.

O problema técnico fundamental do Vinho do Porto € o da sua
educacdo, Tem de ser acompanhado e orientado pela vida fora até
que atinja uma personalidade e um caricter definidos. Da marcada
orografia da RegiZo resultam micro-climas para cada vinhedo e que
diferenciam profundamente as caracteristicas dos vinhos nelas pro-
duzidos. Ha, pois, a necessidade de se uniformizarem tipos e de se
criarem marcas para a sua comercializacdo,

E essa uma das mais importantes missGes que cabem ao Prova-
dor. E ele que, dotado de apurada sensibilidade de olfacto e pala-
dar e ume particular harmonia de qualidades intelectuais e artis-
ticas, acompanha o nascimento dos seus filhos e que lhes conhece
intimamente o car‘é‘cter;' prevendo geralmente qual a sua evolugﬁd.

Com tal conhecimento e arte, cria tipos de vinho e di se-
guimento, pelos anos fora; as marcas criadas, balizando vinhos de
cardcter diferente, que selecciona, para lhes dar aquela sequéncia
de unidade da marca ja conhecida e acreditada nos mercados.
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Conforme as castas predominantes, o local onde foram produ~
zidas ou conforme a condugdo da sua vinificagdao, os vinhos podem
ser classificados em '"Tinto" (Pull ou Ruby), Tawny e Branco. O ca-
racter ou a prova de cada um deles estd na sua esséncia vinculado
a sua cor. Assim, os Tintos (Ruby ou Full) sdo vinhos cujo carac-
ter fundamental se traduz no fruto e no corpo. Os Tawnies, geral-
mente mais envelhecidos, sdo a alianca perfeita da maturacdocomum
fino fruto. Os Brancos, -que podem ser também muito secos, s3o vi-
nhos delgados, de delicado aroma e -paladar.

Os Vintages s3o um caso particular. Quando se reconhece que
uma colheita € excepcional quanto @ sua qualidade, o Provador se-
lecciona os vinhos que entende representam o caricter especifico
da notavel colheita. Esse lote, de alta qualidade e perfeito equi-
1ibrio, € conservado 2 a 3 anos em cascos, para um primeiro peri-
odo de evolugao, e engarrafado em seguida. Com o processo de enve-
lhecimento em garrafa, portanto no meio oxi-redutor, o vinho con-
serva toda a riqueza e pujanca do fruto caracteristico do ang, a-
liando a ela uma macieza e um aveludado que nio seriam possiveis
obter com uma prolongada maturacdo em casco.

E com esta final intervengao do homem, educando e acompa-
nhando o vinho durante o seu envelhecimento, fecha-se o ciclo da
sua criacdo. Assim, masce o PORTO, resultante de uma intima asso-
ciacdo da natureza a um enorme esfor¢co e amor humanos.

Ao bebé-lo sente-se um impacto para além do gosto deumcor-
rente aperitivo ou de qualquer outro vinho licoroso. E a mensagem
da alma, que a sua vida moldada pelo homem, lhe transmitiu.

E é por ser t3o humanizado que o PORTO estd sempre vivo e,
por isso, integrado no ritmo de todas as €pocas e geragdes, € ...
nas boas relagdes Luso-Britanicas.
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