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Resumo

No século XIX, o sal Portugués de um modo geral, e o de Setubalem particular, revelou-se de
extrema importéncia para varios paises do Norte da Europa nos quais se inclui a fanda. Este
pais, na altura dominio britdnico, foi até ao terceiro quartel de novecentos um dos maiores
produtoreseuropeus de manteiga. Devido anecessidade de exportacdo deste bem paradistantes
temitdrios coloniais britGnicos mas também porfugueses, o sal portugués foifundamental como
ingrediente de paladare conservacdo. Estabeleceu-se assim ummovimento comercidlinfensoe
continuo entre alfanda e Portugal que favorecia em grande medida a balanca comercial
Inglesaface a utiizacéio e exploracdo do espaco geogrdfico e comercial da lfanda. Osrelatdn-
osdos consules portugueses naquelaiha apresentam informagcdoinédita sobre as frocascomer-
ciais entre alfanda e Portugal para este periodo, ao mesmo tempo que revelam um discurso
imersoemaquestdesde podere conhecimento.

Throughout the 19th century, Porfuguese salt was extremely important for several Northem
European countries, in which Ireland isincluded. This country, at the tfime a British dominion,
wass one of the largest European producers of butter. Due to the exportation of this product to
distant British and Portuguese colonial teritories, Portuguese salt was fundamental as a taste
and conservationingredient. Aninfense and confinuous frade movement between Ireland and
Portugal was established and benefited greatly the Brifish commercial exchange, profiting from
the geographicaland commercial domination of Ireland. The reports of the Porfuguese consuls
in thisisland present us with original and unacknowledged information on the Ireland-Portu-
galtrade forthis period. At the same time, they reveal a discourse of othering and otherness
immersedin questions of power/knowledge.

O sal portugués, mais especificamente o sal de SetlUbal, contribuiu de forma decisiva
para a ascensdo e queda do mais valioso bem produzido no sudoeste inandés durante o
século XIX: amanteiga. Transportado em embarcacdes unicamente portuguesas', o sal
produzido nas salinas de Setdbal e de Alcdcer eraum produto frequente nas docas do porto
de Cork, de onde era depoislevado em pequenas quantidades, mas comfrequénciaelevada,

*Licenciado em Geografia pela Faculdade de Letras da Universidade do Porto. Bolseiro de Doutoramento peloIrish
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1 Arquivo Histérico do Ministério dos Negdcios Estrangeiros (AHMNE) — Correspondéncia Proveniente das Repre-
sentacdes Diplomdticas e Consulares de Portugal. Consulado de Portugalem Cork, 1830-18—. Cxs 650 € 651 —
Consulado de Portugalem Cork (Inglaterra) —nos 1 e 2, 1830-1925.
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paraos dreasrurais e profundas do condado de Cork. Para clém de bem essencial para a preser-
vacdo de peixe e came, eraumingrediente fundamental damanteiga produzida arfesanalmente
nasmiserdveis coftages desta dreapobre e de elevada pluviosidade dalianda.

A provincia do sul da Ifanda — Munster —gozando de uma precipitacdo média anual
relativamente elevada e de numerosos dias de chuva, oferece condicdes excelentesparaa
prdtica da pastoricia e criagcdo de gado bovino—animais de baixa produtividade metalbdlica
pelanecessidade deingestdo de grandes quantidades de ervapara a producdo de umquilo
de came. O gado suino, este de allta produtividade, proliferava também apesar de asua
producdo serexclusiva para a producdo de came para aimentacdo. A baixa produtividade
metabdliica das mich cows—as vacas leiteiras destaregidio ilandesa—era compensada pelo
aproveitamento do leite para a producdo de manteiga. Por outro lado, esta drea da danda
oferece fracas condicdes para a producdo de salmarinho (preferido aorock-salt) devido ds
elevadas quantidades de chuva e humidade do ar. Dias quentes, impos e solarengos sGo
efectivamente os melhores para asua producao?.

Portugal cedo se apercebeu daimporténcia estratégica e comercial do porto de Cork®.
Locdlizado no sulda ilanda e no dlinhamento de importantes correntes ocedinicas do Afidinti-
co*, Cork apresentou-se como porto priviegiado parareceber produtos meditenrdneos de
Portugal como vinho e corticamas também, e principalmente, produtos como citrinos e o sal.

Contudo, foi somente em finais do século XVIIl que Portugalidentificou Cork como um
importante receptor para o sal de Setdboal, devido & crescente importéncia damanteigana-
quelacidade assim como da came de porco salgada fransportada embanis® . J& no ano de
1788 Virginia Rau apresenta a Manda como principalimportador do sal de Setubbal, recelben-
do quantidades muito superiores as recebidas pelos holandeses, principal alvo da andlise
destaautora?. Arede consular portuguesa atingiu entdo a Ilanda e instalou o principal
posto consular dagquelailha em Cork e vdrios vice-consulados, nomeadamente em Dublin,
Limerick, Waterford, Belfast e (London)derry’ . Os consules e vice-consules tinham como
principal farefa proteger os direitos dos navegantes e marinheiros porfugueses, monitorizar
aimparcialidade do comércio, cobrar os direitos e emolumentos consulares estabelecidos,
assim como prestar socomo aos naufrégios de embarcacdes ou marinheiros portugueses.
Os relatérios enviados pelo consul em Cork para Portugal revelam a extremaimporténcia
darelacdo que acabou porse estabelecer entre o sal e a manteiga. Ndo negligenciando a
importéncia do sal para os processos de conservacdo do peixe e came por salmoura, o sall

2SILVA, Jodo Ferreira da (1974) - O Sal. “Coleccdo Educativa™, LXXXIV, série Q, n.1, 2° ed., Ministério da Educacdo
Nacional-Direccdo-Geral da Educagdo Permanente.

3 Apesar de a cidade de Cork nunca ter desafiado Dublin em poder econdmico, politico e social, j& o seu porto
adquiriu no século XVIllumaimporténcia sem par na Ifanda, ndo sé no comércio maritimo com Portugal como
também com o Novo Mundo. O'FLANAGAN, Patrick and BUTTIMER, Cornelius (eds.) (1993) —Cork: History and
Society —Interdisciplinary Essays on the History of an Irish County. Dublin, Geography Publications.
4Nomeadamente da denominadaNorth Atlantic Gyre, corrente giratdria no sentido dos ponteiros do reldgio do
Atlantico Norte. TUREKIAN, Karl K. (1976) -Oceans. 2nd ed., Englewood Cliffs N. J., Prentice Hall.

5 Orlando Ribeiro recorda-nos que Portugal deteve j&d o monopdlio do fornecimento de sal & armada Briténica.
Tendo sido Cork no século XIX a base naval maisimportante da armada briténica na Idanda, é possivel que o sal
portugués em Cork tenha também sido utilizado para esse fim. Esta hipdtese carece, no entanto, de conveniente
investigacdo. RIBEIRO, Orlando; LAUTENSACH, Hermann; DAVEAU, Suzanne (1991) —-Geografia de Portugal. Vol.
IV, Lisboa, Edicdes S& da Costa. e RYNNE, Colin Bernard (1993) —The Archaeology of Cork City and Harbour: from
the Earliest Times to Industrialization. Cork, Collins Press.

6RAU, Virginia (1963) —Rumos e vicissitudes do comércio do sal portugués nos séculos XIV a XVIIl. in: “Revista da
Faculdade de Letras de Lisboa”, n.7, Lisboa, Faculdade de Letras da Universidade de Lisboa.

7 VALDEZ, Antdnio (1855) —Annuario Portuguez Historicobiografico e diplomdtico, seguido de um synopse de tratados
e convencoes celebrados entre Porfugal e outras poténcias. Lisboa, Typographia da Revista Universal, p.98.
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de SetUbalinfluenciou decisivamente o fipo de comércio estalbelecido entre allanda e Por-
tugalno século XIX, aforma de confeccdo e producdo da manteiga, os estilos de vida e
movimentos sazonais dos produtores de manteiga, a qualidade deste lacticinio, o seu
hinterland comercial, assim como funcdes paralelas associadas & rede comercial mantei-
gueiradaManda.

Amanteiga, produto de fécile répida deterioracdo, necessitava de salna sua preparacdo
NGio 56 por promover um sabor mais apelativo mas principalmente pornecessidade de conser-
vagao® . Esta conservacdo traduzia-se em dimensdes temporais € espaciais: por umlado, per-
mitia que a producdo de manteiga fosse feita de forma maislenta, pemitindo asua elaboracdo
artesanalnas cottages bdsicas dos paupénimos caseiros agricolas. Para além disso, possibilita-
vaoseulento fransporte em cavalo e caroca pelos famosos ‘caminhos damanteiga’ doconda-
do’ . Daniel Beaufort escreveu em 1788 que o povo, ignorante e suspeitando serenganado,
preferia o fralbalho de fransportar o produto durante todo o percurso até Cork, aperderasua
manteiga de vista. Finalmente, as grandes qualidades de salnamanteiga de Cork faziom com
gue estaresistisse ao prolongado tempo que a exportacdo maritima demorava, assim como s
elevadas temperaturas que nessas viagens por vezes se fazia sentir, principalmente se tiver-
mMosem consideracdio que o periodo anual mais propicio a producdo de manteiga era precisa-
mente overdo’®. Por outro lado, este superavittemporal dalongevidade damanteiga eratra-
duzido numa maior abrangéncia geogrdfica para aexportacdo deste produto, ndo tendo havi-
do outro porto que conseguisse ter o epiteto de manteiga de ‘longadisténcia’ com o sucesso
que Corkconseguiu'' . Aumentando o hinferland comercial damanteigaidandesa, o sal portu-
gués contribuiu tamibém para a expansdo da cidade de Cork que, no século XV, se tomou na
IHanda o porto dominante no comércio atiéintico de longa disténcia’.

Assim, o sal portugués oferecia fempo d manteiga: aos seus produtores, aos seus transpor-
tadores (namaior parte dos casos os proprios produtores)'®, aos intermedidrios e aos expor-
fadores. Para além de tempo fomeciatamibémespaco: o mundointero como potencialmerca-
do. Foram sem duUvida estas duas dimensdes, aliadas ds condicoes naturais do condado de
Corke aperspicdciacomercial de Inglatena, a chave do sucesso damanteiga de Cork.

O ponto fulcral para a expansdo da manteiga salgada dos pastos verdejantes do sulde
Munster foi o porto de Cork. Dai, @ manteiga era exportada para os quatro continentes
baseadainicialmente nas necessidades de classes relativamente altas nos tenitérios coloni-
adislriténicos' . O controlo da qualidade deste produto tdo expansivamente exportado era
do Mercado da Manteiga de Cork. Este tinha vdrios provadores de manteiga que, isolados
numa divisdio separada da nave onde se reuniam os produtores e infermedidrrios, provavam
as vdrias manteigas dos diversos produtores e davam-hes uma apreciacdo que variavaentre
onivel 1 (o de maior qualidade) e o nivel 6 (imprdprio para o consumo humano). Osinspec-
tores tinham de possuirrapidez, precisco e, fundamentalmente, apurados sentidos de odor

8 O sal era também usado numa dimensdio espiritual e supersticiosa. Este era espalhado natampa do tambor de
separagdo do leite das natas, por forma arepelir fadas e duendes. RYNNE, Colin Bemard (1998) —At the Sign of the
Cow: The Cork Butter Market 1770-1924. Cork, Collins Press.

9 Até ao fim do século XVIll, guose foda a manteiga fransportada para o Cork Butter Market veio portera e apenas
uma parte quase insignificante foitransportada de barco porsistema de cabotagem. Idem.

10 O’GRADA, Cormac (1994) —Ireland: A New Economic History; 1780-1939. Oxford, Clarendon Press.

11 RYNNE, Colin Bernard (1998) — At the Sign of the Cow: The Cork Butter Market 1770-1924. Cork, Collins Press.
12 O'FLANAGAN, Patrick (1993) —Three hundred years of urban life: villages and towns in County Cork. In:
O'FLANAGAN, P. and BUTTIMER, C. (eds.) (1993) —Cork: History and Society. Dublin, Geography Publications.
13 CROWLEY, T. (1994) — ‘The Old Butter Road'. In: Kilcorney-Rathcoole. A History. Kanfurk.

14 RYNNE, Colin Bernard (1998) — At the Sign of the Cow: The Cork Butter Market 1770-1924. Cork, Collins Press.
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epaladar, especicimente vocacionados para a apreciagcdo dos niveis de salinidade. Depois da
manteigainspecionada, os banis eram certificados com um carimlboo (Cork Crane Inspected
Butter) garantindo a qualidade desta. De modo a evitar afalsiicacdo ou alteracdo dos carm-
bos, 0 Mercado tinha permisscio para ter guardas nas docas do porto inspeccionando as
actividades de exportadores, marinheiros e estivadores'®.

Para além deste controlo apertado & qualidade da manteiga, os beneficios portudrios
recebidos pela Inglatera em Portugal e no Brasil durante asinvasdes francesas levaram ao
florescimento de um comércio altamente benéfico paraainglatena' . Consequentemente,
aldanda, parte integrante do Reino Unido'” desde 1800 com alinstituicdo do ActofUnion'™®,
dedicou-se dimportacdo de sal de Portugal—um produto barato podendo mesmo ser utiliza-
docomolastro—e dexportacdo de um produto caro e elaborado: amanteiga' . Lisboa era j&
no século XVIllum mercado fundamental para a manteigainandesa. Em 1730 um andnimo
vicjante estrangeiro em Portugal descrevia uma refeicéio familiarem que participou: “A en-
frada serviram manteiga fresca, coisa muito rara em Portugal, onde sé se come manteiga
vinda da fanda, que postaem Portugal sai pormenos dois fercos do que custa afabricadanos
aredoresde Lisboa™ . Lisboa formou-se entdo de forma incontestdvel até 1840 no principal
mercado damanteigainandesalogo aseguir & Inglaterra, sendo a maior parte destamantei-
gare-exportada para tenitdrios ultramarinos mas principalmente para o Brasil. Esta evidén-
ciavemexplicar o facto de SetUbal ser o porto portugués de onde mais navios portugueses
saiom comdestino didanda, enquanto Lisboa era o porto de recepcdio maisimportante para
embarcacdes provenientes daldanda (figuras 1 e 2).
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Figura 1 - Procedéncia das embarcacdes portuguesas saidas de Portugal para Cork (1830-1833)

Figura 2 - Destino das embarcacdes portuguesas saidas de Cork para Portugal (1830-1833)
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Se tivermos em consideracdo, por outro lado, somente a origem do sal porfugués em
Cork as diferencas sdo ainda mais significativas. Efectivamente, 96% das embarcacoes sai-
das de Portugal com camegamentos de saleram provenientes do porto de Setubal e 3% do
porto de Lisboa. No entanto, ahegemonia da capitalnarecepcdio damanteiga salgada vinda
de Cork era ainda mais avassaladora. Nada mais do que 98% dos barris de manteiga destina-
dos a Portugaltinham Lisboa como porto derecepcdo.

O volume do fréfego entre os dois territérios era similar na exportacdo e naimportacdo.
Contudo, este facto pode levar a conclusdes precipitadas sobre albalanca comercial. As tro-
cas comerciais entre Portugal e aldanda tinham um volume e valor significativo, mas eram
profundamente desiquilioradas (figura 3). O valor dos produtos portugueses exportados
para aldandando passava de 9% do valor fotal das frocas comerciais.

36,974

O Port-Ire
W Ire-Port

384,907

Fonte: Relatério dos Consules de Portugal em Cork — [manuscritos n.° 61-180] = M.N.E.
Figura 3—Valores fofais (£) de exportacdo e importacdo entre Portugal e alfanda (1834-1842)

Desde 1831 até 1842, a exportacdo de sal de SetUbal sofreu oscilacdes dependentes de
vdrios factores que Ine sdo directa e indirectamente ligados. Factores politicos e sociais
como a guerra civil, arevolucdo liberal Setemborista de Passos Manuelem 18367, mas tam-

15 DONNELLY, J. S. (1971) = ‘Cork Market: Its Role in the Nineteenth Century Irish Butter Trade'. in: Studia
Hiberica,no.11,130-63.

16 O'BRIEN, John B. (1993) — Population, Politics and Society in Cork, 1780-1900. In: O'FLANAGAN, P. and
BUTTIMER, C. (1993) — Cork: Hisfory and Society. Dublin, Geography Publications, pp.699-720.

17 Entdo denominado United Kingdom of Great Britain and Ireland.

18 LEE, Joseph (1973) - The modernisation of Irish Society, 1848-1918. Dublin, Gilland Macmillan.

19 Apesar de os precos da manteiga das vérias qualidades oscilarem frequentemente, esta era sempre muito mais
onerosa do que o sal. Quando calculados os pregos médios do sal e da manteiga entre 1834 e 1836, chega-se &
conclusd@o que seriam necessdrias pelo menos duas foneladas de sal para comprar um banil de manteiga. Arquivo
Histérico do Ministério dos Negdcios Estrangeiros (AHMNE) — Comrespondéncia Proveniente das Representacoes
Diplomdticas e Consulares de Portugal. Consulado de Portugal em Cork, 1830-18—. Cxs 650 e 651 —Consulado de
Portugalem Cork (Inglaterra) —nos 1 e 2, 1830-1925.

20 Description de la Ville de Lisbonne ouI'on traite de la Cour, de Portugal, de la Langue Portugaise, & des Mcers des
Habitans; du Gouvernement, des Revenus du Roi, & de les Forces par Mer & par Terre; des Colonies Porfugaises & du
Commerce de cette Capitale — A Paris— Chez Pierre Prault, Quay de Gesfres, au Paradis—MDCCXXX. In: CHAVES,
Castelo Branco (1989) —O Portugal de D. Jodo V visto por trés forasteiros. “Série Portugal e os Estrangeiros”, 2nd ed.,
Lisboa, Biblioteca Nacional, Presidéncia do Conselho de Ministros—Secretaria de Estado da Cultura. [Traducdo,
prefécio e notas de Castelo Branco Chaves).
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bém, e principalmente, factores politico-diplomdticos como o Tratado de Comércio e Nave-
gacdode 3de Juhode 1842, entre Portugale a Gré-Bretanha? , foram momentos marcantes
para o comeércio extemo portugués, nomeadamente para o comércio do sal. Para além des-
te tratado terlevado d abertura de grande parte dos portos das colénias portuguesas &
Inglaterra, verificou-se uma clara inaplicabilidade do principio dareciprocidade®. Com a
assinatura deste fratado, Lisboa perdeu aimporténcia que havia tido até essa data como
posto re-exportador de manteiga para as coldnias, passando os navios mercantes da Gra-
Bretanha a dominar esse comércio.

Até ao tratado ter efeito, Lisboa gozava do privilégio de serum dos maisimportantes mer-
cados paraamanteiga de Cork. Em 1825, um total de 77.000 banis de manteiga num universo
de 209.000 foram exportados de Cork para Portugal—parare-exportacdo para o Brasi—e para
asBritish Westindies?* . Como referiu James Donnelly, Lisboa era o mercado mais importante
paraamanteiga de Cork, importando mais de 50.000 barris por ano nos principios da década
de vinte e quase 80.000 noinicio de 1840. Quando o primeiro-ministro conservador Inglés, Sir
Robert Peel, nivelou os emolumentos alfandegdrios dos vinhos franceses e portuguesesem
1842, Portugal perdeu a vantagem competiiva sobore a Franca que inha gozado até entdono
mercado dos vinhos, e prontamente retaliou impondo taxas alfandegdrias proibitivas aos pro-
dutosprovenientesdoReino Unido® . A taxa sobre a manteiga subiu entre 40% e 45%, afectan-
do profundamente o produto de Cork e em 1852 Lisboarecebeu apenas 16.000 baris® . Mas
se aimportacdo de manteiga quase se extinguiu em 1842 e a exportacdo de saldecaiu substan-
cialmente (figura 4), j& nos anos posteriores a esta data o sal conseguiu manter Cork como um
mercadoimportante, garantindo a continuidade darelacdo proxima que previomente se finha
estabelecido entre o sal porfugués e amanteigailandesa? .

Ospadroes anuais de exportacdo do sal e importacdo damanteiga eram altamente ime-
gulares, estando infimamente ligados tanto & producdo de salcomo & producdo de mantei-
ga. Comefeito, aproducdo destes dois bens condicionou de talmodo o frdfego comercial
entre Portugal e allanda que outros bens de relativa importéncia no comércio entre os
dois tenitdrios — couros, bife, porco e tripa (de Cork para Portugal) e frutos citrinos, Vinho
doPorto e cortica (no sentido inverso) —estavam altamente dependentes dos periodos mais
produtivos do sale damanteiga. Com efeito, a grande maioria das viagens de portos portu-
gueses para Cork ocorria no principio do verdo, chegando o sal a Cork a tempo de ser
vendido aos agentesintermedidrios. Estes, sendo tamlbém cobradores de portagens nos
caminhos da manteiga, descontavam no preco cobrado pela manteiga o sal vendido aos
produtores® . Deste modo, os célebres ‘caminhos da manteiga’ (butterroads),eromefectiva-
mente também ‘caminhos do sal', uma vez que vigjando lentamente de buro, cavalo ou
caroca oslavradores produtores de manteiga fraziam barris caregados de manteiga dos

21 MATTOSO, José (1998) — Histdria de Portugal - O Liberalismo (1807-1890). 5° val., Lisboa, Editorial Estampa,
[coordenagdo de Luis Reis Torgal e Jodio Lourenco Roquel].

22 PEREIRA, Miriam (1979) —Portugal no século XIX. Revolugdo, Finangas e Dependéncia Externa. Lisboa, Ed. Jodo
S&daCostal

23Idem.

24 Report and minutes of evidence from the Select Committee appointed to inquire into the butter trade of Ireland
(Parliamentary Papers, H. C. 1826 (170) x, 135) 90.

25 DONNELLY, J. S. (1971) - 'Cork Market: Its Role in the Nineteenth Century Irish Butter Trade’. in: Studia
Hibernica, no.11, 130-63.

26 Cork Examiner, 13Oct. 1852.

27 Arquivo Histérico do Ministério dos Negdcios Estrangeiros (AHMNE) — Correspondéncia Proveniente das Repre-
sentacdes Diplomdticas e Consulares de Portugal. Consulado de Portugal em Cork, 1830-18—. Cxs 650 e 651 —
Consulado de Portugalem Cork (Inglaterra) —nos 1 e 2, 1830-1925.
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seus femenos para Cork e levavam de volta sal, o Unico ingrediente necesscirio a producdo e
conservacdo de manteiga aque ndio fintham acessono campo.

Fonte: Relatdrio dos Consules de Portugal em Cork — [manuscritos n.° 61-180] - M.N.E.
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Figura 4—Sal Portugués exportado para aldanda (1830-1842).

No gue respeita ds viagens de regresso a Portugal, estas tinham efeito maioritariamente
no fim do verdo, precisamente o periodo do ano em que o output de manteiga era mais
elevado, como consequéncia do ciclo diimenticio e de producdo de leite das milch cows? .
Deste modo, em certa medida o sal porfugués condicionou estes movimentos sazonais dos
agricultores devido dnecessidade de recolha deste ingrediente fundamental e tGoreconhe-
cidamente caracteristico damanteiga de Cork. Porém, estarigida sazonalidade produtiva da
manteiga e dependéncia das qudiidades de conservacdo dosallevariomague, eventucimente,
amaisimportante exportacdo de Cork conhecesse um drdistico declinio.

A exportacdo de manteiga sofreu um natural albalo com a grande fome de 1845-1849—
talvez a maior catdstrofe humana por motivos ndio bélicos que a Europa modema e contem-
pordnea conheceu—que fezdesaparecer2 mihdes de sereshumanos da llandaemmenos
defrésanos®. Neste periodo, os barcos portugueses privilegiavam milho proveniente dos
portos do Noroeste de Portugal em detrimento do sal de SetlUbal. Apds a grande fome,
motivada porumlado pelas falhas sucessivas da sementeira da batata e por outro lado pela
extrema dependéncia de grande parte da populacdo deste tubérculo, deu-se uma alteracdio
radical nos regimes agricolas irflandeses, principalmente de Munster e Connaught. A
volatiidade dabatata e super-dependéncianeste produtolevou auma ainda maior apostana
criacdo de gado, o que despoletou umnovoincentivo para aproducdo de manteiga.

Porém, adécadade é0foiletal paraamanteiga de Cork. O advento darefigeracdio desferiuhe
um golpe de morte. J&ndo havia necessidade de utiizacdo de grandes quantidades de sall

28 RYNNE, Colin Bernard (1998) — At the Sign of the Cow: The Cork Butter Market 1770-1924. Cork, Collins Press.
29 DICKSON, D. (1993) —Butter comes to market: The origins of commercial dairying in County Cork. In: O'FLANAGAN,
P.and BUTTIMER, C. (1993) — Cork: History and Society. Dublin, Geography Publications, pp. 367-390.

30 WOODHAM-SMITH, Cecil (1991) —The Great Hunger. Ireland 1845-1849. London, Penguin Books.
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que, apesar de permifir prolongada conservacdo, fornava a manteiga muito pesada e de
sabor quaseintragdvel quando comparada com asmanteigasigeramente salgadas de Franca,
Holanda, mas principalmente da Escandinévia, nomeadamente da Dinamarca® . Por outro
lodo, faiinventadaamarganina™ e, pouco tempo depois, a chamada butterine, umamisturade
manteigae margarnng, principamente pelosholandeses® . O mercado da manteiga de Cork
tentou entdo comataros excessos da utiizacdo de sal pelos produtores de manteiga aguando
dasuaelaboracdo (figura 5). Contudo, este foi vitima de um sistema de producdio arcaico e
profundamente tradicional. Os produtores de manteiga precisavam ainda de grandes quanti-
dades de salpara proteger a sua manteiga nolongo e moroso fransporte de Kenry, Limerick e
West Cork até d cidade de Cork. A fradicional fama da manteiga de Cork foi tenmivelmente
abalada. O proprio mercado damanteiga sofreu de problemas de higiene e surgiram dividas
sobre aqudlidade eimparcialidade dos avaliadores e provadores de manteiga. A credibiidade
damanteiga estava postaem causa e o sal portugués foilentamente perdendo um mercado
outrora privilegiado. A eventual queda de importéncia do salna manteiga de Cork motivou
tamibém o graducl desaparecimento de funcdes paralelas dproducdo de manteigae conservar
cdode came. Afuncdio que talvez de formamais Sovia beneficio com agrande quantidade de
salportugués em Cork foi a tanoaria. O fransporte da came de porco salgada era efectuado
em barris, assim como o damanteiga, para a qual eram usados os chamados firkins .

Arigida sazonalidade de manteiga salgada de Cork foitambém um factor determinante
paraoseudecino® . No fim do século XIX, a producdo de manteiga era ainda uma actividade
sazonal, sendo os stocks de manteiga muito reduzidos de Novemiboro ao principio da Primave-
ra, enquanto que nos meses de Janeiro, Fevereiro e Marco era vitualmente inexistente® . O
mercado briténico favoreceu a manteiga continental que, devido d mecanizacdo das suas
creameries, conseguia garantirfomecimento de manteiga durante todo o ano. A esta uniformi-
dade temporal, as novasindUstrias europeias conseguiam juntar uma textura, core paladar
uniformes, somando a estes melhoramentos a utiizacdo de pacotes afractivos e prétficos, en-
quanto os produtores de Cork continuavam aamazenar, fransportare vender amanteiganos
pouco ou nada prdticos firkins®” . Também as Land Wars (1880/82-1887/90) foram funda-
mentais para o fracasso das exportacdes de manteiga, poisenguanto osinandeses dividiam os
seus esforcos entre aluta armada e alabutano campo, os dinamarqueses e os holandeses
aumentavam o seu controlo sobre 0 mercado britéinico de porco e productosidicteos® .

31 RYAN, Raymond (2000) —The Butter Industry in Munster: 1884-1939. Cork, Department of History, University
College Cork, Theses Masters.

32 ADAMS, Simon (et allli) (2000) —The lllustrated History of the Nineteenth Century —Year by Year, Month by Month.
London, Grange Books.

33 RYAN, Raymond (2000) —The Butter Industry in Munster: 1884-1939. Cork, Department of History, University
College Cork, Theses Masters.

34 Osfirkins, introduzidos na Ifanda por volta de 1630, eram uma versdo de menores dimensdes dos barris normais.
Eram geraimente feitos de madeira de carvalho cujasripas eram apertadas por corda e finham uma capacidade
média de 24,4kg. RYNNE, Colin Berard (1998) — At the Sign of the Cow: The Cork Butter Market 1770-1924. Cork,
Collins Press.

35 Amanteiga, o leite e o queijo formaram o corpo central da base da dlimentacdo do habitantes da drea de Cork
desde pelo menos aldade do Fero. Amanteiga, apesar de serum produto claramente sazonal, sempre teve mais
importancia no Invemo do que o leite, estacdo em que este erainexistente. DICKSON, D. (1993) —Butter come to the
market: The origins of commercial dairying in the Cork region. In: O'FLANAGAN, P. and BUTTIMER, C. (1993) -
Cork: History and Society. Dublin, Geography Publications, pp. 367-390.

36 RYNNE, Colin Bernard (1998) — At the Sign of the Cow: The Cork Butter Market 1770-1924. Cork, Collins Press.
37 RYAN, Raymond (2000) —The Butter Industry in Munster: 1884-1939. Cork, Department of History, University
College Cork, Theses Masters.

38 O'GRADA, Cormac (1994) —Ireland: A New Economic History; 1780-1939. Oxford, Clarendon Press.
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Se, porumlado, o sal de Setulbal foi fundamental para a projeccdo mundial damanteiga
de Cork, por outro lado, foi o préprio sal portugués que, de forma substancial, contribuiu
para adramdtica perda de importéncia deste bem para a economia dalanda. Com efeito,
depois da quase perda total dos mercados portugués e brasileiro, os mercadores de Lon-
dres, Liverpool e Bristol tornaram-se os principais agentes da manteiga fora dallanda, e os
consumidores brit@inicos queixavam-se principalmente do seu alfo teor de sal. Este defeito
foi parcialmente umlegado de meados do século, quando o mercado de Cork se baseava
principalmente nas coldnias britéinicas. A pequena escala de producdo era fambémuma
condicionante dos altos niveis de sal, pois os produtores demoravam duas a trés semanas
até acumularem manteiga suficiente para encherem umfirkin, 0 que exigia a utiizacdo de
elevadas quantidades de sal para asua conservacdo® . Esta situacdo ndo teria sido tdo pro-
blemdtica se os produtores continentais ndio tivessem adoptado asinovacdes tecnoldgicas
orientadas para a producdo de manteiga e que surgiram no terceiro quartel do século, como
oseparadorcentifugal®, a margarina e a conservacdo pelo frio? . O Mercado da Manteiga
de Cork tentou diminuir os niveis de sal na manteiga mas os processos artesanais cronicos
na producdio de manteiga levaram a que essa diminuicdio fosse quase nula.

W C O mE
BUTTER EXCHANGE.
NOTICE TO THE MAKERS OF BUTTER

The Committee of Merchants consider it necessary to remind the Makers of Butter frequenting
this Market, thiat the quantity of Salt to be used for each Cask of Butter of the ordinary description,
should not exceed from Five to Siz Pints, and for Butter of “ Mild Cure” Three Pints.

They also desire to intimate that their Officers have been agfin instructed to be most
particular in observing that the quantity of Salt in Butter submitted to them for inspection,
shall not be in excess of what is herein specified.

T YRR

SacRETARY.

Butter Exchange, Cork, 19th May, 1865.

Fonte: CBM ms F. 92, Notices to producers re management of butter, 1867, 1870; Cork Daily Herald and
Advertising Gazette, 16 Sept. 1867; Cork Examiner, 31 Margo 1876.

Figure 5—Comunicado oficial do Mercado da Manteiga de Cork aos produtores de manteiga

Durante as décadas de 1840 e 1870, quando os produtos continentais na Gra-Bretanha
confinham um mdaximo de 3 ou 4 libras de sal por 70lilbras de manteiga, arecomendacdo do
Mercado daManteiga de Cork desceu para 5 ou élibras de sal? . Somente na década de

39 DONNELLY, J.S. (1971) = ‘Cork Market: Its Role in the Nineteenth Century Irish Butter Trade’. in: Studia
Hibernica,no.11, 130-63.

40 Apenasinfroduzido em Munsterno ano de 1884 e, cinda assim, a sua infroducdo em massa foi um processo lento.
RYAN, Raymond (2000) — The Butter Industry in Munster: 1884-1939. Cork, Department of History, University
College Cork, Theses Masters.

41 LELAND, Mary (2001) —That Endless Adventure: a history of the Cork Harbour Commissioners. Cork, Port of Cork

Company.
42 CBM msF. 92, Notices to producers re management of butter, 1867, 1870; Cork Daily Herald and Advertising
Gazette, 16Sept. 1867; Cork Examiner, 31 Margo 1876.
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1880 (muito depois de manteiga fresca da Franca e da Dinamarca, e da butterine holandesa
terem fomecido paladares mais apelativos) decidiu o Mercado daManteiga que mais de 4
libras de sal era quantidade em excesso®. Assim, o contributo do sal portugués para o
declinio da manteiga de Cork ndo foi mais do que um condicionalismo indirecto. Arazdo
principaldeveu-se afalta de capacidade industrializadora do sistema produtivo de manteiga
em Cork. NGo se frata aqui de uma questdo de falta de qualidade do sal portugués, mas sim
daimpossibiidade de competircom sistemas de conservacdo mais eficientes e elaborados.

Fontes
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