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Philippe Roudié

Os vinhos licorosos de Bordéus **

O vinhedo bordelés, uma das mais vastas zonas viticolas de grande qualidade
no mundo, com mais de 113.000 hectares de vinhas com denominacdo de origem
controlada em 1994, tem a originalidade de produzir, por vezes em grande
volume, todas as categorias possiveis de vinhos. Se, hoje em dia, a massa dos
vinhos tintos esmaga a produgio (85% dos 5 a 6 milhdes de hectolitros produ-
zidos anualmente), o facto é que os brancos licorosos formam uma elite cujo
renome nunca foi desmentido.

E, com efeito, a zona sudeste do departamento da Gironda que tem o apané-
gio desse tipo de produgdo, em particular na zona de contacto com o vale do
Garonne e um dos seus afluentes da margem esquerda, o Ciron, em diversas pai-
sagens de vale, como em Barsac ou Cérons, em terragos elevados, como em
Sauternes, ou mesmo em encostas, como em Loupiac e em Sainte-Croix-du-Mont.

Por todo o lado a paisagem tem a marca da intensa accdo humana: todo o
espago esta cultivado e a regido estd cravejada de habitacdes, vilas ou aldeias,
prestigiados «chateaux» ou casas isoladas, aqui nunca abandonadas, a maior
parte do tempo, o centro de exploragdes agricolas, onde parques e jardins s3o
discretos, hortas e tapadas quase ausentes, salvo nas grandes propriedades de
origem aristocrética. No conjunto, a densidade populacional é muito elevada, na
ordem dos 50 a 80 habitantes por quilémetro quadrado nos vinhedos e duas
vezes maior no vale do Garonne, em Barsac e Preignac, onde a actividade agricola
& completada pela do grande eixo de circulagdo, outrora fluvial, actualmente
rodovidrio e ferroviario.

E a vinha branca - verdadeira monocultura em 2.500 hectares — e o seu pro-
duto que, de facto, conferem unidade a regido, uma vez que a geografia dos
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solos esté longe de ser uniforme; o mais frequente é encontrarmos solos argilosos
que, no entanto, em Barsac d&o lugar a terras avermelhadas e, por vezes, mesmo
a calcarios. Nas zonas altas de Sauternes, pelo contrério, os cumes sdo formados
por seixos arredondados multicolores a que normalmente se chama, aqui como
em toda a regido de Bordéus, «graves», alguns deles atingindo, por vezes, a
dimensdo de uma bola de bilhar.

Estes solos recobrem camadas, também elas variadas: a norte de Ciron, o cal-
cario aflora ou mantém-se a baixa profundidade, enquanto areias e, sobretudo,
argilas prevalecem, noutros sitios, sobre o grés grosseiro, de solos negros, de tipo
landés. Para que a vinha ai cresca sem ficar asfixiada ao nivel das raizes, foi muitas
vezes necessario drenar o terreno; hoje em dia, tubos de plastico tecem imensas
redes subterraneas, invisiveis mas eficazes, sob as parcelas de alguns dominios
dos mais prestigiados. A cultura da vinha é aqui evidentemente muito cuidada. As
lavras, a poda invernal e os tratamentos anticriptogadmicos, formam o essencial do
trabalho anual, com a ajuda das estacas de acécia e dos arames. Mas, na verdade,
encontramos tudo isto no conjunto da regido bordelesa que vive segundo o
calendario da vinha.

E, contudo, aqui nada é como noutros lugares por causa desse produto Gnico
que € o vinho licoroso. Tudo comega, de facto, com a maturidade do fim do Verao
ou ja do Outono. Porque, para se obterem estes vinhos licorosos, é preciso espe-
rar que a uva esteja sobreamadurecida, na realidade, mesmo podre. Quer dizer
que n3o se colhem as uvas sendo na altura em que, completamente encarquilha-
das, secas como passas de Corinto, quase confeitos, sdo, certamente, prometedo-
ras de um elevado teor de agticar natural e, portanto, de um forte grau alcodlico
natural. E esta forma particular de sobrematuracdo, denominada «podriddo
nobre», ndo é contudo, a priori, muito atraente: conferindo a uva um aveludado
penugento e poeirento, demora muito a formar-se, dai as vindimas muito tardias,
em Outubro, por vezes mesmo em Novembro, mesmo que o tempo esteja ja
muito frio. Esta podridédo é, na verdade, obra de um cogumelo, um «botritys» dito
«cinerean, isto € cendrado (com cinza), que acelera a concentragdo de aglcar no
fruto, fazendo diminuir a parte aquosa, resultando, inevitavelmente, desse facto
extraordinérias fraquezas de rendimento. Em geral, ndo se obtém mesmo mais do
que um copo de vinho por cepa: a vinha, aqui, s6 é generosa pela sua qualidade,
com elevadas taxas de alcool natural, nunca pela quantidade. Ainda assim, é pre-
ciso que a maceragdo ndo tenha danificado a uva, o que poderia entdo decidida-
mente estragar o produto. E esta podriddo nobre s6 se produz progressivamente,
atacando os bagos pouco a pouco, o que exige uma colheita bago a bago, sendo
os mais atingidos pelo botrytis os que d3o os sumos mais agucarados.

Nada aqui, portanto, de vindimas precoces mas, sobretudo, nada de colheitas
uniformes: é necessério passar pelas vinhas & medida que se da a maturidade
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ideal de cada bago que nao se corta mas que deve, muito simplesmente, cair por
ele mesmo no cesto. A este sistema que repete, por isso, recolhas mdltiplas, até 5
ou 6 nas melhores colheitas, chama-se aqui, «escolhas» («tries») j& que corres-
ponde, de facto, a uma seleccdo dos frutos.

Vindimas tardias, escolhas sucessivas: as vindimas eternizam-se na regido do
Sauternes, requerendo menos méo-de-obra, mas por um periodo mais longo.
N&o encontramos aqui a vindimar operérios das cidades, ferroviarios do Norte da
Franca, ciganos de passagem, estudantes com falta de dinheiro, ou familias de
trabalhadores temporérios espanhdis! e menos ainda maquinas de vindimar, como
no resto da regido viticola bordelesa. Encontramos, simplesmente, pessoas da
regido ou da charneca vizinha, peritos neste tipo de recolha, que sabem reconhe-
cer o bom e o mau «podre».

Evidentemente, os vinhos aqui produzidos ndo obedecem &s mesmas condi-
¢Oes que os outros vinhos da regiéio bordelesa, uma vez que o botrytis é capri-
choso: ndo se desenvolve regularmente e é preciso condigdes muito particulares
para dar origem a «millésimes» excelentes. Torna-se necessario um tempo quente
para activar a maturagdo a uva; mas, paradoxalmente, no muito seco. O tempo
ideal é o brumoso das manhas de QOutubro, quando os nevoeiros himidos, nasci-
dos das dguas do Ciron, depositam a sua humidade sobre as uvas e quando, bru-
talmente, os raios de sol dissipam esses véus vaporosos: o botrytis ataca, entdo,
com furor, sendo a altura de fazer as primeiras escolhas.

Compreende-se assim, facilmente, que os grandes «millésimes» de Sauternes
ndo tenham qualquer relagdo com os dos outros vinhos, de tal forma a microclima-
tologia desempenha aqui um papel determinante. Compreende-se, também, que
estes vinhos sejam vinhos raros e, portanto, de elevado prego. No entanto, em épo-
cas em que o consumidor ndo estava disposto a fazer sacrificios para os adquirir,
estes vinhos foram abandonados em favor dos brancos secos e artificialmente carre-
gados de aclicar, o que alterava o seu gosto. Dai a grande fragilidade econémica da
regiao que, a par de periodos de grande prosperidade, sofreu crises terriveis.

A produgéo dos grandes vinhos licorosos ajuda a esconder que esta regido ndo é
homogénea. Mais do que as variedades de solos, a diversidade das estruturas so-
ciais sustenta um mundo social muito complexo, onde coexistem familias da mais
antiga aristocracia, assalariados agricolas, pequenos agricultores, representantes de
grupos financeiros... A estrutura agraria assim o testemunha: nas cinco comunas de
denominagéo Sauternes, metade das exploragdes agricolas tem uma superficie total
média inferior a 5 hectares, enquanto uma em cada dez tem mais de 35! Se quase
todas sdo «chéteaux», quer dizer, vendem as suas producdes sob um nome de «cha-
teaux», umas sdo muito mais reputadas que outras e, por vezes, desde ha muito
mais tempo. Nao existindo aqui adegas cooperativas, os meios de conservacio
(cubas em aco inoxidavel, em cimento vitrificado...) e os sistemas de comercializacao
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sdo muito variados. A prépria gestdo desses dominios é muito varidvel: a formagio
de sociedades, generalizada, engloba, com efeito, uma grande diversidade juridica
e social. E, tal como nos outros vinhedos de qualidade (Médoc, Graves ou Saint-
-Emilion-Pomerol, para sé citar alguns exemplos bordeleses) a hierarquia interna é
complexa e muito aberta, o que testemunha aqui a presenga de uma classificacdo
oficial, a de 1855, a mesma que abarca os vinhos de Médoc.

Sabemos, na verdade, que, desde a Exposicdo Universal de Paris, suscitada
pelo poder imperial, foram classificadas 21 colheitas de vinhos brancos girondi-
nos, todos de Sauternes, 11 como colheita de segunda e ? como colheita de pri-
meira, sendo precedidas por uma colheita superior, o famoso Yquem.

A histéria dessa classificagdo €, de facto, bem conhecida, pelo menos nas suas
linhas gerais. O Império triunfante de Napoleéo Il queria afirmar o papel mundial
da Franca face a Inglaterra e a Prissia. Para isso, uma exposicado universal de
grande prestigio era uma ocasido sonhada, destinada a ostentar os sucessos e as
riquezas francesas. Os vinhos de Bordéus faziam parte desse cenéario. O poder
central, na ocasido o Ministério do Comércio, pediu a cdmara do comércio de
Bordéus para lhe enviar a lista das suas melhores colheitas. Esta dirigiu-se a
cémara sindical dos agentes de comércio da Bolsa de Bordéus que, em algumas
semanas, forneceu o documento solicitado. Este documento teve uma repercus-
sdo excepcional e, reflexo de uma realidade de momento baseada na notorie-
dade e escala dos pregos, tornou-se um texto incontornavel sobre o qual, ainda
hoje, se decalca o valor do vinho. E, além desta lista dos vinte eleitos de 1855,
cerca de duzentos outros «chateaux», «domaines» ou «crus» dedicam-se, também,
aos «Sauternes» ou aos incomparaveis «Barsac».

Entre estas exploragdes viticolas de renome mundial, algumas sdo também
locais de notdvel interesse turistico. O Chateau d'Yquem, o rei dos vinhos licoro-
sos, por exemplo, pode orgulhar-se da sua admirével localizagdo no cimo de uma
encosta majestosa que domina os vales do Ciron e do Garonne. Os seus edificios
estdo organizados em torno de um vasto patio quadrado fechado por muralhas
com ameias. O agradavel pavilhdo residencial revela interessantes frescos,
enquanto uma das torres contém um inestimavel fundo de arquivos da familia que
é ainda proprietéria. Porque Yquem é inseparavel do nome dos Lur-Saluces; a
familia Lur, de origem landesa, tinha-se aliado & do marquisado piemontés de
Saluces, enquanto a propriedade de Yquem provinha de outro ramo da familia, os
de Sauvage. Pouco a pouco, alids, a aristocracia local vai conseguindo as melho-
res colheitas, imprimindo-lhes o seu gosto pelas belas mansdes e pelos grandes
vinhos licorosos. A Revolugdo quis apoderar-se desses dominios: ndo chegou a ter
tempo para isso e, no conjunto, a nobreza conseguiu salvaguardar aqui um patri-
médnio composto de vinhedos e também de pinhais.

A familia Lur-Saluces restaurou, alids, recentemente, o castelo de Fargues, uma
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construcdo medieval que se encontrava em muito mau estado, transformado em
residéncia e produtor de grandes vinhos licorosos.

Em Sauternes, o castelo Filhot, que ja tinha grande reputacao no século XVIII,
reencontrou o seu brilho passado gracas & familia Durieu de Lacarelle, depois a
Henri de Vaucelles. A sua bela fachada neocléssica, no meio de um agradavel par-
que e tapada, merece o desvio. Em Bommes, o castelo Rayne-Vigneau alberga
uma colecgdo de pedras da regido absolutamente excepcional. Em Preignac, o
castelo Suduiraut, um dos maiores da denominacdo de origem, com perto de 90
hectares de vinha, foi recentemente comprado pela firma de seguros AXA. Mas a
jdia arquitectdnica &, sem contestacdo, o castelo de Malle, nas méos da condessa
de Bournazel: encantador solar do século XVIl, durante o Verdo estad aberto ao
publico, que ai pode admirar ndo s6 caves e edificios mas também os magnificos
jardins em socalcos, ornados com estatuas de pedra. Em Barsac, a bela residéncia
do castelo Myrat, nas maos da familia de Pontac, desapareceu por um momento
da lista de produtores de vinhos licorosos. Mas os descendentes do criador do
castelo Haut-Brion no século XVI tomaram a peito, apesar das grandes dificulda-
des devidas a azares climaticos sucessivos, recriar o vinhedo que, pouco a pouco,
reencontra o seu brilho viticola de outrora.

Entre outros «chateaun, frequentemente de origem antiga, aristocratica ou bur-
guesa, com os edificios por vezes desfigurados mas restaurados, quantos nomes
estimaveis: Guiraud, Arche, Lamothe, Raymond Lafon, Rieussec, Romer, la Tour
Blanche (transformado em Escola Agricola Estatal em 1954), Lafaurie-Peyraguey,
Haut-Peyraguey, Rabaud-Promis, Sigalas-Rabaud, Bastor-Lamontagne (pertencente
ao Crédit Foncier), Peyraguey (nas maos da mesma familia desde o fim do século
XVIIl, e dirigido por H. Mussotte, o dindmico presidente do sindicato da denomina-
¢8o de origem Sauternes), Coutet, Climens, os dois Doisy (Daéne e Dubroca),
Broustet, Caillou, Roumieu, Piada, Liot, Pernaud, Menota, entre tantos outros.

Em nome deste paraiso, a denominagdo Cérons pode ser reivindicada para os
vinhos brancos licorosos colhidos nas trés comunas de Cérons, lllats e Podensac:
au mesmo tempo, fazem parte da mais vasta zona de vinhos (tintos e brancos) de
Graves. De facto, os produtores sé declaram sob a denominacdo Cérons a produ-
¢do de 76 hectares de vinha, ou seja, entre 1.900 a 3.000 hl de vinhos licorosos
sobre os cerca de 830 hectares de vinha das trés comunas. Quer dizer que se pre-
fere utilizar aqui o nome Graves para os vinhos brancos considerados como
colheitas conhecidas no mundo vinicola. Mas aqui também, trata-se de «graves
superiores», quer dizer vinhos licorosos cuja colheita global média é da ordem dos
10.000 aos 18.000 hectolitros.

Na outra margem do Garonne, as duas comunas de Loupiac entregam cada
uma, em média, entre 10.000 a 15.000 hectolitros de brancos licorosos sob o seu
nome, tornando-se também vinhos de denominacio de origem.
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Chegado ao termo desta evocagdo bem esquematica dos vinhos licorosos,
estamos em posicdo de colocar a questdo da origem desta producéo tdo particu-
lar, que encontra toda a sua originalidade na regido.

Na verdade, esta origem é ainda um pouco obscura, na medida em que outras
regides do mundo reivindicam também a paternidade desse produto inigualével.
Tokay na Hungria, Johannisberg na Renéania alem3, o curso de Serrant em Anjou,
Savenniéres Bonnezeaux e Jurancon em Béarn, ou mesmo Clairac em Agenais
(que o abandonou) e, claro, Loupiac e Sainte-Croix-du-Mont que também foram
produtores precoces desses néctares douradosl!

No Sudoeste de Franca, as primeiras mengd&es, fragmentarias, de vinhos
macios (ndo se fala verdadeiramente de licorosos antes do século XX), as vindimas
tardias ou as escolhas selectivas e sucessivas ndo aparecem antes da segunda
metade do século XVII, tanto nos arquivos dos produtores como nos dos negé-
cios. E, sem ddvida, a conjuncdo das descobertas fortuitas dos efeitos do botrytis
pelos produtores e da procura dos negociantes holandeses, grandes apreciadores
de vinhos doces, que tornou moda este tipo de produto. E no decurso do século
XVIIl que se desenvolverd a moda destes vinhos, dando origem a produtos muito
procurados, muito bem pagos, mas de dificil elaboragao: a dificuldade de domi-
nio das fermentagdes, os caprichos do botrytis, os baixos rendimentos devem ter
desencorajado muitos dos produtores. Sé as dinastias de aristocratas locais, os
Sauvages, e depois os Lur-Saluces, os Filhot, os d'Arche, por exemplo, se obstina-
ram em produzir esses produtos de excepgdo e em torna-los conhecidos perto
dos grandes deste mundo, os tnicos capazes de adquirir a prego de ouro. Em
1787, Jefferson, embaixador dos Estados Unidos em Franca e grande apreciador
de vinhos europeus (antes de ser o terceiro presidente americano), visitou o domi-
nio de Yquem, encomendou 250 garrafas do «millésimes»1784 e deu-o a provar
em 1790 ao seu presidente George Washington que, por sua vez, encomendou
30 duzias.

Imitada sem davida por alguns fanaticos, a familia Lur Saluces deu entédo a pro-
var esse vinho as diferentes cortes da Europa, da Gra-Bretanha e mesmo da Russia
czarista. A aquisicdo de uma pipa (200 litros) de vinho de Yquem 1847, ao fabu-
loso preco de 20.000 francos/ouro, pelo grande-duque Constantino, irméo do
czar Alexandre |V, ocupou por momentos a crénica mundana e viticola.

Um pouco mais tarde, em 1867, por ocasido de uma exposi¢do universal, um
vinho do castelo Vigneau 1861, do marqués de Pontac, triunfa sobre os vinhos
licorosos do Reno numa prova publica e anénima. De facto, a voga estava langada
e, na regido de Sauternes, todos se tinham posto a imitar os grandes para alcan-
car maior lucro.

Uma anedota néo podia ter contribuido para fazer redescobrir esses vinhos de
licor e sobretudo para definir melhor as condicdes éptimas de produgéo. Em



229

Os vinhos licoro!s de Bordéus

1836, o negociante bordelés de origem alem3, Justin Frédéric Focke, proprietario
do castelo Latour Blanche, descobriu uma colheita apodrecida nas videiras, em
relagdo a qual o seu administrador ndo sabia o que fazer. O proprietéario nio
desesperou e fez a vindima: seguiu-se um néctar. Dai a pensar que a origem
renana do viticultor Ihe lembrara que na Renania alem3 se praticavam as vindimas
tardias, foi s6 um passo: muitos proprietarios na regido de Sauternes reivindicaram
esta histéria que também se encontrou na prépria Alemanha, no castelo de
Johannisberg, entdo nas maos dos Metternich.

Pouco importa, de resto, saber quem imitou quem! E se, como por vezes acon-
tece, essas descobertas tivessem sido quase simultaneas, de um lado a outro da
Europa? De qualquer forma, o facto é que foi aqui, na regido de Sauternes, que a
classificagdo de 1855 ilustrou de forma magistral a originalidade desses vinhos
que representaram, entdo, para os brancos o que os Médoc se tinham tornado
para os tintos. Isto porque mais nenhum outro vinhedo da regido bordelesa e do
Sudoeste de Franga (apesar de produtoras de licorosos) foi objecto de classifica-
gao, nem Monbazillac (situado fora da Gironda), nem mesmo Loupiac e Sainte-
-Croiz-du-Mont, tdo proximos de Sauternais.

A historia do século XX foi para os Sauternes, Barsac, Cérons e outros licorosos
muito mais dificil. E certo que se reconheceu a sua especificidade aquando da cria-
¢do das diversas denominagdes controladas: mas a sua delimitagdo geogréfica foi
dificil de definir com precis&o. Desde 1907, confrontaram-se varias concepgdes, a
de um Sauternais estreito, reduzido a cinco comunas, a de um Sauternais alargado
a doze comunas, mas também a de um Barsacais auténomo. As tensas relacdes de
forca e as lutas internas néo conseguiriam em definitivo fazer esquecer que foi para
uma melhor defesa do produto que se deram os confrontos hoje em dia ultrapas-
sados.

Mais grave foi a desafeicdo do produto pelo publico que tinha abusado desses
vinhos muito alcoolizados e tinha suscitado o aparecimento de pélidas imitacées
locais ou longinquas. Sauternes e Barsac tinham-se tornado sinénimos de produ-
tos de luxo e eram fabricados por todo o mundo viticola, até na Australial

Grande nimero de proprietarios desencorajados, ndo podendo mais viver
desse produto inimitével, abandonaram a vinha branca para fazer vinhos tintos de
Graves ou mesmo brancos secos. Corajosamente, alguns agarraram-se. Hoje, a
renovacdo chegou! As superficies em vinha branca destinada aos vinhos licorosos,
j& ndo recuam: aqui e ali, replanta-se mesmo com «sémillon», o bacelo-rei. E o
caminho das exportagdes entrou em retoma, particularmente para os Sauternes e
Barsac, em direcgdo aos melhores apreciadores ingleses, belgas, holandeses, sui-
GOs, americanos ou japoneses.








