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«Vinho maduro, doce e sem
Algumas notas a proposit

contrato de compra e venda dé vinhos

i

de finais do século XVI

1. Produto amplamente consumido pelas populagées medievas e modernas,
béasico na sua dieta alimentar, o vinho é referéncia constante na documentacéo.
Desde tempos recuados sdo vulgares, e cada vez mais frequentes, as noticias
recolhidas sobre os diversos elementos relacionados com a actividade vitivinicola:
a tributacdo sobre o vinho, aspectos da sua comercializagdo, técnicas utilizadas
pelos produtores, qualidade do produto, etc., sdo assuntos mais ou menos pro-
fundamente tratados, ou apenas aludidos, em documentos de variada ordem e
categoria merecedores da nossa maior atengdo. A importéncia econémica, social
e cultural do vinho nas economias ocidentais, ao longo da sua histéria, torna-o
objecto de investigagdes ao mais variado nivel.

No entanto, se bem que a informagao sobre vinho abunde na documentagao,
regista-se um grande siléncio ou laconismo sobre assuntos da maior importancia
relacionados com o mesmo. Por exemplo, sobre o tipo e a qualidade dos vinhos
consumidos; sobre as técnicas de produgdo; sobre os quantitativos dessa mesma
produgio; sobre a verdadeira dimenséo dos vinhedos, os terroirs como lhes cha-
mam os investigadores franceses; sobre a forma como estes foram idealizados e
concretizados; como e porqué se processaram alteragdes na geografia dos terre-
nos de vinha. Manifesta-se, por isso, hoje, uma necessidade de revisdo dos estu-
dos sobre esta tematica, com uma nova abordagem da documentagdo e com a

Bl Membro do GEHVID. Bolseiro da Fundagac para a Ciéncia e Tecnologia.
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busca de outras fontes que possam ajudar a esclarecer todos os assuntos, e sdo
muitos, ainda em aberto.

A viticultura representou um relevante papel na evolugdo econémica do Oci-
dente medieval; as receitas por ela geradas representaram um factor de prosperi-
dade dos agentes envolvidos e, em Gltima andlise, das populagées rurais; o seu
desenvolvimento, além disso, revela, de modo claro, o papel desempenhado pelo
meio rural na formagdo de uma economia de mercado, cada vez mais florescente
e dindmica, embora ainda durante algum tempo uma aventura incerta, particular-
mente apds o ano 1000, facto frequentemente ignorado ou menosprezado.

O comércio e o mercado ndo sdo, como durante largo tempo se acreditou,
fenémenos estranhos ao mundo rural e camponés; a economia rural e o sistema
de tributagdo senhorial sobre a producéo agricola criaram condi¢ées propicias a
eclosdo de mercados locais, indispensaveis a muito curto prazo. Dois condiciona-
lismos estdo na base desta nova realidade: por um lado, a busca de moeda por
parte dos camponeses para pagar a percentagem dos impostos em dinheiro, aos
senhores e a Igreja; por outro, a necessidade destes mesmos senhores, laicos e
eclesiasticos, escoarem os rendimentos que ndo consomem directamente. E,
sabe-se que, do dinheiro assim obtido, grande parte é usada na compra de outras
mercadorias em falta, armas, equipamentos, especiarias, sedas... ou seja, este
dinheiro contribuird largamente para a animacdo dos grandes circuitos comerciais
que ultrapassam mesmo as fronteiras da Europa'.

A partir do século Xlll, quando o crescimento das cidades é notério e a expan-
sdo rural plena, a producdo de vinho proporcionara, mais facilmente, as popula-
¢oes do campo, sobretudo aos proprietérios, a aquisicdo de boa fatia dos recursos
monetarios de que necessitam. Mas ndo apenas a estes. Sem precisar de grandes
dreas para ser rentavel, a vinha permite ao produtor e a familia camponesa vender
os seus frutos e utilizar o eventual lucro realizado na compra de utensilagem mais
elaborada.

Neste século, em que o agricultor comega a dominar plenamente a viticultura,
esta torna-se, definitivamente, uma actividade geradora de capitais e uma cultura
comercial?. A pouco e pouco, as técnicas vao refinando a produgio e certas
regides impdem-se neste quadro comercial pela qualidade dos seus vinhos. O
Douro, como outras regides de Portugal, como veremos, nio esteve a margem
deste processo.

O objectivo deste breve trabalho é reflectir acerca de alguns destes assuntos,
nomeadamente o da qualidade dos vinhos, com a apresentacdo de um docu-

PECOUT, Thierry — Quand I'Occident s'est éveillé. «Historia». n® 61 (Set-Out 1999) n° especial An
1000-an 2000: Les tournants d’une civilisation, p. 37-38.
PECOUT, Thierry - Le nouvel 4ge de fer. «Historian, cit. na nota anterior, p. 22.
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mento da Ultima década do século XVI, no qual, de alguma maneira, se alude a
caracteristicas de um determinado vinho e & sua comercializaggo.

Voltemos & problemética atras enunciada. A terminologia sobre viticultura utili-
zada nos documentos, a forma como o vinho «se apresenta», reflecte diferentes
realidades consoante as regides. Sera, por isso, importante, comegar a reunir
todos os termos que nos vdo surgindo e, com o recurso a estudos comparados,
por exemplo no campo da etnografia, procurar entender o seu significado.

Ha relativamente pouco tempo tivemos oportunidade de estudar alguns tom-
bos do mosteiro de Ancede existentes no Arquivo Distrital do Porto3. Na vasta
documentagdo deste instituto religioso, cujo patriménio se estendia, grosso
modo, entre Baido e Mesao Frio (mas com evidente destaque para a zona envol-
vente de Baido, uma das grandes manchas vinicolas junto ao Douro na ldade
Média), composto por um nimero muito elevado de terrenos de vinha, encontra-
mos uma serie de termos e expresses do maior interesse para a tematica que
nos ocupa. Uns, de relativamente facil explicagdo; outros, nem por isso.

Em relagdo ao vinho, surgem-nos: vinho novo, vinho cozido, vinho mole?: vinho
feito («fecto») ou garavatado®, entre outros.

Os servigos e tributos a pagar pelos rendeiros e caseiros sdo variados; mas
fixemos apenas um: alguns deles eram obrigados a «trazer a tinta para o vinho», o
que pode levar-nos a pensar que, no século XIV, seria ja relativamente vulgar a uti-
lizagdo da baga de sabugueiro para favorecer a cor do produto. Este facto, do
maior interesse, suscita-nos uma interrogagéo: porqué «pintar um vinho» quando
todas as listas de precos que temos para a Idade Média demonstram que o vinho
branco é substancialmente mais caro do que o «vinho vermelho»? Os monges de
Ancede, activamente envolvidos no comércio de vinhos medievo, n3o estariam
dispostos a perder dinheiro vendendo o vinho tinto quando podiam ganhar mais

Este mosteiro, implantado na zona de Bai&o, tem surgido no nosso trabalho com alguma frequén-
cia, dado o seu envolvimento na actividade maritima do Porto medieval. A sua vasta documenta-
Gao suscitou-nos a elaboracdo de um estudo, surgido nesta mesma revista: «Por ser de sua lavra e
cutelon: questes entre o Porto e o mosteiro de Ancede relativas & venda de vinhos na ldade
Média, vol. 3, n° 5 (1998), p. 49-87. Entre esta documentacio encontramos um tombo de proprie-
dades, em pergaminho, do final do século XIV e aproveitamos este ensejo para anunciar que o
publicaremos no préximo nimero. Assim, no caso presente vamos omitir as referéncias documen-
tais que se impunham, remetendo para a consulta desse trabalho; de momento, deixamos apenas
o registo da cota: Arquivo Distrital do Porto (= ADP) — Fundo mondstico; tombo de Ancede.

Estes dois termos serdo sindnimos? A expressdo vinho mole & muitas vezes interpretada como tra-
tando-se de vinho mosto, vinho que ainda ndo concluiu a fermentacio. Os tributos em vinho mole
sdo muito vulgares durante a Idade Média e o século XVI. Nao sabemos, igualmente, até que
ponte a frequéncia com que surgem estes tributos e a necessidade de transportar vinho nessas
condi¢des para outros lugares poderd ter alterado ou influenciado a qualidade dos vinhos.

De acordo com a opinido de alguns lavradores da 4rea de Baido, na actualidade, este termo & utili-
zado para designar certa qualidade de vinho verde; contudo, ndo conseguimos obter uma opinido
mais concreta pois trata-se de uma expressdo ha muito caida em desuso.
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com a comercializacdo de vinhos brancos. Por isso, de momento, apenas pode-
mos avangar com uma hipdtese explicativa para esta situagdo: os vinhos verme-
lhos que produziam teriam uma qualidade tal que se justificaria a sua valorizagao,
acentuando-lhe — afinando-lhe - a cor, mantendo-os, assim, a precos elevados.

Algumas expressées elucidam-nos acerca da geografia das vinhas, ramadas e
uveiras, dado referirem, por exemplo, vinho da aldeia, de soo a serra ou de soo a
carreira. Outras, por seu turno, informam-nos acerca das culturas com que se mis-
turavam, nomeadamente com &rvores, com «fruteiras» ou com leiras de péo.

Devemos igualmente atentar na mencdo a estruturas de vinificacdo e de arma-
zenamento. A frequéncia com que se fala em lagares, cubas, casas e adegas -
muitas vezes em pedra — demonstra claramente a dimenso atingida por este sec-
tor na economia da época, quer no que diz respeito a este convento, quer na
sociedade em geral. Terminemos a referéncia a este mosteiro com o registo de
duas curiosas situagdes: a primeira diz respeito aos foreiros e consiste na obrigato-
riedade de alguns deles, anualmente, «adubarem e lavarem as cubas»; a outra
esta carregada de um simbolismo bem caracteristico deste tempo: quando deter-
minado abade de Ancede toma posse de um bacelo em nome do seu mosteiro,
fa-lo «por terra, por telha e por folha de vinha».

Mas ndo nos iludamos. Apesar de bem arreigada, a viticultura, tal como a res-
tante actividade agricola, era ainda rudimentar e de resultados incertos, muitas
vezes, mesmo, insatisfatérios. A fraca qualidade dos vinhos produzidos, dificil-
mente transportados para lugares distantes da origem em condigdes aceitaveis, a
pouca bondade das colheitas e as necessidades das populagdes locais, explicam,
em boa parte, a generalizagdo da vinha no territério portugués. Insistamos neste
aspecto da qualidade dos vinhos, uma vez que serd, em grande medida, gragas a
ela que os vinhos durienses se irdo impor em diversos mercados.

Durante a Idade Média e nos primeiros séculos do Antigo Regime, ja o vimos,
a producdo vinicola cresce significativamente. No entanto, trata-se de vinhos de
baixa qualidade; vinhos pouco encorpados, pouco fortes; vinhos avinagrados;
vinhos incapazes de envelhecer mais de um ou dois anos, ou, mesmo, incapazes
de se conservar nesse periodo de tempo®.

Tomemos um exemplo entre a imensidade de casos que poderiam ser citados:
nas cortes de Evora de 1391, os procuradores de Coimbra davam conta da expan-

Veja-se o que, acerca deste assunto, escreveu Anténio Barreto: «Os chamados grandes vinhos
actuais, o do Porto entre eles, tal como o Bordéus, sdo criagdes recentes. Vinhos procurados e
apreciados nos séculos XVI e XVII seriam hoje desprezados: azedos e agressivos, desequilibrados,
sempre préximos do vinagre nem sequer eram capazes de envelhecer um ou dois anos. Foram as
técnicas de vinificacdo, primeiro, de conservacéo e de envelhecimento, depois, que prepararam os
vinhos modernos» in Prefacio da obra de MARTINS, Conceigdo Andrade — Meméria do vinho do
Porto. Lisboa: Instituto de Ciéncias Sociais da Universidade de Lisboa, 1990, p. 15.



123

«Vinhe maduro, docs! sem saybro»

sdo das vinhas em redor da cidade; contudo, «... destes vinhos que assy colhem
specialmente os uermelhos som de tall natura e colheita que sse nom teem mais
depois que ssom colheitos que tres meses»’. Havia, portanto, ainda muito trabalho
por fazer no campo das técnicas até se conseguir um produto mais qualificado.

Regressemos ao Douro e aos seus vinhos. Quem por esta regido passou nao
lhes regateou elogios. Leén de Rosmital, cavaleiro da Boémia, que percorreu a
Peninsula Ibérica por volta de 1466-1467, conta que no Alto Douro abundava «o
vinho passo, ou secco, que entre nés se chama grego»®.

Anos antes, nas vésperas da partida para Ceuta, o infante D. Henrique organi-
zou «nobres festas» em Viseu. Entre as inimeras iguarias que mandou comprar,
encontravam-se «piparotes de maluasia com mujtos outros uinhos bramcos e uer-
melhos da terra e de todallas partes homde os auia melhores»?. Ndo garantimos
que se trate de vinho do Douro; contudo, a existéncia de uma movimentada
estrada secular ligando Viseu a Lamego torna plausivel esta possibilidade.

Em 1532, Rui Fernandes escreve a mais célebre descricdo do territério em
redor de Lamego. Nela, realca a exceléncia dos vinhos ai produzidos e a capaci-
dade de estes envelhecerem 4, 5, 6 e mais anos tornando-se, assim, melhores e
mais «cheirosos»'!; «generosos», como lhes chama Damido de Géis. No final da
década seguinte (1548), é Jodo de Barros quem enaltece os vinhos do Douro,

Arguivo Municipal de Coimbra — Pergaminho n® 38, cit. por MORENO, H. Baquero — A accdo dos
almocreves ... Porto: Brasilia Editora, 1979, p. 49. Gostariamos de realcar o facto de se tratar de
uma gueixa dos procuradores conimbricenses contra os almocreves que vinham do termo com
vinhos, prejudicando as vendas dos vizinhos que os tinham de sua colheita; trata-se, por isso, de
um argumento interesseiro e, como tantas vezes sucede, possivelmente exagerado; no entanto,
dada a repeticdo de situagbes como esta um pouco por todo o reino e os frequentes debates
sobre assuntos como o relego ndo devemos deixar de realcar dados desta natureza.

Citado por CASTELO BRANCO, Camile - «Portugal ha quatrocentos annas», in Cousas leves e
pesadas. 2° ed. Lisboa: Parceria Anténio Maria Pereira, 1908, p. 77. Nos finais do século XVII,
Manuel Pereira de Novais, referindo-se as exportagées de vinho de Lamego para a Alemanha,
Suécia e Dinamarca, bem como para o resto de Portugal e suas conquistas, classifica-o desta
maneira: «Siruiendo siempre este Praecioso licor, en la estimacion de todos, de grande Regalo a los
Principes de aquellos Reynos como de delicia a todos los banquetes de donde llega en las partes
mas remotas del mundo, como se Conoce, Pues le tienen en el grado de bondad Equi-Valiente al
de Malvasia de la Graecia y al fortissimo de Canarias, como publica la fama». Anacrisis Historial.
Porto: Biblioteca Piblica Municipal do Porto, 1913, vol. 4, p. 242.

ZURARA, Gomes Eanes de — Crénica da tomada de Ceuta, cap. 23, extractado nos Monumenta
Henricina. Coimbra: Comissdc Executiva para as Comemoracdes do V Centendrio da Morte do
Infante D. Henrique, 1960, vol. 2, p. 74.

@ Além de que, ndo o devemos esquecer, entre o patriménio do citado infante, incluia-se a quinta de
Calvos, Tarouca, Lalim e Valdigem (esta tradicionalmente apontada como zona produtora de vinhes
brancos), inseridas naquela regido; sobre este assunto, veja-se o documento publicado nos referi-
dos Monumenta Henricina, vol. |, p. 343.

Descripgdo do terreno em roda da cidade de Lamego duas leguas. In «Colleccio de Ineditos de
Historia Portuguezan. 2° ed. Lisboa: Imprensa Nacional, 1936, Tomo V, P..553.
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destacando duas zonas produtivas: «Riba de Pinhdo» e Vila Real. Esta dltima inte-
ressa-nos particularmente. Ai, considerava este autor, colhem-se «muitos bons
vinhos»'2; ai, como veremos, obtém-se «vinhos limpos e doces», encaminhados
para a cidade do Porto ainda antes do final de Quinhentos.

Decorrido quase um século, em 1678, trés anos depois de Duarte Ribeiro de
Macedo chamar vinho do Porto ao vinho do Douro, alguns autores referem a
divulgagéo de uma «noticia» segundo a qual, os agentes exportadores |he adicio-
navam pequenas quantidades de aguardente vinica antes do embarque. A confir-
mar-se esta informagdo, podemos afirmar que estava em curso a operagdo que
originaria o vinho do Porto tal como hoje o conhecemos'®.

No século XVI ainda esta longe a polémica entre «vinhos secos» e «vinhos
doces» que animara o século XVIIl e, sobretudo, a primeira metade de Oitocen-
tos. Relembre-se a célebre colheita de 1820 na qual os vinhos produzidos foram
excepcional e naturalmente doces; tal facto levou James Forrester e, na sua esteira,
homens como Teixeira Girdo (1° Visconde de Vilarinho de S. Roméao) e Oliveira
Pimentel (Visconde de Vila Maior) a considerar, com algum exagero, essa novidade
como precursora de novos métodos de vinificagdo. Exagero, porque, como se
disse, esse debate é anterior e, também, porque, de acordo com investigadores
como Gaspar Martins Pereira, a evolugdo dessas mesmas técnicas tem a ver com
um processo longo e, de forma alguma, linear. E, pensamos, que para a sua
compreensdo e esclarecimento todos os elementos disponiveis — como os aduzi-
dos pelo documento que nos apraz publicar em apéndice — podem ser de alguma
utilidade. Como também atréds se referiu, no século XVI ainda ndo se discutem
estas questdes. Mas a procura de qualidade é intemporal. Produtores, comercian-
tes, compradores buscam os melhores vinhos e sabem onde os devem comprar.

Ao longo dos tempos gerou-se um movimento de grande intensidade entre a
cidade do Porto (desde cedo entreposto dos vinhos durienses) e o(s) Douro(s); um
fluxo constante de gentes e mercadorias, resultando no estabelecimento de redes
comerciais e familiares.

O contrato a que nos vimos referindo da conta disso mesmo. La chegaremos.
Por agora, limitemo-nos a assinalar este assunto da condigdo dos vinhos transac-

Bl Geografia d’Antre Douro e Minho e Trés-os-Montes. In «Colec¢do de Manuscritos Inéditos agora
dados a Estampan». Porto, 1950, cit. por MARTINS, Concei¢do Andrade na obra referida na nota 6.
Bl Sobre estes momentos-chave da histéria do vinho do Porto, remetemos para a consulta da porme-

norizada cronologia publicada por Concei¢do Andrade Martins na obra citada na nota 6.
Agradecemos a Gaspar Martins Pereira as preciosas sugestées que nos forneceu para a execugéo
deste estudo e aguardamos com expectativa o seu capitulo sobre as técnicas de vinificagéo a surgir
na Histéria do Vale do Douro (obra colectiva em preparagao); entretanto pode consultar-se o capi-
tule referente a esta temdtica no seguinte trabalho deste investigador: «Um vinhedo milenar, um
vinho universal», in Enciclopédia dos vinhos de Portugal (col. dir. por Anténio Lopes Vieira), vol. 4:
O vinho do Porto e os vinhos do Douro. Lisboa: Chaves Ferreira Publicagbes S.A., 1998, p. 38-77.
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cionados. O documento fala-nos em vinhos «doces» e limpos. Vinhos de Canelas,
na altura (1595) termo de Vila Real, vinhos maduros, «sem serem vinagres nem
terem saybro» e, principalmente, «serem maduros e doses»!®. Aqui, a dogura
deverd ser entendida por oposigdo a agressividade e azedume do vinho corrente:
no entanto, pode acontecer tratar-se de um vinho, porventura ndo como o de
1820, mas de caracteristicas de algum modo semelhantes. Nio se tratard de um
licor, de vinho fino como aquele que hoje conhecemos, mas &, provavelmente um
vinho forte, mais graduado, passivel de algum envelhecimento, quica resultante
de vindimas mais tardias, com as uvas mais maduras do que o costume e de um
trabalho mais intenso no lagar com pisas mais prolongadas'é. Em todo o caso, &,
decerto, um vinho de qualidade superior a habitual, uma vez que ha uma maior
exigéncia por parte do comprador notada pela aplicagdo desta palavra, doce.

Os contratos de compra e venda de vinhos do Douro que nos tém surgido
referem, quando muito, que o vinho é da novidade daquele ano, e os comprado-
res, em regra, exigem simplesmente que esses vinhos ndo sejam vinagres — o que
pode servir como «atestado de qualidade» dos produtos daquela regido. O pré-
prio «Livro da imposicéo do vinho», de 1560, onde se anotam as quantidades de
vinho pagas ao municipio por todos aqueles que os trazem de Riba Douro,
quando fala de vinhos do Baixo Corgo (onde Canelas se inclui, se se considerar o
rio Ceira como limite entre o Baixo e o Cima Corgo), classifica-os apenas como
«brancos», «vermelhos» ou «novos», nunca se utilizando o vocabulo doce!”.
Quanto ao facto de se ordenar que o vinho néo tenha «saybro», trata-se de mais
um elemento aduzido com o propésito de garantir a bondade do mesmo. Este
termo, pouco vulgar, ndo é de facil interpretagdo. Pode querer dizer, pelo menos
duas coisas: em primeiro lugar, o seu uso teré a ver com o sabor do vinho, com a
questdo dos vinagres — nesse caso, deve entender-se como vinho sem «ressaibon,
expressdo ainda hoje usada; em segundo lugar, talvez se aplique para definir a
limpeza do produto; sendo assim, falar de vinho sem saibro ¢ falar de um vinho
mais limpo, sem grandes borras. E, na verdade, alguns anos depois, os feitores da
quinta da Vacaria, propriedade dos Jesuitas do colégio de S. Lourenco da cidade
do Porto, falam regularmente em pipas de vinho limpo ai produzido'®. Seja como

ADP - £O. 12 liv. 107, fl. 132v.

Esta hipStese do maior tempo das uvas no lagar pode ser mais plausivel do que a vindima tardia
pois no documento estabelece-se que a primeira entrega, de 12 pipas, seria feita no Porto da
Vacaria por todo o més de Novembro.

N&o deixamos, entretanto, também, de admitir que este termo possa servir para classificar vinhos
novos. O «livro da imposicdo do vinho» foi publicade por BRITO, Pedro de — O comércio por-
tuense de vinho no séc. XVI - através do Livro A da Imposicéo do Vinho. «Boletim Culturals. Porto:
Camara Municipal. 2° série, vol. 7-8 (1989-1990), p. 139-207.

Voltaremos a este assunto da quinta da Vacaria, ndo porque ela nos interesse particularmente, mas
sim devido ao «porto» fluvial af existente - que os Jesuitas acabardo por controlar - por onde este
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for, parece haver, pelo menos por parte do comprador, Siméo Pereira, mercador
do Porto, uma preocupacdo, compreensivel, pela qualidade dos vinhos que
adquire; e parece, também, haver por parte do mesmo a certeza de que em
Canelas encontra aquilo que deseja. Se o vinho que compra é superior a outros
de outras zonas produtoras, isso ndo podemos, por agora, garantir; talvez a com-
paracdo de precos, se é que esses dados existem noutras fontes, nos permita
avancar com maiores certezas. De momento, ficam apenas estas consideracdes.

Esta primeira parte do trabalho ja vai longa. Gostariamos, no entanto, de a ter-
minar com uma breve referéncia ao documento que estudamos. Tal como outros
registos notariais, este contrato de compra e venda de vinhos, fornece importan-
tes indicadores sobre varios assuntos com eles relacionados: 4reas de produgéo;
agentes envolvidos; quantidades comercializadas; caracteristicas dos produtos,
etc. Infelizmente, sé existem, no Porto, a partir da segunda metade do seculo XVI.
Existirdo, porventura, registos idénticos noutros arquivos do Pafs, talvez mesmo
em arquivos de cidades e vilas do vale do Douro, e é urgente iniciar ou implemen-
tar o seu estudo. Além disso, como ja se viu, estes registos devem ser comple-
mentados com a anélise de outro tipo de documentagéo, como os tombos de
propriedades ou documentacéo avulsa, privada ou publica, essencial para o
preenchimento das muitas lacunas ainda existentes'®.

2. Outro aspecto, da maior importancia, sugerido por este documento, diz res-
peito & expansdo dos vinhedos pela regido duriense, particularmente por aquela
que no futuro sera a regido demarcada. Este facto, atestado por diversas fontes,
conhece um forte impulso durante o século XVI. Até esta altura, no entanto, o
Douro tinha importantes manchas vinicolas e ha muito que produzia bons vinhos.
O estudo dos forais é Gtil para conhecermos esta realidade. Por exemplo, o foral
da Pesqueira, do século XI, e o de Freixo de Espada-a-Cinta, do século seguinte,
fazem referéncia a pagamentos de tributos em vinho, bem como sobre a planta-
cdo de vinhas; por sua vez, o foral da terra de Paiva menciona os tributos em
vinhos a pagar por cada barca, com excepgao das de Salzedas e Tarouca, na por-
tagem de Oliveira. A partir de entdo, praticamente todos os documentos deste
género, referentes a povoados de um e outro lado do rio, contém alineas onde se
fala de vinhos, vinhas, tributos em vinho, relego, transporte de vinhos em barcas,

vinho doce de Canelas é expedido para a cidade do Porto. Sobre a quinta da Vacaria veja-se MAR-
TINS, Fausto — Quinta da Vacaria: a cultura da vinha num documento do século XVII. «Douro —
Estudos & Documentos». Porto: GEHVID. Vol. 2, n° 4 (1997), p. 361-376.

B Aproveitamos esta oportunidade para anunciar para breve a publicagdo do primeiro volume dos
pergaminhos da Quinta da Pacheca, reiterando & familia Serpa Pimentel os agradecimentos pelas
facilidades que nos deram na consulta do seu rico arquivo.
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etc. Serd do maior interesse, para o estudo desta temética, confrontar estes forais
da primeira dinastia com os forais novos, manuelinos (e com as vedorias feitas
desde o final do século XV que alicercaram estes documentos), tendo sempre em
conta a evolugéo e alteragdo dos contextos em que foram outorgados.

Para além dos forais poderéo, do mesmo modo, colher-se importantes dados
através do estudo das Inquiriges, onde este tema & recorrente.

A analise da documentagéo monastica, por seu turno, também nos ajudaré a
compreender esta mesma evolugdo. Desde muito cedo que as grandes casas reli-
giosas estdo envolvidas nestes processos produtivos, trazendo contributos inova-
dores, quer nas formas de organizagdo e gestdo patrimonial, quer na introducio
de novidades tecnoldgicas. Na vanguarda deste movimento estio as instituicdes
cistercienses. Desde logo, na formacéo das primeiras grandes quintas vinhateiras,
como a da Folgosa ou dos Frades, Pago de Monsul, ou Mosteird, algumas delas
mencionadas por Rui Fernandes e ainda hoje existentes. Tarouca possui barcas
que percorrem o rio Douro incessantemente, trazendo para o Porto os seus vinhos
e os seus agentes comerciais que ai adquirem produtos em falta no interior, como
o sal. O mesmo acontece com Salzedas. Estes mosteiros, juntamente com outros
institutos religiosos, como Alpendurada, Santa Clara ou a igreja da Eja, partilham
entre si as recejtas da portagem de Entre-os-Rios, cobrada pelas freiras clarissas
sobre todas as embarcagdes que descem o rio quase exclusivamente carregadas
de vinhos. Ja aludimos ao exemplo de Ancede na area de Baido, verificando que
as suas terras de vinho se estendem até Penaguido e Meséao Frio, pelo menos
desde o inicio do século XIll. E necessario analisar, quando os h&, os fundos de
outros mosteiros, igrejas e comendas e comegar a cartografar a sua propriedade;
dessa maneira, obteremos mais dados para completar a imagem da vinha no
Douro nestes tempos mais remotos?C.

Mas n&o é apenas a documentacio régia, monastica ou notarial a tnica a infor-
mar-nos acerca disso. Os pergaminhos e livros pertencentes a familias nobres ou
de origem burguesa, quando surgem & luz do dia, sdo igualmente preciosos.
Neles encontramos majoritariamente contratos de emprazamento de proprieda-
des, documentos da maior importancia para verificarmos a implantagio geogra-
fica da vinha e de outras culturas que com ela coexistem, estruturas agricolas,
como moinhos, adegas e lagares; ficamos a saber a categoria social dos proprieta-
rios e rendeiros e, para ndo alongar esta lista, o tipo de tributos envolvidos, dos
quais destacamos os servigos pessoais tais como as «geiras de roga», os «dias de

A titulo de exemplo cite-se o caso de S. Jodo de Tarouca que, entre as propriedades que possuia
arrendadas, emprazadas ou aforadas, nos anos 20 do século XVI, contava com 57 vinhas distribui-
das por diversas localidades do vale do Douro. Sobre este assunto, veja-se COELHO, Maria Helena
da Cruz - S. JoZo de Tarouca em tempos de Quinhentos. In «Homens, Espacos e Paderes, séculos
XI-XVI». Lisboa: Horizonte, 1990, vol. 2: Dominio senhorial, p. 176.
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arco» e algumas geiras «de solasoll»?!. S6, portanto, através de um estudo siste-
méatico destes acervos documentais, reunindo todo o tipo de informagdes, pode-
mos cartografar o Douro vinhateiro pré-demarcagdo, conhecer a verdadeira
dimensdo das propriedades e, a partir dessa investigacdo, conhecer os agentes
mobilizadores da sua exploragéo, onde encontraremos, com toda a certeza, tam-
bém, o elemento judaico e, mais tarde, cristdo-novo, responsavel pela dinamiza-
cdo de muitos centros comerciais desta regido, os contactos regionais e inter-
regionais estabelecidos, no fundo, a evolugio do sector.

Por enquanto, fiquemos com o que se sabe.

E o que se sabe, como se disse, é que havia grandes diferengas, no que a vinha
diz respeito, entre o Douro dos tempos mais recuados e o Douro do século XVIII
em diante. Situemo-nos ac longo do rio, na direcgdo jusante-montante. A primeira
mancha vinhateira de grandes dimensdes que nos surge, localizava-se na zona de
Baido. Ai, as grandes casas senhoriais € monasticas ha muito que exploravam a
vinha. Para ai, também, se dirigiram desde muito cedo, os mercadores da cidade
do Porto em busca dos vinhos de que a urbe, em crescimento, necessitava.

E, muito provavelmente, a esta regido, que a cidade chama «Riba-Douro», utili-
zando esta mesma designagdo para classificar os vinhos que dai eram enviados.
Com o tempo, esta vai abrangendo outras areas, como Penaguido ou Meséo Frio,
particularmente & medida que a vinha vai avangando e conquistando novas terras.

Na margem esquerda, a grande regido vinhateira era, desde a Idade Média,
Lamego e o seu célebre compasso de duas léguas. Nas sessdes da camara por-
tuense, pelo menos desde o século XV, os debates sobre o abastecimento, tabela-
mento e comercializagdo de vinhos ndo podem deixar de ter em conta as quanti-
dades, crescentes, que chegam daquela terra. Mais; desde esta altura — e esta
realidade devera ser recuada aos primeiros tempos medievos — é habitual ver na
cidade gentes, almocreves ou outro tipo de mercadores — provenientes da cidade

A geira de rogo ou roga, documentada em 1295 em Vila Cha de Cangueiros, estard na origem das
rogas de trabalhadores transmontanos e beirdes que anualmente afluem ao Douro para as vindi-
mas; sobre este assunto ver PEREIRA, Gaspar Martins - o. c., p. 41; o dia de arco, como o nome
indica, terd a ver com a colocagdo dos arcos nas pipas e com o trabalho de tancaria nas adegas
senhoriais; a geira de solasoll, define, ao fim e ao cabo, o dia de trabalho, duro, do camponés;
estes dois Ultimos servicos sdo referidos por Maria Helena da Cruz Coelho no trabalho citado na
nota anterior, a p. 178-179 e 189. Ainda no dominio das técnicas, registe-se a utilizagdo, cada vez
mais frequente, de instrumentos em ferro e outros metais. Apesar de ndo se incluir nesta zona,
veja-se 0 que, a este respeito, conta o foral manuelino de Braganga, de 11 de Novembro de 1514:
no titulo «Armas, ferramenta, ferro grosso», diz-se: «E outro tanto [nove reais por carga maior] se
pagara das armas e ferramenta das quaaes levardo pera seu uso as que quiserem sem pagar; e do
ferro em barra ou em maguquo e por todallas cousas lavradas delle que nom sejam das acima con-
teudas [cousas feitas de metal], limadas, moydas, estanhadas nem envernizadas por carga maior
quatro reaes e meo; e quem das ditas cousas levar pera seu servico e de suas quyntaas ou vinhas
em qualquer cantidade non pagara nadan.



129

«Vinho maduro, dOCE! sem saybro»

de Lamego e dos lugares que a circundam; o Douro comeca a ser estrada movi-
mentada; o Porto comega a ser o alfoz natural dos vinhos que nela circulam. E a
producéo é cada vez maior e de melhor qualidade.

O eloquente testemunho de Rui Fernandes deve ser visto retrospectivamente,
como o balango de um periodo: o periodo medieval; na sua época, Lamego atin-
gira uma dimens&o produtora consideravel. A partir de entdo comecava um longo e
sistematico trabalho de seleccdo, de refinamento de castas, de aplicacdo de técni-
cas, combinando tradi¢do e inovacédo, do estabelecimento de redes de comerciali-
zag&o, em suma, de expansdo da viticultura. E sintomético o facto de os melhores
vinhos serem encaminhados para os circuitos de comércio mais lucrativos,
enquanto os de menor qualidade, como os amarais, passarem a abastecer regu-
larmente as armadas ultramarinas?2,

A montante, era inevitavel reparar nos vinhedos de vale de Pinhdo, zona de
produgdo de apreciados vinhos: os de «Riba de Pinhdo». De acordo com o ja
citado Jodo de Barros, esta era area viticola antiga e de grande importancia eco-
nomica. Aqui, como noutros lugares do vale do Douro, ao lado do vinho, fazia-se
um lucrativo comércio de sumagres e azeites, também encaminhados em grandes
quantidades para o Porto.

Além destas «grandes zonas vinicolas», havia, j& se disse, um pouco por todo o
Douro, espagos ocupados pela vinha; contudo, podemos considera-los exiguos
quando comparados com os vinhedos dos tempos subsequentes. O Alto Douro,
por exemplo, ainda em meados do século XVII, tinha pouca vinha. A maior parte
do terreno podia aplicar-se a descricdo que Costa Lobo fez para o territério
medievo nacional: um grande matagal, entrecortado por pequenas parcelas de
cereais (homeadamente o centeio e o milho), sumagre, olival e castanha.

E, no entanto, a vinha crescia. Ganhava as escarpas e comegava a atingir
grande amplitude; expandia-se para novas éreas e intensificava-se em zonas onde
ja existia. Como na regido do Baixo Corgo, onde pretendemos concentrar a nossa
atencdo. No ultimo quartel do século XllI é edificada Vila Real; em 1289 recebe

Sobre este assunto veja-se 0 nosso trabalho Barcos e vinhos. O transporte marftimo de vinhos nos
séculos XIV-XVI, apresentado no “I Simpésio da Associacio Internacional de Histéria e Civilizacdo
da Vinha e do Vinho", realizado em El Puerto de Santa Maria em Margo de 1999 (actas no prelo).
Néo devemos esquecer que o fendmeno expansionista portugués, desde o Gltimo século medievo,
proporcionou um grande estimulo para o sector vinhateiro nacional (como para outros sectores da
nossa economia), sendo, em larga medida, responsavel pela sua expansdo. Juntamente com os
Descobrimentos, refira-se o crescimento demografico (mesmo que se trate de um crescimento em
fase B), lento mas inegavel, nos finais da Idade Média ¢ o consequente desenvolvimento urbano,
notdrio na ascensdo de cidades como o Porto. Ainda em relagdo & «reconversdo» da vinha, durante
o sécule XV, ndo devemos ignorar, sobretudo a partir de meados do século, a profunda crise que
afecta a agricultura portuguesa e que, certamente terd reflexos, a vérios niveis, no sector vitivini-
cola; mais uma vez, s6 a investigagac sistematica dos diferentes indicios aportados pela documen-
tagdo nos podera dar uma ideia concreta dos seus efeitos sobre o sector.



130

Améandio Jor& Morais Barros

carta de foral que sera confirmada e ampliada em 1292. No seu termo surgirao
povoados de grande interesse para a histéria da nossa produgao vinhateira, como
Poiares e Canelas; por esta altura, é vulgar aparecerem contratos em que a vinha
e o vinho aparecem como elementos fundamentais: em 1193, D. Sancho | doa a
Bonamis e a seu irmdo um dos quatro casais que possuia em Canelas de Poiares
do Douro, com suas arvores e vinhas. Em 1206, regista-se uma composicéo entre
o arcebispo de Braga D. Marinho e a Ordem dos Hospitalarios, acerca das rendas
da igreja de Poiares, obrigando-se esta a dar ao arcebispo, em cada ano, quatro
moios, sendo dois de vinhos, seis quarteiros de trigo, etc., pela medida corrente
na feira de Constantim, o mais importante centro comercial da terra de Pandias,
feira bastante concorrida e que funcionava como padrdo de medidas utilizadas
um pouco por todo este territorio?3.

Canelas tem tradigdes antigas na produgdo de vinho. Junto a esta povoagdo
localiza-se a célebre estacdo romana da Fonte do Milho, onde se descobriram,
entre diversos achados de inestimavel valor, estruturas vinarias e locais de armaze-
namento de vinhos?4.

Préximo de Canelas, erguia-se Poiares, outra povoagao antiga, da qual se
ignora a idade. Os Templérios instituiram-na como paréquia e fundaram um mos-
teiro em frente & igreja paroquial. Com os cavaleiros do Templo, esta terra conhe-
cerd uma época de desenvolvimento, passando a incluir diversos povoados dos
quais salientamos Presegueda, pois, no século XVI, foi constituido um rol de pro-
priedades intitulado «Tombo de Cannellas, Puyares e Perzegueda», onde se revela
«claramente, a importancia e a densidade das vinhas das duas margens do rio
Douro»?>. Em 1314, na sequéncia do processo de extingdo dos Templarios, a
comenda de Poiares passa a integrar o patriménio da Ordem de Malta a qual &
incumbida a obrigacdo de construir uma albergaria para abrigar peregrinos e via-
jantes que por af circulavam em cada vez maior nimero. A regido ndo parou de
enriquecer, em particular devido a valorizagdo das culturas das vinhas do Douro.

Estes documentos estdo citados em LENCASTRE, José de — A vitivinicultura através de alguns
documentos medievais de arquivos portugueses (séculos X a XV); subsidios para um estudo.
“Anais do Instituto do Vinho do Porto”. Porto, 1953, p. 88, 95. Registe-se igualmente (p. 94) que,
em 1205, o mesmo D. Sancho | doou Canelas & Sé de Lamego.

Também neste campo se impde um estudo profundo e sistemético sob pena de se perder tao

valioso testemunho daquilo que se pode considerar a pré-histéria do vinho duriense, para ja néo

referir o contributo desta estaco arqueoldgica no esclarecimento da presenga romana na regido.

Se bem que seja importante «que estes lugares vivam de histérias lendarias que entretém as gen-

tes aos fogos no Inverno» (SOARES, José de Oliveira — Histdria da vila e concelho do Peso da

Régua. 2° ed. fac-simil. da 1* ed. 1936. Régua: Camara Municipal do Peso da Régua, 1979, p. 129),

é conveniente que aquilo gue motiva a lenda e o maravilhoso se preserve e se revele com campa-

nhas arqueoldgicas bem definidas e persistentes.

FONSECA, A. Moreira da, et al. — O vinho do Porto. Notas sobre a sua histdria, producdo e tecno-

logia. 4* ed. Porto: Instituto do Vinho do Porto, 1991, p. 18.

1%
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As produgdes desta terra eram encaminhadas para foz Corgo, junto ao Douro,
onde existia uma barca de passagem gratuita para os moradores de Poiares, em
troca da manuten¢do das poldras, durante o periodo estival, para sobre elas se
passar a pé6. No inicio do século XVII, esta barca de passagem entra na posse
dos regulares da Companhia de Jesus, na sequéncia da compra, e posterior doa-
¢ao ao Colégio de S. Lourengo do Porto, da quinta da Vacaria, por frei Luis Alva-
res de Tavora, comendador de Poiares e balio de Leca.

A partir de entéo, para além da passagem, o barco esta ao servico dessa quinta,
como acontecia com outras das proximidades?’. Esta quinta da Vacaria é outro
exemplo da mais-valia que representava a exploragdo vinicola em terras do Douro.

Quando o balio de Lega a adquiriu, procurou valoriza-la, investindo na constru-
cao de trés lagares e duas adegas «pera ali embarcar os vinhos no Douro, e trazel-
los embarcados pera esta cidade do Porto»?8. De acordo com o relatério do seu
feitor, chegara a render, por volta de 1616, 70 e 80 pipas; no entanto, porque «o
descuido tem sido grande», essa produgéo baixara drasticamente e, no ano de
1654, apenas se produziram 20 pipas?’.

O embarque dos vinhos desta regigo fazia-se, pelo menos desde o século XV,
no porto da Vacaria, citado no documento. Assim, podemos acrescentar ao rol
dos embarcadouros e portos do Douro mais este centro fluvial, «do termo de
Canellas», funcionando como os outros, conforme o regime do rio e a época mais
favoravel para o transito; neste caso concreto, a encomenda de Simio Pereira,
mercador do Porto, seria remetida em duas fases, correspondentes aos periodos
de maior movimento: a primeira, em Novembro (12 pipas); e a segunda, «des o
comeso do mes de Janeiro (...) atee per todo ho mes de Abrill» (20 pipas). Em
Novembro, quando o Douro comecava a «encher» com as primeiras chuvas, ini-
ciava-se o grande movimento fluvial, as barcas comecavam a descer o rio em
direcgdo ao Porto; quanto & segunda entrega, acreditamos que ela se processasse
mais proximo do fim do prazo, pelo més de Abril, quando o caudal mais forte, fre-
quentemente excessivo, do Inverno, comecava a diminuir.

Sobre estes assuntos, veja-se SOARES, José A. de Oliveira — o. c,, p. 131-132, etc. Registe-se,
entretanto, que o concelho de Canelas, pertencente & comarca de Vila Real, é suprimido em 31 de
Dezembro de 1853 e anexado a comarca e concelho do Peso da Régua; id., p. 119.

B Sobre a compra da quinta da Vacaria veja-se MARTINS, Fausto - o. c., p. 361-362. Acerca das quin-
tas durienses com barcos adstritos ao seu servico, veja-se DUARTE, Luis Miguel; BARROS, Améandio
Jorge Morais — Coracées aflitos: navegagéo e travessia do Douro na Idade Média e no inicio da
Idade Moderna, publ. no mesmo local, p. 103-104. Ainda relativamente a esta quinta da Vacaria e &
barca de passagem, escrevia o abade de Miragaia: «Ha nesta freguesia de Poiares importantes quin-
tas de vinho fine. Logo junto da foz do Corgo, temos a Quinta da Vacaria, uma das mais notaveis do
Douro ao tempo, e onde entdo existia uma barca de passagem que rendia mais de 400$000 réis por
anon cit. por AZEVEDQ, Correia de — O Douro maravilhoso. [S.l. : s.n., s.d.], p. 268.

MARTINS, Fausto - o. ¢., p. 361-362.

Ibidem, p. 375.
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Infelizmente, pouco sabemos acerca do funcionamento deste tipo de portos.
Possivelmente, ndo passariam de pequenos ancoradouros, com alguma estrutura,
mais ou menos rudimentar, de certeza em madeira, ou alguns postes cravados nas
margens onde os barcos atracavam e onde desembocariam caminhos por onde se
levavam as mercadorias; na maior parte dos casos nem sequer existiriam armazéns
para guardar aquilo que se trazia. Um outro documento de 29 de Setembro do
ano seguinte, 1596, relativo & compra de sumagre de Canelas, planta industrial de
grande rendimento, abundante em certas zonas do Douro, sugere essa mesma
simplicidade: o sumagre, devidamente «emxuto e emsaquado em saquos d'es-
topa nova», deveria ser «posto no lugar da Vacaria a borda da auguoa do rio do
Douro» e af ficaria, decerto ndo muito tempo, até ser carregado nos barcos que o
transportariam para o destino. Do mesmo modo, como sucederia noutros portos,
havia um sistema de cobranca de direitos, especialmente sisas e portagens3C.

3. N3o gostariamos de terminar este estudo sem deixar mais algumas palavras
sobre o contrato a que nos vimos referindo. Vejamos, em primeiro lugar, quem sdo
os outorgantes. O vendedor & Alvaro Pires Pimenta, almocreve e mercador, mora-
dor em Canelas. Pela sua categoria profissional, desempenha um papel de grande
significado na economia das populagdes do seu tempo; os almocreves, pela sua
mobilidade, organizacdo e capacidade de carga dos seus animais tornaram-se
vitais para o abastecimento de diversas povoagbes afastadas dos grandes centros
de producéo e comércio e mal servidas de vias de comunicagdo que lhes permitis-
sem obviar as caréncias que sentiam. O almocreve é figura conhecida e estimada
em terras durienses; Lamego é um dos principais centros de almocreveria do
Reino; Mes3o Frio, torna-se terra de albergarias para acolhimento dos romeiros e
transeuntes, mas, principalmente, para abrigo das recovas de almocreves. No
dorso das suas bestas de carga, muares que podiam transportar cerca de 250 qui-
los, encontravam-se, vulgarmente, odres cheios de vinho. Quando deixava de fazer
o simples transporte de géneros para fazer os seus negécios pessoais ou transpor-
tar apenas as suas mercadorias, transformava-se em mercador3!. Além disso,
registe-se que este mesmo almocreve ndo se limita a calcorrear estradas e cami-

ADP — PO. 12 liv. 110, fl. 145. Voltaremos a aludir a este documento; mas, de memento, fiquemos
com mais uma informagéo: o destino deste sumagre &, como o grande volume das mercadorias
durienses, o Porto.

8l Sobre a importéncia dos almocreves na economia portuguesa, ac longo da sua histdria, veja-se
MACEDO, Jorge Borges de — Almocreves. In «Dicionério de Histéria de Portugal», dir. de Joel Serréo.
Porto: Livraria Figueirinhas, 1984, vol. |, p. 119-120; podem colher-se também informacgdes Uteis em
H. Baquero Moreno na obra citada na nota 7. No caso de Alvaro Martins Pimenta, que nos ocupa, a
forma como surge designada a sua profissdo, «almocreve e mercador», pode querer significar que ele
continuava a desempenhar as duas fungdes, isto é, continuava a transportar mercadorias de outrem e,
ao mesmo tempo, fazia os seus préprios negécios, como se pode ver por este contrato.
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nhos; sabe retirar vantagens da utilizacdo dos percursos fluviais ao seu dispor, reali-
zando uma verdadeira complementaridade no uso dos meios de comunicagéo.

O segundo outorgante, o comprador, € Simdo Pereira, mercador do Porto,
morador na Lada. Repare-se que o documento ndo refere que ele é especifica-
mente «mercador de vinhos», como ja é vulgar nesta altura; isto pode querer dizer
que estamos perante um dos muitos mercadores da urbe portuense, néo forcosa-
mente um mercador de grandes cabedais, envolvido em vérios tipos e negdcios
que antevé lucrativos. Os vinhos, sem duvida, comecam a ser bastante atractivos;
nao sabemos onde este comerciante os pretende colocar; no entanto, o facto de
morar na Lada, bairro ribeirinho composto por muitos elementos ligados ao mar,
pode fazer-nos pensar que o destino destes vinhos seria algum barco de partida
para o ultramar ou para integrar alguma armada.

Especulacdo & parte, concentremos a nossa atencdo nos intervenientes deste
negocio, bem como nas testemunhas que o sancionam, para verificar a facilidade
com que ele é celebrado, facto sé possivel pela frequéncia com que operacdes
deste tipo se realizavam. Conforme j& tivemos oportunidade de salientar, o rio
Douro tornou-se a estrada que possibilitou a formagdo de um mercado vasto e
solidério do qual a cidade do Porto era o centro dinamizador e a escapula privile-
giada. Tornou-se a estrada pela qual circulavam, incessantemente, mercadores de
Riba Douro para a cidade e vice-versa; tornou-se a estrada percorrida por muitos
daqueles que deixavam as suas terras e se iam fixar onde mais |lhes interessava,
criando raizes, casando os filhos, fomentando estratégias familiares gue solidifica-
vam redes de negbcios. Se bem que este homem, Alvaro Pires, nem sempre viesse
pelo Douro — lembremos que é um almocreve — conhecia os trdmites comerciais,
sabia o que devia fazer. E, mais importante, conheciam-no a ele: «e hos dictos
Gongallo Luis e Diogo de Meyrelles testemunhas moradores na Lada diseram que
conheciam ao dicto Allvoro Pirez Pimenta ser ho quem aquy se nomea por nome e
moradom32, Desde quando? Nao o sabemos; mas de certeza que esse conheci-
mento, esse relacionamento, se estabeleceu com toda a facilidade. Basta compul-
sar a documentagado e essa realidade surge imediatamente & evidéncia.

Além disso, repare-se na forma do pagamento do contrato: o comprador
adianta ao almocreve uma soma, consideravel, de dinheiro para a efectivagio do
mesmo, o que revela a existéncia de uma relagdo de confianga ha algum tempo
estabelecida entre eles33.

ADP - P O. 1° liv. 107, fl. 134.

O adiantamento de dinheiro e a entrega, depois de satisfeitos os termos do contrato, do restante
onde o credor decidir, é prética corrente nos mais variados negécios, ao longo do século XVI, e,
como se disse, & reveladora de confianca de parte a parte; numa sociedade ainda profundamente
cristianizada, ndo devemos ignorar a «boa fé» de muitos comerciantes que chegam ao ponto de
celebrar bastantes acordos «por palavra»; contudo, a cada passo, surgem-nos problemas de incum-
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Este aspecto, do adiantamento de dinheiro para a compra do vinho, leva-nos a
outro assunto: o dos precos. Por este documento ficamos a saber que uma pipa
deste «vinho doce» custava, em Novembro, 2 500 reais; entre Janeiro e Abril,
altura da entrega da restante encomenda, esse preco era acrescido de 100 reais,
passando entdo a pipa a custar 2 600 reais. Pensamos que se imp&e a compara-
géo de pregos, na cidade e, eventualmente, em transacgdes efectuadas por ven-
dedores de vinhos na mesma época, uma vez que, a partir dessa operagao, pode-
remos ficar a saber algo mais acerca do vinho em questéo. Por outro lado, apenas
podemos especular sobre a alteragdo de pregos por pipa da primeira para a
segunda entrega; porque nessa altura, entre Janeiro e Abril, ha menos vinho, tor-
nando-se mais trabalhoso e dificil ao mercador de Canelas consegui-lo? Porque,
entretanto, se pagam os custos de armazenamento e relativo «envelhecimento»
do vinho, havendo um conhecimento mais preciso da sua qualidade? Porque os
transportes sdo mais caros devido ao aumento, crescente, do trafico fluvial
durante aquele periodo? E possivel que existam motivos mais especificos que
expliquem esta alteracdo de precos; por agora, limitamo-nos a registar como
hipoteses estas simples generalidades.

Atente-se, por outro lado, na mobilidade dos mercadores; o vendedor, Alvaro
Pires, estd presente no Porto a celebrar este contrato; ainda durante esse més,
deve regressar a Canelas, reunir o vinho - se é que o nao tivesse ja nos seus arma-
zéns ou apalavrado com os produtores — e colocéa-lo no porto da Vacaria; por
outro lado, o comprador, Simdo Pereira, compromete-se a entregar o dinheiro que
lhe fica a dever, no local que ele designar: «no dito porto de Vacaria hou em a
dicta villa de Canellas ou nesta dicta cidade do Porto em quall destes lugares elle
Alvoro Pirez mais quyser»; ou seja, também o mercador portuense esta a vontade
para se mover nos meios comerciais durienses ou tem quem o faga por ele.

Um Gltimo aspecto a salientar diz respeito & dimensado da encomenda: um mer-
cador do Porto, que nem sequer é designado como «mercador de vinhosy,
adquire trinta e duas pipas de vinho duriense. Ora, tradicionalmente, considera-se
que antes do século XVIII ndo existiam na regido produtora do Douro, «grandes
quintas», capazes de produzir em largas quantidades®*. Contudo, basta (re)ler Rui
Fernandes para matizar esta ideia; de qualquer modo, aceitando a dimenséo

primento dos contratos, de fraudes e de outro tipo de irregularidades, demonstrativas de que as
coisas ndo sdo assim tdo lineares. Registe-se, por outro lado, o dinheiro envolvido nesta transac-
¢do: «dinheiro de contado em moedas de tostdes e realles de prata castilhanos dobrados e synge-
los e de moedas de vynteis de prata todo moeda corrente neste Reyno»; a persisténcia com que
esta expressdo surge em contratos de todo o género com que nos temos deparado, antes e depois
de 1580, é prova evidente do papel dinamizador da prata castelhana na economia portuguesa.

2l Sobre este assunto escreveu Correia de Azevedo: «ndo havia em 1681 as grandes quintas que hoje
se véem; os lagares de 3, 4 até 5 pipas ao muito, que naquele tempo havia, e tonéis das mesmas
medidas mostram as pequenas por¢des em que consistia a colheita de cada lavrador», o. c., p. 46.

73}
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modesta da maioria das unidades produtivas, a proliferacdo de contratos de 25,
30, 50 e mais pipas no Porto quinhentista e seiscentista, somos levados a consta-
tar a disseminacdo desta cultura por toda a regido, bem como o evidente cresci-
mento da produgdo nesse mesmo periodo.

4. E tempo de concluir. Os renomados vinhos actuais, entre os quais se inclui o
Porto, foram criados ha relativamente pouco tempo. Como outros, o vinho do
Porto é fruto de um trabalho aturado do homem, de um processo longo, feito de
vivéncias e experiéncias, de canseiras contra os mais diversos e complicados obsté-
culos, ultrapassados gracas ao dnimo e persisténcia do agricultor duriense.

Os seus antepassados plantaram vinha desde tempos remotos. Na Alta Idade
Média j& os vemos levar as uvas ao lagar para fazer vinho. Com o tempo, os vinhe-
dos ampliam-se; de Baido a Riba de Pinhdo a vinha comega a dominar a paisa-
gem. O aumento da procura de finais da Idade Média, com os descobrimentos e
a expansao ultramarina, o aumento demografico e urbano tornaram esta cultura
cada vez mais rentavel. Mas esta evolucio n3o foi assim tdo linear. Ainda estamos
longe de conhecer os efeitos que a crise do século XIV exerceu sobre a cultura da
vinha. Mais concrectamente: ndo conhecemos ainda toda a amplitude das varia-
¢es climatéricas no recuo desta cultura — se é que houve um recuo acentuado no
Douro, zona possuidora de um clima tdo peculiar; de qualquer modo, devemos
estar atentos a expressdes (que também encontramos nesta regido) como «vinha
que foi souto», «leira que foi vinha» ou vice-versa, pois elas poderdo, de algum
modo, estar relacionadas com essas alteracées climatéricas e com a reorganizacio
da geografia das culturas. A aceitarmos esse «recuo», podemos entdo afirmar que
ha como que «uma retoma», um novo periodo de expansio do vinhedo, com
toda a probabilidade, a partir das manchas originais. E entdo que a vinha volta a
ganhar as encostas dos montes; é entdo que se reinicia a grande obra da constru-
¢ado do Douro vinhateiro a custa do trabalho de modestos jornaleiros vindos das
comarcas vizinhas, de Tras-os-Montes e das Beiras, principalmente, mas também
afl encontramos, pelo menos desde o século XV, muitos trabalhadores da Galiza.

Homens de baixa condicdo, bastante pobres, vém sazonalmente ao Douro, as
vindimas e ao azeite. E a eles que os proprietarios recorrem para a edificacdo dos
vinhedos; em primeiro lugar dos célebres «pilheiros», que urge preservar, vinhas
«cravadas» nos muros erguidos nas encostas que hoje ainda podemos admirar,
por exemplo em Galafura e que se poderdo datar do século XVI, dado coexistirem
com adegas desse século e, mais tarde, dos célebres socalcos, imagem de marca
da regido. Por aqui andardo alguns séculos no duro trabalho das vinhas,
ganhando apenas alguns dinheiros que sé lhes permitem comer o que ha de mais
barato. No final do século XVII, quando Pereira de Novais descreve a quantidade
e qualidade de peixe que chegava a Ribeira, falando dos diferentes tipos de pes-
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cado, refere: «... no hasiendo caso de pulpos, crauos, mantas y otros pescados
mas grosseros que se sacan para cauadores de las vifias»®.

Os frutos deste trabalho rapidamente compensarado. Mas o Douro sempre pro-
duziu bons vinhos. Os viajantes que o percorreram assim o testemunharam.
Compararam-no & malvasia, ao vinho grego. No entanto, ndo nos podemos iludir
com estes elogios. O vinho, de uma maneira geral, era «inho de um ano», ndo
tinha capacidade para envelhecer; era, por outro lado, bastante agressivo, «vina-
gre». No entanto, a busca de qualidade leva os mercadores a encontrar mercados
de abastecimento onde os vinhos satisfazem um gosto mais exigente. No final do
século XVI, como tivemos oportunidade de observar, em Canelas, entdo termo de
Vila Real, produziam-se «vinhos maduros, doces, sem saibro», vinhos de uma qua-
lidade porventura superior a habitual, embora ndo saibamos se essa qualidade é
fruto de um trabalho deliberado ou ocasionada por processos naturais. Sabemos
€ que, entretanto, os vinhos do Baixo e Cima Corgo, estes vinhos, tornaram-se
«dotados de excelentes qualidades, agradavel paladar e fino bouquet, forne-
cendo os nossos melhores claretes, diversos vinhos brancos muito apreciados, e
uma parte é beneficiada para o fabrico de vinhos generosos (...), vantajosamente
aproveitados pelo comércio de exportagao»36.

= gracas aqueles vinhos (e também aos azeites, sumagres e outros produtos)
que o Porto e o Douro se ligam tdo estreitamente. E ndo apenas porque a cidade
é escoadouro privilegiado das suas produgdes; antes de mais, antes do grande
arranque da exportagdo vinicola, o Porto foi o grande centro consumidor, forne-
cendo um dos maiores estimulos para esse aumento produtivo. Tal como Simao
Pereira, mercador do Porto, comprador de 32 pipas deste vinho em 1595, outros
mercadores portuenses, com contactos nas terras durienses, espreitam o rio,
esperando que os barcos que trazem as suas encomendas ultrapassem sem pro-
blemas os grandes perigos por que passam. A regularidade com que isso acon-
tece, desde a Idade Média, explica a solidariedade secular entre as regides
banhadas pelo Douro, durante muito tempo, a maior estrada do Norte de
Portugal.

O «vinho doce» que Simédo Pereira comprou a Alvaro Pires Pimenta ndo &,
ainda, «huma polvora no queimar, huma tinta de escrever na cér, hum Brazil na
docura e huma India no aromatico»®’. Mas n3o tardaria.

NOVAIS, Pereira de - o. c., vol. IV, p. 77.

AZEVEDO, Correia de — o. ., p. 254.

«Resposta dos Comissarios Veteranos de Cima Douro a Carta com as Novas Instrugdes da Feitoria
Inglesa», 1754, cit. por MARTINS, Conceigdo Andrade — Os ciclos do vinho do Porto: ensaio de
periodizagdo. «Andlise Social». Vol. 24, n® 100 (1988-1°), p. 403.
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APENDICE DOCUMENTAL

1595. Novembro. 4. Porto

Simao Pereira, mercador do Porto, compra a Alvaro Pires Pimenta, almocreve e merca-
dor de Canelas, trinta e duas pipas de vinho dessa terra.

AD.P.-P Q. 1° liv. 107, fls. 132-134.

[fl. 132]

«Contrato e obrigacam d’antre Syméo Pereira desta cidade e Allvoro Pirez Pymenta
morador em a vila de Canellas sobre a venda de vinhos»

«fectar

«Saybaom os que este estromento de contrato e obriguagaom virem que no ano do
nascimento de Noso Senhor Jhesus Christo de mill e quinhentos e noventa e cinquo anos
aos quatro dias do mes de Novenbro em a muy nobre e sempre liall cidade do Porto na rua
das Frolles nas casas da morada de mim tabaliaom hy em minha presenca e das testemu-
nhas todo ao diante nomeado pareceram presentes partes convém a saber: de hua parte
Symaom Pereira mercador e morador na rua da Lada da dicta cidade; e da houtra parte
Allvoro Pirez Pimenta mercador e all- [fl. 132v] mocreve morador na villa de Canelas termo
de Wlla Reall; e por elles foy dito que elles estavam comcertados da maneira seguynte
convém a saber: que elle Allvoro Pirez Pimenta vemdia ao dito Symao Pereira como vem-
deo trinta e duas pipas de vinho maduro sem serem vinagres nem terem saybro cheas e
atestadas cada hua dellas pipas de meacam e carreguacam ho quall vinho aa de ser da
dicta villa de Canellas postas a custa delle Alvoro Pirez e forras de todos os dereitos da
terra domde asy ade tyrar ho dito vinho no porto da Vacarya termo da dita villa de Canellas
ha preco doze pipas das ditas trinta e duas de dous myll e quinhentos reais que ham de ser
vinho maduro e dose e as haa de entreguar a sua custa delle Alvoro Pirez Pimenta e forras
dos ditos dereitos a elle Symao Pereira no dito porto da Vacarya per todo este mes de
Novembro presente e deste presente ano de mill e quinhentos e noventa e cinguo anos; e
has vinte pipas que ficam pera hacabarem has ditas trinta e duas pipas de vinho dise elle
Alvoro Pirez que se hobriguava has dar forras dos ditos dereitos a sua custa ao dito Syméo
Pereira no dito porto da Vacarya des ho comeso do mes de Janeiro primeiro seguynte do
comeso do ano que em boa ora vira de mill e quinhentos e noventa e seis anos atee per
todo ho mes de Abrill outrosy primeiro seguynte do dicto ano que em boa ora vira de myll
e quynhentos e noventa e seis anos; has quaes vynte pipas seram de vinho maduro e nam
seram vynagres nem teram saybro como dito he ha prego cada hua das ditas vynte pipas
de dous myll e seiscentos reais; [e] todas as ditas trinta e duas pipas se obriguou [fl. 133]
entreguar cheas e atestadas que faz toda a contia por que asy elle Alvoro Pirez Pymenta
vemde as ditas trinta e duas pipas de vinho a elle Symaom Pereira de oytenta e dous mill
reais; dos quaes oitenta e dous myll reais recebeo elle dito Alvoro Pirez Pimenta loguo ao
fazer deste estromento de contrato e obrigacam do dito Syméo Pereira perante mim taba-
liam e testemunhas sesenta mill reais per dinheiro de contado em moedas de tostées e
realles de prata castilhanos dobrados e syngelos e de moedas de vynteis de prata todo
moeda corrente neste Reyno; hos quaes sesenta mill reais lhe asy deu e paguou ho dito
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Symaom Pereyra ha conta dos ditos oytenta e dous mill reais por que asy lhe elle Alvoro
Pirez Pimenta vende as ditas trinta e duas pipas de vinho; e quanto aos vinte e dous myll
reais que falltam pera a dicta contia dos ditos oytenta e dous myll reais que se montam no
preco de toda has ditas trinta e duas pipas de vinho dise elle Symaom Pereira que se hobri-
guava dar e paguar a elle Allvoro Pirez Pimenta per dinheiro de contado em boa moeda
d’ouro e prata corrente neste Reyno no dito porto de Vacarias (sic?) hou em a dicta villa de
Canellas ou nesta dicta cidade do Porto em qual destes lugares elle Alvoro Pirez mais quy-
ser: e deu elle Allvoro Pirez Pimenta por quyte e livre ao dito Symaom Pereira dos ditos
sesenta mill reais que ora recebeo do dicto®® Syméo Pereira digo delle dito Syméao Pereira
porquanto elle Alvoro Pirez contou os ditos sesenta myll reais e os achou certos sem min-
guoa [fl. 133v] allgua e os gardou e recebeo e deu delles por quyte e livre a elle Symaom
Pereira. E desta maneira diseraom que estavam contratados sobre a dicta vemda dos ditos
vinhos; e asy se hobriguaram ho cumprirem; e pera ho asy cumprirem cada hum delles par-
tes por sua parte hobriguaram suas pesoas e todos seus bens moves e de raiz avidos e por
aver e por yso respomderem e serem citados perante ho juiz e corregedor da dicta cidade
pera ho que diseram que renunciavam juiz de seu foro e liberdades e privillegios e fereas
que contra yso queiram alleguar; e que lhes nam valha pera deixarem de comprir coutos,
reynos a que se vam nem outra cousa allgua que contra yso queiram allegar; e como se
neste estromento contem asy ho pormeteram elles®? partes ho terem e cumprirem e contra
yso nam hirem em parte nem em todo em juizo nem fora delle per sy nem per outrem sob
pena de pagar de pena e em nome della qual delles [partes] contra iso for pera a parte
tente e agardante cem cruzados per seus bens que pera iso hobryguaram; e outorguaram
que levada a pena ou nam que todavya se cumpra como se neste estromento contem;, e
pera contra yso nam hirem renunciaram todas leys, dereitos e ordenacSes ha que se posam
chamar e a ley que diz que ha gerall renusyagam naom valha; e asy ho outorguaram e
haceytaram elles partes hum do outro e ho outro do outro e desta nota pydyraom cada
hum seu estromento e os que lhe mais cumprirem que hua parte ha outra houtorguou e eu
tabaliam como pesoa pubrica extepullante e aceytante ho extepulley e aceytey por parte
das pesoas ou pesoa ha que compitir e tocar [fl. 134] quanto com dereito poso e devo.
Testemunhas que presentes estavaom: Guomgallo Luys carpinteiro e Dioguo de Meyrelles
outrosy carpinteiro moradores na dicta rua da Lada e ho dito Gongalo Luis cunhado do
dicto Symao Pereira e Joham d'Azevedo criado de mim tabaliam todos moradores na dicta
cidade; e hos ditos Gongallo Luis e Diogo de Meyrelles testemunhas diseram que conhe-
ciam ao dicto Allvoro Pirez Pimenta ser ho quem se aquy nomea por nome e morador; e eu
Ruy de Couros tabaliam que esto escrepvys».

5 assinaturas: «Allvaro Pyrez Pimenta»; «Simao Pereira»; «Gongallo Luis'®»; «Dioguo de
Meyrelles*'»; «Jodo d’Azevedon.

Emendadas estas duas lltimas palavras.

Emendada esta palavra.

Esta assinatura tem no meio dos dois nomes uma cruz com bolas nas pontas.
Com uma cruz antes de «de Meireles.








